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f oUftönöiges f aitöbud) Der ©bftliultur. 

$Bon Dr. ©I». fiucad. 

Btneife Auflage, neu fiearficilel unb lcefenffidi nermeßrf 
»ott i'ucae, 

Tireftor be$ tyomologifdjen ^nftituto in Reutlingen. 

' SJlit 307 ©oljfdjnitten. 3it iHuftr. Umflog geb. mit SäeinWanbr. „fc 6. 

Stuf 470 ©eiten gt. 8 ° giebt biefeS, in ,5 Weiter Sluflage erfdjienene, üoi» 
jüglidje, bon beruf enfier gebet beaxbeitete unb beträchtlich erweiterte SBcxt 
Sclehrung unb Slufjchlufj über Stile« wa« ben Obftbau betxifft, in flaxex, 
berftänblichet Sprache, fo baff c« füx jeben Obft= unb ©artenfreunb einen 
burchau« jubetläffigcn Statgeber bilbet 

gür unjexe beutfchen 3}extj ältniffe beaxbeitet nimmt ba« Sud) eine elfte 
©teile in bei betxeffcnben Sittexatux ein, e« giebt nux Selb ft erprobte« unb 
jdjliefjt alle« auf fxembex ®runblage Ütuljenbe unb füx unfex Älima nicht Saffenbe, 
Ina« ja fpejieü beim Obftbau jo häufig ber gall *ft- böflig au«. 

Stusi$Hf) ou$ bcr 3nbalteitbcrfict)t : I. Seil: Saumjucijt. Saumpflege. — Obft* 
fctiub (Äxanfbciten; feinbl. Siere.) — Dbftecnte (Grnte, Slufbetnabiung, Serpadung unb 
Serfenbung bes Cbftes, bei ©anbei mit Safelobft). — Cbftoexroextung. (Sorten bes 
Obftes; ©erfteßung non Obfiroein, non grüdjtrwein, Dbftlifören, Dbftbranntweinen unb 
Cbfteffig; Dbftmusbereitung; Äonferoieren ganjer grillte). _ II. Seil : ©pftemfunbe. — 
Slusroaljl non Dbftfoxten. — III. Seil: Set Obftbau im ©arten, (©aumfcfjnitt; bie 
©auptformen, in welchen bie Dbftbäume gejogen werben, bie Slnpflanjung ber einjelnen 
Dbfiarten, einfcpliefslicb be« Seerenobfte« unb SOeinftode«), — Sopfobftbaumjucht. — 
Ser Dbftgarten im lanbfdjaftl. Stil. — Dbfimuttergarten unb Sortenbäume. — Ser 
Obftbau auf bem 2anbe. — Sie Sepftanjung fafjter Serge, ©ifenbaRnbätnine sc. — 
Ser Obftbau im Sßalbe. — Ser Obftbau an Straften. — SlrbeitBfalenber. — SUphabetifdjeä 
tRegifter. _ 

15 ic Xefjre imm Baumfdjnitt 

3tfir bie beutfchen gärten 6 ear 6 eifet unter jJHifwirRunfl non 3ir. c£ucas 
non Dr. (Et». Xuca». 


^fünfte vermehrte Auflage 
non 7t. Xuras, 

Birehlor bes pomotoflifdien 3nJH{ut» Blutungen. 

BJif 4 lithographierten (tafeln unb 188 ^olifdjnitten. 
preis 6 Hft. — (Elegant in Xeinroanb geliunben 7 D3h. — 

Sieje 5. Sluflage tnurbe um jtnet Srudbogen unb um 23 in ben Sejt gebrudte 
^joljfdjnitte bermehit. Sabei Würben inäbefonbete biejenigen tpaxagxapfjcn, Weldje 
ben 5ßfirfidjfd)nitt betreffen, »nie auch bie Slbfdjnitte, Welche bon ben einzelnen 
Saumformen tjonbetn, einer grünblichen Umarbeitung unterjogcn. 

So toirb benn auch biefe neue Sluflage bem beutfchen Obftjüchtex ein Jicfjerer 
fjfüt)xcr füx ben Saumjdjnitt fein: War e« ja bon ber erften Sluflage an ganj fpejieHe 
Slufgabe be« Serfaffet«, bem beutfdjenObfijfichteiein Lehrbuch über ben b e n t f dj e n 
S a u m f d) n i 1 1 im ©egcnfafc ju fo bielen ©djriften, welche mehr ober Weniger auf 
fxembet ©runblage ruhen, tu geben, jurnat bie Serhältniffe Seutfdjlanb« ja fo fehl 
bon benen gtanfreich«, Selgien« jc. Perfdjieben finb; nid)t nur ba« ftlima unb ber 
©oben, fonbern botjüglid) auch bie allgemeinen Serhältniffe unfetet ©artenfuttur 
finb Wefentlich anbere. SlUen biefen Umftänben Würbe eingetjenb Rechnung getragen 
unb bamit. Wie auch bie injWifdjen nötig geworbenen neuen Sluflagen unb bie äufeerft 
giinftigen Stejenftonen beWeifen, ein üßerf gefchaffen, Welche« für unfete beutfchen 
Serhältniffe al« gerabeju muftergültig bejeichnet Werben tann. 



©Erlag tum (Eugen Himer in ^fultgart. 


$ djufe öer ©bftbäumt und beten Jriidftf 

*■ gegen 

feinMtdjc ®iere unti gegen Brankljeiten. 

Bearbeitet non 

Dr. (£, X. tEarrfjriüicrg, uub Dr. (Eb. Xuca», 

)?rDf. an btt Uniötrtltä! in IjaUt a.'3. Birtlilor D. pomol. Inßituts in EeuUmgin. 

HJit 90 BDlgriiniftEtt. (Elegant grb. mit leinioanbrüdien 4 ISft. 80 J?f. 

Ser erfte Seil: 3d|iiu gegen fein Midie Sierc Don 5fteof. Dr. Safdjenberg, 
fotoie bet jtocite Seit: S(i|UB gegen firantbeiten Don Dr. (Sb. Ü u c a S ift auch apatt 
ju belieben. Stet« eines jeben einzelnen SeileS (brofd).) 2 2Jtf. 80 Spf. 

fjür alle, bie jid) mit Obftfultur, fei eS im grofjen ober fleinen, 
im ©arten ober im Saum gute, befchäftigen, liegt hier ein SCBert dot, baS für 
fie getabeju unentbehrlich genannt loerben tnufe, benn roie oft ftefjen fie uidjt ratioS 
Dor ihren, burd) langjährige pflege ihnen lieb getooxbenen Säumen, Welche burd) 
Äranfbeiten ober feinbliche Siete geringere ober größere Sefebäbigungcn erlitten haben 
unb nur ju oft befürchten taffen, baß fie ohne entipredjenbe £ilfe halb ganj ju 
©runbe gehen. 

i'ängft belDährte^acbmänner erteilen hier nun, inbem fic ganj befonberp 
bie Sebürfniffe ber praftifdicn £bft$nd)ter unb ©artenfreunbe bcriirfi'iditigcn, 9tat= 
febläge unb jWar foloohl allgemeine, jut ©rljaltung ber ©efunbheit unb 
SebetiSbauer unferer Obftbäume, jurn Sorheugen gegen baS Auftreten 
feinblichet Siete unb gegeu firantheiten, als auch IVCfieUe 3tatfd)läge 
gegen bie einzelnen jjeinbe unb bie einzelnen firanf heiten, unter benen 
unfere Obftbäume ju leiben haben. 


Cftrig’s ©artentrutfy 

für Bürger unb Xanbmann. 

Beu bearbeitet non Dr. (Eb. XttCa#. 

(Eine Anleitung pr Inlage unb glebnuMnng bes Sausgartens 

unb tnr finltur ber ffiemüfe, CObRbäumt, geben unb ginnten. 

Jicßcntc Jluftage 

oon 3Tr. Xu ras, 

$ireftor be$ ?Pomologifdjcn ^nftitutö in Reutlingen. 

ä)(it 135 in ben Sejt gebrueften Slbbilbungen, worunter 5 ©artenpläne. 

3n iUuftriertem Umfcplag eleg. geb. mit Seinroanbrücfen JL 4. 

mr ®in bnrdiauP pra!tif<heP ©artenbuch für jeben ©arteitbefißcr, meldicr 
ohne fnnftgärtnerifdic Scibilfc feinen föauPgarten, ob grop ober Kein, felbft bebaut; 
ein folcher Wirb nichts SBefentticheS barin Dermiffen, unb foloohl über bie Einlage bcP 
©artenP, beffen 9luPf<hmh<fnng burdi ©cbbgc unb Sluineu :t., als insbefonbere über 
bie nnUbringenben «ultnrcit, (©emüfebau, Obftbau unb SBeintultur) juBerlcipigt nnb 
aupfübrbare Angaben finben. 
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Stuttgart. 1889. 

©erlag uon (Eugen Himer. 
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Sllg bie Berlaggfeanbluttg mid) jur ftcrauggabe einer neuen, britten 
Auflage beg non meinem entfd;lafenen Bater bearbeiteten Serfeg „bie 
Cb ft ben u butt g" aufforberte, jeigte eg fid), bafj bei ben grofeen Sleuerungen, 
raeldje feit 17 fahren, bie feit Sluggabe ber 2. Auflage oerftoffen finb, 
auf biefem ©ebiete eintraten, eg fid) taum mein um Bearbeitung einer 
neuen Sluflage, fonbem um ©crauggabe eineg ganj neuen Bucfeeg 
banbette unb fo liegt benn nun mit nerfdjroinbenb Heilten Slugnabmen 
eine nöllig neue Schrift nor, aug roelcbent ©runbe id) für biefetbe 
aud) einen anberen, bem Sntjalte mel)r entfpred)enben Xitel wählte. 

Sllg (Einleitung liefe id; bem praHifcfeen Xeile einen furjen 
ilberblid über bie ©efd;id)te ber Cbftnerroertung norauggeben, 
foroie eine ©tatiftif über bie Cbftprobuftion nttb über (Sin- unb 
Slugfuljr non Cb ft. Slug lefeteren Slbfdjnitten gebt Har beroor, meid; 
grofeen Slnteil ber Cbftfeanbel im SBeltfeanbel fid) errungen unb su meid) 
mid)tigem fyaftov ber Cbftbau fid; im lanbroivtfcbaftlicben Betrieb empöre 
gefebmungen bat ; nid;t ntinber aber gel;t aus ben gegebenen Siotijen über 
(Siro unb Slugfubr aud) beroor, roie toeit entfernt Xeutfdtlanb ttad) . baoon 
ift, eine ftberprobuftion an Cbft ju erleiben unb roie mifelid) eg roäre, 
roettn eg ben Begebungen einiger <S d;u^oUpoütif er gelingen mürbe, auf 
biefem ©ebiete ihre Slnfdjauung jur ©eltung $u bringen. 

3n bem prattifefeen Xei Ic beg Bud)eg roibmete id) insbefonbere 
ben Cbftoerroertunggarten, roeldje in uolfgroirtfdiaftlidjer Beziehung uon 
gröfeerer Bebeutung finb, eingefeenbe Bebanblung, fo bafe — roie id; 
hoffe — alle, bie fid) mit Cbftbau unb ber rationellen Berroertung feiner 
BrobuHe befdjäftigen, in meinem Budjc einen fieberen fytibrer burd) 
biefeg ©einet finbett roerben. 

Ta auf bem ©ebiete ber Cbftnerroertung umfaffenbe Berbeffer ungen 
bauptfädjlid) auf ©runb tniffenf diafttidier fyorfdmngen angeregt 
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rourben unb ficf) bei Dielen Sefern heg SSudieg aucl) fragen nacf) ben Ur- 
1 ad) eit biefer ober jener Vorgänge bei ben einzelnen Verfall ren einftellen 
biirften, fo mar id) bemüht, in möglidjft uerftänblidjer gorm aud) bie babei 
in Setradjt fommenben djemifdjcn, pfjtjfifnlifc^en unb pflanjenp^tji'iolo: 
giften Vorgänge 51 : erläutern. 3>n lefcterem SBeftreben fanb id) burd) ben 
an meiner Seljranftalt angefteHten Socenten ber 9?aturn»ffenfdjaften, 
§errn £. 9ieid;elt, in mannigfacher Steife fräftige Unterftüfcung, roo= 
für id) iljni auch an biefer Stelle meinen Tauf auSbriide. 

9Jiöge bas SBud) nun eine freuttblidje 9lufnal)me finben unb ba;u 
beitragen, ben Cbftbau immer metir ;u einem einträglichen unb baburd> 
mistigen 3 l oeige bes lanbroirtfdjaftlidjen ^Betriebes ju geftalten. 


Pomolngildjes Unftilul Beulüngen 
JtuguJ! 1888. 
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(Einleitung. 


I. Hberblirit über bis ©Bptfjidjfß bfr Jßbjf- 
Derroerfung. 

(SS liegt in ber 9latur ber Sache begrünbet, bah man, wenigftenS 
in unteren Klimaten unb bei unteren fojialen Verhältniffen bie iprobulte 
ber £anbn>irtfd)aft to gut als möglich auSjmtüfcen fudjt. SDar'auS ergibt 
fid) u. 21. auch bas Veftreben, einesteils bie Vaumfrüd)te fo lange als 
möglid) aufjubewahren, anberentcils aber möglich)! »iele Sorten oon 
Vaumfrüdjten ju gewinnen, toeldje fidj lange, b. fj., roenn irgenb tfjunlid), 
bie ganje Seit f;inburd), in ber leine grüßte reifen, erhalten. SDie aber 
immerhin oerhältniSmähig furje Seilbauer, roaljrenb welcher bie grüchte 
fid) in iljrem Vaturjuftanbe frifcf) erhalten taffen, führte ju bem Trodnen 
unb jurn ■Konferoieren berfelbeit. 

SBie biefe KonferoierungSmethoben fid) aber nach unb ttadf) ent= 
nudelten, foE in folgcnbent furj bargclegt werben. Tiefe Sftjje ift ber 
erfte Verfud) ju einer ©efdjichte ber Cbftoerwertung unb beShalb noch 
lüdentiaft. CSS lann aud) nid)t in ber Tcnbenj biefeS VudjeS liegen, 
ausführlich über aEeS, was bie ©efd)id)te ber Cbftoerwertung betrifft, 
ju berichten, unb fo bejieljt fid) benu aud) bie Darlegung ber £auptfache 
nach wcfentlich auf Teutfdilanb unb bie europäifdhen Hulturoötler beS 
2lltertumS, weldje bie Vahn für bie beutfehe Kultur ebneten. 

1. Pie (ObftueriNcrtung bei ben (Sriedjcn imb Römern. 

Kein ißrobuft beS SßffanjenreicheS war bei ben Böllern beS 2Ilter= 
tuutS fo hoch gefd)äfct, als ber 2Ö ein, bas eble Traubenblut, beffen (Snt= 
ftehungSweife in herrliche Sagen geljüEt ift. Ter 2ßein, baS himmlifche 
©etränle ber alten Kulturuölter, fpielte bei aEett eine Hauptrolle, woju 
foEten fid) ba bie Veroohner ber Sßiege ber ÜDlenfdjhcit unb SübeuropaS 
mit ber Verarbeitung oon anberen Cbftfriichten oiel befdiäftigen? 

Taljer lomrnt es auch, bah nur wenig Überlieferungen betreffs ber 
Verwertung anberen DbfteS auf unfere Seit gefomtnen finb. $n einem Sanbe, 
wo SJlitch unb föonig flieht, wo bie herrlichen Crangem unb Sitroncn= 
bäume im Vereine mit Sananen ohne oiel 9Jlüf)c bem 9Jtenfd;en ihre 
Früchte bieten, wo Tatteln unb feigen neben anberen eblen 2laturerjeug= 

Suctiö , Cbftbemibutifi. 3. Slug. 1 
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niffen ißren ßödjften Grtrag tiefem unb bie ©ranaten al# geroößnlidße 
gtucßt beßanbelt werben, ba ift bie Sirnc unb oiet tneßr nodß ber 2lpfet 
nur ein nebenfäcßlkße# fßrobuft unb um fo weniger gab man fid) bie 
2Rüße, au# ißnen, fo wie mir e# ßeute macßen, oecfcijiebene 0enuß= unb 
9iaßrung#mittel im großen ßerjuftellen. (Sato (239 — 149 o. Gßr.) be= 
rietet un# barüber nodß nidßt# unb erft, nadßbem fidß ba# römifcße 
Dieid) al# mädßtiger Staat entwidelt tjatte unb i'änbcr umfaßte, in benen 
aud) ben oom Stanbpunfte ber 9iömer minberroertigercn grüßten 9tedß= 
nung getragen werben mußte, befaßten ficß bie Agronomen meßr aud) 
mit ben geroößnlicßen Cbftfriidßten. Sarro (116-27 o. Gßr.), Virgil 
(70—1 9 o. Gßr.), piniu# (23—79 n. Gßr.), ffMabiu# (4. gaßrß. n. Gßr.), 
®io#coribe# (Anthologia graeca) unb bie ©eoponica (um# g. 950 n. Gßr.) 
madßen un# mit einigem betannt, wie bie alten Böller ißr Dbft aufjube= 
waßren fugten unb weldße fßrobuftc fie au# ißm barjuftellen oermodßten. 

2) er £>auptfacßc nad) ßanbelte e# fid) nur um eine 21 u fbe w aßtung 
be# frifcßen Cbfte# unb poar befonber# ber fpätcn 2lpfel= unb 33irn= 
forten unb ber Cuitte. 9lacß ber ©eoponica follen }. 33. bie 28inter= 
äpfcl mit großer Seßutfamfeit nad) ber ^erbftnacßtgleidße, niemal# oor 
bem fed)# 5 eßnten 2Tage be# Hiortbe# nacß berfclben unb nicßt oor ber crften 
gagesftunbc abgenommen werben, unb jroar fagen bie einen, man miiffe bie 
2lpfel ganj reif, bie anbern, man miiffe fie nidßt ganj reif abneßmen, bamit 
fie fid) ein gaßr lang ßalten, aud) miiffe ba# gallobft forgfältig oom 
anberen au#gelefen werben. -Die Grate ber grüdßte gefd)aß naxß fffliitiu# 
auf eine, nadß unferer ßeutigen 2lnfid)t, ganj oerfeßrte SBeife, inbem 
mau nämlicß bie griid)te mit ben Zweigen abnaßnt. gn gtalien, wo 
ba# fHegenerationsoermögen ber 33äume ein weitau# fräftigere# ift, biirfte 
bemfelben ßieburd) woßl ein oiel geringerer Scßaben jugefiigt worben fein, 
al# e# bei un# ber gall wäre. ÜRacß anbern Sdßriftftellera naßm man 
bas Obft ab wie bei uns, wenn aud), wie c# fdßeint, oßnc Dbftbrcdßcr. 
2)ie Slufbewaßrung wäßrettb be# SBinter# war oerfd)icbener 2lrt; 
im fprin^ipe aber ber utifrigen gleicß: 2lbfd)luß oon i'icßt, möglicßft 
oon ^iljfporen unb £uft unb nur langfante fRadßreife, bei einer gür= 
forge, baß ba# SBaffer möglidßft wenig au# ben griidjten oerbunften tonnte. 

So würben bie eben angegebenen, abgebrodjenen gweige mit ißren 
Gnbeu in igoUunbermavf geftedt unb in jwei guß tiefe ©ruben in Sanb 
gelegt. 3lnbere tauißten bie Gnben ber Cbftftiele in fßed) unb legten 
bie grüdjte auf Stroß, Spreu, Dlatten, 33retter, ober frei auf ben 33obeit, 
ber au# ÜRannorplatten beftanb, ober fie bebedten leßteren mit SRußlaub. 
Söicber anbere wideltcu jebe# einzelne Stiid in 9iuß= ober geigentaub, 
ba# aber nidßt oom Saume gefallen fein burfte, ober in Seetang, ober 
fie legten fie einzeln in roße fiöpfe, bie mit SBolle, Sägefpäiten oon 
SBeißtanncn ober Rappeln angefüllt waren. Seßr oerbreitet fdßeint aud) 
bie 2)ietßobe gewefen ju fein, Sirneit unb tipfei in einzelne Heine, irbenc 
©efäße ju legen unb biefc in ein gaß ju ftellen, weld)e# burd) einen 
woßl oerpießten £edel ßertuetifcß oerfd)loffen werben tonnte. Gin ßäufig 
angemanbte# Serfaßren beftanb aud) barin, baß man bie grüdjte in ©e= 
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treibeliaufen, befonberg »on £irfe, einftccfte, ober fie in ftornböben auf: 
hätigte, wo ber ©taub eine gute Qecfe gibt. 

2Iud) föoljfäftchcn unb irbenc ©Rüffeln würben als Slufberoahrungg: 
gefäße »erwenbet. Grftere waren mit Seijm, ber mit Spreu vermengt war 
ober mit ißedh überjogen unb würben, wie bie teueren, in mit ©rbe be= 
bedien ©anbgruben, in ©runnenwaffer ober 3ifternen aufbewahrt ; waren 
bie töpfernen ©efäße nidjt auggepidjt unb unten offen unb nur mit einem 
biegfamen, bie i'uft burchlaffenbeti Materiale gefcbloffen, fo blieben bie 
grüßte frifd), wenn man fie in biefen in einen Brunnen auffjängte. 

3u beamten ift aber babei, baff man bie Quitten nicht neben bem 
anberen Dbfte aufbemafjrte, ba leßtereg »on benfelben ben ©efdjmacf 
annahm. 

©ine miihfame ßonferoierungämet^obe beftanb barin, bafi man bie 
einzelnen grüdjte fünfttief; umfleibete. Qieg gejdjah in ber SBeife, öaß 
man bie grud)t in einen Sörei »on ftreibe, Qh on ober ©ipg unb 2ßein 
ober in pontifdfjeä 2Badf)8 eintaud)te, ohne baff man fie »ortjer einwicfelte, 
ober bafj man fie in getroefnete Feigenblätter einwicfelte, bie mit weigern 
Qöpferton beftricfien unb bann an ber ©onue getroefnet würben. 

©ehr beliebt fdjeint aud) bag 3tufbewaf)ren in SÖein gewefen ju 
fein. ÜJtan lieb bie grucf)t in irbenen ©djüffeln ober in einem »er: 
fchloffenen gaffe in 2Bein fchwimmen; fowofjl bie grüßte atg auch Der 
SBein foHeu an feinerem ©efdjmacfe gewonnen Ejaben (®eop. unb ißl,). 
2luch im ungegorenen SBeine ftielten fie fich nad) ber ©eop. fefjr gut 
unb hoben benfelben mot)lriedf)enb gemacht. 

Qag ^trodnen ber grüdjte war nur wenig im ©ebraudj. 33arro 
er5äf)lt, baß man am liebften bie SBirnen »on Sämlingen baju beniißt, 
biefelben geteilt, bie 5ferne herauggenommen unb bie grudjt bann an ber 
©onne auggebreitet habe. Quitten würben getroefnet, aber nur ju mebi: 
jinifdjen ^roeefen, unter attberem auch 5 U Seförberung beg £aarmudjfeg *) 
»erwenbet. 2lucf) Pflaumen unb Jtirfdjen würben gebörrt, erftere fogar, 
wie eg fdjeint, in großer SJienge, benit iJJliniug unb Golumella fpredjen 
baoon, baß bie Pflaumen bag einzige Qbft feien, weldjeg gebörrt in 
gäffer gepaeft werbe. Qag Eröffnen gefdjah rneift burdj bie ©onne auf 
£orben, jebodj h at matt fie nach ifMabiug ab unb ju auch iü»or in 
Tleex- ober ©aljmaffer eingetaucht unb ließ fie bann in einem warmen 
Ofen ober an ber ©onne weif werben. 

23iele föerüdftdjtigung fanb bag © i n tn a dj e n ber g r ü dj t e. 
©igentlich gehört baju auch ba« fd)on erwähnte 2lufbewahrett in 28ein; 
eine befonbere SHoQe fpiclte aber babei bie Süerwenbung beg .ßonige. 

©o fdjreibt ©olutnetta »or, baß "Üpfel ober Quitten bei heiterem 
Fimmel unb abnehntenbem SJfonbe gcpfliicft unb bann gewafdjett unb 
mit einem fgornnteffer gefdjnißt werben muffen. hierauf fei eg nötig, fie in 
einen neuen ttrug mit weitem öalfe ju legen unb mit öottig ju übergiefjen. 

*) Saarroucfiömittei fpielten überhaupt bei ben Kornern feine Heinere KoUe aU> 
bei uns, mürben aber nieift auö gviidjten ^crgefteQt. So 3 . ©• iöafelnüffe »erfofjtt 
unb mit Särenfett oermengt u. a. 
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Sie C6ftDerroertung bei ben ©riechen unb iRömern. 


Sei bev Krug ooll, fo füllen oben in ber Quere SBeibenfproffen einge= 
fteimnt werben, bamit fich bie 2ipfe( nicht heben fönnen. Taburd) entftonb 
ber Slpfelfeonig (melomeli), ber ben ©efchntatf beS Hietf) erhielt, aber 
fef)r fiife war. 2luch Trauben, ÜJtifpeln, 'Simen u. a. würben auf 
gleiche SBeife eingemacht. Sirnen würben aufeerbem nach Varro nod) 
in Sapa*) gelegt ober in, bi« jurn Sieben erhitztem, bann abgefühltem 
Saljwaffer unter Tecfcloerfchlufe aufbewahrt. 2tud) Pflaumen unb 
'4-tfirfiche würben eingemacht unb äwar noch nicht ganz reif, wie 2Bein= 
trauben, mit Gffig, Salz unb Sapa; am heften füllen ftdjj bie gewöhn^ 
liehen Schlehen, bie Qntjr= unb SBacfeSpflaumen hierzu geeignet haben 
unb SJtartial erzählt, bah an ben Saturnalien **) in 9tom Töpfe mit 
lang aufbewahrten TatnaSzenen oerfchenft würben. • 

Sejüglich ber 2)1 uf e unb 9Jt arme laben weife uns nur ^Sliniu^ 
,u erjafelen, bafe Simen mit SBein unb 2Baffer ein 2)tuS (pulmentarium) 
oorzüglidhfter Sefchaffenheit geben unb bafe man aus Quitten in ^berien 
eine 2)?armelabe bereite, welche fich fefer gut halte unb in rollen Schöffeln 
nach 9tom gebracht werbe. 

2lu<h in ber Verfertigung oon Ob ft wein oerftanben fid; bie 
Träger früherer Kultur, piniuS, Varro unb 'fßaüabiuS berichten ba= 
rüber, aber, währenb bas (jauptfädjlidjfte Material zur Qbftweingewinnung 
heutzutage ber 2lpfel ift, wirb biefer zu bem 3n>ecfe gar nicht erwähnt. 
Ten Simenwein bagegen fannten fie als eigentümlichen SBeinfaft, ben 
man baburch gewann, bafe man bie Simen jerftampfte, bie breiige 9Jtaffe 
in einen ganz bünnen Sacf brachte unb bann mittels ©ewicf)te ober 
'^reffen ben Saft auSbrücfte. Von TioScoribeS wirb befonberS ber Giber 
ber apifefeen Sime gerühmt. 2luS 2lfien hatten bie 'Jiömer bie ©e= 
winnung beS Saftes oon ©ranatäpfeln übernommen. 'J>aHabiuS fchreibt oor, 
bafe, wenn ber Söeüt gut werben foHe, fo müffe man oöHig reife griiehte 
wählen, fie reinigen, in ber Scferaubenpreffe preffen, ben Saft foefeen 
unb ihn in oerpichten ober oergipSten ©efäfeen aufbewahren. Koche 
man ifen nicht, fo müffe ein ^Pfunb ^onig auf jeben Sertar Saft juge= 
mifdit werben. Gbenfo würbe aus SRifpelit, SorbuSarten u. a. SBein 
gewonnen unb bie Scpttjen oerfertigten fich einen SBein aus ben grüßten 
beS SpeierlingS (Sorbus torminalis). 

Tafe ber SBein ju © f f i g wirb, ift ben ©riechen unb Römern wofel 
befannt gewefen, bafeer auch bie eigentümliche Sereitung beS Trau bem 
meines. Obftweine bürften aber beShatb fo wenig Verbreitung gefunbeit 
haben, weil fie fich in bem warmen Klima Italiens nicht lange hielten 
unb '^allabiuS fagt aud), bafe ber Simenwein mit 2lnfang beS Sommers 
in Gffig übergehe. 

Goluittella lobt ganz befonberS ben f^eigeneffig, ber ausgezeichnet 
gut unb fcharf fei unb nie trübe unb faljnig werbe. 2)ian fteUte ihn 
bort her, wo eS an SBein mangelte. 2lud) aus ben zur Giberbereitung 

*) Gingebampfter tEraubenmoft. 

**) (Sin am 17. 2)ej. in Stom gefeiertes geft ju Gl)ren beS (Saturn, an welchem 
grofse Sd)mau|ereien gehalten würben. 
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braud)bavcn griidten geroann man Gffig unb jroar nad; 'ßaHabiud in 
folgeitbcr SBeife: s JJian fd;id;tetc milbe ober fonft nicht braudbare Sorten 
auf Raufen, rno man fie brei Tage lang liegen lieg. Sann mürben fie 
in einem ©efäße mit C,uett= ober dtegenroaffer begoffen unb blieben barin 
dreißig Sage fielen. 

SSielfad^ mürbe baS Sbft aud ju mebijiuifd^en 3roeden »er* 
mertet, mas mir fjier aber übergeben fönnen. 

2. Pie Obftuertoertuitg, befoitöers in Peutfdjlnub, bis 
ntm (IrnDc Des 18. ^uljrljuiiiicrts. 

Sic fdjon öfter ermähnte ©eoponica, meld;e umS 3al;r 950 n. Gßr. 
©eburt auf Heranlaffung bes Jlaifer Stonftantin VII. »erfaßt mürbe, ift 
eine Sammlung botanifdjer unb lanbroirtfcftaftlictjer S driften, melde mit 
aßen ihren merfroitrbigen 2lnfid)ten, Grflärungen unb Gr$äl;lungen lange 
3eit als ©runblage für bie menigen fdviftftellcrifden Seiftungen, bie auf 
bem ©ebiete ber Sanbroirtfdaft in Guropa Ijeroorgebradjt mürben, biente. 
Sie fänttlid;en SEßerte unb Sdiriftden, bie menigftenS in Seutfdlanb bis 
•jum 17. ja aud; 18. 3ahrf)unbert »erfaßt mürben, finb mehr ober 
meniger SÖiebergaben ober 2 lu$ 5 iige biefer Sammlung unb nur bes 
ißliniud „Historia naturalis" unb ber ©artenfalenber beS ipaßabius faitbeit 
äljnlidje i 8 ead)tung. 

Sdjon früher als bie römifd;e Sitteratur hatten fid) aber römifdje 
©ebräuche nad) bem dlorben, nach ©aüien unb ©ermanien, in leßterem 
menigftenS in tietn roeftlidjen unb füblichen Seile beSfelben, eingebürgert, 
©aüien mar halb ganj romanifiert, ©emtanien hat feine Freiheit lange be= 
hauptet, aber trofcbem tarnen bie Sauber fiibtid; bes ÜiaineS im 1 . 3al;rl)unbert 
nach Gl;r. ©eb. unter römifde .'gertfdjaft; bie Ginmohner untermarfen 
fich unb römifche Slnfiebler bradjten römifde Sitten unb ©ebräudje mit 
ber Sprache ins Sanb. 2lber aud; ÜJfiffionäre beS fich rafd; »erbreitenben 
GhriftentumS burd;$ogen Seutfdjlanb, bie ibemohner für eine höhere .Hultur 
empfänglich 5 U machen; Älöfter mürben aßeuthalben gegriinbet, melde 
ben dlfittelpunft Oes geiftigen SdjaffeuS, aber aud ber meltliden 2)fad;t 
bilbeten. Siderlid giengen »ott biefen aud bie 2 Jeftrebungen aus, bie 
in Seutfd;lanb »orhanbenen Jfrüdite 5 U »ermerten. 23on ben eingeman- 
berten Römern aber l;at bas unterjodte idlt halb bie befannten Cbft»er= 
roertuHgS=2)letf;oben fennen gelernt unb fo bürftc ber uon ben Seutfd;en fo 
ßod; gehaltene Slpfel, ben Sacitus, feiner römifdett ©efd;macfsrid;tung ent-' 
fpredjenb, als ^otjapfel bejeidnete, eine größere 23ead;tung gefunbett haben, 
unb am nädften liegt, baß unfere Vorfahren benfelben mit §onig »er* 
fodt haben, meld;er, mie im alten di out, allenti;alben bie Stelle öeS 
,3ucferS »ertrat. 2Bäl;renb ber 3Beiit itod ju Sacitus (geb. um 54 it. Gl;r.; 
geft. nad; 117) 3eiten in Seutfd;lanb feiten mar, bie meiften Stämme 
ihn gar nidt in ihr Sanb ließen, mürbe ein ©erftengetränte hergefteßt, 
bas nad; ber 2lnfid;t bes Sacitus einem »erborbenett SBeine ähnlich 
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fcpmedte. Zn ©alliett bagegen, roo ber römifcpe fiurug, non bem ißlinius 
meinte, bap er nid)t mepr übertroffen werben fönne, halb eingepolt 
nmrbe, bürfte eine Sterroertung beS DbfteS früpjeitig eingetreten unb ba3 
STrodnen ber fruchte 2 C. fcpon im Anfänge unferer Zeitrechnung ange- 
roenbet roorben fein, ©enaue Angaben bariiber taffen ft dp nicht auffinben; 
non einer Cbfioertocrtung im gropen, alfo einer folcpen, bie aud) eine 
Art oon föanbel mit bemfelben notwenbig macht, tonnte aber fidherlich nicht 
bie Siebe fein. 

Wag mir aus alten Zeiten beftimmt über bie Dbftoerroertung in 
£eutfcplanb roiffen, ift ben föauggefepen Karle; beS ©ropen $u entnehmen 
unb bcjiept fiep befonberg auf Wein unb meinartige ©etränfe. Seine 
Sd)Iöffer unb SJieiereien waren bie igodpfcpulen für tanbroirtfdpaftlidpe 
öeftrebungen unb feine SßerfucpSpläpc, in welchen bie ißflanjen ber 
Sänber feinet gropen Steidpeg angebaut unb auf ihren Wert geprüft 
mürben. £er lEraubenroein , ficperlidj noch auf jiemlid) nieberer 
Stufe bejüglicp feiner 93epanblung ftepcnb, mar ber SSerbefferung äuperft 
bebürftig, rooju noch fant, bap unferc Vorfahren gropen ©efepmad 
an fdparfen ©eroürjen Ratten , raooon mir jept feinen rechten S3e= 
griff mepr paben. So fam eg, bap man ipn mit ©eroiiräen aller 

3lrt , bie tueift in (form oon ipflanjen in benfelben gebracht mürben, 

oerfepte. Segpalb pat fcpon .Karl ber ©rope siceratores an feinen igof 
berufen, weld;e neben ber ^erfteHung folcper gemiirjter Weine aud) bie 
SarfteHung oon Apf eU unb Simroein, ferner ÜJfaulbeermein (moratum), 
SBrotnbeerroein (brabiren ad faciendum moratum) ju beforgen patten. 
Wie lange eg gebauert paben mag, big bie Anfertigung folcper Zrucpt= 

meine ing SSolf eingebrungen ift, läpt fid) natürlich niept beftimmen. 

l'iupte man ja borf) junäepft bem Cbftbau gröpere Aufmerffamfeit fepenfett 
unb menn mir aud) ba unb bort urfunblicp oerbürgte Cbftbaumanlagen 
ftitben, bie feport oor Kart bem öropen beftanben paben ober unter ipm 
angelegt mürben, fo meift ung boep bie ©efcpid)te barauf pin, bap man 
in biefer Zeit tnepr bem Weinftode feine Auf tnerff amfeit fdjettfte unb 
biefen an allen Orten anpflanjte. (Srft nadpbem man mieber bie (Sr= 
faprung gemaept patte, bap biefer niept überall gebeipe, fcfjenftc man auep 
bem Dbftbaume mepr SBeacptung. 2>er Wein aber mar $u (Snbe beg 
erften Qaprtaufenbg in 3)eutfcplanb mopl überall befannt, oielleicpt 
nur ber flaoifcpen Seoölferung in ben öftüdjen unb mittleren preupifdpen 
iprooinäen nid)t. 3) er Weinftod patte jebodp, roie bereits ermähnt, 

halb gezeigt, bap er niept überall gebeipe unb man fepritt baper jur 
©eroinnung eineg äpnlicpen ©etränfeg aug anberen grüepten. (Sine Stolle mag 
babei audp ber Umftanb gefpielt paben, bap man in Zapren mit fdjtecpter 
3" raubenernte boep ein roeinartigeg ©etränfe perftellen fonnte. ®emt 
fd)lecptc Weinjapre finb ja meift gute Cbftjapre. SDegpalb fitiben mir aud) 
heute noep in benjenigen ©egenben, roelcpc an ber Wrenje beg Weittbaug 
liegen unb in früperen Zeiten Wein gebaut patten, ben Cbftmein als 
Vertreter begfelben unb neben ipm. So ift Württemberg bag erfte 
Cbftmeinlanb ber (Srbe geworben, ipm folgen bie ©egenben oon ffranf= 
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furt a. Di., Diiltenberg ?c., Trier in Mtjeinpreufeen, bie Dorbgrenje beS 
boirifcfjen ©ebirgS (in Saiertt felbft würbe in Dicberbaiern unb an ber 
Tonau in Cberbaiern bis jutn 30jäf)rigen lötrieg viel SBein gebaut, ber 
aber jejit burdj bas oorjüglicfie 33ier erfefet ift). (Rouen in graufreid) 
mit ber Dionnanbie (jat mie SiibüSnglanb urnS 3°h r 1000 oiel SBein 
probujsiert, beute finb fic föauptprobuftionSgebiete oon Cbftwcin. 

Ter Cbftwein felbft wirb nur wenig erwähnt, er ift ein Oietränte 
beS Soltes gewefen. 3m 16. 3°f)*buubert mufe er noch wenig norge-- 
fommen fein, ba man ihn nodb ju merfmürbigen Scrgleid)cn gebraucht 
hat. So in „£>anS (Römers fpanifdjett Xrarfjten" oon 1523—1529 
(Codex iconogr. 342 DÜindjenec Sibliotljet F. 53) ftefjt über einer 3 rau : 
„TaS ift and) ein allts weih in Sifchgeien (Biscaya) bie nie fhain öpfl= 
moft trunthen hot", ©egen Gnbe beS 18. 3al)ü)unberts hot man jebod), 
wie aus Riillcts ©ärtner=ßcnton ^crr»orget)t , in Gnglanb wenigftenS, 
Sorten auSgewäbtt, we(d)e jur Giberbereitung am tauglid)ften finb unb 
jmar hebt biefer Slutor befonberS heroor, bafe biefelben oor einigen fahren 
erft „Ijieju oorjiiglid) erioäljlt worben" finb. 

TaS dörren beS CbfteS fdieint allgemein oerbreitet gewefen unb 
befonberS auf beut Saitbc oorgenommen worben ju fein. Dian lieft audj 
darüber nid»t oiel. 2Iber im XI. unb XII. 3al)rhunbert 10flr j bie 
.Ulabirn (Klouben, Kloupen) gebörrte Sirn ein »auptgeidjenf, bas ber 
Ritla (RifolauS) mitbrachte unb Simwaffer, bie 93rülge oon gefottenen 
Simen, würbe oiel fad) getarnten. 3 m gefegneten ftronfreieb, wo bie 
Sonne allein jum Trodnen genügt, hot fidj wohl eher auch biefe Sitte 
eingebürgert, wie ja and) berichtet wirb, bat? bie brünetten oon TourS 
unb bie 'fliftolcs fchon im 17. ^ahrhunbert betannt waren. 2l(S £auS= 
inbuftrie für bie fyamilie hot firf» baS Törren oon Cbft bis in bie neuefte 
(Seit erhalten, ift aber im fteten Rbnchnten begriffen, benn infolge ber 
billigen Transportmittel hat bas Törrobft aus ben füblidjcn öfterreichifchen 
S>rooiitjen, Serbien u. f. w. bei uns fdjnell an Serbreitung juge= 
notnmen. 

2llS „'Di uS", althodjbentfd) muos, muas, bejeichncte mau urfprüng- 
lid) jebe getod)tc Speife, ein ÜluSbrud, aus bem in ber mittell)od)bcutfd)en 
Sprache ber heutige 'Begriff „©emüfe", b. h- getorfjte (pflansenteüe heroorging 
unb ber SluSbrucf „Srei" fich abjweigte; mit bem erfteren bejcid)nete man 
jebod) befonberS bie gelochten (pftanjenblätter, SCBurjeln u. f. w., währenb 
baS 2Bort „DtuS" fich hauptfädjlich für oerfod)te $rüd)te erhalten hot. 
Sicherlich haben biefe gelochten ^rüdjtc bei ben ledern Diahljtciten ber geift= 
lidjen unb weltlidjen Herren eine (Rolle gefpielt, wenn aud) nid)ts in ben 
älteren Skrfen ju finben ift. Über bie Serwenbung beS getobten CbfteS 
(Sebeften) ju (peiljwcdeit aber wirb öfter berichtet. 3m 17. unb 18. 3ohr : 
hunbert treffen wir fdjon häufig aud) in Teutfd)lanb berartige Äonferoen 
unb befonberS hat man ben pflaumen unb Swetfdjen Slufmerffamfeit ge= 
fd)entt. Gnbe beS 18. 3ah r h un bertS finb in ben Cbftoerjeichniffen fchon 
bie SerwertungSarten ju Sadwerf, jum Äodien , ju Äonferoen u. f. f. 
angegeben. 
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Sie Dbftoerroertung bis jum Gnbe bes 18 . 3 ohrhunbertS. 


2Bie fd)on bei ber Obftuenoertung feiten* ber "Hörner gejeigt, fpiette bie 
Aufbewahrung ber r o i) e n § r ii cf) t e über ben SBinter eine ^eroorragenbe 
9Joile unb bie "JJlettjoben berfelben fjaben fid) in 2 >eutfd)lanb in ber alten 
$eit wenig geändert. $>ie 93orfd;rriften ber "Hörner galten unb gelten 
heute nod) im fßrinjipe and» in $eutfd)lanb. "Jiur bie Aufbewahrung^ 
gefäfje haben fiel) ben SJerhältniffen angepajft. 

$ie Sdiriftfteller über fianbwirtfdjaft in 3)eutfd|lanb hüben deshalb 
aud) mehr ober weniger biefe 2 Hetf)obcn in if)re Söcrfc aufgenommen unb 
föereebad) (1573), ber meift ben römifdjen ©djriftftellcm nod) feine 
eigenen Erfahrungen jufügt, weif? nidjtö äuäufefcen. Sie "üietljobeu Oer 
Aufbewahrung in ©efäfien unter feftern SSerfdjluf} bürften bie ©runb= 
lagen 5 U 111 heutigen ©inlegen ganzer grüdjte nad) ben fpäter $u erör= 
ternben Verfahren gebilbet haben. ©? möge deshalb einiget darüber 
folgen. "Dliller (1776) fdjreibt: 

„Sie Stepfel für ben SBinter aufjutjeben ift es am Seiten, bafi man fie fo 
lange an ben Säumen fangen (äfft, bis man Stätte 3U fünften hat; bafc man fie in 
trodenem SBetter tefe unb fie b rep SBochen ober einen SJtonai lang in grojjen kaufen 
liegen unb fdjroifcen taffe, öernacfi muff man fie forgfättig butrfjfeßen; alle bic= 
jenigen, fo angegriffen ju fcpn f^einen, ausfonbern, bie gefunben aber abtrodnen 
unb in grofse beitrüge )d)lid)ten, roelche norfjer roof)t ausgebrüfjet roerben unb recht 
troden finb, hernach aber feft oermachet roerben muffen, bamit bie äufjere Sufft nidit 
bineintomme. SBenn man faiefeä genau beobachtet, roerben bie Jrüdfte lange gut 
bleiben unb oon gteifd) ooll unb fatt fepn ; roenn fie aber ber Sufft auSgefefcet finb, 
fchrumpft i^re Saut ein unb ihr Steifet) roirb meid). 

„Sie Süintcrbirnen müfieit aber fotange am Saum gelaffcn roerben, als cS bie 
SBitterung erlaubt : benn bie Stätte barf fte nicht treffen, roeil fie baooit faulen unb 
einen floaten ungefchmadten ©afft betommen roürben. Steibt aber biö in ben 
Dttober gelinbeS ffietter, fo ift eS gute 3 eü fie einjufammten; hoch muff folt^eä alte* 
jeit bep trodenem SBetter, unb roenn bie Säume ooHfommen troden finb, gefächen. 
SBenn mau aber biefeö oornimmt, fo hat man fid) roof)t in acht ju nehmen, bafs fie 
nicht jerftoffen roerben; bat)er foU man einen breiten glatten florb bep ber öanb 
haben, um fie beim Ginfammlen hineinjutegen. ©inb fie hernach in bie OSftlammer 
gebracht roorben, miiffen fte einzeln herausgenommen unb jebe Sorte in einen 
trodenen Stof), auf eiten Sauffen bichte äufammengeleget roerben, bamit fie ftfjroihen, 
unb ba fönnen fie acht bis jehen Sage gelaffen roerben. Siefe 3 **t über müffen 
bie genfter offenftehen, bamit bie Bufft 3 u S“tg habe unb fidh bie geudjtigfeit oers 
3iehc, fo auS ben gtüdjten auöbunftet: hemad) muß jebe Sirn für fid) mit einem 
rooUenen Sappen abgetrodnet unb in bicljt geflochtene flörbe eingepadet roerben; 
bamit fie fid) aber an ben Äörben nicht serftoffen, fo foU man biefelben unten unb 
an ben ©eiten herum mit roeidien GrbSftrof) belegen. Stud) ift ju beobachten, bag 
man nur einerlep ©orte oon grüdjten in jeglichen Korb lege, bamit fie roegen ihrer 
oerfdjiebenen ©ührung einanber nicht faulenmadjen. £»at man auch oon einer ©orte 
genug, um einen florb, ber jroep ober brep ©Reffet hält, anjufüllcn, fo ift eS um 
fo oiel beffer. ©inb bie flörbe gefüllt, fo muff man fte bichte mit 2ßeijenftrofj bes 
legen unb oeft jumachen. £entaci) fefct man biefe flörbe in eine oerfdjloffene flammet, 
roo fte troden unb für bettt groft oerroahret flehen; je weniger abet Sufft in bte 
flammet fommet, befto beffer hält fid) bie 5 ru<ht. GS roill auch nbthig fein, bafi 
man an jeben florb einen 3ettel oon Pergament mache unb bie in felbigen ent= 
haltene Frucht barauf fchreibe, bamit man ber SJUibe überhoben fei, fie ju öffnen, 
roettn man roiffen roill, roas in jebem für eine ©orte oon grüdjten befinblich; über 
biefeS aber, fo ift eS auch nicht nötßig, baff man fie öffne, el)e eo 3 eit ift, felbige 
311 effen Senn je öfiter matt fte öffnet unb an bie Sufft bringet, je fd)lechter roer* 
ben fie ftd) holten. 34 troeifle gar nidjt, bafe mir hier oiele roioerfprechen roerben, 
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tneidje glauben, bie gcüchtc fönnten nicht bitnne genug geieget werben, bafjer fie 
bann auch Säger machen, um fte einjetn barauf ju legen, unb ihnen garjugerne bei 
geiinbem SBetter Sufft geben, in Meinung, bajj fotcheä jur Erhaltung ber grud)t 
höchft nöttjig feg; alleine biejenigen, fo eine groffe Menge oon grücfjten in ihren 
Dbfttammern *u Sonbon aufgehoben, mo fie etliche Monat lang auf oorangejeigte 
SBeife oerfchioffen bleiben, haben bas ©egenteii toahr befunben, unb wenn man fie 
öffnet, fo finbet man bie grüßte aUeject fafftiger unb gefünber, als biejenigen, fo 
einzeln auf betn Säger liegen. ®enn nach §errn Sßo^Ie Sinmerfung ifl bie Sufft 
bie Urfache ber gäuiung. 3um Setoeift befien hat biefer berühmte Mann »ergebene 
Strien grüßte in @Iäfer gethan, aus roelchen bie Sufft ausgepumpt mar, ba fte 
bann etliche Monate lang gut geblieben; hingegen an ber Sufft in fefir furjer 3 e *t 
gefaulet. ipierauö erhellet nun aber flärlid), roie roenig bie gemeine, heutjutag ge* 
bräuchliche Manier, bas Dbft aufjuljeöen, taugt.* 

2luf bie gabritation oon Sitören unb anbercn berartigen grud)t= 
fäften, roetdje aus ben bereite ermähnten geroürjten SBeinen Ijeroorgingen, 
tarnt f)ier nid)t näher eingegangen roerben. Sie finb mit ber ©ef<hmactä= 
ridjtung oom ftarfen jum gelinbctt ©eroürje unb feinem 2troma entftan- 
ben unb feit bent 17. Qatjrtjunbert mit oerfdjiebenen dtejepten in nieten, 
bcfcubers franjöfifdjett SUidjem verbreitet (Nouvelle instruction pour 
les confitures, les liqueurs et les fruits etc. iparis 1692, u. a.). 


3. Pie (Obftticnucrtung im 19. Jfßljrljuniicrt. 

3>ie tpotnologie tritt in unferem gahrhunbert mit Sicfler, Gtjrift, 
Sruchfefj, ®iel, Siegt u. a. tjernorragenben ÜDJännem in ein neue*3 
Stabiutn; ihr Seftreben mar es, junädjft ju erforfdjen roas ba ift, b. t>. 
5 U erfunben, roeldje Cbftforten cortjanben finb unb roie fie fid) ju betn 
einen ober anberen Sroecte eignen. Qtjuen fdjtoft fid) in ber 2Jtitte bes 
gahrfjunöerts mit bem gleichen Söeftreben Cberbiecf, Gb. Suca3, gähn, 
glotoro unb anbere an, unb erft, nachdem oon biefen ÜRännern feftgeftettt 
roar, roetdje Cbftforten überhaupt beä Anbaues roürbig finb, tonnte eine 
engere ätusroafjt unter biefen getroffen roerben. Ungerecht ift eä aber 
oon ber ©egerooart , auf biefe 3Jtämter mit fo fdjarfer JTritif berate 
jubtideu unb ihnen ben ^orrourf ju machen, fie hätten jum Schaben 
bes beutfehen Cbftbaues burdh ihre oieten Sorten, welche fie oerbreiteten, 
gearbeitet. 3öo hätten benn roir bie Erfahrungen fammeln tonnen, 
wenn biefe ÜDtänner nicht als spioniere an alten möglichen Drten oer= 
fchiebene, aber auch roieber bie gteid)en Cbftforten angebaut hätten? ®ie 
Homologie, roenn barunter jefct nur bie Sortenfenntniä oerftanben fein 
fott, ift unb bleibt bie 39afiS für einen rationellen Obftbau ganj in gleichet 
2Seife, roie ein ipffonjenphpfiologe junädjft bie ipflanje fennen muff, bie 
er beobachten roitt unb roie bie Kenntnis einer fehr großen Ülnjaljl oon 
ipflanjcn notioenbig roar, barnit bie ätotanif als Söiffenfdjaft auf bie 
$öl)e gelangen tonnte, roetdje fie im 19. galjrhunbert erreicht h at - 

Siefe engere 3lusroaf)l oon Cbftforten roar in grantreich für bie 
bortigen iPerhältniffe fd)on längft getroffen. gn SCeutfrfjlattb roährte es 
lange, bid eine foldje einigermaßen 5 uftanbe tarn. Sßir müffen biefer 
roichtigen Periode im beutfehen Obftbau einige ÜBortc met)r fdienfen, als 



10 


3>ie CbftoeriDertung im 19. Sohrljunbert. 


es ber un$ »orgeftecfte 'Kaum eigentlich geftattet, benn fte ift bie ©runb= 
läge für bie heutigen ©eftrebungcn, fie reiht fid) folgerichtig an bie ©e= 
ftrebungen an, welche 511 Anfang unfereä 3 a h r h un bertö gemacht mürben ; 
es ift bie iperiobe ber ©eftrebungen ber 'pomologenuerfammlungen. 

©ereit£ 1 853 hat ber ©artenbau=©erein in ©ertin, betn bie (ihre, 
©riinber ber fpomologenoerfammlungen ;u fein, gebührt, an alle beutfchen 
homologen einen Aufruf ergehen laffen, in welchem bicfelben aufgeforbert 
würben, eine beftimmte Anzahl wichtiger Obftforten ju prüfen unb ba- 
burch einem rationellen Obftbau ©ahn ju brechen, b. h- feftjuftellen, 
welche Cbftforten für bie einzelnen beutfdjen ©egenben »on befonberent 
2Berte fein biirften. Cer Aufruf war oon ganz fchroadjem Grfolge be- 
reitet, was aber ben ©erein burdhauS nidjt hinberte, auf betn betretenen 
SBege weiter ju fdtreiten. Curd) feinen ©enera5Sefretär 'prof. Dr. Stod) 
lieh bie erfte ©omologenoerfammlung im 3 ahr 1 854 nad) Naumburg 
einberufen, bie mit einer fehemen CbftausfteUung oerbunben war. Cie 
©erfammlung gelang, .'öalb war bas »orgefefcte 3 iel erreid)t, cS fanben 
fich bie erfahrenen homologen sufammen, welche über ben Sßert ber 
einzelnen ©orten beraten fonnten. Crei QaEjre fpäter, 1857, fanb bie jmeite 
©erfammlung in ©otha, unb 1860 bie wichtige in ©erlin ftatt; fchon hatte 
bie iS-reunbfchaft zwijdjen Cberbiedf unb (Sb. SucaS ihre grüchte gebradjt unb 
bie „©fonatsfdjrift für Homologie unb praftifdjen Obftbau" 
als Gentralorgan für beutfehe ©eftrebungen auf bem ©ebiete bcs Cbft= 
baus gezeitigt unb auf ber ©erfammlung in ©ertin fonnten fchon bie 
Statuten 511 einem „Oeutfdjen ©omologen=©erein" »orgelegt werben. 
Cie ©omologie war ber beutfchen (Sinljett weit »orangeeilt. Ca regte 
fid)* in ber beutfchen 'Homologie; nun fonnten, wenn aud) unter mand)en 
©chwierigfeiten unb Stampfen, bie längft oon ber ©erliner ©artenbaiu 
©efellfdiaft angeftrebten ©efuitate erhielt werben. Cer ©erliner ©er- 
fammlung folgte 1863 eine in ©örlifc, 1867 bie in ©euttingen unb 1871 
in ©raunfdhweig ; bei biefen ©erfammlungen war man jur Annahme 
oon 25 Äpfel= uno 25 ©irnforten gefommen, bie 511 m Anbau für ganz 
Ceutfchlanb empfohlen werben fonnten. ©ei ber fpätcren ©erfammlung 
in Crier 1874 hatte SLUlIielm &aud)e ein ©eferat über ben 2Öert ber 
fchon gewählten Jrüdjte 511 erftatten unb Cberbiecf noch 80 neue in 
©orfchlag gebracht. ©0 ift ber beutfehe ©omotogen= ©erein in bie 
Sage gefegt worben, 50 $pfel= unb 50 ©irnforten zur »ermehrten unb 
allgemeinen Anpflanzung in Ceutfd)lanb empfehlen ju fönnen unb feit= 
bem finb ©ereine unb einzelne 'perfönlidjfeiten bemüht, Sortimente für 
einzelne Ciftrifte jufammenzuftellen; bie ©runblage unb ben Anftof? bazu 
hat ber beutfdje ©omologen=©erein gegeben. Aber auch ber erfte ©dhritt 
Zur ©rofeprobuftion »on Dbft in Ceutfchlanb unb zugleich auch ber 
erfte Schritt zur ©erarbeitung beS Cbftes im groben ©etrieb war bamit 
gethan. Aaturgemäf) würbe auch ber Obftbau baburcf) in beftimmte 
©ahnen geleitet, unb eS fann heutzutage bie Anlage »on Obftbäumen nach 
einer beftimmten ©ortenauewafjl burdigeführt werben. 

2Bas nun bie (Sntwicflung unb ©erbefferung ber Obft»erwertung in 
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biefem ^abdjuitbert anbelangt, fo biirfte biee in Äürje in folgenbem 
enthalten fein. 

2 Bir haben bie (Gefchichte beS CbftbaueS im »origen 3 af)rl)unbert 
im öinblict auf bie geringen Veftrebungen 31t rationeller Sortenroaljl 
für beftimmte 3roecfe unb im §inblicf auf bie Obftoerroertung als reine 
&auSinbuftrie »erlaifen. £>eutt finben mir für bie einjelnen 3 mecfe unb 
für bie »erfdjiebenen (Gegenben forgfältig auSgeroäl)lte unb jum 3 litbau 
empfohlene Obftforten unb eine ftattliche 2ln$al)l »on gabrifeit, meld)c 
fxch mit ber Verarbeitung »on Dbft befchäftigen, roährcnb in einjelnett 
3 '» eigen bie Obftoerroertung als öauSinbuftrie rationeller betrieben mirb 
unb größere Verbreitung angenommen hat. 

©inen bejoitberen 2tuffd)i»ung h fl t auch bie ^abrifation ber (Geräte 
genommen, xoelcfje jur Vorbereitung ber ^rüdjte für bas dörren beniifct 
roerben. SBährenb man am Anfänge bieicS 3 af)rhunbertS leine Viafd)inc 
jum Schälen ber ^riic^tc hatte unb fid) jum 2 luSfted)en bes ÄernhaufeS 
nur eines einfachen VunbeifenS bebiente, finb mir jebt, jum großen Teil 
nad) amerifanifchen Vorbilbern, in bie Sage »erfetjt, für ben (Grofj= unb 
Kleinbetrieb dJcafcfiinen anmenben ju fönnen, welche in ber fürjeften 3?it 
bie Früchte fdiälen, fctjneiben , baS ÄcrnhauS auSftechen, bie Steinobft= 
früdjte entfteinen u. f. f. 

Ten gegenroärtigen Stanb ber »erfchiebenen DbftoerroertungSarten 
aber »erfuchen mir ttachftehenb in Äürje ju fchilbern: 

a) Obftmeinbereituitg: Tiefelbe ift junädpt in rationelleren 
Vetrieb burd) bie (Shrift’frfje Obftmühle unb burd) teilmeife Veifeitefebung 
beS früher allgemein gebräuchlichen VialjltrogeS gefommen. Tie greifen 
finb »ielfach »erbeffert unb fehr »er»olltommnet roorben. Turdh roiffen= 
fd;aftlid)e Üntcrfudmngen über bie Veife ber früdjte, bie (Gärung, bie 
Veftanbteile »on Cbftmoft unb Cbftroeitt haben mir ein flareS Verftänb- 
nis über bie Vorgänge bei ber SSeinbereitung gemonrten unb bentent= 
fprechenb neuere Vorrichtungen, mie (Gärbottiche u. f. f., erhalten. Turch 
populäre Vierte unb ©Triften über Obftoerroertung, burch ©inführen 
»01t befonberen Sehrturfen über biefelbe, mürbe aud) bie Obftroeinbereitung 
allgemeiner; man ertannte ben SBert berfelben in bpgicner unb »olfS= 
roirtfd)aftlid)er Vejiehung unb roenbet nun bem Obftroeine unb beffen 
Vereitung mehr Sorgfalt ju, fo bajj man benfelbeit h clltc fogar als 
^anbelSartifel einzelner (Gegenben bejeidjnen fann. ©inen befonberen 
Sluffchroung hat aufterbem auch bte Vereitung »01t Veerenmeinen unb 
Dbftfdhaumroeinen genommen. GS ift nur 511 hoffen unb ju roünfchen, 
bafi biefe 2 lrt ber Obftoerroertung auch <u ben (Gegenben ©ingang finbet, 
in benen heute noch ber Slrbeiter bem »erberblici)en Vranntroeingenufs 
hulbigt, in benen man fich mit einem (Gemenge »on Gffig, SBaffer unb 
3utfer ober mit bem fchaaten unb oft recht herjlid) fdjledjtett, im 2Bafd)= 
feffel, nad) guter alter beutfd)er Sitte gebrauten meijjen Viere begnügt. 
Tann merben auch Klagen „mas foH mit bem »ielen Dbfte in guten 
Cbftjahrcn gefchel)en" »on felbft »erftummen. 

b) TaS Törren beS ObfteS. Schon ju 2 lnfang unfereS 3 af)r= 
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Ijunbert* Ijat ßijrift eine größere Sörre tjergefteilt, roeldje es geftattete, 
gleicbjeitig große Hiengen t>on Cbft 5 « trodnen. (Sine ganje jKeiljc oon 
joldjen 'Apparaten rourbe im Saufe ber Beit non Seutfdjen unb gtanjofen 
erfunben unb feine geringe 9Me fpielen barunter die oon (Sb. Sucad, 
roeldje für bie oerfdjiebcnften Verbältnijfe eingerichtet mären. Surd) bad 
feit bem $abr 1836 immer größere Audbeljnung geroinnenbe ©ifenbabm 
ne| mürbe halb mit Seidjtigfeit biHiged Sörrobft, befonberd au« ©üb- 
öfterreid) unb Serbien, eingefütjrt, fo baß bie Sörrinbuftrie bei und aud) 
in obftreidjen Qafjren feinen feften guß faffen fonnte. llnterbeffen batte 
ficb audj in Amerifa, befonberd in Kalifornien, eine mächtige Cbftinbuftrie 
entroicfelt, roeidje eine ganje dieibe grober Sörrapparate jur golge batte. 
Von biefen fatn ber erfte, ber 'Jfepnolbd American Evaporator, betrieben 
oon Dr. (S. Kalender, 1879 nach Seutfdjlanb, ohne aber grobe Veadjtung 
ju finben. Sa crfcfjien im Bahre 1883 bie Schrift: „§ebung ber 
Cbftoerroertung unb bes Cbftbaued 2 c.", oon &. ©emler, bie in 
Seutfdjlanb grobe« Auffeben erregte unb junädjft bie oorljanbenen Sorten, 
auch bie 'Dfepnolb’fdje oerroarf unb befonberd ben AlbemApparat empfabt. 3 U 
ben beiben amerifanifdjen ©pftemen gefeilte ficb halb bad britte oon fRpberd 
unb nun follte alled Cbft in Seutfdjlanb gebörrt roerbett, um ber arneru 
fanifchen Konfurrenj ein ©egengeroidjt ju bieten. An oerfdjiebenen flößen 
mürben Sörrgenoffenfdjaften ind Scbcn genifen, teilmeife fogar mit ©taatd= 
mittein Sörranftaitcn errichtet u. f. rc., audj Vereine naljmen fidb ber ©adjc 
an. @d mag bied für biejenigen ©egenben ja jroecfmäfjig fein, in benen ber 
in Seutfdjlanb befonberd bliibenbc Handel mit frif<bem Cbfte fein genügender 
ober bie Cbftroeinbereitung nicht eingefütjrt ift; im allgemeinen dürfte 
aber beute nodj bad ganje ju fe^r ald ,,'Htobefadje" ju betradjten fein; 
benn in roeitaud ben meiften Seilen Seutfdjlanbd ift bad Cbft oiel ju 
teuer, ald baß man aud ibm Sörrprobufte bestellen fönnte. Saju 
haben mir -nicht genügend rotjed Cbft, unb felbft bejügticb ber geroöbro 
lieben gedörrten Jjroetfdhen fönnen mir eine honfurrenj mit Serbien ic. 
nicht audbalten. Sagegen roerbett mir immer einen Üiarft für feine« 
Sörrobft: gefebülte und geplättete hinten, 'J>rüneHen sc., roie auch für 
gebörrted ©emüie finben unb ein lufratioed ©efdjäft damit machen. $n 
Seutfdjlanb müffen mir beftrebt fein, für ben äöeltmarft nur feine unb 
oorjüglicbe SBare ju liefern, geringere SBare bejieben mir billiger aud 
bem Audlanbe. 

c) Sie Äonferoen=B»buftrie; fie bat eine große Vebeutung 
erhalten unb ficb »an den anbern Obftoerroertungdarten juerft oon ber &aud= 
inbuftrie unb jroar fdron ju 'Anfang unfered BabAjuttberts loegefagt, ald ber 
franjöfifdje Kodj, granjroid Appert, fein Verfahren jur Konferoierung ber 
©pcifen unb grüdb'te 1810 befanitt machte, ©eübem find große Tyabrifett ent- 
ftanben, roeldje nadj biefeitt Verfahren arbeiten unb ihre oorjüglidjen 
'firobufte find auf bem äßeltmarfte feljr gefudjt. ©in jmeited Verfahren 
ftantmt oon diägeli, roelcber badfelbe in ben fedjjiger Bahren in einer 
befonberd baju erridjteten gabrif burchfiibrte, aber roeniger Verbreitung 
fand ald bad erftere. 
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'Heben biefeu gabritbetrieben f;at aber aud) ba§ Jtonferoieren ganjer 
grüdjte mit Seibeljaltcn ber garbe unb gönn auch in ber <gausinbuftrie 
nidjt aufgetjört, fonbeni ebenfalls gortfdjritte gemalt. 

d) 9 Jtufe, Welee, haften u. f. 10. !Tie gabrifatioit oon 
„rbeinifdjem Slpfctfraut" im großen, fcfjeint jdjon lange betrieben 511 
roerben, in ber neueren Seit befdjciftigen fidj bamit aud) einige größere 
gabrifen, bie aud) ba§ Sroetfdjenmu* unb anbere oenoanbte ifßrobufte 
IjerfteUcn. 3 n ber gabrifation beS ©eleel ift ein jiemlidjer gortfdjritt 
ju oerjeicbnen. 3 >ie Herstellung oon Ctuittengelee nmrbe juerft in granf- 
reidj unb bann aud) bei uns betrieben, gebt finb mir in ber Sage, 
aud) au$ anberen griid)ten, unreifen Ütepfeln :c., fefjr fcfiöne ißrobufte 
ßeroorbringett ju fönnen. 

Stoedmäßig roar es?, in 2>eutfd)lanb aud) bie gabritation oon D b ft= 
paften einjufftliren, toeldje im Drient f cf) 0 n feßr lang, unb feit geraumer 
Seit aud) in iööfjmen (ißooibel loenigftenä paftenäfjnlicf)) unb grantreief) 
ßdufig Ijergeftellt roerben. 

©inen befoitberen Huffdjroung ßat enblicf) nod) bie 'Serroertung 
berjenigen Hiidftänbe unb 21 b f ä 1 1 e beä ÖbfteS gefunben, toeldje 
firf) bei 'Hntoenbung ber anberen Dbftoerroertungsarten, toie bei ber 3 JJoft= 
(6iber)='ftereitung, bem Sörrett u. f. f., ergeben; fie finben jeßt im Hauä= 
ßalt unb Hanbel roeit meljr Söeadjtung als früher. 
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II. 2£a« I £bj! imt> biß Jßbßprnbuhfß im 
IMffjanM. 

gn folgenbetn sägten mir nur biejenigen grucßtgattungen auf, welcße 
aucß in Seutfdjlanb in größeren Stengen erjagen unb »erbraust werben ; 
alfo 2t ep f e I , Simen, fßfluumen, einfcßließlidj ber 3wctfdßen, 
2lprifofen, fßfirfieße, 2t ü f f c unb baS Seerenobft im allge= 
meinen, wie einige ©übfrücßte. 2Jtit 2lu3naßine ber [enteren 
»erteilen fidj fämtlidje grüeßte auf bie gemäßigte gone unb werben an 
einzelnen Drten in großen Stengen angebaut. 

Ser 21 p fei, eine eeßt beutfeße grueßt, ßat aueß feine größte Ser= 
wenbuitg bei ben gertnanifdjen Böllern unb beSßalb folgt feine Kultur 
bem (Germanen in alle ßänber unb Erbteile ber gemäßigten ,3one. Sidjt 
überall aber wirb fein 2lnbau im großen betrieben, wie aud) in einjelnen 
Sanbftricßen oon ißm nießt fooiel probujiert wirb, bejw. werben !ann, als 
oerbraueßt wirb. SeSßalb ift ber 2lpfel biejenige grueßt, weldje im 
Söeltßanbel unter allen Cbftarten bie erfte ©teile einnimmt. 

Sie .öauptprotmftionsgebiete für 2ipfel finb: 

A. gn Seutftßlanb: 2Bürttentberg, bas Staim unb 9tßeintßal, 
bie Sorbgrenje ber bairifeßen 2llpen, ©aeßfen, Stedlenburg, Clbenburg, 
§annooer, ©cßleemig^olftein. 

B. gn Öfterreicß: ©teierntarf, Sößmen, Sirol, Siebenbürgen. 

C. Sie Sßäler ber 9torbfcßweij. D. ©übenglanb. E. Sorbfranfreicß, 
befonbers bie Sormanbie unb 'Bretagne. P. Belgien. G. feoHanb. E. Sie 
Sorbftaaten ber Bereinigten Staaten oon 'Jiovbamerifa unb Kalifornien. 

Sie Birne ift meßr eine Safelfrucßt unb fpielt beSßalb nur bie 
jweite Solle im 2öeltßanbel. 2113 eigcntlicße SBirtfcßaftsfrucßt wirb fie 
in größeren Stengen angebaut in erfter Üinie in ber 9tormanbie, in ber 
9torbfdjmeij unb in SSürttemberg. 

2tüe übrigen ebengenannten grudßtarten finb im roßen guftanbe in 
mtrtfcßaftlidjer Sejießung oon geringerer Bebeutung, troßbem aud) ein- 
zelne Sänber, wie j. B. granlteidj, Seutfdjlanb unb Belgien ausgiebigen 
feanbcl in gebörrten gmetfeben naeß (Snglanb, £fterreicß unb Serbien 
bagegen bebeutenbe 2lusfußr ßieroon naeß Seutfdjlanb, Sußlanb unb 
Sorbatnerifa ßaben. 

gaffen wir bejüglicß ber ffkobuftion unb Konfumtion oon Cbft unb 
Dbftprobuften junäcßft bie europäifdjen Staaten ine 2luge, fo giebt es 
im großen unb ganzen genommen: 

1. Staaten, welcße juoicl probujieren: £fterreüß, gtalien, 
granfreidj, Scßwcij, Belgien, ,'öoUanb, Serbien; 

2. Staaten, bei welcßen in guten gaßren Konfum unb Broöuftioit 
baS ©leidjg emidjt ßalten: Seutfdjlanb. 
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3. Staaten, roeldje zur Beit nie genügend probuzieren: (Snglanb, 
Dänemart, Sfanbinaoien unb 9iufelanb. 

öeftänttig roirb bie größte 'Dlenge non Dbft in (Snglanb eingefübrt, 
roie anberfeits SSfterreid) fortroäbrenb bie größte IDienge, fei es an robem 
Dbft ober an Dbftprobuften, ausfübrt. 

gaffen roir junadjft Deutfdjlanb*) ins 9tuge, fo ergeben fidj 
bejügiid) ber (Sin= unb SluSfuljr non Dbft unb Dbftprobuften in, bejm. 
auS Deutfdjlanb folgenbe diefultate, roeldje tiadj amtlidjen Duellen ju= 
fammengeftcUt finb. Die 3al)ve 1886 unb 1887 finb befottberS geeignet, 
einigermaßen ein S3ilb banon ju geben, roieoiel Dbft für Deutfcblanb 
ungefähr notinenbig ift. B m B a b re 1886 ift in Deutfcblanb nur menig 
l)emorgebrad)t morden, bas Bab r 1887 aber mar ein oollftänbigeS s Hliß: 
jaljr unb nur im 9lorbroeften DeutfdjlanbS tonnte eine geringe Dbfterate 
nerjeidtnet roerben. 

QTafaelle I. @in= unb 9tn$fnbr bon griftbcm Dbft**) in Deutfdjlanb. 


5n 'Mengen non 100 kg. netto. 


3a&r 

(jinfufjr 

Sluöfufjr 

Siffetenj, 

mef)r 

eingefübrt 

1878 

894000 

269500 

— 104500 

1879 

289000 

313500 

-f- 24500 meljr Slusfufjr ntä (Sinfufjr. 

1880 

262329 

207258 

— 55071 

1881 

288087 

302951 

-f- 14864 mebr Sugfufjr alö ßinfubr. 

1882 

348544 

238706 

— 109838 I 

1883 

348849 

395250 

— 46401 

1884 

627482 

302856 

— 324626 

1885 

703857 

260253 

— 444604 

1886 

973906 

190767 

— 783139 

1887 

1037172 

127179 

— 909993 jl 

2lus biefer Dabei 

le gebt Ijeroor, baß Deutfdjlanb, roenn oon ben 


Batmen 1884—1887 abgefeljen roirb, im eigenen Sanbe nodj 100 000 
Doppelzentner im Durcbfcbnitt mehr frifdjes Dbft notroenbig hätte, unb 
meitn roir bebenfeit, baff Gitglaitb, Sdjroeben u. f. m. oon uns nodb oiel 
größere Mengen Dbft beziehen mürben, roenn roir foldjes liefern fönuten, 
fo ift leidet einzufeben, baf? Deutfdjlanb noch lange nidjt genug Dbft 
probuziert. B°, es bringt in mittleren Babren nidjt fo oiel Dbft Ijeroor, 
als e§ felbft braucht, unb es muß infolge beffen faft in jebem Babre 
Dbft eingefübrt roerben. 9iur in guten B a b reu roirb aus Deutfdjlanb 
nudj Spätobft ausgefübrt, aber lange nidjt fo oiel, als in ben anberen 
Babren babin eingefübrt roirb. 


*1 ISomot. Monatshefte 1887 ©. 46 ff. 

**) Mit StuSnafjme oon ©übfrücfjten unb Sßcintrauben. 
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2ßie urf) bcr Cbftbanbel mit Teutfcblanb im 3abre 1886 gestaltete, 
mag auS oorftebenber Tabelle II ^croorgc^cn. Taju möge bemerft 
roerben, baß bie 3 af)len in ben betr. l'änberrubrifen nicht befagen füllen, 
baß öiefe Räuber felbft ftetö bie aufgefül)rte iDlenge probujiert haben, 
fonbern bah eben im allgemeinen aus benfelben fooiel ausgefüfjrt mürbe. 
Teutfcblanb bat j. 33. aud) Cbft «sortiert. Tamit ift aber nicht gefagt, 
baß bie -3 Cbft bafelbft auch erjeugt mürbe, fonbern baS exportierte Cbft 
fann ebenfogut juerft auS anbern i'änbern ( 5 . 33. Cefterreid)) eingefübrt 
roorben fein, mau in oielen ■gälten aud) anjunebnten ift. 

3lus ber folgenbett Tabelle III gebt beroor, baff felbft 1887 im Dfonat 
3uni, 3uli unb 3luguft jietnlid) oiel grübobft (33eerenobft, ßirfdjen unb 
pflaumen) erportiert mürbe unb befonberS über Hamburg. Vergleicht man 
bie 3 al)re 1886 unb 1887 in biefer Vejiefjung, fo ift erfidjtlid), baß Teutfd)= 
lanb einen nicht unbebeutenben panbel mit biefem griibobft nad) bem Slorben 
ju treiben oermag unb felbft oon biefen grüd)ten teilrocife noch ju roenig 
im großen prohibiert, teilroeife noch ju roenig in ben Sjanbel bringt. 2 lucb 
roirb bureb bie folgenbe Tabelle III roieber beroiefen, bah bie .Honhirrenj 
ÜWorbatnertta’S mit Teutfdjlanb eine fel)t geringe ju nennen ift, roäbrenb 
uns C ft erreich bas meifte Cbft liefert. 788 189 Toppeljentner frifdjeS 
Cbft bat Teutfcblanb 1886 unb 879 765 Toppeljentner im 3abre 1887 
mehr ein= als auSgefübrt unb felbft oerbraucht. Rechnen mir ben ToppeU 
jentner Cbft nieber jum greife oon 12 SDlarf, fo mürben im gal)re 1886 
9 897 668 ÜJlarf für ben tHIebrbebarf an Cbft an baS 3luslanb, bie 
Vabnoenoaltungen unb bie xjänbler oerauSgabt. 

tUebmen mir an. bah alles Cbft, bas aus 33remen, Hamburg unb bie 
übrigen HollauSfdjliiffe nad) Teutfcblanb gekommen ift, auS 2lmerifa 
flammte, fo erhalten mir im ganzen für 1886 nur 9 606, für 1887 
nur 7 971 Toppeljentner, bem gegenüber ftebt Cefterreid) 1886 mit 
642 683 unb 1887 mit 639 500 Toppeljentner. Slmerifa aber bleibt 
hinter biefen leßtereti 3 al)len fd)on mit feiner OSefamtausfubr roeit jurücf, 
roie auS Tabelle X, S. 24 crficbtlid) ift, ba es 1885/86 nur 238 252 
unb 1886/87 nur 189397 Toppeljentner frifd)e 'Zipfel ausgeführt bat. 

Tie Gin= unb 2lusfut)r oon frifchem Cbftc im ./Jahre 1887 roirb 
in folgenber Tabelle III bargeftellt. SSeitere 33emerfüngen baran an= 
jufniipfen, bürfte nach bem oorber Getagten überflüffig erfd)cinen. 


'JlnbangSmeife möge noch bie gleiche 3ufammenftellung (Tab. IV, 
Seite 19), für 2 übfriid)te, roorunter frifdie 'Jlpfelfinen, Gitronen, Simonen, 
ißomeranjen, Granaten, Tattein unb Dtanbelu oerftanben finb, folgen. 
Ter Import in foldjen ift fid) jicmlicb gleid) in ben oerfchiebenen 3al)ren. 
33eifpielsroeife fei angegeben, bah im 

3abre 1886 — 156 919 Toppeljtr. eingeführt, 78 Toppeljtr. auSgefübrt, 

1887 — 161 040 „ „ 46 „ 

mürben. 

euca«, CbfttMUfung. 3. «ufl. 2 
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SpejieH in ben fahren 1886 unb 1887 fanb folgenbe ©in= unb 
2Iu?t’ut)r ftatt: 


Tabelle IV. <?in= unb StuSfubr bon Sübfriidjten in Seutfdjlanb. 

3n Mengen oon 100 kg netto. lara 10°, ' 0 . 


Ginfufjr* bejm. Sluäfufjrgebiet, 

| 

1886 

1887 

1 E. 

L_a_ l 

! E. | 

A. 

Sternen 

1718 

— 1 

1734 ; 

1 

$amburg»3Htona 

j 78337 

21 

69862 

10 

Übrige 3°ttaubf(^Ulffe . . . . 

43 

_ 1 

38 

— 

Selgien 

3169 

1 

5179 

— 

3>änemarl 

6 

1 

30 

— 

granfteicf) 

3135 

1 

2302 

— 

®rof)britanmen 

3097 

1 1 

2415 

— 

Statien 

12816 

— 

21445 

— 

Siieberlanbe 

7392 

* 

6854 

1 

fßorroegen 

— 


— 

— 

Dflerreidj-Ungarn 

30530 

16 

33096 

18 

Stufstanb 

— 

13 

1 

11 

Sdpoeben 

— 

2 

— 

1 

St^toeij 

372 

19 

545 

5 

Spanien 

16086 


17422 


Sereinigte ©tonten 

6 


8 

— 

Übrige Sünber 

212 

— 

109 

— 

Summa 

156919 

78 

161040 

46 


2luib Sßeintrauben im frifc^cn Suftanbe fommen in ben lebten 
fahren, roenigftenS für 2Bürttemberg, in Setradjt. Siefelben mürben in 
itiften oerpadt importiert unb gröfetenteilä bem Slpfelmofte jugefefct, bcr 
auf ihnen oergärt unb bis jum grübiab r liegen bleibt. 'lud) jur 5Ber= 
befferung unferer einbeimifd)en 2Beine bienten fie roegen iljre-S hoben 
garbgebaltes. (Sin aus gemifdbten blauen italienifcben Stauben berge= 
ftellter SRoft batte, fofort nach bcm ^reffen filtriert unterfudjt, eine febr 
fd)öne bellrote garbc unb jeigte 

Spec. ©eroidbt 3uder*) Säure (als äöeittfäure beftimmt) 

1886 1,069 16,77 °/ 0 6,15 °/ 0 o 

1887 1,074 17,91 o/o 6,8 %«. 

Stein oergoren ift ber 2Bein für unferen ©auttten fabe, bagegen 
ergab er mit einem roürttembergifcben 33ergroein oon 18,4 0 / 00 Säure 
unb 3,4 o/o 3«der oergoren, einen angenehm fcbmedenben SBein unb 
ber 2lpfclmein, mit roelcbetn geringe ÜJlengen oon Leeren oergoren, ift 


*) £ie 3>»tiennenge ift fo niebrig, weit bie Grporttrauben alle unreif ge= 
pflüdt werben. Sofien SBert jur SBeinbereitung Ijaben beä^alb bie Trauben für 
uns ni$t. 
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bem Schillermein (hellrötlicher Wein) in Sejug auf $arbe unb ©efdgnacf 
ähnlich unb ein fe^r angenehmes, erfrifdjenbeS Oletränf. 

3n Württemberg mürben überhaupt im 3nh re 1887 bie einmal 
gepreßten Weintrefter meift nochmals; jur £>erfteUung bes „<eaustrunfeS" 
mit 3ucfer »erarbeitet. 

'^oit ben italienifcben Trauben ronrbe im Qafjre 1886 ber Toppet* 
jentner netto mit 50 'Dif., 1887 netto mit 47 9Jlf. bejaht. 

©enaue 3af)len über Einfuhr unb Husfuljr ju geben ift nicht 
möglich, ba bas ftatiftifdje HeidjSamt biefelben nicht ueröffentlidjt. 

Was bejügltcb ber Äonfurrenj StmerifaS früher fdjon getagt mürbe, 
gilt in erfter Sinie aud) für Törrobft. Tie ©in* unb StuSfutJr oon biefem 
ergibt fid) burd) folgenbe 

Habelle V. 

(?in= unb Husmhr hon Törrobft in Teutfdjlanb. 

3n Stengen oon 100 kg netto (tara 10 °/ 0 >- 


3<»l)r 

©infuhr 

Üluöfuhr 

$ifferenj 

1880 

1S4567 

1 

12785 

171782 

1881 

155618 


4458 

151160 

1882 

165569 


3070 

162499 

1883 

180228 


2262 

177966 

1884 

218223 


3243 

214980 

1885 

252916 


3430 

249486 

1886 

280949 

| 

2607 

278342 

1887 

314345 

I 

2720 

311625 


$iir bie ^aljre 1886 unb 1887 geftaltet fidh bie ©infuhr unb 2luS* 
fu£;r nach auf nädjfter ©eite folgcnber Tabelle VI. 

©S fei aud) hier roieber angenommen, baf? bas Törrobft, roeldjeS 
über Bremen, &amburg=2lltona, bie übrigen 3ollauSfd)tüffe unb ©rofj* 
britannien nad) Teutfchlanb tarn, aus Horbanterifa ftamrne, bann er* 
geben fich für 1886 erft 35979 unb für 1887 27500 Toppeljentner, 
mährenb Oefterreicf) 1886 nach Teutfchlanb 173144 unb 1887 197 723 
Toppeljentner einführte. Cbige Einnahme aber ift eine unberechtigte 
unb mirb nur angeführt, um etmaigen hierauf bejüglicf)en ©inroänben ju 
begegnen. Tag fie nicht richtig ift, geht baraus heruor, baff bie 3>er= 
einigten Staaten oon Horbanterifa überhaupt an gebörrten Stepfein 
nad) Tabelle X im ganjen nur ausführten: 1885/86 — 47 548 Toppei* 
jentner, 1886/87 nur 36911 Toppeljentner. 

'llnfd)licfjenb an bas geroöhnliche Törrobft (kugeln, Hpfelfdmifce 
unb Hinge, 3metjd)en :c. :c.) foll aud) noch ber Hofinen, Äorinthen unb 
üJianbeln (getroefnet) ©noähnung gefd^etjen ; befonbers erftere fittb roegen 
beS aus ihnen fabrizierten Weines oon gemiffer Sebeutung. (Siehe nach* 
folgenbe Tabelle VII.) 
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Cabelle VI. 

(Sin= unb Sugfubr non $örrotift tu 2>eutfd)lanb. 


3n Mengen oon 100 kg netto (Jara 10°/ o ). 


Ginfuljr bejm. StuSfuIjrgebiet. 

1886 

1887 

E. 

A- 

E. 

A. 

Bremen 

11292 

129 

10447 

232 

Samburg-Slttona 

21167 

989 

16942 

1166 

Uebrige gotlausfdilüfK .... 

229 

— 

111 

1 

'Belgien 

4442 

39 

3719 

63 

©änemarf 

— 

50 

9 

50 

granlretcb 

4189 

248 

2418 

546 

©rofebritannien 

1495 

49 

793 

16 

3tatien 

4729 


3820 

1 

Dtiebcrtanbe 

8816 

334 

10757 

192 

'Jtorroegen . 

— 

2 


4 

Öfterreid)--Ungarn 

173144 

130 

197723 

93 

3iufjtanb 

17 

71 

334 

30 

Scproeben 

23 

18 

— 

8 

S(f|n>eij 

902 

461 

1302 

294 

Spanien 

28 j 

1 

137 

— 

Bereinigte Staaten 

1796 

18 

2842 

9 

Übrige £änber 1 

48680 

68 

62991*) 

15 


280949 | 

2607 

314345 

2720 


Cabelle VII. 

(Sin* nnb WuSfufir öon SRoftnen in $eutfdjlanb. 


3« Mengen oon 100 kg netto. 



1886 

1887 

E. 

1 A. 

E. | 

A. 

Bremen 

3630 


4599 

1 

§amburg>2Iltona 

33573 

4 

35749 

1 

fiebrige 3°0au6fcf)lüffe .... 

26 

— 

36 

— 

Belgien 

3068 

— 

3331 

— 

©änemar! 

— 

— 

11 

— 

^ranlreict) 

2932 

— 

2832 

— 

©rojibritannien 

3195 

— 

3032 

— 

Statten 

4650 

— 

6767 

— 

üßiebertanbe ....... 

14439 

8 

18484 

1 

9iorn>egen 

— 

— 

— 

— 

Oefterreirf):Ungarn 

34278 

19 

28817 

19 

Sufjtanb . . 

- 1 

6 

— 

1 

©dpoebcn 

- 

— 

— 

— 

©cf)toei! 

337 

5 

849 

— 

Spanien 

779 

— 

1069 

— 

Bereinigte Staaten 

7 

— 

— 

— 

Uebrige Sänber bejro. nidjt ermittelt 

29025 

— 

35184 


Summe 

129939 

42 

140760 

23 


*) ©arunter oon ©erbten 61600. 
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Sion öen unter „Übrige Scinber" aufgeföfyrten Stofinen 
flammen 26539 ^oppeljtr. auS bei Jurlei 1886 
unb 30 633 „ „ „ „ 1887. 


Tabelle VIII. 

<?in« uttb Huefuiir non fbrintlfcn in 5)eutfd)lanb. 

3«t Stengen non 100 kg netto. 



188« 


1887 



E. 

A_ 

K. A. 


Sremen 

6234 

— 

5490 

1 


pamburg«3lltona . . . 

24399 

i 

2676S 

5 


Übrige goUauöfdjlüffc 

TI 

— 

61 

— 


Selgien 

3011 

_ 

2617 

7 


2)<inemarl 


— 


— 


^ranfreidj 

322 

— 

280 

— 


öro&britannien .... 

2996 

— 

2626 

— 


Italien 

1554 

— ! 

983 

— 


9tieberlanbc 

7950 

— : 

9642 

— 


Seewegen 


— 

— 

— 


Öfterreidpüngarn . . . 

6023 

— 

6330 

1 


Sufslanb 


— 

— 



©darneben 

- 



— 

— 


©tyoeij 

136 

— 

235 

— 


Spanien 

58 

— 

167 



bereinigte Staaten . . . 


— 

— 

— 


Übrige Stäuber bepo. mein 






ermittelt ...... 

18409 

— 

19672*) 

— 


Summe 

: 71213 

i 

74871 

14 

©egentiber non 






77874 £jtr. E. 1885 






u. 18 „ A. . 


2km bcn unter „Übrige Sänber" eingefuljrten Korinthen ftammen 
im 1886 aiui ©riedjenlanb 16185 2>oppeljtr. unb 
„ „ 1887 „ „ 16 910 . „ 

Seiber ift aus Tabelle VII unb VTII gar nid^t erficbtlid), in melden 
Sänbern folcfje Stengen »on Stofinen unb Storintljen erzeugt roerben. 
GS ifi jebodi anjune$men, ba§ aus Spanien unb Italien roeit me^r 
ftammen, als in ben i ab eilen angegeben. ©rofje Stengen banon fommen 
aus Äleinaften unb roerben in Smprna »erlaben unb Kalifornien er= 
fcbeint m bet neueften 3eit mit erbriicfenben Mengen foldfjer getrocfneter 
Trauben. Seiber finb biefelben in ben öffentlichen ameritanifdjen 58 e= 
richten nicht eigens aufgeführt. 
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Tabelle IX. ©in* uni» ÜluSfubr toon getroifnetcn Sflanbeln in Seutfdjlanb. 


3n Mengen non 100 kg netto. 



1 «86 


1887 




E. 

A. 

E. 

A. 


©rcnien 

1073 

1 | 

1216 

1 


§cmtbutg=2lltona . . . 

9973 

2 

9436 

3 


llebrige gollausf^lüü'e 

5 

— 

1 



©elgten 

611 

i 

591 



Sänemart 

14 

— 

61 




Jrnnfrcid) 

2244 

o 

1806 

— 


Örofcbritannien .... 

1774 

— 

1462 

— 


Italien 

20175 

29390 

— 


tKicberlanbe 

1107 

777 

1 


'llorroegen 

— 

— 

— 

— 


Cfterreid^Ungarn . . . 

4777 

3 

4422 

2 


iHufilanb 

— 

1 I 

— 

— 


Schweben 

— 

— 

— 

— 


Sdnneij 

97 

— 

59 

_ 


Spnnicn 

395 


505 

. 

gegen 

'bereinigte Staaten . . . 

— 

1 

— 

— 

3S63I A-irnJabr 1885 

Übrige Sauber bejro. nid)t 
ermittelt 

155 



94 



u« 14E. 0 „ ff 

Summa 

42400 

11 

49820 

7 



3um Schlug fei noch De? Dbfttransportea auf beu roürttemb. @ifen= 
bahnen im 3o^re 1887 ermähnt: Qn ben ütfonaten September, Oftober 
unb 9tooember 1887 finb laut „StaatSanjeigcr" bet ben roürtt. (Sifenbahn* 
ftationen oon fretttben Sahnen jufammen 6283 SSagenlabungen Cbft 
eingegangen (gegen 8460 Bagenlabungen im gleichen 3ettraum bcs5 
3at)te3 1886) unb jroar aus OfterreicE)41ngarn 3735, granfreich 787, 
Belgien 581, aus ber 9if)einprot>inj 419, ber Srfjroei; 359, aus Söaient 
152, Reffen unb SJaffau 100, 9Beft= unb 2Hittelbeutfd)lanb 67, Italien 32, 
ifiaben 27 unb aus ber ipfalj 24. 2ln intänbifchem Obft bat ein S5er= 
fanb in SBagenlabungen nicht ftattgefunben. 

Oie ber roürtt. ©ifenbahnoerroaltung aus biefen DbfttranSporten 
jugefloffene 33rutto=gracf)temnabme berechnete fid) auf etroa 407 700 2Jlf. 
(gegen ca. 568000 9)?f. im ißorjahr.)" 

Sie geringere Einfuhr gegen 1886 bebingte foIgenbeS: 

1) eine faft mittlere 'Beinernte, 2) bie §er|Muttg beS fcauStrunfeä 
au« Beintrefter, 3) bie §erftellung bes igaustrunfeä aus Äunftpräparaten 
oon meift geringem Berte, 4) bie audj in aubern Räubern geringe Obfternte. 


Um baS früher gefagte bezüglich ber amerifanifdjen töonfurrenj ju 
beroeifen, fall nod) bie Staiiftif für bie 'Bereinigten Staaten 
oon 31 otb hinter ifa folgen. 
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Gs ift barauS etfirfjtlidj, n>ie unfchäbtid) 2lmerifa inbejug auf Dörv- 
obft für unS ift, ba es nid)t fooiel ausführt, als Cfterreidj allein in 
Seutfdjlanb einführt. (2JJan oergleiche baju bie Tabelle VI). Slufjer; 
bem fei bemerft, baß Gnglanb ber größte Stonfument für 2lmerifa ift, 
roas fpäter roeiter ausgeführt roirb. Um bie oorfteljcnbe gufammenftellung 
(Tabelle X) überfidjttid) ju machen, mürbe eine Umroanblung amerifanifdjer 
9Jtahe, ©eroidjte unb 3Jiünjen in beutfc^e SJiaße ic. oorgenommen, 
roobei nicht ju oerfennen ift, baß fid>, menn auch feine SUedjnungSfebler, 
fo bod) allgemeine heredhnungSfehler einfteHen tnüffen, bie aber immer; 
roährenb roieöertebren. 2>a bie Statiftif, nach biefer Stiftung roenigftens, 
aber nur einen relatiocn äßert hat, fo fommen biefc gehler nicht in 23e= 
tratet. hei ber Umrechnung mürben folgenbe 3af)len angenommen : 

1 U amerifatt. — 0,454 kg.; 1 hufhel = 35,4 &iter; 1 Simri 
gemifcf)te rohe Spfel = 22 fiiter; 1 Simri gemifchte rohe Gipfel = 
18 kg.; 1 hufhel rohe 'ilpfel = 32 kg.; 1 Dollar = 4 2ftarf. 

/Die (Statiftif für bie (ginfuhr dürfte jiemlich genau fein, ba bie 
angeführten griidjte fteuerpflidhtig finb. 

Schmer begreiflich ift nun bie gurdjt oor ber amerifanifdhen fton= 
furrenj! Sßir miiffen allerbings jugeftepen, bah biefelbe auf bem äBelß 
marfte eine bebeutenbe ift, ja noch größer merben roirb, allein mir müffen 
bagegen aber auch jugeben, bah fie ber Hauptfadje nach unS nicht fe^r be; 
rührt unb niept fehr berühren fann, ba mir ja felbft nicht fooiel Dbft er= 
jeugen, als in $eutfd)tanb erforberlid) ift, unb bah mir troßbem, unb 
jroar baS befte, roaS bei uns aus Dbft oerfertigt roirb, bie ebelften Dbft; 
fonferoen unb frühes, feines lafelobft exportieren, ältnerifa, biefer ge; 
fürchtete fioloß, ift ein Hauptabnehmer unferer feinften SBare. Deutfd); 
ianb ift mehr ein i?anb, baS -Hohmaterialien importiert unb oerarbeitete 
Stoffe exportiert. ÜBährenb hier 83,7 Ginroopner auf einen Duabrat-- 
filometer Sanb treffen, mohnen in ben bereinigten Staaten ebenba nur 
5,4 Ginmohner. Schon babutch finb mir barauf angemiefen, auf Meinem 
Siaume roertooUeS ju erjeugen. Unfer Illima unb ber feit gahrhunberten 
auSgefogene hoben aber erfchmeren unS bie ^robuftion ber groben 
SJtaffen oon Dbft, roie fie auf bem SBeltmarfte notroenbig finb, roie fie 
aber Slmerifa mit feinen foloffalen, äuherft fruchtbaren glädjen peroor; 
bringen fann. älnftatt aber, bah man froh ift/ billiges Dbft oon bort 
ju erhalten, um baSfelbe in rocrtoollere Sßrobufte umroanbeln ju fönnen, 
roill man mit fo einem Sanbc fonfurrieren , null felbft eine herjolhmg 
beS fWohobfteS einführen! 3Jcöge man fich bod) enblid) einmal ber gurdjt 
oor ber Äonfurrenj in biefer hejiepung cntfchlagen, bis mir Über; 
probuftion haben, moju es fobalb aber nicht fommen roirb. 

3um heroeiS beS eben, betr. bie Ausfuhr aus SDeutfcplanb nad) 
2lmerifa gefagten möge folgenbe Slufftellung bienen: 

gm gapre 1881 rourben aus ben bem ©eneralfoitfulat ber 9?orb= 
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amcrüanifchcn Union ju granffurt a./Dt. uuterftellten &onfulatSbe$ir!en 
nach /Qäfen ber DorbamerÜanifchen Union auSgeführt:*) 

2km ©ebörrteS Cbft, eingemachte fjrüchte jc. 


barmen . . . 

. . 25038 

Dtarf, 

gran!furt a./Dt. . 

. . 677 503 

ff 

Dtannheim . . . 

. . 130208 

ft 

Dtainj .... 

. . 264716 

ft 

Dtünchen . . . 

. . 19714 

ff 

Dürnberg . . . 

. . 599 009 

ft 

Stuttgart . . . 

. . 165902 

ff 


Summa 1 882 090 Dtarf, 


unb 1882 erhielt 2lmerifa oon $eutfd)lanb für 5259652 Dt!., 1883 
für 2232 18u Dt!, grüßte**) unb beren Äonferoen. 

Um nun auch ber f^age 511 begegnen, ob unb in melier Weife 
bie (Sinfufyr bes Cbftes oon jtorbamerüa nach Ceutfcfitnnb jugenommen 
hat unb roohin bas Cbft, bas in Dorbamerifa oerfchifft roirb, iommt, 
fei eines Berichtes ermähnt, ben A. C. Lambards sons in bofton über 
ben DpfeleEport aus ben bereinigten Staaten unb Äanaba für bie Saifon 
oon 1884/85 (39 Wochen, angefangen am 1 6. Duguft 1884), oerglichen 
mit ben bes gleichen Seitraums ber borjahre, folgenbermafcen geben:***) 

1880 81. . . . 1328806 gafe, 

1881/82 . . . 239225 „ 

1882 83 ... 395494 „ 

1883 84 . . 81532 „ 

1884/85 . . . 787 785 „ 

WaS nun bie SluSlabungen betrifft, fo oerteilt fi<h ber S^port 
nach Guropa roie folgt: GS langten 1884/85 an 

in ftioerpol 512 213 gafj, 

„ Bonbon 117 947 „ 

„ ©laSgoio . . . . 141035 „ 

„ 2 444 „ 

„ anbern &äfen . . . 14146 „ 

ferner, um noch einige betaiHierte berichte ;u geben, bie in berfelben 
Weife jeigen, wie ber obige, bafs faft alles amerüan. Cbft nach Gng» 
lanb geht, feien noch einige Wochenberichte angeführt: 


*) Dbftgarten 1883 6. 50. 

**) CSbenba S. 317. 

***) Öfterr.äUng. Dbftgorttn 1885 S. 149. 
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Tabelle XI. 

©odltnberidite ameritanif^ec Dbftanäfu^ren. 



1883 *) 

2>e3emberit>odje ootn 17. — 23. 

1885 **) 

Cftoberroodje 
Dont 17.— 23. 

1885 

51ocembetn>ocf)e 
oom 6.— 13. . 

nach 

1 

©etroctnete 

Äpfel 

ftiften | gafi 

©inge. 

machte 

grüßte 

Stfteit 

Äpfel 

friftb (f) 
unb ge* 
trotfnet (t) 
Äiften 

einge- 

machte 

grüßte 

Äiflen 

Äpfel 

»ob 

Einge- 

machte 

grüßte 

flifltn 

atmfterbam . . 

— 

531 

885 







50 


Stntroerpen . . 

— 

— 

— 

— 

— 

13 

15 

109 

Sötemen . . . 

2 

— 

— 

10 

— 

150 

86 

20 

Sriftol . . . 

102 

— 

— 

75 

— 

— 

20 

450 

©lasgoro . . . 

464 

219 

— 

13 

— 

3185 

8528 

100 

Hamburg . . . 

— 

335 

2608 

— 

100 1 

4 

360 

3425 

Jpananna . . . 

66 

— 

— 

— 

— 


— 

— 

fcull .... 


— 

— 

— 

— 

— 

— 

500 

fjaore .... 

— 

— 

— 

— 

— 

1338 

— 

— 

Seit!) .... 

— 

— 

— 

1150 

— 

700 

— 

100 

üioetpool . . . 

232 

— 

— 

2650 

10065 f 

4165 

12367 

702 

Sonbon . . . 

— 

— 

— 

3954 

342 

1257 

293 

830 

9few?(£aftle . . 

— 

— 

— 

— 

— 

• — 

— 

1350 

Sotterbam . . 

— 

175 

— 

— 

100 

— 

— 

50 

©pbnep . . . 

" 

— 

— 

1043 

— 

— 

— 

— 


Sßenit aud) in biefer Tabelle nid)t unbebeutenbc SJiengen non ge= 
trocfneten ffdüdjten als in 3)eutfd)lanb eingefüljrt »ortommen, fo beroeift 
unä bieg eben, bafs mir bie feinen, aber teuren getrodncten 2lpfelringe 
(bei uns gebunftete 2lpfelfdjnifce genannt) billiger non auswärts befommen, 
als roir fie im iianbe ^erfteUen fönnen. ®iefe Ginfuljr aber roirb unter ben 
geroöljnlidien Umftänben nid)t aufl»ören, folange bei uns bas frifdtje 
Öbft nod> einen fo bebeutenben föanbelSartifel bilbet; fobalb bagegen 
aud) in ©eutfd)Ianb ein gutes Dbftjaljr eintritt, roirb aud) biefer 
Import bebeutenb rebujiert roerben. 

GS ift bereits gejeigt, ba§ bie größte üfflenge non Cbft aus Imerifa 
nad) 6 n g l a n b geljt, aber aud) ber gröfjte £eil beS CbfteS, ber aus granf= 
reidi, Belgien, Spanien unb SDeutfdjlanb erportiert roirb, fänbet 

feinen ÜDiarft ebenfalls in Grtglanb. GS bürfte beSljalb nid)t unintereffant 
fein, über bie Obfteinfufjr in Gnglanb felbft einiges nähere anjufü^ren. 


*) Dbftgarten 1883 ©. 30. 

**) Ebenba 1885 ©. 270 unb 282. 
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$ür bic 3°^ re 1881 unb 1882 ftellt 3Bl)itel)eab folgenbe üabeHe 
über bie Dbfteinfufir in Gnglanb jufamtnen : 

1881 1882 


Urfprungslanb 

©tuet gäffer 

Jrc6. äöert 

Stücf gäffer 

jjrcs. Sffiert 

S'eutftfilanb 

69519 

552600 

515604 

3777400 

tQoHanb 

160392 

1448550 

444886 

4571900 

Belgien 

276286 

2395550 

593158 

4229100 

^rattfreid) 

Portugal 

354606 

5368550 

524683 

8388575 

31joren s Dlabeira 
Spanien 

73979 

1427025 

133124 

2031125 

Ganarifcbe Unfein 
‘Jforbatnerifa 

59712 

j 1219875 

464082 

6943925 

3.1er. Staaten 

56441 

1015100 

1065076 

9679750 

Ganaba 

55150 

925100 

222128 

2251925 

$ie engl. Antillen 

10063 

268750 

20168 

395250 

Slnbere Sänber 
Ganalinfcltt 

12520 

246575 

14197 

189525 

de la Manche 

— 

— 

50584 

514350 

3m 3af)te 1885*) betrug bie nadjroeisbare Ginfuljr an 

Dbftfriic^ten 


in Gnglanb 122597474 ÜJlarf**), Ijienmn roaren 2387685 englifdje 
gafe Slpfel***), 4356739 gaff Drangen unb 2822000 gafj grüßte 
anberer ©attungen. 

3m 3 a f) re 1886f) mürben in Gnglanb eingefiUjrt : 


Urfprungolanb 

Start 

S'eutfcfjtanb . . . 

. . 1924000, 

yranfreid) . . . 

. . 9672 000, 

Portugal .... 

. . 2 620000, 

Belgien .... 

. . 3024000, 

§olIanb .... 

. . 4252 000, 

9torb=2lmcrifa . 

. . 9600000, 

3tatien unb Xürtei 

. . 15840 000, 

©riedienlanb . . 

. . 34000000, 

Spanien .... 

. . 40 000000. 


2ßäl)renb Spanien ba$ meifte Dbft nad) Gnglanb liefert, ift bas 
franjöftfdje bas gefud)tefte. ÜludE) £eutfd)lanb, bas biss jefet am roenigften 
bal;in liefert, fönntc fid), roie in ber söemerlung ju Tabelle II fdjon ange= 
beutet mürbe, fjauptfädtjlicf) mit frühem fEafelobft fidler rnefjr beteiligen, 

•) SBtener 3Huftr. ©artenjeitung 1887 6. 318. 

**) 1 ißfunb Sterling = 20,4 Start. 

***) ©in englifcfieS gaji = 36 Siter = ca. 1 8uff)<(. Siebe 3 um 3 ree( t 
weiterer Umrechnung bie Stngaben ©eite 25. 
f) 'Pomol. SJionatefjefte 1887 ©. 222. 
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in«befonbere ba itjm genügenbe Bejieljungen jroifdjen Hamburg unb C?ng- 
lanb jur Verfügung fteljen. SJtan muff aber, roorauf fpäter näfjer eim 
gegangen roerben fall, auf Berpacfung unb forgfältige Befianblung ber 
grüdjte mehr 'Jtücffidjt nehmen, at« btöfjer. ^cbe 2Jtenge ift bann auf 
betn englifdjen 'Uiarft roiHfontmen. 

Tie ©djroctj, Cfterreid) = Ungarn unb Serbien tjaben faft feinen 
anbern 21u«roeg, ate ifjr Obft nach unb burd) Teutfddanb ju beförbem, 
iv»eel)af£* au« ben Tabellen II unb III ba« Diätere über ben ©xport 
biefer Sänber erfidjtlid) ift. ®« ift al« ein ©lücf für unfere beut|d)en 
Berfjältniffe unb unfere au«gebel)nte Cbftoerroertung ;u betrauten, bafj 
in CftcrreidpUngarn, befonber« in ©tepermarf, fouiel Obft erzeugt roirb, 
baß aber bort mit ber ißrobuftion ber ftonfum nid)t im (Sinflang ftefjt. 

2Ba« Belgien anlangt, fo exportiert ba«felbe mie ^ollanb nad) 
Teutfdjlanb unb ©nglanb, fo baf; au« ben einfdjlägigen Tabellen ba« 
diätere erfidjtlid) ift. 

3Iud) 3tnlim £)at feinen geringen Cbftmarft, mofür nur ba« eine 
Saljr 1882 als 'Beleg*) angeführt roerben fott. 

®« rourbcu cingefüfjrt: ^rifd)e« O b ft: @cfamt=©inful)r 
5196 Quartalen**), baoon 2185 Quint, aus; Cfterreicf), 2755 Quint, 
au« ©nglanb unb 256 Quint, au« granfreief). 

©ebörrte« Cb ft rourbe au« Cfterreid) in einer 'Dtenge oon 
2026 Quint, eingefüfjrt. dtüffe unb ,'eafelnüffe im ganjen 2312 
Quint., baoon 542 Quint. - au« Cfterreid), 1433 au« ffranfreid) ic. 

2lu«gefül)rt rourbe: griffe« 0 b ft im ganjen 87 851 Quint., 
35709 Quint, nad) Cfterreid), 15477 Quint, nad) Teutfdjlanb, 23837 
Quint, nad) granfreid). ©ebörrte« Cb ft fam in« 2lu«lanb in einer 
©efamhnenge oon 9157 Quint., oon biefen giengen 1427 Quint, nad) 
Cfterreid), 5421 Quint, nad) Tranfreid) k . SBeintraub en, frifdje, 
mit 36531 Quint, ©efamtauefutjr, famen nad) Cfterreid) 513 Quint., 
in bie ©effroeij 25 710 Quint., nad) granfreid) 10 266 Quint, zc. Tie 
3tu«ful)r an getrodneten Trauben beginnt erft mit bem ffaljre 1878 utib 
l)atte fid) bie 2lu«ful)r im $al)re 1882 auf 13816 Quint, belaufen, 
nad) Cfterreid) giengen 1812 Quint., nad) (Snglanb 6595 Quint., 
itad) granfreid) 3555 Quint. 

dfüffe unb föafelnüffe: ©efantt-21u«fu^r 63272 Quint.; 
884 Quint, nad) Cfterreid), 10843 Quint, nad) gtanfreid), 10165 Quint, 
nad) Slmerifa zc. 

®anj ftattlidje 3al)len ftetlt Cftcrrcitfpllngarn. Ta«felbe exportiert 
:)t o l) e « Tafelobft au« Tirol, ©teiermarf unb Böhmen ; 3iof)e« 
3R oft ob ft au« ©teiermarf, Äärnten, Siebenbürgen; ipflauntenmu« 


•) homolog. äHonatsljeftc 1685 ©. 103. 

*•) 1 Eiuintate = 100 Äito. 
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aus Slaoonien , 33anat, 
(Siebenbürgen, Ungarn; ge= 
börrtc Pflaumen befow 
berS auä SBoSnien. 

Sa man beutf<herfeits 
in öfterreidj immer Cbft 
haben fanti, fo ifi £>fter= 
reich aud) baS GIborabo ber 
beut^en Dbftfyänbler. ©elbft 
aus Siebenbürgen brachten 
bie lederen grofje Giengen 
mm Siohobft im 3<*h r 1887 
unb aufterbem werben nod) 
bie mciften anbern Staaten 
mit Cbft aus Cfterreid) oer= 
forgt. 

9Jiit Ausnahme ber 3 ah ; 
len, welche fdhon in Sa= 
belle II unb III angegeben 
finb, liegen uns folrfje mm 
ganj öfterreidh=Ungarn nicht 
cor. 3?ur für ein j eine Yanb= 
fdhaften finb nähere fta= 
tiftifche ^Berichte bctannt. 93e= 
jüglich ber (Stn= unb 2luS= 
fuhr in, bejw. aus öfter* 
reidnichen £äfen liegen ©e= 
richte nor, »on benen mir 
einen foldjen aus bem 
3<>h r 1881 heraus greifen. 

Ginjelberichte über bie 
3luSfuhr nach ®eutfd)lanb 
halten mir für iiberflüffig, 
wogegen ber SSerfehr nad) 
9{uf?lanb einer ^Beachtung 
wert ift Qm SDlonat Sluguft 

1884 würben bahin auSge* 
führt 20232 SJoppeljentner, 

1885 bagegen 54228 Sop= 
peljentner*) unb jwar wie 
Seite 31 folgt: 


*) Öfterr. *Ung. Dbfignrten 
18S5 ©. 270. 
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2luS Sojen nod) SBatfdjau 843 ftörbe frifd). Dbft 1 Qßrn , 

„ „ „ „ 10 „ Stauben / 86o ° k ^ 

„ Gonttons „ „ 1890 „ frifd) Dbft \ q ,, . 

„ „ „ „ 35 „ Trauben ) 

„ ©örj „ „ 342 „ frifd) Dbft 2180 „ 

„ Trieft „ Stosfau 453 Äiften Simonen 17 740 „ 

„ „ „ „ 2 gafj SRanbeln 540 „ 

„ Sojen „ St. Petersburg 310 Äörbe frifd) Dbft 3710 „ 

„ Trieft „ „ 1070 Äiften Simonen 47400 „ 

3n ben fahren 1883 unb 1884*) toar bic ganje 9lu3= unb Gim 

fuhr, mit 2lu$naf)tne bes Okettjoerfebrs, in Toppeljentnem : 

2lu$ Dfterreid): 2Ius Stujjlanb : 

1883: 1884: 1883: 1884: 

Dbft 8615 50 10201 60 30 1 40 

Sübfrüdjte 82383 20 78066 50 180 — 

2lufserorbentlid) grofje Stengen oon gebörrtem Dbft, befonbers ge= 
börrten 3roetfd)en, exportiert Dfterreid) auch nacb ben bereinigten Staaten, 
fo j. S. im 3iaf)r 1881**) über Trieft für 5,2 ^Millionen Start, unb 
über Peft für 1,6 Still iotten Start. 

Son Sebeutung ift ferner bas Pflaumenmus. Stau beregnet bie 
Probuftion an bemfetben pro 1884***) in 

in 'Stengen oon je 100 kg: 

Slaoonien ... auf 30000 

Sanat .... „ 25000 

Siebenbürgen . . „ 3000 

Ungarn .... „ 5000. 

iQieroon tarnen nad) Subapeft unb mürben oon ba roieber ocr= 
fanbt aus 

in Stengen oon je 100 kg: 


Slaoonien . . . 

ca. 

15000 

Sanat .... 

// 

22000 

Siebenbürgen . . 


2000 

Ungarn .... 

ff 

3000 

Summa 

ca. 

42000. 


*) (SBenba 1885 @. 210. 

*•) CBftgarten 1883 ©. 113. 

***) Cfterr.:Ung. Cbftgarten 1885 S. 170. 
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v 3ßas ftranfrcid) aulangt, fo bürfte über beffen Obftffanbel nadp 
ftef>enbe Tabelle ein {[eines iBilb geben: 


Gin* unb HuSfulir bon frifdjen £afelfrüif)ten in bejm. ans gronfrettb. 


Sanb 

Einfuhr 100 kg. 

Slusfufir 100 kg. 

1877 

1878 

1879 

1877 j 1878 ; 1879 

(in glaub .... 

3630 

1071 

428 

196053 243258 130730 

'Belgien 

20181 

19445 

39688 

115356 103046 40612 

Deutfchlanb . . . 

7083 

6546 

27916 

27284 37903 5300 

Italien 

12901 

22692 

42845 

— — — 

Scpweij 

826 j 

1171 

3477 

10606 6679 5989 

Slnberc Sänber . . 

13055 

26478 

39846 

7844 7102 3003 

6umme 

57678 

77402 

154204 

357143 397988 1 185634 


Tamil bürften bie Ijauptiaefilicbften obftprobujietenben Sänber, fo= 
weit es ber 'Halmen biefe* 'SudjeS geftattet, in ifjren Seifhmgen befprodjen 
worben fein ; bas ©efagte jeigt immerhin, loeldfje Atolle bas 0bft unb 
feine ifSrobufte im SBelttjanbel fpielt. 'Jiäljcr auf Sänber roie Belgien, 
föollanb, Sdjtuei?,, einjugefien, wirb, als für bie Aufgabe biefeS SöucfjeS 
$u weitgeljenb, nid>t erforberlidj fein, ba baS, toaS auf ben internationalen 
föanbel Üejug Ijat, aus bem iBortjergeljenben, befonberS aus ben 
Tabellen, erfidjttid) ift. 


Taft Teutfdilanb an bem großen .panbel mit Obft unb Dbftpro- 
buftett »erlfältniSmäftig nod) febr wenig Teil bat, wirb nach »orftebenben 
Angaben jebennann flar fein. Sehr anerfennenSroert ift baber baS 2lit= 
erbieten eines tgerm Q. SB. Sdjabert, in Airma SBoigt, © djabert u. Go. 
in Hamburg, Slltenroallbrüde 3. II., ben Grportbanbel nach ©nglanb 
ju »ermitteln. Um bie günftigen SiuSficbten bejüglid) eines auSgebcljnten 
CbftbanbelS fpejiett nadf bortbin barjulegen, follen in folgenbem einige 
Berichte gegeben werben. 

Sunädtft ein unpartciifcber Skridjt, ber weber »on einem 33erfaufS= 
»emittier noch »on einem ^robuäenten beritammt. £crr Öfonomierat 
^öpprib in Stuttgart fagt: *) 

„2öa4 ben Crjrport bon Cbft betrifft, fo Werben in Snglanb tjauptfäc^tie^ grofje 
fcfjöne SEBinteräpfet unb Simen hoch beja^tt, unb finb bie Monate Mitte Februar 
big (?nbe Slprit biejenigen, in Welchen gute« übft bie f)öcf)ften greife erjielt; auch 
für biefen Gjport habe ich gwei foübe unb bebeutenbe (Jirmen gefunben, Welche 
bereit finb, ben fommiffionäWeifen Bcrtauf gegen 5° 0 ^Jrobifion gu übernehmen. 
$ie in ben $luttioncn für hochfeine 2lpfel unb Simen erjiettcn tpreife machen ben 
Gjport folcher auch für unjcrc mürttcmbergifchen Obftjüd)ter noch bort jehr toljnenb, 

*) ^omologijche Monatshefte 1885 ©• 102. 
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bis jejjt liefert Beutfcßlanb für etwas über 3 BliUionen Btarf Obft nad) ©r.glanb, 
jut 3eit nod) meift geringe Cualitäten; bet gefainte 3ab«3>mport twn Obft nach 
©nglanb Tcpräfentiert einen äöert bon faft 35 BliUionen Biarf, Wotion für Süb= 
frücßtc etwa 10 BliUionen abgeßen; außerbem aber nod) für naßeju 9 BliUionen 
Biarf Hafelnüffc, meift auS SJranfreid) mtb Sübamerifa. 5£a nun bei uns ^»afel= 
nüffe, aud) eble, gut geheißen, fo wirb fid) bicfe flultur aud) bei unS feljr loßnen, 
jumal ba ein ©runbftürf mit Hafelnüffen bepflanjt, bei guter pflege einen burcß= 
fcßnittlicf) Weit ßößeten ©rtrag abwirft, als j. 23. bet Rapfen, bem in Amerita 
aud) ein immer größerer Honfurrent erwäcßft unb beffen Altbau fid) aud) in Gnglanb 
felbft in ben lebten 3 3at)ren Wefentlicß auögebeßnt bat, fo baß öor Weiterer AuS* 
beßnung besfelben bei unS ju toarnen ift.* 

Cben genannter £crr Sdjabert fcßreibt unter anberem *) : 

„Blit Betrübnis habe id) gefeßen. auf loctdic BJeife ber inlänbifdße Brobujent 
bon Obft burd) bie im Slanbe umbetreifenben Auffäufer um ben Uobn feinet Biübe 
unb Arbeit gebracht wirb, Wo bod) mit einiger Energie fid) teidjt ein biel größerer 
(Srtrag erjielen ließe. $er ©jportßanbel bon robem Cbft, ber eine fo folofjale 
AuSbeßnung geioonneit t)at, befinbet fid) in ben $änben einjelner SBeniger. 2)er 
©cWinn, ben biejc mit beut Wefdßäfte erjielen, müßte meiner Bicinung nach junt 
größten leile ben inlänbifcßen Brobujentcn ju gut fommen, Wenn fid) nur er- 
reichen ließe, mai nidbt feproer fein feilte, baß bie jaßlretcbeu ©artenbawSereine, 
ßauptfädjlid) in ben obftreicßen ©egenben, bie Angelegenheit babureb in bie feanb 
neljmen mürben, baß fie enttoeber felbft, ober fonft burd) geeignete Bcrjönticßfeiten 
,3entralfteUen errichten, bon Wo auS bet ©jport ßauptfäcbtid) in feinem Bafel- unb 
äÖirtfcbaftSobft beroertftelligt werben fann. SBäßrcnb meines Aufenthaltes in ©ng« 
lanb tjate icß mich mit bem Cbftberfauf bort, ber bteimal Wöchentlich auftionS* 
weife gefeßießt, bertraut gemacht unb bin mit jtoei bet erften in biefem Artifel be= 
fcßäftigten fjfirmen in Berbinbung getreten, bie gegen bie mäßige fßrobifion bon 5 n / 0 
ben Betfauf beforgen unb ferner burd) ßäufige Blarftberid)te bie betreffenben Jtreife 
auf bem Saufeitbeit erhalten. 3d) felbft bin gerne bereit, bie Spebition bes ObfteS, 
Wofür bie fjracht bei größeren Quantitäten jeßr mäßig ftd) normieren ließe, ju 
beforgen unb Wirb eS mich freuen, Wenn biefe Anregung baju führt, baß bie Bro* 
bujenten jur Günficßt gelangen, wie fo biel borteilhafter auf biefem SBege eine Set* 
Wertung ßetbeijufüßren ift.“ 

Gg ift bieg ber erfte Serfud) in Teutfdjlanb, baß ein ®roßfauf= 
mann fid) be« Cbftuerfaufeg angenommen ßat. Ter Serfucf) ift big jeßt 
ttod) teibev als beinahe ergebniglog ju betradjten, troßbem bag Unter; 
neljmen auf Seranlaffung beg Teutfdjen ^omologemSeretng bei ©elegett= 
beit ber Serfammlung beutfdjer '^omolocjen unb Cbftjüdjter ;u Hamburg 
in Singriff genommen mürbe unb £err ©cßabert fid) ber Sadje mit 
Eingebung geroibntet l)at. Gr tarn jeboef) in ber 3eit big ju ber Ser= 
fainmtung beg genannten fßereing in Meißen 1880 ju bem Siefultat, 
„baß ber tganbel mit frifdjein Cbft fid) für bie '^robujenten in einem feßr 
traurigen 3nftanb befinbet". Sei (Gelegenheit biefer leßten Scrfamm; 
luitg fagt genannter öerr bes meiteren**): 

„$ic ObftöerWcrtung, baS muß id) ju mriner großen gfreube fonftatieren, bat 
in ben testen Sabreit reeßt erfreuliche gortfdjritte gemacht. 3<b mödjte aber 
warnen, bte au f J u ö ' c ü Sorten auSjubebneii. BJir joDten nur 

einzelne feine Artifel in ben Raubet bringen unb unfere flräfte nicht jerfplittern. 

$a Wir aber in ben meiften 3ob re n nur eine Blittelernte in Cbft ju erwarten 
haben, fo muß unfere Hauptaufgabe barin befteßen, bem ftifeßen Obft burd) eine 

*) Bomologifcße BlonatSßefte 1885 p. 270 ff. 

•*) Bomotogifcße BlonatSßefte 1886 ©. 322. 

£uca^, Ctftbcuu^uriß. .3. '^Utfl. 3 
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rationelle Crganifation be« .fjanbetä einen (frtrag ju geben, bet bem ffkobujenten 
jutn Süßen gereicht unb unfern Sationaltooßlftanb f)ebt. So mie ber franbet jeßt 
getrieben toirb, ift berfelbe nur jum Söorteil für bie (Stoßßänbler unb beten 9luf= 
fäufer. SEöte idj fdjon toieberßolt ermähnt tjabe, ift ber Sanbel in frifdjem Obftc 
nur baburdj ju fjeben, baß in ben obftreidjen ©egenben ©ammetfteUcn erridjtet 
toerben, bureß bie ber fProbujent fein Cbft jum Sietfauf in bie großen Stabte 
Derfenben fann- töerlin unb Hamburg tonfumieren foloffale Cuantitäten Dbft unb 
bejaßlen gctoößnlid) ßoßc greife für fehlerfreie, gut fortierte fffrüdjte. Sofft man 
fief) enblicß auf unb folgt meinem Säte, bann toirb man einfeßen, baß in Dielen 
3aßren ber Verlauf beä roßen Dbftcä rentabler ift, aU bet beä fonfertierten." 

($s feien biefc SBorte eines im lirportßanbcl erfahrenen 9JtanneS, 
beS Vertreters eines bebeutenben ^anbelshaufes, auch an btefer ©teile 
toieber angeführt, um ber grage 5 U begegnen, bie in Dielen Siftriften 
9torbbeutfd)lanbS uodj aufgeiuorfen toirb : toas follcn mir mit bem Dielen 
Obfte anfangen? gür bie meiften Wegeitben ©übbeutfd)lanbs fann biefe 
grage freilich feine Weitung haben, ba man bort fdjon feit langer 3 eit 
eine ausgedehnte Vertoenbung beS DbftcS für &aushaltungs$roecfc (Cbft= 
toein, Oörrobft) treibt. Ood) fönntc au cf) Dott hier aus häufig mit grüh= 
obft unb eblen f£afelfrüd)teu ein ausgedehnterer fpanbel betrieben tuerben, 
als bieS 5 . 3- gefdjicht. 3 m allgemeinen rcidjt aber baS Obft, namentlich 
SBirtfdjaftSobft, bort nicht aus unb meiftenS muß, befonberS nach 2Bürt= 
temberg, mie aus norangegattgenen 3 üfammcnftellungen erfidjtlid), foldjes 
noch eingeführt toerben. 
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(Exfax BöJtfjniff. 

Pie Pefiaitbteile bcs ©liftes unb bic tierfd)iei»eiieu 
llcriücrtungsartcu. 

I. $ie Seftanbteile be« Dbfteä. 

Xer maßte Segen bes DbftbaueS jeigt fid) erft ba im oollften 
SJtaße, roo bie SSeoölferung hass Dbft auf bie bcfte 2B e i f e ju be= 
nufcen oerfte^t, roo eis forooßl als ©peife bient, roie aud) juitt 
©etränte oerroenbet roirb, b. ß- roo baSfelbe forooßl bie Xafel ber 
SBoßlßabenben töftlicßer, als ba$ einfache SJtaßl beS Slttnen 
abwechslungsreicher macht unb roo es bem Arbeiter fein 
roicßtigfteS © e tränte jurStärfung unb Sab ung bei ber tQiße 
b eS X ag es bietet, tur 3 gefagt, roo jung unb alt, arm unb reich, 
bie ^robufte beis ObftöaueS in bem &ausßalt ju finben gewohnt finb. 

XaS Dbft roirb entroeber als frifdße, erquidenbe, faftige, 
grud)t roß genoffen, ober in oeränberter gortn oerroenbet. 
gn foldjet oeränberter gönn follen fid) aber bie roid)tigften genießbaren 
Sieftanbteile beS DbfteS möglicßft lange ermatten taffen, bamit fie ihren 
wirtlichen SBert für ben &auSßatt erlangen. 

Xiefe wichtigen Sfeftanbteüc utiferer Dbftfrüdßte finb folgenbe: 
1) Buder, 2 ) Slpfelfäure, ©erbfäurc (in herbfüßen unb herben 
Stirnen), 3) @iroeiß, 4)©ummi, befonberS im Steinobft, unb atibere 
Schleimt örper, 5) ißeftin ü-pftansengallerte), 6) ipflanjettfafer, 
7)Äati, Statron, ißh°8ph or f äure. SJtütber roidjtig finb 8) Spuren 
oo n ftalf unb ooit einigen anberett Saljen unb oon Wiefels 
fäure. 9) SB aff er, welches leßtcre übrigens geroßhnlich 3 /4 beS @e* 
ßalts ber ganjen grudjt ausmadjt. gn unreifen .Hcrnobftfrüdjten, be= 
fonberS Äpfeln, ift ettblidj 10) in siemlidjer -Wenge Starte enthalten, 
meldje bei ber Steife in 3« der übergeht. 

Rettin unb ißflanjenfafer bilben bie feften Sieftaubteile ber 
grud)t; bie ^flanjenfafer inSbefonbere bie SBänbe ber Bellen unb ©es 
fäße, roeldjc bie Säfte unb bie in benfelben gelöften Steftanbteile ein- 
Beließen. Sieibe Stoffe gehen fdjon bei ber oollen Steife unb noch mehr 
bei ber Überreife ber griießte, b. ß. bei Stirnen, Pflaumen, ißfirfidjen, 
Slprifofen 2 C. in einen auf löslichen Buftaitb über, grifdjgepflütfte 
reife Stirnen jeigen nach grefcniuS beinahe 4 ^rojent ^ftanjenfafer, 
biefelben aufberoahrt unb in ber Steife roeiter fortgefdjritten nur 2 fJJroj., 
unb überreif nur l :i 4 s Jkojent. (Siehe aud) ben Slbfcßnitt über 2lufbe= 
roahrung beS SBinterobfteS.) 

gn Stejug auf bie innere Stcfdßaf fenßcit beS DbfteS h fl t 
^rof. granj Schule eine namhafte Steiße ooit llnterfud)ungen über 
bie innere Sefdjaffenßeit oieler Dbftforten mitgeteilt, 3d)ul;,e hat ljaupt= 
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fäddid) bag fpecififdjc Weroid)t, forool)! ber ganzen fyrüd)te alg t)crfdjie= 
bencr Seile berfclbert, foioie bie fDienge ber feftcn iöeftanbteile unterfudjt 
unb beftimmt. Bu bebauern ift, baff häufig uid)t pomologifd) genaue 
dtamen, roie 5 . ÜB. düeifier ftantapfel, dioter iiaritapfet, Gigapfel mit 
bem ©eifaß (Gunter «Stettiner), roag bemnod) ber dlftrafan, ber fonft 
Gigapfel genannt roirb, nid)t fein fann, Broiebel Reinette ftatt roalfr* 
fdjeinlid) Broiebelborgborfer u. f. ro. oorfommen, raag für ben ij]oino= 
logen bie einjelnen llnterfudjungen teiber unbeftimmt inadit. 

Sie dlefultate feiner Unterfudjurtgen finb folgcnbe: 

Sie erfte Unterfudjunggreifie betraf bag fpecif if d) e G)eroid)t. 
Sagfelbe betrug oon ben 38 unterfudjten Cbftforten am meiften bei bem 
Gbel^üBorgborf er, bei bem Broiebel = ÜBorgborf er (l)ier alg 
BroiebeUdleinette) unb bemdfoten 2öinter=Saubenapfel (dioter 
geon), ncmüd) etroag über 0,90; eg mären alfo bie fpecififd) fdjroerften 
dipfel nod) namhaft leister roie SB a ff er ; eg betrug am roenigften 
bei bem ^aternofter = 2tpfel , Sanjiger Äantapfel (biefer roirb rool)l 
alg dioter ftantapfel gemeint fein), bem -Hoten SÖintcr- (SaloiU unb 
bem üßrirtjemdlpfel, (dionnerodlpfel, dtnanas=dlpfel, berliner dipfel), 
nemlid) 0,79 unb 0,80. dllg burd)fdjnittlid)eg fpecififd)eg ©eroidjt ber 
meiften dlpfclforten möd)te ungefähr 0,83 anjufeljen fein. Sag nrirfc 
lid)e fpecififdje Weroid)t ber (ein Gontinuum bilbenb gebauten) trodenen 
Subftanj beträgt 1,47; ber iprojentgeljalt beg Stpfele an trodener Sub= 
ftanj ift burdjfdimttlid) =15. 

hieraus roürbe fid), roenn bie Gipfel frei oon Suft mären, ober 
nur aus SBaffer unb trodener Subftanj beftänben, iljr fpecififdje^ @e= 
roid)t beredinen ju 1,07. Sa basfelbe aber nur 0,83 beträgt, fo müjfen 
31,1 üfkojent an bem Volumen beg ganjen dipfelg für mit Suft er = 
füllten di a um gelten. Saf; ber lufterfüllte diaum beg Äemljaufed 
aber bei roeitcm md)t fo oiel au?macf)t, leljrt ber dtugenfd&ein unb bieg 
roirb nod) genauer beftätigt, nid)t bloß burdj Sergleidjung ber oom Äerm 
Ijaug eingefd)toffenenen Suftmenge mit bem htbifdien Bnljalt beg ganjen 
dipfelg, fonbern aud) befonbers baburd), baff bie oom &ernl)aug getrennten 
dlpfelftüde, ein oon bemjcnigen beg ganjen dipfelg nur roenig abroeidjenbeg 
fpecififdjeg Öeroid)t befißen. Sagfelbe ift notier bei bem ileld) unb bem 
Stiel am größten, bei ben Seitenteilen am fleinften. 

Sie fyleifd)fd)id)t, roeld;e bag Äernfjaug unigiebt, ift fpecififd leiditer, 
alg bie gleifdipavtie, roeldje ber Schale näljer liegt, foroie aud) bie leß= 
teren einen geroürjreidjeren, bie innere Sd)id)t aber einen toäfferigeren 
©efdjmad tjat. ©ei fel)r großen grüdjten tritt biefer Unterfd)ieb oft 
fet>r merllid) Ijeroor. 

ding Obigem gel)t tjeroor, baff bie lo derfleifd)igen GaloiHen, 
diofenäpfel unb Sdjlotteräpfel bag geringfte, bie bid)tflcifd)igcn Sorten, 
beren gleifd) oon fefterer, feinjeHiger S^efdjaffenljeit, roie bie ©orgborfer- 
dieinetten, ifeppingg unb Saubenäpfel, bag größte fpccififctie (i)eioid)t tiaben. 

Sic milrojfopifd)e llntcrfud)ung beg dlpfelfleifdieg geigt ung auch 
in ber Sl)at, baff jroifdjen ben einjelnen gellen beg dlpfelfleifdieg fid) 
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größere ober Heinere, bem böberen unb nieberen fpec. ©en>id)t ent* 
fpredjenbe ©oblräutne (JnterceHularräume) mit Vuft erfüllt, oorfinben. 

£ie jmeite llnterfuchungSreihe galt bem 5B erhältniS be$ 2Saf= 
f er ö jur trodenen S ubftans. 2lud) Ijicr jeigte ber 33or$borfer bie 
bebeutenbfte SJtenge trodener Subftanj, nemlidf oon 100 (''ieiuidjtöteilen 
21,1; ätjnlidje Giengen gab ber ©olbpepping, bie ©raue franjöfifd^e 
Reinette; am menigften roieber ber if?atetnofter=2lpfel, nemlid) 13,5 (non 
ben anbera oben genannten fpecififd) leidjtem Jrüdjten fehlt bie 33eftim- 
mung ber Xrodentnaffe). 

ißrofeffor Jrefeniue machte jaljlreidje Untersuchungen unb 2Jiittei= 
lungen über bie djemifdjc ^“fommcnfefeunß unferer Dbftfrüdjte, wobei 
nur ju bebauem ift, baß biefe Untersuchungen mit grüßten non einem 
ber ungünftigften Jahrgänge angeftellt würben, menigftenS muß bieS für 
Sßürttemberg, '-öaben unb Parsern gelten, unb jroar nict)t nur fehr ungünftig 
in guantitatiner ^>infid)t, fonbem namentlid) and) in Üejug auf bie 
innere unb äußere 91uSbilbung ber Jrüdjte. 

üiefe llnterfud)ungen mürben mit 2 Slpfelforten, 1 öimforte, 

1 ^firfidh, 1 9lprifofe, 3 pflaumen, 1 .ttirfdje, 1 Traube, 1 ^imbeerart, 

2 ©orten Johannisbeeren unb 3 (Sorten Stachelbeeren angeftellt. Ju befferer 
Sßürbigung ber nacßfteßenben Überficht follen hier bi« einzelnen unter* 
Suchten Obftforten furj aufgeführt werben, waS öeSEjalb nötig erfcheint, ba bie 
Flamen, welche JrcfeniuS anführt, nidjt überall nerftänblich fein möchten. 

1) ©nglifcße Reinette, auSgejeicßnet mohlfchmedenb, ift oljne 
3meifel ^a ri f er Siambour* ober Äanaba = 9teinette. 

2) Taffetas blaue, gelbgrüner, faftiger, säuerlicher, fehr rooßE* 
feßmedenber unb haltbarer SBinterapfel, ift ber Sßeiße hinter* 
EEaffetapfel. 

3) Diotbirne, füge, fehr empfehlenswerte SBirtfchaftSbim, eine in 
9laffau oerbreitete, ber ÄnauSbirn ähnliche Sorte. 

4) ©roße hollänbifdje ipfirfid), auSgejeidjnet jart unb woßU 
fdßmedenb, toirb bie ©roße ÜJtignonne ober EQolIänbifche $prin= 
jeffinpfirfidh fein. 

5) Schöne große 91 p r i ! o f e ; h^t läßt fidt) bie gemeinte Sorte 
nid;t näher bejeichnen. 

6) ©roße grüne Sieineclaube, ift bie befannte Sorte. 

7) Äleine ober ©ewöhnliche gelbe 3)lirab eile. 

8) Scßwarjblaue, mittelgroße runbe Pflaume oon etwas fäuerlidient 
©efdjmad; ift nicht näher ju bejeidßnen unb etioa bie 2)amaScene 
oon E£ourS. 

9) Süße, hellrote <SJla^= ober.^Q erj f i r f c ; tß et ift toofjl in feinem Ja II 
eine ©laSfirfcße (bie ju ben Sauerfirfcßen gehört), gemeint, fonbem 
eine ber oielen bunten EQerjfirfchen, wie bie grüße bunte &erjfirfcße. 

10) 2Öeiße Sftreicßif dje Traube = ©riiner Siloaner, ganj 
reif unb felsr moblfcßmedenb. 

11) ©ewöhnlicße rote SBalbhimbeeren. 

12) unb 13) (Rote unb toeiße J oß anitiSb eeren, mittelgroß, oollftänbig 
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reif; bemnadj nid)t örofec {joHänbifdje, fonbern bie geroöljnlidjett 
beutfdjen $o|anni3f>ecren. 

14) ©ro§e rote rauhaarige otadfelbeere. 

15) Kleine rote rauhaarige Stad)etb eere. 

16) ©elbe mittelgroße rauhaarige Stachelbeere. 



£ 

2 

«5» 

a* s-> 
-- 2 

= 1 

||I 


c* S 

* 

* 1 U 


*D 

s 

w 

'■n f 

U) 

Ä- 

eo 

Z 5 
0**2- 

*&> 

*%>) 

II? 

'V Ct 

ec 

>o 

.£ C ® 

= *• | ’S = 

|® «.3 
* & 

2 c 

% 3) 

ge^ 1 

l) ,ffannba--5teinette . . 

5,96 

0,39 

0,52 

7,60 

0,22 

0,07 I 1,71 

1,49 82,02 

2) Söinter- Xaffetapfet 

7,58 

1,04 

0,22 

2,72 

0,44 

0,38 ! 1,42 

1,16 85,83 

3) Stotbirne 

7,00 

0,07 

0,26 

3,28 

0,28 

0,39 3,42 

1,34 83,05 

4) pfirfirf) 

1,58 

0,6 1 

0,46 

6,31 

0,42 

4,62 . 0,99 

— 84,99 

5) Slprifofe 

1,14 

0,89 

0,83 

5,92 

0,82 

4,30 1,11 

— 84,96 

6) Steincclaube. . . . 

2,96 

0,96 

-r- 

10,47 

0,03 

I “ 

— 80,84 

7) Mirabelle .... 

3,58 

0,58 

— 

5,77 

0,82 



— 82,23 

8) pflaume 

1,99 

1,27 

0,47 

2,31 

0,49 

4,19 0,59 

— 1 88,75 

9) iterfefje 

3,11 

0,35 

— , 

2,28 

0,09 



- 75,37 

10) Jraube ..... 

3,78 

1,02 

0,83 

0,49 

0,36 

2,59 

0,94 99,97 

11) Himbeere .... 

3,59 

1,98 

0,54 

1,10 

0,27 

8,46 

0,18 83,86 

12 ) State Jsobammbcerc . 

4,78 

2,31 

0,45 

0,28 

0,11 

— ! — 

— 58,84 

13) äöcijje 3of)«nniSbeere 

6,61 

2,26 

0,77, 

0,18 

0,12 



— 84,17 

14) Srofse rote ©tad)elb. 

8,06 

1,35 

0,44 

0,96 

0,31 

2,48 0,51 

0,29 | 85,56 

15) Äleine rote ©tadjetb. 

6,03 

1,57 

0,44 

0,51 

0,45 

2,44 

0,91 88,09 

10) Selbe Stachelbeere 

6,38 

1,07 

0,57 1 

2,11 

0,20 

3,38 | 0,44 

0,30 86,51 


9iaä) biefer Uberficht foHen au3 ber angebeuteten Stbljanblung non 
^refenius) noch folgenbe 3uftammenfteHung unb bte febr lehrreichen ©d)lufi= 
folgeruugen be^felbert mitgeteilt werben. 


^ufammenftellttng biefer Unferfuthngen natb bent ^crbältniffc jtDifdjen 


(Saure, 3«^ $tftin. 

(Siummi 

u. f. ». 



Säure 

. Auitr. Otnmmi unb Seltin. 

älprilofen 

. . 1 

1,27 

6,60 

pflaumen 

. . 1 

1,60 

1,80 

Sumbeeten 

. . 1 

1,80 

0,55 

(Irbbeeren 

. . 1 

1,97 

0,88 

Pole 'sobanniöbeeren .... 

. . 1 

2,60 

0,12 

Pfcrfiche 

. . 1 

2,07 

10,30 

Pkifse 3ofianni36eeren .... 

. . 1 

2,90 

0,08 

Steinectauben 

. . 1 

3,10 

10,80 

Prombeeren 

. . 1 

3,74 

1,21 

Kote Stachelbeeren (Meine) . . 

. . 1 

3,84 

0,33 

Selbe „ „ . . 

. . 1 

5,90 

2,00 

(Note „ (grofce) . . 

. . 1 

6,60 

0,71 

Mirabellen 

. . t 

6,20 

9,92 

SBeifier laffetapfel 

. . 1 

7,3 

2,61 

Trauben 

. . 1 

13,5 

0,49 

(Janaba Steinette 

. . 1 

15,3 

19,50 

©iifstirfchen 

. . 1 

37,3 

6,51 

Motbimen 

. . i 

94,6 

44,40 


*) Pefiofe nennt man bie unlöslichen gallertartigen Peftanbteile. 
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3tuö feinen Unterfucfjungen jietjt fyrefeniuS folgenbe Schlüffe: 

1) greie Säure finbet fiel) burdjfdjnittlid) in größter Hienge im 
Beerenobft, in geringerer im Steinobft unb Kernobft. (Siehe weiteres 
unter Dbftroein). 

2) Tie eiroeifjartigen Stoffe (bie ^rote'infubftanjen) , fomit bie, 
roeldfe bei ber Ernährung jur Bilbmtg ber Drgane bes Körpers bienen, 
treten bei allen Dbftarten fet>r juriid; fo finb, um 1 Teil roafferfreieS 
Sllbumin (9,11 Teile frifdje» Giroeijj enthaltend), in betreff feiner B>ir= 
fung al* blutbilbenbeö ÜRahrungSmittel ju erfefcen, erforberlid) : 

117 Teile Kirfdjen, 120 T. Trauben, 120 T. Slprifofen, 161 T. 
Grbbeeren, 183 T. Himbeeren, 192 T. Äanaba Reinetten, 196 T. 
'Brombeeren, 209 T SHeinectauben, 210 T. pflaumen, 216 T. ^5firfid)e, 
222 T. rote QohanniSbceren, 227 T. rote Stachelbeeren, 385 T. 3iot= 
birnen, 454 T. SÖeiffe Taffetäpfel, 507 T. 'Ufirabcllen. 

Somit taffe ftd) eine Grnät)tung burch Dbft allein nidjt 
motjl beiden ; fie mürbe eine fefcir grofee Quantität erforbern, j. B. ftatt 
ein ei Gies , roeldies etroa 45 ©ramm roiegt unb 5 ©ramm Brotci'ro 
fubftanjen enthält, 585 ©ramm Kirfdjen, 600 gr. Trauben, 960 gr. 
tKeinetteäpfel, 1135 gr. Stachelbeeren, 1925 gr., alfo faft 2 kg. 9iot= 
bimen :c., unb nebenbei bem Körper ein grofjeS Uebermaf; ftidftofffreier 
'JtahrungSftoffe bieten. 

3) Gs haben fomit bie Dbftarten in Betreff i^re^ SlafjtungSroerteS 
mehr ben Gharafter ber 9tefpirationSmittel. 

3n biefer &inficf)t wirb */ 2 kg 'Jiohrjuder ober Stärtemehl, fomit 
2,75 kg Kartoffeln, erfefet burd) etroa 3,15 kg Äirfdjen, 3,3 kg 
Trauben, 2,5 kg fHeinellauben, 2,5 kg Kanaba '.Reinetten, 4,5 kg 
Taffetäpfel, 5 kg tRotbiraen, 5 kg SRirabeHen , 5 kg Stachelbeeren, 
5,85 kg $Pfirfid)e, 6,25 kg 2lpri!ofen, 7 kg ^oh^^^eeren, 7 kg 
Himbeeren, 7 kg Brombeeren, 9 kg pflaumen. 

Ta nun bas Kilo Kartoffeln bei 'JÖlitteleraten etroa 6 Pfennig fofte, 
fo erfefje man, baff bas Dbft rool»l nur tjödjft fetten im greife fid) fo 
billig ftedt, um als fRe fpi rat ionS mittel mit ben Kartoffeln irgenb 
ben Bergleich austialten ju fönnen. 

4) GS erscheinen bie Dbftarten foitach als 'Raturerjeugniffe, roeldjc 
bem 3Renfd)en mehr jur Grquidtung unb üabe, unb roohi auch in 
fällen jur Grhaltung ber ©efunbheit bienen, aber nid)t als foldie, 
roeldje, roie gleifd), &ülfcnfrüd)te, Gerealien, Kartoffeln u. f. ro., bie 
eigentliche Rahrung »ermitteln, äl'ir fragen baher bei bem Dbft oor 
allem auch nad) bem 28ot)lgefchmade unb fdhäfcen unb befahlen eS 
mehr nach biefem, als nach feinem Rahrungsroerte. 

Tie Ableitung beS 2i>of)tgefd)madeS auS ber 3ufatnmenfebung roirb 
nun, bei bem fo roedhfelnben ©efdjmade ber RJenfchen, immer eine mifj- 
liehe 'Aufgabe für ben Ghemifer fein, trofcbem unternehme er es, bei 
ber nun fotgenben furjen Gf)aratterifti! ber Dbftarten auch biefen '^untt 
iitS 2luge ju faffen. 

Tie Stad) el beeren h a bett für unfern ©efchntad ein ziemlich 
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richtige« Serfeättni« jroifcfeen Säure unb 3nder (1 : 6 ) ; wir geniefeen 
fie bafeer gerne unb nteift ofene 3 U( & r - 3 fer »erfeältni«tnäfeiger Seid); 
tum an teuerem ( 6—8 ^roj.) läfet fie pt ^Bereitung non $3 ein geeignet 
erfefeeinen. Seist man ju 3 Seiten Saft 1 Seit SBaffer unb 
l 1 / 2 Seit 3ucfer, ein Serfeättni«, rockfee« feiet 5 U fiattbe öftere ange= 
roanbt roirb unb einen reefet guten SBein liefert, fo entfpriefet basfelbe 
etwa folgenbcn Serfeältniffen im ganzen: 

100 SBaffer, 38 3nder, 1 Säure, 

aus roelcfeen fiefe teidfet erftärt, bafe ber fo erhaltene Söein nidfet allein 
fefet atfofeolreicfe mirb, fonbern auefe noefe fiife bteibt. 

Sie ^ol; annt^bceren finb ben meifteu SJienfdfeen ju fauer, ifer 
Saft greift bie 3äfenc an, mir geniefeen fie am liebften mit 3uder. (Sin 
33tid auf bie Slnalgfe jeigt, bafe baran nid)t allein ber bebeutenbe Ok- 
fealt an freier Säure (2,3 ^Sroj), fonbern aud) bas Serfeättni« jroifefeen 
biefer unb bent 3uder, roeldje« bei ben roeifecn mie 1 : 2,9 unb bei ben 
roten mie 1 : 2 gefunben mürbe, Scfeutb ift, jumat bie freie Säure 
( (Sitronen= unb Slpfetfäure) burd) ©umtni ober Rettin nur menig wer= 
feiittt mirb. Scrfüftt mit 3nder erfreuen uns bie Qofeanni«beeren burd) 
ifere reine unb angenefetne Säure. 

S3ci ber 33ereitung oon 3ofeanni«beerroein liefert eine Stiftung oon 
1 Seil Saft, 2 Seiten SBaffer unb 1 Seit 3uder ein fefer gute« Sefultat. 
6 « entfpridfet biefetbe fotgenben Serfeältniffen: 

100 SBaffer, 36 3uder, 0,8 Säure. 

Sei ben SBalberbbeeren erfreut un« jumeift ifer Stroma; bie 
jiemtid) bebeutenbe Stenge freier Säure, bas ungiinftige Serfeättni« 
jroifefeen biefer unb bem 3»dcr (1 : 1,9), unb bie geringe Stenge an 
fäurceinfeüllenben Subftanjen »erantaffen, bafe mir bie SBalberbbeeren 
am liebften mit 3 U( ^ er geniefeen 

Sei ben SBatb feimbeeren ift cs aud) oorpgsrocife bas Stroma, 
roetdfeem fie ifere Slnnefemlidjfeit oerbanfen; bie bebeutenbe SUfenge freier 
Säure unb bas Serfeättni« sroifefeen Säure unb 3 U( * er (1 : l/ s ) 
mürben fie, rnenn bas Stroma fehlte, feferoertiefe ju einem beliebten Obfte 
madfeen, mie mir bei ben jietnlicfe äfenlicfe pfamtnengefefeten Srombeeten 
erfefeen tonnen. 

Sie Sr au ben überflügeln alte anbent Cbftarten burd) iferen be= 
beutenben 3 «dergefeatt, ber fetten unter 12 ißroj. fintt, oft bi« p 26 
Sroj. fteigt, unb burd) ifer günftige« Serfeättni« prifefeen Säure unb 
3uder, metdfees in guten ^aferen unb bei -guten Sorten etroa 1 : 26 be= 
trägt (fo bei Stauben 00 m 3ofeanni«berg im Stfeeingau, roetefee grefeniu« f. 3- 
unterfudfete), in mittleren Saferen unb bei leichteren Sraubenforten ba= 
gegen fiefe etroa mie 1 : 16 fteltt. ©eftaltet fiefe ba« Serfeättni« pifefeen 
Säure unb 3nder ungünftiger, roirb e« j. S. 1 : 10, fo fdjmecfen bie 
Stauben fauer, inbem in benfetben bie fäureoerfeiitlenben Stoffe (©utnmi, 
Rettin) nur in fefer fteiner Stenge oorfommen. Sa« Stroma ber 
Stauben, obgleich nid)t ftar! feeroortretenb, trägt boefe roefentlicfe 3 U iferem 
SBofelgefcfemade bei. Ser bebeutenbe 3udergefealt ber Stauben unb ber 
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Umftanb, baß iß re Säure größtenteils oon fau rem wetnfaurem Äali 
fjerrührt, welches fid) aus bem Stßeine faft gans nieberfdjlägt, machen bie 
Trauben ju einem jur Süeinbereitung unübertrefflichen Dbfte, pmal bie bei 
ißrer ©ärung entfteßenben Jltherarten alle aubem an Reinheit übertreffen. 

Sie £ i r f d) e n finb t>auptfäd;lidj roegen i^rer Süße beliebt. 
“Klänget an 2Iroma unb an Säure läfjt bie Süfefirfd)e weniger als ein 
fetnf<hmedenbeS Dbft erfdjeinen. 3ß r bebeutenber ^udergeßalt macht, 
baff bie Äirfcßen fid), frifdj roie getrodnet, jum Soeben unb namentlich 
auch pm ©inmachen, foroie pr SarftcHung beS ÄirfchbranntweinS eignen. 

Vei ben Mirabellen unb Keincclauben treten bie cin= 
büüenben Stoffe, vornehmlich ©ummi, welches ja öftere an ben grüßten 
auejdjroißt, in bebcutenbent ©rabe tjernor. Zubern baS ©ummi bie Säure 
einljüUt, läfjt eS bas ungünftige Verhältnis jiuifdjcn Säure unb fjuder, welches 
bei ben Keineclauben nur 1 : 3 beträgt, beim ©enuffe ber frifdtjen grücfjte 
oergeffen, jumal uns ihr Stroma feljr pfagt. — infolge ihre« größeren 
3uder= unb geringen Säuregehaltes eignen fid) bie Mirabellen roeit beffer 
pm Äocßen unb Srodnen als bie SReinedauben, metd)e eines niel be= 
beutenberen 3üderpfa|}eS bebiirfen, um gelocht angenehm p fehmeefen. 

Sie Pflaumen jeigen bei bebeutenbetn Säuregehalt einen nur 
tleinen ©ehalt an 3*4<fer, unb ba bas ungünftige Verhältnis jtoifdjen 
beiben 1 : 1 ,6 burch bie relative geringe Klenge oon ©ummi, Rettin ?c. 
nur uttoolllommeu oerhüllt roirb, fo finb bie pflaumen, roenigftenS bei 
Sorten, bei welchen baS Stroma gering ift, fein feines unb auch fein 
befonberS gefunbeS Dbft. 

Sie Slprüofen unb ^firfidte beftehen faft nur aus Saft; 
bie -Menge ber unlöslichen Veftanbteile beträgt, wenn man non ben 
Steinen abfieht, in ber Sl)«t nur 1 ^roj. — Sie erfreuen uns wie 
burd) biefe ihre faftige Vefcßaffenheit, fo burd) ihr fräftigeS, feines 
Slroma unb ihr jarteS $leifcf). SaS Verhältnis pnfdjen Säure unb 
3uder ift jmar an unb für fid) ungiinftig, aud) bie Menge ber festeren 
gering, aber es wirb bieS burd) bie bebeutenben Viengen einhütlenber 
Subftanjen (6 ißroj.) fo trefflich oerbecft, baß bie freie Säure, bereit 
abfoiute Klenge ohnehin nicht groß ift, ben SMilgejchmad nur erhöht. 

Vei bem £ e r n 0 b ft tritt junädjft eine vermehrte Menge ber 
Gelluloje unb ber ffkftinförper, unb jwar fowoht ber unlöslichen als 
ber löslichen, hernor. ©ne golge baoon ift fowol)l bie härtere Ve= 
fdhaffenheit beS gleifdjeS, als auch bie gallertartige ber gefod)ten ^rüd)te. 
Sie fo bebeutenben Unterfd)iebe jmifhen ben nerfchiebenen Sorten ber 
Gipfel unb Vinten erflären fid) forooljl aus ben feßr wechfelnben Ver= 
hältniffen äwifcfien Säure, 3utfer unb Rettin, als aud) aus bem halb inel)r, 
balb weniger heroortretenben Slroma oon größerer unb geringerer Reinheit 
unb aus ber balb härteren, halb weicheren Vefhaffenßeit beS fyleifdjeS. 

^rof. Dr. G. 2B 0 tf f in Hohenheim ftellte eine Weiße feßr interef* 
fanter Unterfuchungen über bie Veftanbteile unferer Dbftforten, 
bie fämtlidh in Hohenheim auf burchauS freien Stanborten unb auf pod)-- 
ftämmen gesogen würben, an, beren Slnalpfett nachfleßenb folgen: 
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1) 2Binter;©olbr^armäne, geroölptlich nur als ©olb^pannäne 
befannt unb allgemein beliebt; 2) Sömmerda bau, ein jiemlicf) oer= 
breitetet, feljr fruchtbarer, guter föerbftapfel ; 3) ©eftreifter töerbft= 
Galtiill; berfclbe mar noch nicht oollfommcn lagerteif, als er unter= 
fucht mürbe; 4) Äleiner kleiner, fe^r beliebter 3)ioft= unb $Mer= 
apfel; 5) Suifenapf el, ber oerbreitetfte unb »erbreitungSroürbigfte 
äBeinapfel <Sübbeutfdi)lanb3 ; 6) ©eftreifter Sacfapfel, Breitling; 

7) 5D anjiger Äantapf el, geroöljnlid; nur Stofenapfei ober Sdjroäbifcher 
Stofenapfei genannt; 8) 33itt erfüfeer Giberapfel aus ber Stormanbie. 

Simen: 1) Stote 3>ed)antSbir n, fe^r füfje unb geroiirjhafte, 

oortreffliche §erbftbim ; 2) ©rumforoer Sutterbirn; 3) fpunf= 
tierter ©ommerborn; 4) grellen bim, lauter norjüglidje $erbft= 
ober frühe aßinterbirnen ; f amtlich bei notier fiagerreife unterfucht; 5) 
SBilbling oont Ginfiebel, eine ber beften 2Jtoftbirnen; 6) G cf)t e 
ober Sljampagner Sratbirn; 7) SBolfSbirn ober Ouittcnbim; 

8) ©rofee Stommelterbirn; 9) tgarigelbirn, lauter oerbreitete 
unb allgemein gef diätste SJtoftbirnen ; fie mürben in beni 3uftanb unter; 
fudjt, in roelchem fie gemöhnlich unb am jroerfmäfeigften gemoftet roerben, 
alfo bie (Jfjampagner Sratbirn bei Seginn bes SieigmerbenS, bie Gin- 
fiebelbirn ebenfalls etroaS angeteigt. 
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1) Oolb^armöne . . , 

83,58 

16,42 

2,75 

13,67 

7,91 

5,26 

0,50 

2) SommerrfHabau . . . 

83,06 

16,94 

2,45 

14,49 

7,28 

6,24 

0,97 

3) fcerbfi.CSaloiU *) . . . 

82,76 

17,24 

4,01 

13,23 

6,16 

6,12 

0,95 

4) Jleiner 

83,75 

16.25 

2,67 

13,58 

7.15 

5,39 

1,04 

5) Suiten 

85,97 

14,03 

1,97 

12,06 

7,90 

3,06 

1,10 

6) ifacfapfel 

85,95 

14,05 

2,79 

11,26 

7,41 

2 92 

0,93 

7) Stcfenapfel .... 

86,27 

13,73 

2,46 

11,27 

8,04 

2,57 

0,66 

8) (fiberapfel .... 

86,60 

13.40 

2,95 

11,45 

7,81 

2,26 

0,38 

Sutd)f<$nitt 

84,74 

15,26 

2,76 

12,25 

7,46 

4,23 

0,82 

iSirniorten. 








1) ®ecfjant9birn .... 

76,02 

23,98 

8,51 

15,47 

9,23 

5,69 

0,55 

2) CiSrumloroer: Sutterbirn 

79,47 

20,53 

6,79 

13,74 

9,68 

3,24 

0,S2 

8) Sommerborn . . . 

— 

— 

— 

— 

9,38 

— 

0,05 

4) ftorellenbirn .... 

83,95 

16,05 

3,38 

12,67 

8,02 

4,53 

0,12 

5) SiSitbling pom (jinfiebcl 

77,55 

22,45 

8,88 

13,57 

10,88 

1,83 

0,86 

6) CSdjte SBratbim . . . 

79,30 

20,70 

7,37 

1 3,37 

8,60 

3,94 

0,83 

7) Sbolfebirn .... 

80,12 

19,88 

6,28 

13,60 

9,16 

3,69 

0,83 

8) JHommelterbirn . . . 

82,31 

17,69 

4,24 

13,45 

9,86 

2,98 

0,61 

9) §arigelbirn .... 

81,45 

18,55 

6,82 

11,73 

8,50 

2,72 

0,51 

Jmrt^fdjmtt 

80,02 

19,98 

6,53 

13,43 

9,26 

3,01 

0,58 


*) 2)ie .fjufamtnenfe&img DOn S ut auSgebilbeten ‘Äpfeln biefer Sorte n>irb roolfl 
eine beffere fein; bab analtjfierte (Jjemplar war nod) niefit oöllig lagerrcif. 
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Sie meiften Äpfel entsaften unter gleichen äujseren Serljältniffen 
ftets nteljr SBaffer unb weniger Srodenfubftan}, als bie Simen, roeldje 
festere aber audj an im Safte unlöslidjeit unb baljer auch roenig nafjr* 
haften Subftanjen beträdjtlicfj reifer finb, als bie erfteren; bie Simen 
fjinterlaffen beim ÄuSpreffen jur SJioftbcreitung eine hoppelt fo große 
ÜDicnge an troefenen Stoffen, als bie 'Äpfel. 

35er 9Bcrt ber uerf djiebenen Dbftforten als 9iafjrungS= 
mittel ift nur itadj ber 3)fenge unb Sefdjaffenljeit ber in 3S?affer löS= 
licken Seftanbteile ju beftünmen, ba bie unlöslidjeit Stoffe faft aus= 
fdjliefjlidj auS einer feljr fdjroer oerbaulidjen, borgen Subftanj beftefjen. 
Sie ©efanttmenge ber löslidjett Seftanbteile ift bei ben Sirnen burdj= 
fdjnittlidEj nur roenig, näiulic^ um reidjlidj 1 fßrojent, Ijöljer als bei 
ben Äpfeln. 

Sie roefentlidjfte Serfdjiebenfjeit ber djemifdjeu 3ufammenfeßung 
beiber Dbftgattungen liegt in bem abroeidjenbett Sucfergeljalt ; biefer ift 
netulidj in ben Simen ftets unb jroar burdjfdjnittlidj um etwa 2 fßroj., 
ober um ] / 4 größer, als in ben Äpfeln, unb ebenfo ift bas Sertjättnis 
jroifdjen bem 3uder, als betn oorjugöioeife roidjtigen Seftanbteile, unb 
ben übrigen in ätfaffer löSlidjen Subftanjen bei ben Sirnen ein 
giinftigeres, als bei ben Äpfeln; ber tjötjere 3udergebalt ber Sirnen ift 
für ben ©efdjmad um fo auffaHettber, als bie 'Dienge ber freien Säure 
meiftenS eine geringere ift. 

Um ben djemifdjen (iljarafter eiitjelner Dbftforten »ollftänbig feft= 
juftellen, finb bie bisher angeftellten Unterfudjungen nodj nidjt auSreidjettb ; 
erft roeitere djemifdje Änalpfen föntteit fjierju bie nötigen 2ln!jaltSpunfte 
liefern. @S fei nur barauf tjingeroiefen, baß bie größere Sdjmadljaftig= 
feit beS SafelobfteS, gegenüber ber beS äBirtfdjaftSobfteS, audj bei ber 
djemifdjeu Änaltjfe in bem meift größeren ©cljalte an 3üder unb in ber 
geringeren 'Dienge ber freien Säure fidj auSfpridjt, fo bei ber ©olb= 
Parmäne unb bei bem 5Hofenapfel, roäljrenb in bem SöirtfdjaftSobft ge= 
roötjntidj bie Säure in größerer Dienge jugegen ift, fo bei ben Suiten 
unb bem ©eftreiften Sacfapfel. Ser Suifenapfel ftefjt fjinfidjtlidj feines 
3udergeljalteS bem beften Safelpbft feljr nalje. 

Sie oortrefflidjen Safelbirnen, roie bie 9iote Sedjantsbirn, @rutn= 
foiocr Sutterbirn, fßunftierter Somnierbom unb bie gorellenbim finb 
ausgejeidjnet burdj einen fjo^en 3ucfcr= unb einen geringen Säuregehalt, 
melier in ben jroei juteßt genannten Sorten faft uöüig oerfdjroinbet. 
Äbcr audj bie befannten SBirtfdjaftSbiraen, roie bie (Stjantpagner Srat= 
birn, bie Sßolfsbirn, 'Jlommelterbirn unb befonberS ber SBilbling oont 
Ginftebel finb gleichfalls reidj an 3uder, rooburd) fie jur Dbftroeinbereitung 
befonberS geeignet erfebeinen ; ber tneljr ober roeniger fjerbe ©efdjmad 
ber juleßt genannten Dbftforten ift in ber größeren 'Dienge ber Säure 
auSgebrüdt, roeldje hier junt Seil in ber gönn oon ©erbftoff ober ©erb= 
fäure neben ber Äpfelfäure auftritt. — 

3. 0 . Sie big fitljrt im I. Seile feines SSerfeS „bie (Sljemie 
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in ihrer Slnmenbung auf Slgrifultur unb ißf)t)fiologie" fot= 
genbe 2tnalpfen non Simen unb Äpfeln, bcgro. beren & 0 I 5 an: 
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Stuf einige anbere neuere tlnterfudpmgen, bei beiten e« fid) um 
bie roefentlidiften , bei ber Cbftfonferaierung in Setradbt tommenben 
Seftanbteile, nämlich Säure unb 3uder, banbeit, wirb bei ben ein* 
jelnen SRettjoben ber Cbftfonfernierang , befoitber« aber bei ber Cbft= 
meinbereitung noch näher eingegangen werben. 

Stad) ben U nterfudjungen »on Serarb geben bie $rüd)te 
beim Steifen in iientlidjer Stenge Äohlenftoff in ber gorm 
»on Äoljlenfäure an bie fie umgcbcnbe Suft ab. 2Benn eine 
grudjt nad) bent Slbpfliicfen reift, »erminbert fid) ba« ©emidft be« §afer= 
ftoffs unb be« 3Bafier«, mäf)renb fid) bas ©eroid)t be« 3u<fer« »ennehrt, 
fo baß bie in bern 3edgewebe befmblidjen Säfte fiifser unb tonjem 
trierter unb bie grüdjte jarter unb fdjmadhafter werben; bei bem »ollen 
Steifen am Saume treten biefelben Seränberungen ber Säfte ein, 
aber e« werben bie griid)te nid)t leichter, fonbern fortwährenb fdiwe= 
rer, inbem ber SDtutterbaum benfelben fortwährenb nod) Säfte juführt. 
(i4 liegt baher in jeber £>infid)t im Qntereffe be« Cbftjüdhter«, bie grüchtc 
ihre »olle Steife unb 2lu«bilbung am Saume erlangen ju 
1 affen unb bas ©raten nur erft bann »orjunehmen, wenn bie Statur 
ben SBiitf baju burd) freiwillige« Slbftoßen ber fruchte gibt. £aß tpe* 
bei gcwiffen Cbftforten 9lu«nal)tnen eintreten, baß bas Sommerobft in 
biefer Sejiehung abmeidjeitb »otn SBinterobfte behanbelt werben muß, 
wirb in einem ber nädpten Slbfdjnitte näher erörtert werben. 

Stadjbem bie 3 uderbitbung am weiteften »orgefd)ritten, tritt bei 
freiem Suftjutritt in ben $rüd)ten ber 3 uftanb ein, ben mir Üb er reife 
nennen; bie fyrud)t ift paffiert, wirb teig unb fault. ©« ift befannt, 
baß biefer 3uftanb bei ben »ergebenen Dbftgattungen unb beren Sorten 
fetjr »erfchieben, b. h- nadh halb fürjerer, halb längerer ^eriobe eintritt. 

2 ßie au« bem ©efagten heroorgeht, würbe ber größte 3Teil unfere« 
Cbfte«, bie »ielen Sorten »on Sommer: unb §erbftfrüd)ten, welche nicht 
roh genoffen ober frifd) gefod>t fonfumiert werben fönnen, wertlos fein 
unb für ben menfd)lid)en Haushalt »erloren gehen, wenn nidjt burd) be= 
fonberc Scl)anblung«weiien für ihre Äonferoierung geforgt würbe. 


Digitized by Google 


II. $ic tocrfdjiebenen ChftberwcrtungScrtcn. 


(Ss werben bie >vvüd)te unterer Cbftbäume ober ’Aeite banon auf 
fet>r »erjcßiebene Seife fonferoiert unb »erwertet, inbem entweber ißr 
©eßalt an Soffer fünftlid) entfernt wirb — burcß bae dörren ober 
lErocfnen be$ Cbftees — , ober inbem ntan bie fyrüdjte im ganjen 
$uftanbe in 3«cfer, 3ucfcrroaffer , ©ffig auf bemal) vt, ober fie in ißrem 
eigenen Saffcr bünftet unb bann in laftbicßt »erfd)loffenen SBücßfen auf; 
ftebt — Äon fernen — , ober man oenoertet bie »erfCßiebeneit ©eftanb; 
teile, inbem ba$ gleifCß unb bie «Säfte fo bid eingcfod)t werben, baß 
fie bei ihrem 'Jieiditum an Surfer, ber nicht mit nerbunftet, nollftänbig 
fi<ß mehrere Qabre lang galten — ©efälj; ober Suäbereitung, 
©elee unb ißaftenbereitung — , ober inbem ber Saft ootn ftlcifcß gefcßie= 
ben unb biefer allein aufbewabrt wirb, wobei er burdb bie ©ärung ju einem 
weinartigen, ftärtenben ©etränfe wirb — Cb ft wein; unb Süörbcreitung. 

(Sine große «Baßl unferer oerbreitetften, fruchtbarften 
unb in rauheren Sagen gut gebcibenben Obftforten würbe 
ohne Sert fein, wenn eine Senußung berfelben außer ber $um 'Jiob : 
genuffe mcßt ftattfinben fönnte; in manchen ©egenben SJeutfcßlanbS ift 
bettn auch fofcfje^ Cb ft oft faft wertlos, weil man bie öfonomifcße 
-öenußung besfetben nid)t fennt. ©erabe bie roirtfdjaftlidje ©enußung bc 3 
CbfteS ift es bahcr, wclcßeä ihm einen ßoßen Sert fidjert, wofür auch 
ber höhe« HiarftpreiS beä Cbfteä in beit obftreicßften ©egenbeit, wo man 
feine öfonomifche ©etroenbung fennt, beutlid) fpricfjt. 

3 fudh fctbft wenn bloß eine einjige ber »orgenannten Jßaupt; 
ben uß ungs arten in einer ©egenb befannt wäre, würbe mandje 
grucßt ihrem wahren Serie nadj richtig »erroenbet werben fönnen. 
So j. 8. gibt ei eine feßr harte, mittelgroße, runblicße, fpäte Sinter; 
roirtfeßaftäbinte unter bem Flamen St. ©alluS Sein bim. Siefe 
©irn wirb eigenttid) nie genießbar unb junt dJtoften ift fie 511 hart unb 
ju wenig faftreieß. 211$ Äochbirn ift fie wohl gut, allein foteßer bebarf 
man nid)t fo riete unb ei finben fieß mandhe anbere, namentlich größere 
Sinterbimen, bie ^ierju weit beffer finb. 2 lber auf eine befonbere 2 lrt, 
als plattgebrücfte ©irn, gebörrt, ift jene Sorte oom ßöcßften Sert, fie 
wirb oollfomtnen feigenartig unb liefert in biefer $orm ein feßr wert; 
ootlei ^anbeliobft. Unfere frudhtbarfte Sirtfcßaftsbira, bie Änaui= 
ober Sein bim, bereu ©aum faft überall »orjüglidß geheißt unb eicßen= 
groß wirb, wäre oßne fDioftbereitung unb Cbftbörren faft oßne Sert 
unb wir müßten auf ben St bau biefer einträglichen Cbftforte »erjid)ten. 
Unier Suifenapfcl würbe niemals $um waßren Segenibaum für ben 
größten £eil oon Sürttemberg geworben fein, wenn bie ©orjüglicßfeit 
biefer grueßt ju Cbftwein ißn nicht überall ßin »erbreitet ßätte, woju 
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freilich auch feine £ragbarfeit unb fein gute? ©ebeifjen in minber guten 
Obftlagen baS ihrige beigetragen fiaben. SDa^felbe leibt fid) non ber 
3roctfd)e bezüglich ifjre^ Wertes jum 35örren, ber Ü irf d; e n, ju 
Äirfdjengeift behaupten, unb überhaupt ftefjt ber Sab feft, bab nur burdf) 
eine au3gebel;ntc öfonomif^e Benutzung be$ Dbfteg ber 
roal;re 2Bert begfelben fid) e r ft oollfommen herauäftcllt, 
woher es aud) fontmt, baf? für fjjrüdjte, bie nid)t jum 'Holjgettuffe taugen, 
aber ju tedjnifdjen Verroenbungen befonbers fdjäfebar finb, oft mehr 
beja|lt roirb, als für anerfannt gutes Safelobft, j. 39. für bie 
6t»ampagner=33ratbirn, unb b ab baä Dbft im allgemeinen in 
jenen öegenbcn nicl f) c r im greife fteht, ra o man bie 
oerfd;icbenen 33enubungSroeifen beäfelben fennt unb all* 
gemein oerbreitet finbet. 

3Ser bafjer ben Dbftbau auf bem üanbe, alfo im großen, 
förbern will, möge aud; jugleidj ben Sanbmann auf bie 
Söidbtigfeit ber Dbftmoftbereitung unb beä Obftb örren£ 
1; inroeif en , benn ohne beibe Shißunggarten ift bie berjenigen 
Dbftforten, bie an ©traben, auf Idem, Mtnanben unb überhaupt auf 
freien ©tanborten mit ÜRufeen gezogen roerben fönnen, nicht grob, ba 
gerabc bas Safelobft ntebr 2tnfprüd;e an Hlima unb 29oben macht, als 
bas hierin meit genügfamere 3Birtfc|aftSobft. 

Ta nun aber bie allgemeine 'Verbreitung bes Dbftbaues uon fo 
grobem Segen für bie länblidie Veoöllerung ift, fo ift es auch Pflicht 
ber Ükbörben unb lanbroirtfchaftlichen Vereine, bafiir ju forgen, bab 
bie oerfcbiebenen Cbftforten ihrem öfonomifd;en SBert nach oollftänbig 
erfannt, gennirbigt unb benufct roerben. 


) 
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Bmiizx Blifrfjniff. 

Sie lüidjtitjftcii in fleutfdjtnni) uerbreiteten ober ber 
Verbreitung befonbers werten (Obltforteu. 

I. Cie SBö^I ber anjubauenben Dbftforten mit 9üitf|'ict)t auf bic 
fpiitcre ©ermertung. 

©Senn cs fid) barum banbeit, Cbftbciumc jurn 3n»ccfe ber Obft= 
probuftion im großen ju pflanzen, fo tnuf; bei ber 9fuSwabl berfelben 
ber erfte leitenbe ©ebanfe bie $rage [ein: 2Betd)e8 finb bie 91 b- 
fab gebiete, bic für baS bataus 511 erjtelenbe Ob ft jeweils 
»orijanben fein werben? b. b- man muß, foll bas Cbft als (£in= 
nafjmequelle bienen, ben örtlichen ©erbraudbSuerbältnijfen :Kedjnung tragen. 
Unter foldten Umftänben ift ber Obftbau bann aud) ein tofjnenber unb für 
ben einjelneti ©aumsiiebter ober für bic ©emeinbefaffe mirflid) einträglich. 

s DJait wirb babei fotgenbe "JJunfte ins 9luge faßen müffen : 

1. 9tngenommen ber Cbftprobuäent wohne in ber 9tät)e 
eine* fturortes, welcher in ben Sommermonaten jatjtreidj befud)t 
roirb, fo bat er ©elegcnbeit mäbrenb biefer ;jeit Cbft $u gutem greife 
babin oerfaufen ju fönnen. (Sr fann ber Äonfurrenj mit bem oon 
auswärts babin gebrachten Cbfte felbft bei ben heutigen außerft giinftigen 
©erfebrSoerbältniffen bcsljalb leicht entgegen treten, roeii baS Sommer* 
obft, im reifen fjuftanbe geerntet, einen weiten CranSport nicht ol)ne 
Staben aushält, weshalb es, wenn eS oon auswärts sugeführt wirb, 
nod) nicht gan, ausgereift geerntet unb oerpaeft werben muß, wäbrenb 
er, als in ber 9Mbe wobnenb, baS reife, frifcb oont ©aume gepftücfte 
Cbft in feiner ootten ©iite 51t Diarfte bringen fann. 3e früher er 
aber Cbft 51t 9)iarftc bringt, befto gröfser wirb fein ©ewinn, weil ^rüb- 
obft immer am beften bejatjlt wirb. GS fann fi<h b' cr alfo nur uni 
frühe, womoglid) ladjenb fd)ön auSfcl)enbe 9lpfetforten b«ubeln, roie 
wir fie unter ben 3fofenäpfeln finben, ober um fjrühbinten, eble pflaumen, 
s h 5 fir|id)e, 9lprifofen, Grbbeeren unb Himbeeren. 

2. 9Benn ber ißrobu je nt in b er 92 älj e einer Stabt wohnt, 
fo fann er alles Cbft oerwerten ; benfe man fid), weld)e enormen Cbft* 
mengen in bie größeren Stabte wanbern. Wanje Gifenbal)njüge unb 
Schifflabungen ooll Cbft werben babin beförbert unb mit wahrer $aft 
laufen bie Cbftl)änblcr bort bas hefte unb ebclftc auf. 

Ca in ber Stabt ebenfalls berfenige ben hödßten ipreis erhielt, 
meldjer juerft Cbft liefert, fo müffen biefelben ©efichtSpunfte, bie oorhin 
ausgefübrt würben, and) hier beriidfiebtigt werben. 9lufserbem baue 
man aber auch Cbft für jebe SabreSjeit, beriicffid)tige babei jeboeb in 
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erftcr Sinie guteg Tafelobft, befonberg Steinetten für ben Sßinter, fcßöne 
rote ‘jtpfeldjen für ben Gßriftbaum, grüdjte, bie erft im grüßjaßre it;re 
»olle Steife erhalten lt. f. f., oermeibe babei aber ein großeg 
Sortiment oerfcßieb ener Sorten. 9)tan baue j. 33. einige roert= 
»olle ©orten für ben ©ommcr, einige für ben feerbft unb mehrere 
für ben hinter. Tann roerben bie£änbler gerne faufcn; fie finb fidjere 
2lbneßmer. ©in ÜRifdjnrafd) oon vielen ©orten unb toenn biefelben 
nocß fo ebel finb, ift niemalg leidft oerfäuflid). 

3. 2Bof)nt ber^robujent in einer ber pflege t>on TafeU 
o bft günftigen ©egenb, f inbet er aber feinen Slbfafc bafürin 
ber 9täl)e, fo muß er für ben ©rport Cbft pdjten ; oerfäfjrt er babei 
rationell unb l)at er einigermaßen faufmännifdjeö Talent, bann roirb eg 
ißm ein leiste« fein, einen guten 2Jtarft für fein Cbft p finben, beim 
ber 23erfauf beg frifefjen Tafetobfteg gehört in Teutfd)lanb 
jur beften 23erroertunggart beg Cbft eg unb roirb aud) immer 
bie ergiebigfte ©innaßmequelle bafilr bleiben. 23ei ber 2lug= 
roaßl oon ©orten muß er jebocfj oorfid)tig p 2Berfe gelten, unb barf 
nur folcße bauen, roclcfje einen Transport gut ertragen, alfo j. 23. ilnorpel= 
firfdjen, 2ipfcl unb kirnen mit fefter ©djale ic. k. Tann möge er ing= 
befonbere aud) nocß auf red)t forgfältige ©inerntung unb 2*erpadung 
ber griidjte, roie fie in bem nad)folgenben 2lbfd)nitte angegeben finb, 
ade Stüdfidjt nehmen. Soßnenben 2lbfaß finbet er immer; roenu er 
feinen finbet, fo trägt er felbft infolge feiner Äuräficßtigfeit bie Scßulb 
baran. Tie 3«iten, in benen man bag Cbft alg Tünger eingraben 
ober an ©cßroeine »erfüttern mußte, finb, Tanf unferer oorjüglicßeit 
©ifenbaßnoerbinbungen, oorüber unb nur grenjenlofe ©leidßgültigfeit unb 
Unpgänglicßfeit für alle gebotenen ÜRatfdjläge fönneu ben Cbftprobu;entcn 
nod) p folcßen ÜDtaßnaßmen führen, ©g läßt fid) ßier nießt bie ge- 
ringfte ©ntfcßulbigung oorbringen, begio. ein foidjeg Verfaßten vertei- 
bigen, unb ro erben mir, um allem p genügen, in folgenbem nod) einige 
SlUnfe, roie man SlbfaßqueHen finben fann, geben: 

a. ©in ^.'robujent fennt feine 2lbncßnter unb möd)te j. 23. friiljeg Cbft 
Jierfaufen. Ta braueßt er ßeutptage nur eine 9ßoftfarte (mit Stiidfantroort) 
ju neunten unb fie p abreffieren: 2lnben bcbeutenbftenCbftßänbler in 9t. 9t., 
3. 23. in fDtündjen, Hamburg 2c. 2c., ober: 2ln bie 9)tarftßallenuerroaltung in 
23ertin (piedmäßig 5. 3 - an .£>errn älnbreas, ben 9)taflcr für biefelbe» 
ober an bie fDtarftßallenoerroaltung irgenb einer anberen großen ©tabt. 
Tiefe ißoftfarte finbet ißren Ferrit, ba eg geroiffenßafteg 23eftreben ber 
f|3oft ift, bag ißr Übergebene eßrlid) unb treu p beförbem. 2luf biefer 
fßoftfarte offeriert er bann einfad) bie oerfäuflidjen ©orten, unb bie 
ißm ju ©ebote fteßenbe 9)tengc. ©r barf bieg natürlich nießt erft tljun, roenn 
bag Cbft bereitg geerntet ift, fonbern eg muß poor gefeßeßen, unb piar fobalb 
er ben ©rtrag einigermaßen fcßäßen fann, um allenfallg nod) anbere Cbft* 
ßänbler fueßen p fönnen unb bie 2(ugroaßl unter ißneit p ßaben. 2luf 
biefe Seife erhält er unter Umftänbcn mit leister 9)tüße einen ftän= 
bigen 2lbneßmer. 2lber aud) oon bem fpreig, roeldjer jeroeilg für bag 
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Cbft bezahlt wirb, fann ftch heutzutage ein ^robuzent »or bem Verlauf 
leicht ein Vilb machen, benn beinahe in jeber gröfjern Stabt roirb ber 
'^rei? be? Cbfte? öffentlich betannt gegeben. 5°!"* alle Lofalblätter 
bringen, wenn auch »ietteidft nicht immer täglich, fo hoch wöchentlich 
Cbftprei?zettel. ©in fpelulatiuer .Hopf roirb aber auch, wenn er eine 
2lbfafequelle auf biefent ÜBege gefuttben h°t, ba? Cbft anbcrer ißrobu= 
jenten aus feiner ©egenb mit »erlaufen lönnen; ba? jroedmäfeigfte ift 
jebodj, roenn eine ©efeUfdjaft »on ^robujentcn gemeinfam ihr Cbft jum 
Verlaufe bringt. 

b) Ca? beutfche Cbft finbet guten Ülbfafc nach ben nörblid; ge= 
legenen Ländern ©nglanb, Cänemarl, Schweben unb Norwegen unb ift 
bort fehr gefdjäfet- (Cie Cbftausfuhr nach Nußlanb ift burd) einen 
hohen ©infuhrjoll fehr juriicfgegangen, rooruntcr aber rocniger Ceutfd)= 
lanb, al? Cfterreid; jur Seit ju leiben hat.) Stuf Veranlagung be? 
Ceutfchcn ipomologeroVcrein? hat befonber? für ben Verlauf nach ©ng= 
lanb ber bereit? genannte £crr Schobert Hamburg, (f. S. 32) 
eine VermittlerfteHe übernommen unb ift bereit, ben Verlauf jeber NJenge 
Cbfte? ju »ermitteln. (SSejüglid) ber in biefem gatte anjuroenbenben 
Verpadung fielje ben Nbfdjnitt über Vcrfanb unb Verpadung ber grüßte.) 

c) gerner roirb, um ben Cbfthanbel ju erleichtern, alljährlich in 
ben ißomologifchen 2Jionat?hcften eine Cabettc über bie »orau?fid)tlidhe 
Cbfternte in allen ©egenben Ceutfdjlanb? »eröffentlid)t. (Cie 9Jionat?= 
hefte haben biefe Sufammenftettung im gal) re 1885 roieber aufgenommen 
unb mit bem heften ©rfolge für bie föebung be? Cbfthanbel? burd)ge= 
führt; feitbem geben auch anbcre Vtätter loldje Sufammenftettungeit.) 
Cie betreffenben $errn Verid)terftaiter, beren Flamen in ben lebten 
Nubrilen ju finben finb, finb audh gerne bereit, in ganz uneigennütziger 
V>eife foroohl Käufern al? befonber? Verläufern bie nötigen 9lu?lünfte 
über bie in Vetradjt lomtnenben Verhältniffe in ihrem Crte ober Vezirle 
ju erteilen. 

2lm lohnenbften ift e? natürlich immer, roenn ba? Cbft »on bem 
Vrobujenten birelt an ben Äonfumenten unb nicht erft burch Vermittlung 
ber Händler »erlauft roirb. Ca? lägt fi<h aber in roeitau? ben meiften 
gätten nur bei entsprechender Wefd)äft?ienntni? unb bei grofjen -Dlengen 
»on Cbft burd) führen, we?halb bie oben ermähnten ©enoffenfdjaften 
geroifj »on großer Vebeutung finb. So »erauftaltet j. V. jährlich ber 
Warten bau-- Verein für Clbe?loe unb Umgegenb, häufig auch ber JBürttemb. 
Cbftbauoerein in Stuttgart eigene Obftmärlte, bei benen e? nicht an 
.Honfumenten, rooljl aber meift an Lieferanten fehlt unb immer finb bi? 
je(5_t biefe SNärlte jur Sufricbenljeit ber uneigennützigen Unternehmer au?= 
gefallen. 2öie aber aud) eine einzelne ißerfott bie Cbftau?fuhr au? einer 
Wegenb heben lann, lehren un? bie Dbfterportgefdjäftc in Vojen unb 
Nieran, »on benen ba? Verfahren eine? folgen ©efd)äfte? al? Vei-- 
fpiel unb jur Nachahmung hier angeführt roerben foll.*) 

*) ^omotog. SKonatSIjefte 1888 ©. 17 ff. 

£ 11 c a 3 , Ebft&emiSunj. 3. Slug. 
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©et i|kei$*Äatalog bes Dbft= unb 2Beingefd)äftS bes $rn. ©au bet 
in SJieran gtebt bauon ein fleineS ®ilb. (Genannter §err »erlegt fid) 
befonberS auf ben (Spport beS frönen ©iroler ObfteS natf) ©eulfd)laitb 
unb Cfterreid). (Sr |at in feinem .Katalog nur bie Sorten aufgeführt, 
roelc^e als ©afetobft erften langes 5 « bezeichnen ftitb, wogegen SBirt* 
fd;afteolift auSgefdjloffen ift. 3ebe Sorte ©afetobft, 'Äpfel fotuoljl wie 
Simen, ift in jwei föauptflaffen eingeteilt. 

©ie erfte §auptflaffc umfaßt Kabinetroare, Srima (I)= 2 Sare unb 
Sefunba (ll)d'3atc. ©ie griiebte aller biefer Klaffen finb ganz rein unb 
mafclloS. ©ie fprad^tftiidCe barauS bilbett bie Kabinetware, »on ber 
jirla 20 grrüdjtc auf 5 Mo gelten, wogegen »on ber Primaware HO 
Stücf unb »on ber Sefunba=28arc 40—50 Stücf 5 Kilo wiegen. Äabineri 
ftücfe unb ipvima=Sorten eignen fid) für jQoftafeln, feine gefttafeln, 
(Belegenl)eitSgefd)enfc, überhaupt als Sdjaitftürfe. ©ie Sefunba-'iÖare 
ift für Rotels, ÜHcftauratitS, ©elifateffen|anblungen unb für ben lupri* 
Öfen ^^tttlientifcb geeignet, ©ie Sorten III. Qualität als II. igaupt* 
flaffe biirfen ebenforoenig roeber faul nod) wunnftidjig fein, finb in 
Sejug auf gleifd) unb Souquet »on gleidjer (Büte wie bie erftgenannten 
unb eignen fid) ba^er für ben gamÜientifd), Cbftbanblungen ec. $it 
biefe (Bruppe gehören aud) bie griidüe, welche in Raffern an bie Mrofj- 
bänbler SKitncbcnS unb äÜienS »erfenbet werben. 

©ie Cbftforten ber Äabinettoare, ber I. unb II. Qualität, werben 
in boppelteS Seibenpapier eingewidelt, Habinetftücfe aufjerbem nod) in 
äBatte. Obft III. Qualität wirb in fyäffeni »erpaeft. 2tuS ben garben 
ber Rapiere, in weld)e bie einzelnen Sorten gcrotcfelt finb, fann zugleich 
ber Empfänger bie Cbftforten erlernten. 

©ie Sorten ber erften föauptflaffe werben in ben (Bärten ©itolS 
auf Spalier, überhaupt auf fyormbäumcu gezüchtet unb ge^t aus 
ben auf nacbfolgenber ©abcße jufammengeftellten greifen Ijcnwr, wie 
einträglich auf biefe Slrt Qbftbau unb Obftf)anbel betrieben werben fann. 
igerr ©auber berechnet bie einzelnen Sorten wie folgt: 

©afeläpfel. • 




‘ßreio per 10 ©tiitf in Pfennigen 

IIl.iQual. 

gar&cn bcö 
äEBitte[= 

aS”oj 

S £ 

« t: 


Aabi= 
n cP 

I. 

Ernas 

II. 

Julia* 

preis per 

papieren 

c x 

3t am en ber ©orten 

iöavc 

Iitiit 

litdt 

20 Pfb. 





'"9) 


$1 



L SDiertantilforten: 





griinrocifi 

1 

'löei&cr älftratan 

250 

170 

30 

250 

Iicptgelb 

2 

laffetapfel 

— 

100 

50 

250 

roeifograu 

3 

Pirginifdjcr Stofenapfel . . . 

250 

170 

90 

2511 

mein 

i 

Stafdmnjfer (Sorsborfer) . . 

130 

100 

50 

250 

toeijj 

5 

2i>ei§er Ütoomartn .... 

330 

200 

100 

330 

roeif>=rot 

6 

ftöfttid)fter o. gaUinger . . 

330 

200 

100 

330 

bunfelrot 

7 

(fbdroter 

170 

115 

60 

250 
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2^afelö4»fel. 


garben bes 


irete per 10 ©tücf in Pfennigen 

in. 

<35 t> 


Äabis 

I. 

II. 

Dualität. 

m<uu 

m n 

5 H 

Stamen ber Sorten 

net* 

Dua* 

Qua= 

©rei3 per 

papieres 

O 3 

öS SS 

roare 

lität 

lität 

20 ©fb. 




. ^ 

■s» 


■St 

rofarot 

8 

Gbelbbbnter 

170 

115 

60 

250 

fjellrot 

9 

Stoter Rosmarin 

— 

130 

60 

250 

grau 

10 

Äalterer SBöfjmer 

— 

130 

60 

250 

graurot 

11 

$albroeifser Stogtnarin . . . 

— 

170 

90 

250 

roerben nic$t/ 

12 

Spider Seberapfel .... 

— 

90 

50 

200 

genudelt \ 

13 

Stunber Scberapfel .... 

— 

70 

50 

200 



II. Smportierte, 







in ben (Härten SRerant unb ©ojen8 an 
Spalieren, Corbone unb ^pramiben 







gezogene Cbftforten. 





gelb-rot 

14 

'Beider SGBintersGaloiH . . . 

850 

410 

200 

500 

roeij; 

15 

Stoter $erbfts6aloill .... 

330 

170 

90 

250 

braunsgelb 

16 

©rafenfteiner 

410 

250 

120 

330 

blau 

17 

(Jaloill Stopal (ängleterre) . . 

680 

330 

170 

410 

blausgrün 

18 

©arifer Sinmbour.-Sieinette . . 

500 

250 

130 

330 

oranaeaelb 

19 

Orleans Steinette 

330 

170 

90 

250 

blauroeijj 

20 

Selber ©cHeflcur 

330 

170 

90 

250 

bunlelgelb 

21 

fiartneliter Steinette .... 

250 

170 

90 

200 

braun 

22 

SlnanaSsSteinette 

330 

170 

90 

250 

roeifjsbraun 

23 

2ßinter=@olb=©armäne . . . 

250 

170 

90 

200 

grünsgelb 

24 

Dberbicdts Steinette .... 

330 

170 

90 

250 

gelbsblau 

25 

Stibfton Gepping 

200 

170 

90 

230 

rot=braun 

26 

©arferS ©epping 

200 

170 

90 

230 

grüroroeifj 

27 

Caloill Soisbunel 

680 

330 

170 

410 

gelb=roeijs 

28 

©reijjling 

250 

170 

90 

250 
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29 

Beifibirne 

— 

— 

— 

330 


30 

©rummetbirne 

— 

— 

— 

330 

hellrot 

31 

SBeifse §erbfts»utterbirne . . 

170 

100 

70 

330 

roeifj 

32 

©irgouleufeob.Bintercitronbirne 

200 

120 

90 

420 

roei6> rot 

33 

Doyennb d’Alenron . . . 

400 

250 

130 

330 

orange 

34 

Doyennä d’hiver .... 

400 

250 

130 

330 

grün 

35 

Duchesse d’Angouleme . . 

900 

500 

170 

330 

rofa 

36 

Bonne Louise d’Avranches . 

400 

250 

130 

330 

rotsgrün 

37 

Olivier de Serres .... 

500 

330 

200 

330 

grünsblau 

38 

Passe Colmar ober Stegentin . 

330 

200 

130 

330 

blau 

39 

St. Germain 

250 

140 

115 

330 

roeif; 

40 

Seigneur Esperen .... 

250 

140 

115 

330 

rob braun 

41 

Soldat Laboureur (Siumenbarf)) 

250 

140 

115 

330 

braun 

42 

Bergamotte Esperens . . . 

250 

140 

115 

330 

grau 

43 

Glairgeaus ©.39 

400 

250 

130 

330 

braun=gelb 

44 

Beurrt; d’Hardenpont . . . 

400 

250 

130 

330 

bunfelgelb 

45 

Beurrf- Diel 

330 

200 

130 

330 

bunfelrot 

46 

BiHiamo Cljriftcnbirn . . . 

600 

400 

170 

420 
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Safelbirtten. 


■ 


'ßreiS per 10 Stütf in Pfennigen 

III. Qual. 

garben be3 
SBiifet: 

<aJ <U 

3 £ 

« s 


£abi= 

net= 

I. 

Qua* 

n. 

Qua: 

$reis per 

papiereS 

<3 S 

Stamen ber ©orten 

roare 

litat 

litat 

20 Sßfb. 




•5» 

_ ^ 



Ucfitgetb 

47 

ipotjfarbige 8. 3} 

330 

200 

130 

330 

getfrbtau 

48 

Belle Angevine 

250 

140 

115 

330 

braunsroeiß 

49 

3fembartbirne 

600 

400 

170 

200 



Skrfdjiebene Dbftarten. 






50 

atprifofe« 

170 

100 

70 

50 


51 

oom fiern Iöfenb 

330 

170 

100 

— 


52 

„ Stöger 

200 

115 

90 

— 


53 

^roetfcßen 

50 

30 

20 

30 


54 

Sieineclauben 

100 

70 

30 

50 


55 

feigen 

170 

100 

50 

— 


56 

(SbelJaftanien 




450 


4. ASoßnt ber ^robujent aberenblid) in einer ©egenb, in 
welker bie tedinif c^e 33erroertung beS Dbftes üblid) ift, fo 
muß er bejüglid) ber AuSroaßl »on ©orten unter Umftänben befonberS 
fpefutatio »erfahren. 3m allgemeinen erfolgt ber größere Anbau non 
SBirtfcßaftSobft beSßalb, weil man in ben betrejfenben ©egenben ben 
igauStrunf für gamilie unb ©efinbe im Dbftroein ju gewinnen fließt. 33ei 
ber Anpflanzung oon folgen SWoftobftbäumen adßtc man aber aucß auf 
eine beftimmte AuSroaßt oon ©orten unb pflanze Apfel unb ^Birnen im 
nötigen AerßältniS. (©ieße bie 3ufammenftellung im Äapitel über 
■Dbftioeinbereitung). 

©inb jnberAäße gabrifen für Dbftoermertung, bann ricßte 
man fid) bei Anpflanzungen bamadß, welche Dbftarten biefe gebrauten. ®ie 
meiften gabrifanten beflagen ficß barüber, baß fie bas Dbft, taelc^eS Fie 
oerarbeiten, meift au£ roeiter gerne, zum Heil aus bem Aualanbe beziehen 
müffen. SBürbe man in folgen ©egenben rationell bei ber Anpflanzung oer= 
faßten, fo roanberte baS ©elb in bie lEafcßen ber umliegenben ©runb= 
befißer ; aber aucß ßier gilt roieber ganz befonbcrS bie SBarnung, roeldje 
fdßon ©eite 48 auSgefprocßen mürbe: Alan pflanze nidjt zu oielerlei 
©orten! gerncr feße man [tcß aud), roie bereits angebeutet, mit ben 
SJefißem ber betr. gabrifen ins SBeneßmen, um zu erfahren, reelle 
©orten unb Arten oon Dbft biefelben notmenbig ßaben. 

(Snblid) bürfte immerhin zu beadjten fein, ob felbft in ©egenben, 
too bie tecßnifcße SBerroertung beS DbfteS eine ßeroorragenbe Stelle ein= 
nimmt, eS troßbein in oielen gälten nicßt zuläffig märe, aud) ba unb 
bort £afelobft für ben feanbel zu jfidjten, bcnn ber (SrlöS ßierauä ift 
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borf) ein weitaus Ijöfyever. Wan bebenfe nur, reelle EoLoffale Wengen 
non Woftobft in Württemberg (f. S. 23) jährlich ju einem greife non 
3 Vs biö 7 Warf per 50 kg nerfauft werben, während für 50 kg 
STafetobft immer 10—13 Warf gelöft werben! 


II. 2lu$wahl bon in Deutfthlanb empfehlenswerten Dbftforten. 

Slei Slefchreibung ber einzelnen SßerwertungSmetboben wirb auf bie 
am beften für biefen ober jenen Sietrieb fidh eignenben Dbftforten näher 
eingegangen werben. gn biefem Kapitel foü eine 21 u S w a h l nonDbfü 
f orten, (Stpfel, Stirnen, Kirf eben unb pflaumen) gegeben werben, welche 
fidh in 3>eutfd)[anb jum Slnbau im allgemeinen eignen, 9tur 
eine befdhränfte Stnjahl aufzuführen, ift hi« nicht möglich, ba bie eitu 
jelnen ©orten unter ben oerfchiebenen Skrljältniffen (Sage, Stoben sc.) 
auch »erfchiebenartig gebeten. 

11m bem Sefer oon ben nachfolgenbeit Dbftforten zugleich aber audh 
in Kürze Stefdhreibungen ber befonberg wichtigen ©igentümlidhfeiten ber 
betr. ©orten ju geben, würbe folgenbeS berücffidhtigt : 

1) Die 2ieifejeit, bie in Wonaten angegeben ift, nebft ber Dauer; 

2) Die (55 ü t e ber grucht unb ihr SiupungSwert für Dafel= unb 
tedmifche 3n>ec!e. hierbei ift ju bemerfen, bah fich faft aße DafeU 
früdjte auch jurn Kodjen unb ju Kompott, bie meiften auch ^um Dörren 
eignen ; ber Wert für bie Da fei ift auSgebrüdt burd) * ober ** ober ** ! ; 
ein Stent bebeutet „gute Dualität für bie Dafel", jwei Sterne heißen 
„fefjr gute Dualität für bie Dafel" unb ift biefen noch «in ! beigefügt, 
fo heilt bieg, baß bie Sorte oon „oorjüglidhem Werte" für bie Dafel 
ift, währettb ber Wert für bie 3n>ecfe ber Wirtfchaft, befonberg jum 
Dörren ober jur Dbftweinbereitung burdh f ober ff ober ff! auSgebrüdft 
ift, mit ber gleichen ©rflärung, wie fie oben beim Dafelobft angegeben 
ift. Sorten, bie fidh befonberg zur Weinbereitung empfehlen, finb alg 
„Woftobft", folcfje, bie burch ihre S^önheit für ben Warft befonberg 
wertooll finb, alg „Warftobft" bezeichnet u. f. f. ; 

3) ©ine furze Schilderung ber Stöße, gönn nnb gärbung. 

4) golgt eine furje (£t)araEteriftif beg Wudhfeg unb ber Kronem 
bilbung beg St a um eg, feiner DragbarEeit, Stlütejeit (foroeit bieg erforber= 
lidh), fowie ob ber Saum fidh oorjuggweife zur Slnpflanzung in ©ärten 
(©artenbaum), auf gelber unb Wiefen (gelbbaunt), ober burch i}od)- 
gel;enben Wud)S unb Stefchaffenheit ber grudht zur Straßenbepflanzung 
(Straßenbaum) eignet. 

5) 3ft zuleßt burch „§2", ,,©2" unb ,,W2", b. h. „£2": Soße 
ober rauhe 2age, „©2" : ©ute ober gewöhnliche Dbftlage, unb „W2" : 
Warme Dbftlage angebeutet, ob bie Sorte in höheren, rauheren ©egem 
ben Deutfdhlanbg ober in ben gewöhnlichen Dbftlagen gut gebest, ober 
ob fie eine befonberg wanne 2age beanfprudjt. 
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I. ^pfclfortiwcnt. 

I. 3tamifie: gafoiffen. 

1. 9ioter §erbft=ßalt>., Oft. — 9Iod., *. ff. 

gru cf) t groß, gerippt, bunfelblutrot, rotfteifc^ig ; für STafet, Warft unb itücfje. 
Saum fiocf): u. Breitfronig, bauerhaft, feijr tragbar ; ©arten» u. gelbbaum. §ofje Sage. 

2. ©rafenfteiner, Oft.— SDej., **!. f. 

grucbt mittelgr. u. gr., feßr fcbön, jiarfbuftenb ; reiehgero., eblejjanbelS» u. ftafelfrudjt. 
Saum groß, ffadjfugeffron., will gut. Sob. u. 6cf)uß oor ©türm. ; ©arten» u. gelbb. §2. 

3. 9toter ©rafenfteiner, Oft,— 3)ej., **!. f. 

grudjt mittelgroß, prachtooH gefärbt, jart; belifater, reitbgetnürjter laf.» u. Warft»3l. 
Saum mittelftarf roactifenb, rotU gut. Sob. u. ift feßr frucfjtb. ; f. §auSgärt.; 05?., §2. 

4. fßoffartä 9talioia, Dft.— 9too., **. f. 

grud)t groß, catoiUart., ßocfjauefebenb, Bett citron.»gelb; fcfjdfjb. Jafel» u. Warft apfel. 
Saum ftar!roa<Bfenb, ffactfronig, fefjr fruchtbar; für feausgärten unb ht>h e 2agen. 

5. äBeijjer SBinter^ßal»., Mnter— ^rüfjjafir. **! 

grucßt groß, ftarf gerippt, getbroeiß, non feßr ebfem, reicßgem. ©efcß. ; lafel» u. franbelbfr. 
Saum mittelgroß, etwas empfinbl. u. nur f. warme, gute 2agen; frucßtb. ©artenboben. 

6. ©eftreifter 2Binter=6al»., 3an. — *. f. 

gru et) t jieml. groß, lebhaft farmefinrot geftreift; feßBner, ebl. lafel» u. WarftapfeL 
Saum higelfronig, mäßig roachfenb, fruchtbar; für fpausgärten ; ©ute Sagen. 

7. 'Jtoter Dfter;@ato., SBinter— äRärä, *. ff. 

grucßt groß, trüb gerbtet, fein punftiert; roertooller fEafel», $anbelb» unb Wirt» 
ftBaft9=3lpfel. 

Saum roäcfjft gut, toirb mittelgroß u. ift fefjr tragbar; für £>aut= u. Cbftgärten; ©2, 

8. 9foter 2öinter=fßimbeerapfcl, ®ejbr. — 9)tärj, **. f. 

grucbt ftarf mittelgroß, bunfel gerötet; ebler, fcßöner Jafel» unb Warft=5Kpfel. 
Saum fcßbnmücBfig, nicht empfinblicf), fruchtbar; für föauä» u. Cbftgärten; §2. 

9. ©elber Sticbarb, 9to».— -gebr., **. +. 

grudft groß, breit fegetförm., toeißgelb, fehr ebl., geroürjhaft. lafel» u. Warftapfel. 
Saum mittelftarf, fdjön ppramibalroachfenb, fruchtbar; ©artenbaum; ©2. $2. 

II. gfamifie: ^djfoiferäpfcf. 

10. <Sommer=©en>ürj=2l., Quli— 9Iug., *. f. 

grucbt flein bis mittelgroß, fcbön, roachsartig, meift jugefpißt, für lafel u. Warft. 
Saum flein blcibenb, äußerft fruchtbar, flacßfugelfronig ; ©artenbaum; $2. 

11. ÜDlilletS Scf)lottet=2I., Oft.— ÜRon., *. ff. 

gru cßt f. gr., längl. toaljenfrm., ptachiooll gerbt; prächt. Slpf. f. Safeljierbe u. Wft. 
Saum roäebft fräftig, jiemlich fruchtbar; für ÖauSgärten ; fräftiger Soben; 3B2. 

12. fprinjenapfel, Cft. — 9tot>., **. ff. 

g r u ch t längt, roaljenf brm., lebhaft geftr. ; fefjr geflößter Jafel», §anbels» u. Warftapf el. 
Saum hocßfugelfronig, fpätblüßenb, feßr fruchtbar; ©arten» unb gelbbaum; §2. 
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13. fEiirlenapfel, £erbft unb SBinter, *. ff. 

grucht f. gr., hodjgeb., fegelförm. ; einet b. beften 3Birtfd)aftääpfeI ; f. SKarft u. Äüd)e. 
Saum ftarfroacfif., biib. eine ftarfgero. Ärone u. ift f . IragB. ; gelb= u. Straßenbm. ; $2. 

14. Sßoltmannä SdjlottersSt., 9fot). — $ebr., *. ff. 

grudjt f. gr., meift roaljenfrm., pradjto. geftrft. ; guter Safe!--, auägejeidjn. Siarftapfei. 
SB a u nt ftarfroachfenb, roill etro. Sättig; früh* u. f. reidjtrag. ; f. §aufc u. Dbfigärt. ; JÖ2. 

III. ^ufberfinge. 

15. Ülpfet »on tUjen, 3>j.— Quiti, *. ff. 

5 1 u (t) t groß, bot^tugelf., gelbgrün; am Saume unanfeijnlitf), gut. Tafel* u. Mloft'21. 
Saum ftarf roachfenb, hodjfronig, fefjr fruchtbar; gelb= tt. Straßenbaum; §2. 

10. 5Boifen=21., 3cm. — 9Wai, * ff. 

gruc^t jieml. gr„ feinfantig, grüntichgelb, (eicht gerötet; auögej. 3Warft- u. 3öein*2i. 
Saunt flacßfugelfromg, feljr bauerhaft, (ehr fruchtbar; gelb* tt. Straßenbaum ; §2. 

17. 38inter = £luitten = 2I., SBinter, *. ff. 

grudjt jeiemi. groß, fugeiförmig, citronengeib ; guter Tafel*, Slarft* unb JBeinapfel. 
Saum ftarfroachfenb, breit* u. bod)lronig, fruchtbar; gelb* u. ©artenbaum; §2. 

18. Gljampagner Reinette, grüf)jal)r— Sommer, *. ff. 

gr ud>t ntittelgr., platt, f. fchön gef., grünlitbg.; ungern, haltb. Tafel-, T)örr= u. ®loft*9t. 
Saum ftarfftftig, gebrungen roachfenb, fehr fruchtbar; gelb* u. Straßenbaum; §2. 

19. @olb=@ulberling, SSinter, **. ff. 

grucht mittelgroß, grüniidjgelb, abgeftumpft fegeifrm., angen. geroürjt. Tf. u. 3Jlft.*2l. 
Saunt flachfugelfronig, feßr fruchtbar; für löauä* unb Dbftgärten; ©2. 

20. ©elber SBellefleur, 9ioo. — ©lärj, **. ff. 

grucht groß, baud)ig=fege[förm., etroass fantig, citronengeib, oortreffi. Taf. u. 3Bft.=9t. 
Saum mittelftarf, breitppramibal, feßr fruchtbar; für Jpauä* u. Dbftgärten; ©2. 

21. doppelter feollänber, 9io».— 3an., **. tt. 

grudjt mitteigr., ftumpffegelform., reingelb; guter u. feßr fdjöner Tafel-- u. Slarft*2l. 
Saum mitteigr., Ärotte etro. hängenb, feßr fruchtbar; für §auä* u. Dbftgärten; §2. 

IV. gtoraifie: gtofcnäpfel. 

22. 9Roter 2Iftrafan, 3uli— 2lug., **. t- 

grueßt mitteigr., regeimäß. gebaut, f. fd)ön gefärbt; recht gut. Tf.* u. gefueßt. 3Jlft.*3l. 
Saum rafcßroachfenb, trägt halb unb reichlich; für »aus- unb Dbftgärten; $2. 

23. ^firfidjroter ©ommerapfel, 3uü— -2lug., **. f. 

grucht jiemf.groß, fugelförm., überauä fchön foi. ; f. angenehmer, feingero. Tf.= u. 3)1. *91. 
Saum roirb mittelgroß, fiaeßfronig, feßr tragbar; für §auögärten; Ö2. 

24. ©djarladjsfßepping, 2)iitte 2lug.— ©ept., **. f. 

grueßt fiein - mitteigr., plattrunb, fcßön bunfetfarmefinrot; roerto. Taf. u. 3)lft.-9(. 
Saunt mittelftarf, fchön breitpgram. roacßf.,früh=u. reießtrag. ; f. Sauä* u. Dbftg.; §2. 

25. ^rüfjapfel »on 31ouett, 21ug. — <Sept, **. ft- 

grucht mitteigr., flachfug., f. fchön geftr. ; roerto., 2 Sion. halt. Sommer=Taf.*2(. 
Saum fräftig, breitfronig roaeßfenb, f. fruchtbar; für §auo= u. Dbftgärten; @2. 
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26. <5omtner=9iabau, ©ept. — Oft., *. ft- 

grüßt Kein ob. mittelgr., flaßrunb, oft lebß., oft 6(afi geflr.; gut. Küßen* u. 2Bein*3f. 
Saum mittelgroß, tlaßfronig, äußerft fruchtbar; gelb-- unb ©artenbaum; 62. 

27. Slioringer Siofenapfel, ©ept.— Oft., **. ff. 

grüß t mittefgr., etroaö gerippt, Ieußtenb gerötet, »ortreff I., ebl. lafef-- u. 3Karft=St. 
S a u m roäßjl fräftig, breitppramibat, reißtragetib ; für fbauS-- unb Dbftgärten ; ©2. 

28. ßfearlamoroäft), Slug.— ©ept., *. f. 

grüßt groß, etroaö geftreift, angenehm fäuerliß ; fßäßbarer itafel* u. 3)?arft--9l. 
S a u m roäßft mäßig, feßr bauerßaft, trägt halb u. überaus reitet. ; für ipauögärt.; §2. 

29. grüfeer SJtargarctcnapfel, ^ult, **. f. 

grüßt mittelgroß ßoßfugelförm., blutrot geftr.; feßr früher Jafel* u. SHarftapfel. 
SB a u in Kein, fugelfronig, früß= unb reißtragenb; für §ouögärten; 62- 

80. SBetfeer Slftrafan, Quti — 3Xug. **. f. 

grüßt mittefgr., blaßrot geftreift, milbfäuerl.; feßr gefußter Iafel= u. ÜJlarftapfel. 
Saum fräftig, breit^ppram. roaßfenb unb feßr tragbar; für 6auö* u. Dbftgürten ; §2. 

31. SJirginifcfeer 9tofett = 2l., Slug., **. f. 

grüßt mittelgroß, runbt., farmefinrot geftreift; einer ber früßeften ©ommeräpfel. 
Saunt f. träft, roaßf, feßr früß* u. reißtrag., nißt empfinbl., f. $auS= u. Dbftg.; 62. 

32. ®anjiger ftantapfel, feerbft— SBinter, **. ff. 

grüßt groß, meift ftart gerippt, bunfelrot, »orj. 2afel=, STCarft* u. ffiirtfßaftöapfel. 
Saum ftarfroüßfig, flaßfugellronig, f. bauerßaft u. frußtbar; gelb= u. ©artenb.; 62. 

33. Glubiuä’ £erbftapfel, Oft.— Slot)., **. ff. 

grüßt jieml. groß, jugefpißt, toeißlißgelb ; feßr mürber, betif. Safet* unb SHarftapfel. 
Saum mittelgroß, äußerft fruchtbar, nirfjt empfinbl.; gelb= u. Straßenbaum; 62. 

34. Sföfetuer, ®es.— 9Jiäv$, **. f. 

g r u ß t j. gr., plattr., glänj., ftroßro., rotbatf . ; f. fßöner, ebl. u. jart. JafeK u. $anbe(ä*9l. 
Saum mittelftarf roaßfenb, balb= unb reißtragenb; ©artenbaum; 3B2. 

35. ^Surpurroter ßoufinot, $ej.— 3uni, *. ff. 

grüßt mittelgr., bunfelblutrot geftreift; f. fßäßb., ßaltb. laf.-, üJiarft-- u. SBeinapfel. 
Saum ftarfroaßfenb, ßoßgeßcnb, feßr tragbar; gelb: unb ©traßenbaum; 62- 

36. SBagener Slpfel, Stou.— SJtai, **. ff. 

grüßt groß, flaß gerippt, f. fßött gerötet; ebler, ßaltbarer Iaf.= u. SHarftapfel. 
Saunt fräftig, breibppram. roaßfenb; äußerft frußtbar; f. 6auö= u. Dbftg.; @2. 

37. Äöftlicjjfter, SMrfj, **! f. 

grüßt jiemt. groß, roaßsartig glänj. ; f. fßöner, jarter u. belif. lafel-. u. 6anbel3apfel. 
Saum fräftig roaßfenb unb ßoßgeßenb, feßr reißtragenb; für 6auSgärten; SB2. 

V. 3?amifie: ^außenäpfef. 

38. Sucaä’ Saubeuapfel, ©ept. — 9too., **. 

grüßt Iängl.=eiförm., mittelgr., roeiß!.=ge[b ; feßr jarter, mürbfleifß., guter Jaf.*9l. 
Saum mäßig roaßfenb, feinßoljig, überaus frußtbar; für 6<i“3gärten; 62. 

39. SB ci feer Stoämarin, Slot). — $ebr., ** ! 

grüßt mittelgr., tängliß, roeißliß-.gelb; bei., ebler Saf.r, »anbcla* u. SHarftapfel. 
Saum fßön unb fräftig roaßfenb, mäßig frußtbar; für roartitgelegette 6ou$gärten. 
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40. Dberbiecfs Xaubeitapfel, 25ej.— 9)iärj, **. f. 

grutfit mittelgr.. ßellgelb, ßocßgebaut lugelfbnn.; f. frönet, belil. Xafel-- u. SR.sSl. 
Baum mittelgroß, lugellronig; fct»r fruchtbar; für £>auö= unb Dbftgärten; ©8. 

41. SRoter ^wngfernapfet, 91oo.— ?[an., *. ff. 

g tu d) t faft mittelgr., ßodjtegelf.. glänj., bunfelr.; f. fc^öner Xaf.=, §anbeI8* u. SRIt.=2(. 
Baum mittelgroß, ßo^Ironig, feljr fruchtbar; gelb= u. ©artenbaum; ©8. u. §8. 

42. SRoter äß inter *£aubenapfel, Sßinter, **. f. 

grucßt Hein, oft mittelgr., oeränberlidj, gart geftreift; oorjügl., feiner Jafelapfel. 
Baum nidjt groß, bauerljaft, feijr tolttragenb; für §au9- u. Dbflgärten; 08. §8. 

43. SKlantapfel, 9loo.— Dlärj, **. -ff. 

grud)t mittelgr., längt., geftr., ftßön u. oon belitatem ©efcßmade; Jaf.« u. SHItfr. 
Baum ßocßfugellconig, feßr fruchtbar; für $auä= »nb Dbflgärten; ©8. 

44. SH o t er 9io3mann, äBinter— SDiai, **. f. 

5 r u cf) t jienit. gr., abgeft.=fcgelf., larmeftnrot; ladjenb=fd)ön ; 2f.*, §anbel3= u. SU!.: 21. 
Baum toäcßft fdtilanf, roirb groß u. ift äußerft fruc^tb. ; f. ipauös u. Dbftg. ; SBS. 

VI. ^famifie ; gUmfioure ober ^funbdpfef. 

45. ^alob £ebel, Cft.— Glon., *. ff. 

grudft fefir groß, flactirunb, fdjön gelb; guter XafeO unb ÜRarltapfel. 

Baum roäctift ftarf, breittronig, früß u. feljr fruchtbar; f. Dbftg. u. Straßen; §8. 

46. (Geflammter Marbinal, föerbft— Sßinter, *. ft- 

grutßt groß, feßr oeränberl. gebaut, ffeHgelb, lebßaft geftreift; fd)6ner, fdjäßbarer 
Slpfel für ben fiiauSfalt unb jum Sörren. 

Baum fräftig, breitlron. roadff, feßr fruchtbar, nidft empfinbtid) ; gelbbaum; £8. 

47. §auämütterd)en, Oft.— SDej., *. ff. 

gru<J|t ungern, groß, fladjrunb, gelbGgrün, mitunter gerbtet; prätßt. ÜJlarftapfel. 
Baum mittelgroß, trägt feffr reid)lidj; für .Oauägärten ; @8, aucß §8. 

48. Äaifer 9lleranber, Oft. — 91oo., *. ff. 

grucßt feßt groß, larmeftnrot geftreift; pradjtooller lafett unb Hiarttapfel. 

Baum breittronig, halb unb reitßtragenb ; für »auo^ unb Dbftgärten; $8. 

49. ©djöner oon Ment, Cft. — Oej., *. ff. 

g r u d; t feßr gr., fjotßgeb., fugelfbrm., mattgelb, fcf)bn rot geftr.; f. fdjön. iliarltapfel. 
Baum tnäcfift Iräftig, fe^r breittronig, trägt halb u. reidjlicf); für Dbflgärten; ©8. 

50. Qfofep^inenapfel, (Gloria mundi), 91oo.— 0>ej., *. ff. 
grud)t f. gr., regelm., gerippt, Hellgelb; fdföner u. guter 2tpfel f. Xaf. u. Äiidje. 
Baum Iräftig u. pgrantibal »atßfenb, feßr frucf)tb. ; f. $auöt u. Dbftgärten; 08. 

51. Getlini, Sept. — 91oo , *. ff. 

grucfj t groß, plattrunb, fcßön larmeftnrot gefärbt, guter lafeU u. Warltapfel. 
Baum roäcßft träft., ift fetjr tragb. u. mcßt cmpftnbl ; f. §auö= u. Dbftgärten; ©8. 

52. §imbfeU SRambour, Jeerbft— Söinter, *. ff. 

grucßt feßr groß, flacbrunb, pradjto. gerbtet; fdfäßb. 2lpfel f. lafeljiecbe u. SRarlt. 
Baum Iräftig u. ppramibal toadjfenb, feßr tragbar; für .paus: u. Dbflgärten ; $8. 

53. Siittidfer Tambour, ®ej. — StHai, ff. 

grudjt groß, unregelm. gebaut, trübrot penoafdjen; feßr gut für Äü<f>e unb Sfflein. 
Baum feßr ftarfn>ü$fig, ßodjlronig, feßr fruchtbar; gelb; u. Straßenbaum; §8. 
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VII. ^amifu: ^amfiouH'gUinelfen. 

54. ^acifer 9? ambour^Steinett e = Reinette oon Äanaba, 
SBinter — ■Dtai, **. ff. 

g r u Cf) t grob, plattrunb, blabgolbgelb, roftig punftiert; für ade groecfe Dortrefflidj. 
Saum fräftig roacbfenb, flactjfronig, ungern, fruchtbar; gelb* u. ©artenbaum ; ©2. 

55. Sott) ringer 9t einett c, ÜBinter— ^rü^ja^r, *. ff. 

gru cf)t grob, meift grünbleib., jafjlr . f. punftiert ; roerto. Xaf.«, 3JiarJt= u. SBeinapf. 
Saum grob, jiemlicf) breitfronig, fefjr fruchtbar; getb= unb ©artenbaum; ©2. 

56. ginbling non Sebforbf j)ire, 2)ej.— Qan., *. ff. 
grudjt grob, fjocb gebaut, grünlicbgelb; anfebnl., roerto. Xaf.:2lpf„ aud) ju Dbftroetn. 
Saum fräftig unb bauerijaft, bodjfronig, febr fruchtbar; gelb: u. ©artenb.; ©2. 

57. ©bel=9teinette, Oej.— 2lpril, 

grucbt mittefgr., flacbrmtb, etm. gerippt, jafjlr. punft.; fefjr ebter, belit. Tafelapf. 
Saum mittelgr,, fugelfronig, fruchtbar; für igauö: u. Dbftgärten; SB2. ober @2. 

58. ©o tb 3 eu g=3tp f et, 9too.— 9)iärj, **. ff. 

grucbt groß, fugetförmig, grünlicbgelb; febr betifater Tafel: unb ÜRarftapfel. 
Saum bocbfugelfronig, feinfjoljig, fetir fruchtbar; gelb» u. ©artenbaum; ©2. 

59. Suremburger 9t ein c tt e, Söinter— s Diai, * ff. 

grucbt grob, ftactifugetig, gelbgrün; guter Tafelapfel; fdjätibarer 9!oftapfel. 
Saum febr fräftig, breitfronig, fpätbi. u. febr fruchtbar ; gelb: u. Strabenb.; §2. 

60. Sonbon ^epptng, Oej.— Sltärä, **. ff. 

g r u cft t grob, plattrunb, gerippt, bedgelb, rotbacfig, fcpatjb. Tafel; u. 'Dlarftapfel. 
Saum mittelftarf roacbfenb, fladjfugelfronig, fefjr fruc^tfe. ; gelb: u. ©artenb.; ©2. 

VIII. 3?ümifte: ^infarfiige ^ehieften. 

61. grüner 91onpareil, Oft.— Oej, **. ff. 

grucbt taum mittelgr., flad)runb; fdjöner u. guter Teffertapfel für Tafel u. OTarft. 
Saum ptjramibal, mittelftart, balb= unb reid>tragenb ; gelb-- u. ©artenb. für ©2. 

62. ©otbgetbe ©o mmer=9teinette. Oft. — -Hoo, *. ff. 
grucbt mittelgrob, flacfjfugelförmig, bedgelb, feiten gerötet, febr fcbäfcb. äßeinapfel. 
Sau m roädjft fräft., bocbfugelfron., blüht fpät, f. frueptb. ; gelb: u. ©trabenb. ; $2. 

63. 35onmton ^epping, 9too.— üttärj, **. ff. 

grucbt Hein, plattrunb, golbg., fein roftig punft.; jierl. Slpfel für Tafel: u. Dbftroein. 
Saum fleinbleib., flacb fugelfronig, äuberft ftucbtb.; für §aub: u. Dbftgärten; $2. 

64. ©ääbonfer Reinette, SBinter— 3)tai, * *. ff. 

grucbt ftein, plattrunb, mattgelb, ftarf punftiert; febr belif. Tafel: u. ffieinapfel. 
Saum ftarfroücbfig, fugelfronig, ungern, fruchtbar; gelb= u. ©trabenbaum ; ©2. 

65. OßerbiecfS -Neinette, SBinter, * *. ff. 

grucbt grob, grünlicbgelb, roft. punft., f. marfig u. ebel, f. Taf. u. ade anb. 3roecfe. 
Sau m ftarf u. fcbön ppram. roacbf-, halb u. f. tragb.; gelb:, ©traben: u. ©artenb.; 62. 

66. Äö ft lieber ». Sero, SBinter, . if. 

grucbt ftarf mittelgr., bed golbgelb; jierl., f. ebler Slpfel f. Tafel, fflarft u. SBein. 
Saum mittelftarf, fräftig roacbf.; ungemein fruebtb.; für 6auö- unb Dbftgärten; 62. 
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67. Celfofer ^eppittg, 2)iärj — guni, **. ft- 

grucßt faft mittetgr., plattr., ßeßgolbg., 3 tu. gerötet unb oft beroftet ; betit. TOarft« 
unb 2Bein-9l. 

Saum langfam n>a(ßf„ fugelfr., f. ooUtr.; gelb», ©tragen-- u. ©artenb.; ©2. 

68. 3>eutfd)er ©olb^epping, SBinter, **. ff. 

grucßt Mein, plattr., golbgelb, roftig punftiert; äuß. fdjäßb. 2t. f. ttaf. u. Cbftroein. 
Baum mittelgroß u. fcßön ppramib. toacßf., feßr frucßtb. ; f. ©aus« u. Cbftgtn. ; ©2. 

69. £I>ouin3 Reinette, ^ej.— SJiärj, **. ff. 

grucßt mittetgr., grünticßgelb, jaßlreicß roftig punftiert, ebter 2 tafel= u. 2 öein= 2 l. 
Baum f. fcßön ppram. roacßf., halb« u. reicßtr. ; f . ©auö« u. Cbftgrtn., id. f. ©tr. ; ©2. 

70. £anb3berger Reinette, üDtitte 'Jtoo.— gebr., **. ff. 

g rucßt mittetgr., gelbroeiß, ßocßfugelf. ; f. fcßöner u. ju empfeßl. X.<, 3)örr= u. 3Rft.«2l. 
Baum fräftig n>a$f„ ßocßfronig, f. reicßtr. ; ©arten«, gelb« u. ©trafsenöaum f. ©2. 

71. 25uqueärte3 Gepping, SBinter, **. ff. 

grudj t mittetgr., © 0 <©gel 6 , leicßt ftreifig gerötet; feßr fcßöner Jafel« u. iltarft= 2 t. 
Baum toäcßft gemäßigt, halb« unb reicßtragenb ; für ©aus« unb Dbfigärten; @2. 

72. 2lnanaä«9leinette, Sion. — 3J?ärj, **!. ff. 

grucßt mittelgroß, ßocßgebaut, fugetförmig, fcßön punft. ; f. ebter Z.- u. 2 )tft.= 2 t. 
Baum feßr gebrungen ppram. inacßfenb, batb« u. reicßtr.; f. ©aus« unb Cbftg. ; @2. 

73. Sangen @olb=^ßepping, T)ej.— 2tpri[, **. ff. 

grucß t mittelgroß, abgeftumpft roatjenförmig, citronengelb ; betifater Jafetapfet. 
Baum fdt)ön unb ftarf, pgrani. loacßfenb, feßr fruchtbar; für ©aus« u. Cbftg.; ©2. 


IX. ^amifie: ^Borsborfer-^eineifen. 

74. © lanä«9teinette, SBinter— ÜJlai, *. ff. 

g r u cß t Mein big mittetgr., ftarf gtänjenb, citronengelb ; guter 2t. f. alle 3n>ecfe braucßb. 
Saum feinßoljig, fugetfronig, fpätblüßenb, feßr frucßtbar; gelb« u. ©traßenb. ; ©2. 

75. ©betboräborfer (SRafcftattäfer), 3iou. — gebt., **!. ff!, 
grucßt Kein b. mittetgr., rooßl geformt; bef. f. ebter, belif. t£af.*, ©anbelö« u. 2B.«2f. 
Baum toäcßft (angfam, ßocß« unb breittronig, fpät unb nur in gutem, tiefgrünbigem 

Boben fruchtbar; ©arten« unb gelbbaum; ©2. 

76. doppelter 3*oiebetapf et, ®ej., SBinter, *. ff. 

grucßt feßr platt, toacßsartig roeißgetb, fanft rot angelaufen. tCafel«, SKarft«, ®öu=2t. 
Baum fräftig toacßfenb, ßocßfronig; als gelb« unb ©artenbaum. 

77. 3tubotpt)8 3wiebet=S3oröbovfer, SBinter, **. ff. 

grucßt mittelgroß, gelb unb rot; feßr fcßöner unb oorjüglidjer lafelapiet. 

Baum ftarf toacßfenb, breittronig, frucßtbar; @2. 

78. 3n>iebel=33or3borfer, 9 }od.— gebr., *. ff. 

gr ucß t Kein, oft mittetgr., »oEtfoinmen platt; guter u. fcßäßbarer Iafcl=u. äöeinapfel. 
Baum wirb mittetgr., etroas ftacßfr., f. frucßtb., bauerß.; für Cbftg. ©2. 

79. Dberrieber ©tanj«9ieinette (©attropter), f£ej. — gbr.,**. ff. 

grucß t mittelgroß, ßocßgeb. fugetförm., etro. gerbt. ; empfeßtensto. ttafel« u. 2J!oft=2l. 
Baum fugelfronig, Müßt fpät u. trägt feßr reicßticß ; gelb« u. ©traßenbaum ; ©2. 
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80. ©teierifdjer äBinter-'öoräborfer, 9Binter— attärj, **. ff. 
grud/t mittetgr., flatßfugetig, gotbgelb, gern. fdjön gerötet; rooßlftßin. guter 2af.; 

unb äRarftapfet. 

'Baum feßr fräftig, bauerßaft, trägt feßr reitßlicß; für §au3= u. Cbft gärten; ©2. 

X. ^tamifie: 31ole 'Reinetten. 

81. 9t o te © tern=9ieinet te, £erbft, **. ff. 

grutßt mittetgr., regetm. gebaut, überaus fct»ön foloriert; fcßöner £af.; u. ®ift ;2t. 
Baum mittetgr.. breitppramibat, nidjt empfinb!. unb reitßtr.; für ipausgärteu; @2. 

82. £angton$ ©ottber gleiten, ©ept. — Dlou., *. ff. 

grutßt grojj, regetm. geb., ftßön farmeftnr. geftr.; aortrefft. 3Rarft; u. SBeinapfel. 
Baum bauerßaft, fugetfronig, batb u. feßr reießtragenb ; gelb» u. Straßenb ; £>2. 

83. 2)tarmorierter ©ommer ^epping, ©ept.— Oft., **. ff. 

g r u tß t mittelgroß, ctreas gerippt, bunfetrot; auögejeitßneter Safel. u. 2Bein=2lpfeI. 
Baum ftarf breitppramibal toatßfenb, feßr fruchtbar; für §au§; u. Dbftgärten ; £>2. 

84. ©ommer= ^ßarmätte, ©ept. — Oft., **. ff. 

grutßt mittetgr., etto. trüb gerötet., regetm. geb.; »orjügt., mürbfleiftß. 2\; u. SDtft.=2t. 
Baum roätßft mittetft., ift frueßtb., nitßt empfinblitß; f. §au9= u. Dbftgärten; $2. 

85. ©diarlöd) rote ^armäne, Oft., **. ff. 

gr ueßt mittelgroß, jugefpißt, ftßön rot geftreift; für Jafel unb SDiarft. 

Baum ftatßfugelfronig, mittelgroß, feßr frutßtbar; ©arten; unb getbbaum; 02. 

86. a3aumannS=91einette, ^art .— 3(uni, **. ff. 

grudjt groß, plattr., latßenb gerötet, geroürjt; oortrefft. ftafet unb SKarftapfet. 
Baum ftarfioüdßfig, ßotß= u. breitfronig, feßr frutßtbar ; gelb; u. Straßenbaum; §2. 

87. ßoait« ^anitätte, ®ej.— aUärj, **. ff. 

grutßt jiemlicß groß, ettuaö unregelmäßig gebaut, büfter gerötet; betif. lafetapfel. 
Baum fräftig u. breitfronig roatßfenb, feßr frutßtbar ; gelb; u. ©artenbaum; @2. 

88. Goulonä 9t einette, fl'eä.— 3Jtär$, **. ff. 

grutßt groß, regetm. geb., etroaS büfter gefärbt; feßr feßöner, guter 2"af.; u. 3J!ft.--2f. 
Baum ftarfroüeßfig, fugetfronig, feßr frutßtbar ; für Saus-, unb Dbftgärten ; 02. 

89. Äarmelitev=9leinette, 5)ej. — 3)lärj, **!. ff. 

grutßt mittetgr., länglitßrunb, trübr. gefärbt; oorj., ebler $.;,®tft.r,2)örr; u. ©ein. =21. 
Baum roätßft mäßig, fugetfronig, feßr frutßtbar; gelb; unb 0artenbaum; 02. 

90. 9)tu§fat;9teinette, 9too.— gebr., **!. ff. 

grutßt mittetgr., oft etroaS jugefpißt, ftreifig gerötet; auögej. guter f£.;u. 2Dein;2t. 
Baum mittetgr., ßotßfugelfronig, frutßtbar; f. £>auS; u. Cbftg. u. an Straßen; §2. 

XI. Familie: $>raue 'jKeinefieit. 

91. a.htrd)avbts=9ieinette. Oft.— $ej., **. ff. 

gt u djt j. gr., neßart. beroftet, etro. gerötet; f. ftßöner, intereff. lafel; u. äRarftapfet. 
Baum roätßft ftßön, breitptjramibal, batb u. überaus tragb.; gelb; u. ©artenb. ; §2. 

92. ©raue ^erbft=9teinette, Oft. — 2>e$., **. ff. 

g r u tß t groß, ßellberoftet, jiemlitß regelmäßig ; feßr rooßlidjntetf. §erbft= u. Sßinterapf. 
Baum groß, fräftig, tragbar, bauerßaft; gelb; unb Straßenbaum; 02., aud) §2. 


X,. 
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93. 6nglifd)e Spital=9Jeinctte, äöinter, **!. ff. 

5 t ucfi t faum mittelgroß, regelmäßig plattrunb ; fefir ebler Tafel- unb SBeinapfel. 
Saum mittelgr., etwas flaeßfr., reicßttagenb ; gelb--, Straßen: u. ©artenbaum ; §2. 

94. ©rauer Äurjftiel, ®ej.— Slpril, **. ff. 

grueßt groß, unregelmäßig, plattrunb; gefaßter Tafel: unb SBeinapfel. 

Saum ftarfßotjig, feßr bauerßaft u. reießtrag.; gelb», Straßen u. ©artenbaum; $2. 

95. ©raue franjöfifc^e ÜReinette, 2)ej.— 9lprit, ** !. ff. 

grueßt äieml. groß, olioetigr., roftf.; ebler u. gefeßäßter Tafel=, §anbelö: u. SBeinapfel. 
Saum ftart rcacßfenb, breitfronig unb feßr fruchtbar; ©artenbaum; ©2. 

96. 3iane3 graue Reinette, 9ion.— 2>ej., *. ff. 

grueßt groß, jiemließ fugelig, gelbroftig; oorjügließer Tafel: unb üioftapfel. 

Saum ftarttriebig, breit: unb ließtfronig, fruchtbar ; für Sbaus: u. Cbftgärten; ®2. 

97. 'J?arfer3 fßepping, Svj. — 9)iärj, **. ff. 

grueßt mittelgr. u. gr„ regelm. geb„ jimtf. beroft., ßaltb. Tfl.:, Wlt.« u. SBeinapf. 
Saum ßoeßteonig, bauetßaft unb feßr frueßtbar; gelb-- u. Straßenbaum; ^2. 

98. (Sa rp ent in, J'ej. — 'Diärj, *. ff. 

grueßt Hein, regelmäßig gebaut, golbartig beroftet; oorjügließer SBeinapfel. 

Saum ließttronig, bauerßaft, äußerft frueßtbar; gelb» unb Straßenbaum: §2. 

99. DSnabrücfct Reinette, SBinter, * ff. 

grutßt gr„ grünl.:gelb, ßalb m. Soft überj., ftreifig gerbt.; g. T.s, oorj, Wofi«». 
Saum breittronig, bauerßaft, feßr fruißtbar; gelb: unb ©arten bäum; §2. 

XII. gfumifi«: ^otb-gUinellen. 

100. 5töni gli cf>er Slurjftiel, 3>an.— 3Jiai, **. ff. 

grueßt mittelgroß, plattrunb, farmefin gerbtet; oortreffl. Warft; unb SBeinapfel. 
Saum mäcßft gemäß., fugelfr., blüßt feßr fpät, f. frueßtb. ; gelb; u. ©artenb. ; §2. 

101. Drleanä;9(einette, 2>ejbr. — ÜJZärj, ** !. ff. 

grueßt mittelgr., plattr., farmefinrot geftr.; ebler, reießgeroürjter Taf.= u. Warft«». 
Saum ßoeßgeßenb, mäßig toaeßfenb, feßr frutßtbar; für $au$« u. Cbftgärten; ©2. 

102. 2Binter=©olb= s 4iarmäne, 2Binter, **. ff. 

grueßt groß, ßoeßgeb., fugelf., ftreifig gerbt., f. feßbn., f. jeb. 3roecf braueßb. Äpfel. 
Saum ftarfro., feßbn ppram., baib u. überaus reießtr.; gelb., ©tr.« u. ©artenb.; §2. 

103. ©olb»3Ieinette non 23Ienf)eim, 9ioo.— SJtcirj, **. ff. 

grueßt feßr groß, feßbn gebilb. u. feßbn gefärbt; praeßto., belit. Taf.--, Sörr» u. Warft:». 
Saum breitgeroblbtfronig, ftarf toaeßfenb, feßr frueßtbar; für Cbftgärten; ©2. 

104. ©djöner non Soäfoop, (Snbe 35ej.— 9Ipril, **. ff. 

g r u tß t gr„ fug., ßoeßauSf. ; fein rauß, citroneng. 0. 0. farmeftnr. Taf.; Warft«, T)brr«5l. 
Saum ftarfto., feßr frueßtb., früßtragenb; nießt §u roinbige 2agen als gelb« u. ©artenb. 

105. SBetbnersS ©olb=9ieinette, 91on. — 2ttärj, **. ff. 

grueßt mittelgr., flaeßr., golbg., fein rot geftr.; belif., oortr. Taf.« u. Sßeinapfel. 
Saum ftarf u. feßbn ppram. toaeßfenb, feßr frueßtb.; f. §auS« u. Cbftgärten; ©2. 

106. ©tofje Äaffetcr Reinette, 2JJärj— 3uni, **. ff. 

grueßt groß, langgeftielt, ftreifig gerbtet ; ebler u. ßaltb. Taf.«, Wft.«, 2)orr« u. Woftapf. 
Saum breitfugelfr, äußerft frueßtb. u. bauerß.; gelb«, Straßen« u. ©artenb.; §2. 
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107. 9Ubfton = ^ßepping, $eä.— 2lpril, **. ff. 

grucf t grof, ftreifig gerbtet, fein roftig punftiert; auägej. ebt. Taf.:, Sorr-- u. 3Rft.:SI. 
Saum Iräftig, breitppramibal roaebfenb, febr tragbar; getb: unb ©artenb.; § 2 . 

108. Go?:’ Drang en=9{etnette, Oft. — ^ebr., ** !. ff. 

3 r u ä) t mittelgr., regetm. geb., gelb, lebhaft gerötet ; nortr., febäfb. Xf.- u. 2Rft,=3t. 
S a um fräftig, febr fcbön ppram. roacbf., f. reiebtragenb ; f. §auä= u. Dbftg. ; ©2. 

109. ^opafd)e 65 olb = 9i einette, 2>ej.— Stprit, **. ff. 

grudjt mittelgr., regetm. gebaut, f. [efemer, rotgeftr., ebler Xafet= u. Warftapfel. 
Saum rafebroüebf., hegelfron., frAf: u. reiebtragenb; gelb: unb ©artenbaum; ©2. 

110 . Sieger ®olb = 91einettc / 3 an. — 9)lai, ** !. ff. 

grueft mgr., foebgeb., fugelf., fcbön gerbt.; auägej. ebt. Xf.=, Wft.: u. SBeinapfel. 
Saum rodet) ft rafeb, fefön ppramibat, fruchtbar; gelb: unb ©artenbaum; 02 . 

111 . ^enjenS fparmäne, s J!o».— ÜJJärj, **. ff. 

grueft mittelgr., abgeft.<fegetf., getbt.=grün, ftreif. gerbt., f. ebt. Xaf.= u. Wft.:9t. 
Saum roäefft fräftig, roirb mittelgr., fefr reidjtragenb ; gelb: u. ©artenbaum ; ©2. 

112 . .£iarberts Reinette, ®ej. — ^Jlärj, **. ff. 

grueft grof, ftumpf jugefpift, feböngeftr. u. f. punftiert; f. guter Xf.=,2>örr; u. Wft.:2l. 
Saum febr ftarf roaeff., grob u. breitfr., febr fruebtb.; Strafen: u. ©artenb.; $2. 

113. 2Ibams Sßarmäne, ®ej.— Qan., **. ff. 

grueft mgr., abgeftumpft fegetf., farmeftnrot geftr. u. roft. punft.; g. XL.-- u. W.=9l. 
Saum mittetgrof, boeffugetfronig, febr fruchtbar; für £aus: unb Dbftgärten; ©2. 

XIII. Stamifi«: ^Ireiffinge. 

114. £uifenapfel, Dft.— 3>eg., *. ff! 

grueft mgr., flacfrunb, lebf. rot geftreift ; überall permenbb., befonb. alb ffieinapf. 
Saum f. bauerb. u. fpätblübenb, f. fruchtbar ; f. Saumfetber u. Dbftgärten ; §2. 

115. ^Brauner SJlatapfet, SBinter— Klai, *. ff! 

gruebt mittetgrof, ptattrunb, rauebgrau gerbtet; auägej. Warft: unb SBeinapfet. 
Saum gr., breit: u. ^ot^Iron., f. fruebtb., fpätblüf. ; f. Cbflgärt. u. Saumfelb; §2. 

116. ^unenapfel aus Girier, $ej.— -iDiärs, ff. 

grueft mittetgrof, febioaefgefireift ; oorjügliefer, febr gefefäfter SBeinapfel. 
Saum ftarfroaebf., ni<bt einpfinbtieb u. febr fruebtb. ; gelb: u. Strafenbaum; §2. 

117. Getter SBintcr = @treiflin 9 , SBinter, * ff. 

g r u ef t gr., ptattrunb, etwas gerippt, tebb- geftreift, angenehm 5 . (äffen, f. gut ju 3Bein. 
Saunt Iräftig, boebfronig, bauerbaft u. febr tragbar; gelb« u. Strafenbaum ; §2. 

118. GJroffer SBoljnap fei, $es.— ^uni, ff! 

gr ueft gr., f. oeränberl., jafdr. roeift. punftiert; f. febäfb., Sßein:, ®brr» u. Äocfapf. 
Saum ftarfäftig, boebfronig, äuferft fruchtbar; getb: u. auägej. Strafenb. ; §2. 

119. ©djroarjf<l)ü[ernb er Slofjlapfel, $ej— 3an v ff. 
grueft mittetgrof, büftcr gerbtet; guter, febr haltbarer .Rüchen-- unb SBeinapfet. 
Saum toäebft fräftig, ppramibat unb ift fruchtbar; getb: unb Strafenbaum; $2. 

120 . £eitf)eimer ©treifUng, ®ej.— gebt., *. ff. 

grueft grof, f. fcbön ftreif. gerbtet; auägej. Sü(fen:, 9ßein= u. guter Xafel= 2 tpfel. 
Saum roäebft fcbön u. fräftig. bauerfaft u. ift f. fruebtb. ; gelb- u. Strafenb. ; § 2 . 
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121. 9toter £rierfd)er Weinapfel, Oft.— !Oe$., ff! 

gru cfet faft mittelgr., runblic^-fegetf., blutrot geftceif t ; unübertroffener SOeinapfel. 
Saunt fräftig, feodfgeroblbttronig »acfefenb, ungern, frucfetb. ; gelb« u. ©tr.«S.;§2. 

122. 9t ot er ©iferapfel, 3anuar— Sommer, *. ff. 

gru cf) t grofe, l)ocf)fugelf., fcfeSn buntelr.; auSgej. feljr fealtb. %.<, ÜJift.«, 2>brr= u. 2öein«9l. 
Saunt ftarf roacfefenb, breitfronig, fefir fruchtbar ; gelb; uttb ©trafeenbaum; §2. 

XIV. ^famifie: £pif?äpfef. 

123. 9)tanf« Äiicfeenapfel, Slug.— Oft., *. ff. 

grucfet mittelgr., runbl. fegelfbrmig, »acfeSgelb, gut j. ßffen, oortr. f, Äücfee u. tOilt. 
Saunt langfam roacfjfenb, ungern, fruchtbar, baucrfjaft; ©artenbaum ; p2. 

124. kleiner kleiner, 9too. — Wärj, *. ff. 

grudjt mittelgroß, ftumpf fegelfbrmig, fefjr guter, beliebter SöirtfdjafiSapfel. 
Saunt fdjbnroücfefig, fjodjfugeifronig, halb« imb reicfetragenb ; gelbbaum ; $2. 

125. 'Uiiillerä Spißapfel, Winter— Sommer, *. ff. 

grucfet mittelgrofe, fpifeeiförmig, farmeftnrot geftr.; »unberfcfeoner SWtt.» u. 2Bein«3l. 
Saum liefet« u. geroblbtfronig, bauerfeaft, f. fruchtbar; gelb« u. Strafeenb.; $2. 

XV. Familie: ^falfapfef. 

126. Spätblüljenber Xaffetapfel, Sept.— ®ej., ff! 

grucfet Hein bis mittelgrofe, gelblicfegrün ; auSgejeicfeneter SBeinapfel. 

Saum ftarfroacfefeitb, bauerfeaft, erft (Snbe 2Kai uttb im guni blüfeenb, 
jäferlicfe tragbar ; gelb; unb Strafeenbaum ; §2. 

127. £an)tßornben, §erbft, *• ff. 

grucfet plattrunb, »aefes artig roeife; »ertooHer Slpfel für -Warft unb Jfücfee. 
Saum mittelftar! »atfefenb, breitfronig, äufeerfi fruchtbar; f. $auS= u. Dbfig.; £2. 

128. ©elber ©bei ap fei, ^erbft — Winter, *. ff. 

grucfet grofe, f. fcfebn, regelm. geb., golbgelb ; pracfetn. £afel=, Warft« u. 9Bein=2l. 
Saum f. triftig, bauerfe., feocfefugelfronig, f. frucfetb.; gelb«, ©tr.« u. ©artenb.; §2. 

129. ©elber W int er=Stettin er, $ej.— 3uni, *. ff. 

gru efe t grofe, plattrunb, gelbgrün u. rotbärtig ; roerto. Wft.«, flüefeen«, 2)brr« u. SBein«2I. 
Saum grofe, flacfegeroölbtfronig, bauerfeaft, fefer frucfetb. ; gelb« u. ©artenb, ; §2. 

130. Wellington, Winter— 3uli, *. ff. 

g rucfet jieml. gr, »ofelgebilb., gelbgrün ; recfet guter, über 1 g. fealtb. u. 2Bein«2l. 
Saum ftarf »acfefenb, bauerfeaft, fefer tragbar; gelb« unb ©trafeenbaum; §2. 

181. Kleiner Sangftiel, Winter, *. ft- 

grucfet flein, regelm. geb., grüngelb, et», gerbtet; f. fcfebner u. gut. %.■- u. 2B.«2(. 
Saum f. früftig u. pptamibal »acfef., bauerfe., f. frucfetb.; gelb«, Str.« u. @.«S.; §2. 

132. Weißer f£rierfdjer Weinapfel, 9loo. — ®ej., ff. 

grut^t flein bis mittelgrofe, grüngelb; auSgejeicfeneter SBeinapfel. 

Saum fräftig »acfefenb, f. bauerfeaft u. f. frucfetb.; gelb« u. ©trafeenbaum; §2. 

133. WuttfonS Süßapfel, Oft.— 3)ej., * ff. 

grucfet jiemlicf) grofe, plattrunb, gelb; »ertooUer, füfeer SBirtfefeaftSapfel. 

Saum roäefeft fräftig, breitfugelfronig, fefer frudfetbar; gelb« u. ©artenbaum; §2. 
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134. SB atullenapf el, Sej.— Slpr., * ff. 

grucßt mittetgr., regetm. gebilbet, gelbgrün ; f. guter Slpfel, f. alte gioccfe brau$b. 
Saum triftig, gedrungen roacßfenb, bauerßaft, feßr frutfjtbar; gelb: u. ©artenb. ; 6 2 . 

135. SEßeiffer SBintcr^^af f etapf el, SJoo.— SDlärj, *. ff. 

grudjt faft mittetgr., plattrunb, roacfjsartig roeißgelb, jart gerötet; »ortr. äßeimSC. 
Saum triftig roacßfetib, fjocßfronig, feßr fruchtbar; gelb: u. ©traßenbaum; 62 . 

136. ©tiiner $ürfteitapf el, — ©ommer, fH- 

grudjt j. groß, regelmäßig, grün, fpiter gelbgrün; »ortr., Ijaltb. Xifdj= u. 3 Bein= 2 (. 
Saum bauerßaft, breitlugeltronig unb fefjr fruchtbar; ©tragen: u. gelbbaum; §2. 

137. Sioter Stettiner, Slöinter, *. ff. 

grucf) t groß, plattfugeiförmig, bunfetrot; gefudjte ffiarltfrudjt, locrto. 3. Üsörren. 
Saum fjott).- u. breitfron., nur in tiefgrünb., gut. Soben frudfjtb. ; gelb; u. ©rtnb. ; ©8. 

138. Senninger Raffet ap fei, Sßinter— grü^ja^r, ff!. 

grucßt mgr., plattr., roeißlidjgelb; au^gej. ®ein=2t, aucß brauchbar 3. Sotjgenuß. 
Saum ftarfwütßfig, tjocßfugelig, baucrßaft, reic^tragenb ; getb= u. Straßenbaum; 68. 

139. SEBinter=Gitronenapfel, SBinter— SJtai, *. ff. 

grudjt groß, ftadjrunb, fcbön rotbacfig; für Xafel, 2Rarlt unb Jtüdjc. 

Saum §oct)= u. breitfronig, ftarl roadjfenb, feßr fruchtbar; gelb= u. ©traßenbaum. 

140. ©ternapi, SEßinter— S)tai, *. 

g r u dj t ftein, feßr ftßön, gern, fünfecfig, roadjägelb, rotbacfig ; präcßt. 6anbelä; u. 3irr=2t. 
Saum ift bauert), u. feßr tragbar; bloß für Stopfbäume u. alä Gorbon in ©irten. 

2 . JJirnfortimcnt. 

sBorbemerlung. ©ans in gleicher SSeife roie bei ben Slpfeln 
jtnb aucf) £)ter bie jur Slnpftanjung für bie uerfdjiebcncn Äultur^roedfe 
beigegebenen Gljarafteriftilen betjanbett, neu fpnjugelommen ftnb nur bie 
SBeseidjungen : — £>od)ftamm, Sfipr. — Sjßpramibe, ©p. = ©palier= 

bäum unb befageit , bap bie fo bejeicfmeten Sorten befonberö auf ben 
angegebenen SBaumformen gejüc^tet roerben foHten. 

I. ^öutifie: 'gSufferßirnen. 

1. Sßfirfidjbirn, Slug.— ©ept, **. 

grudjt fl. bii mittetgr., runblicfj=fegelf., grüngelb, jimtf. beroftet; föflt. ©ommerb. 
Saum triftig unb fcfjön in bie §bße geßenb, ungemein frudjtb.; für 6ausgärten ; © 2 . 

2. SlmanliS’ SBSB., ©ept., **. f. 

gr ud)t groß, baucß.-birnf., graugrün, etro. beroftet, feßr faftig; atom. fCf.r u. SRttfr. 
Saum fefjr ftarftriebig, Ütefte gebog. ; f. frudjtb., ©artenb., bef. f. freift. ©p.;®8. 

3. Slfjrentl) al, ©ept., **. f. 

grucßt mgr., bicfbaud>ig=fegelförm., ßeHgrün, roftfpurtg ; fcßäßb. Sirn f. %. u. SJtft. 
Saum triftig roadjfenb, gefunb unb feßr fruchtbar; f. 6auS= u. Cbftgirten; © 2 . 

4. SUiabatne SErepoe, Slug. — ©ept, **!. 

grucßt groß, baud)ig=birnf., gelbgrün, feiten matt gerötet, manbelartig geroürjt. 
Saum fißön wacßfenb, ptjram., feßr fruchtbar ; 3ur Ülnpffanjung in ©irten; ©2. 
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5. ©unte ^ulibivtt, Gnbe Quli, ** 

3ruc^t rngr., nbgeftmnpft fegetförinig, fdjbn rot geftreift; f. roerto. u. fföftb. 
Saum triftig roacfif., fctjön pßtam.--förm. ; halb- u. reicfitr. ©artenb.; 02. u. §2. 

6. Senator ©aiffe, Gnbe 2lug.— 2lnf. ©ept., ** 

grucht groß, abgejt.=bauch.=freifetförm., gelb, roftig punlt u. marmor. ; uorj. Xflo. 
Saum uon mittetftartem SBuchfe unb fe|r großer Xragbarfeit; für .tmuSg ; @2. 

7. Sentier« ©58., 2Iug.— ©ept., **. 

grucht groß, lang, getbgrün, ganj fchmetjenb, faftreicß ; belifate Xafet u. SJiftb. 
Saum ftarfroücßfig, breitfronig, feffr fruchtbar; als Sßram. unb frodjft. für 02. 

8. Gontpe rette (= 2lnana«birn), Oft., ** !. f. 

g ru cbt mittelgroß, faft runblid), grünlichgelb, Sonnenfeite gerötet; f. gute lafeifr. 
Saum mitteiftarf roachfenb, fruchtbar; ©artenbaum; £>ocbft. unb Sßtamibe; 02. 

9. llltner ©utterbirn, Oft., **. f. 

grucht mittetgr., meift runbt., erbart. gerbt.; fchmelj.; f. faftr.; Xft.= u. SauofialtSb. 
Saum fdjön ppramibat, fctjtanf roachfenb, f. bauerßaft, f. ooHtr.; für 0ärten; $2. 

10. Golittar be Qonglje, <©ept.— Oft., **. ff. 

gr ucbt tttgr., birnf., beit getbl. grün, bräunt, oerro., f. fein, faftr.; Xfl. u. ÄonpS. 
Saum auf Duitte febt fräftig, trägt batb unb reich. 

11. Öraf ©toltfe, Oft., **. f. 

grucht mittetgr. bis gr , abgeftumpft fegetf., jimtf., fein beroftet, rot angehaucht; 
Xafel unb SWarft. 

Saum triftig, breitpgramibal, febr fruchtbar; freijt. Spat, ober Ifiijr.; @2. 

12. ßeeferbiffen o. Singer«, Oft.— 'Jloo., **. f. 

grucht mittetgr., runbPbirnförmig, golbartig beroftet; fe§r gute, f<f)äßb. Xafelfr. 
Saum roächft träftig, bitbet fchbne Sbramibett unb trägt reichlich; ©2. 

13. Sßeifce &erbft=©©., Oft.— Stoo., ** !. f. 

gru cht mittetgr., abgeft.^fegetf., aotbgelb; oors. Xaf.= u. Sföftfr., auch 3 um Äonferoieren. 
Saum mittetgr., fehr fruchtb., perl, nährt)., feucht. Soben; f. ©ärt. u. Saumg.; 02. 

14. ©an Öeert« ©©., Oft.— Stoo., **. f. 

grucht mittetgr., unreg. treifetf., mituut. etro. beut., oft rotbaef . ; betü. ^erbfttafetb. 
Saum mitteiftarf, fcfjön ptjram., fruchtb.; für ©ärten atS f3gr. ob. Spalier; ©2. 

15. iger bftsGolmar, Oft.— Slot»., ** !. +. 

grucht mittetgr., birnf brm., bochgelb, rotbaef., f. füfi, arom. geroürjt; f. ebte Xafelb. 
Saum fräftig, mit fchlanfen 9iftcn, ppramibat, fehr ergiebig; §od)ft. u. ftpr. ; 02. 

16. &od)feine ©©., Oft., ** !. f. 

grucht grofs, runb=eiförm., getbgrün, roftfpur., hie u. ba leicht gerbt.; auSg. Iftb. 
Saunt roächft träft., trägt reicht., terlangt roarrn, gefcf)üßt. Staub u. gut. Soben. 

17. JfEöftltdje o. ßooenjoul, Oft, **. f. 

grucht mittetgr., längt. --fegetf., hellgrün, juroeilen ftreifig gerbtet, faftr.; fehr gut. 
Saum mäfjiq ftarf, (ehr fruchtb. ; f. ©ärten in gefct)üßt. Sagen atS S l ) r - ob. Spat. 

18. Goloma« §erb[P©©., Oft., **. f- 

grucht mittetgr.— gr., bauet). =eiförm., getbgrün, roftfp., reich gerourjt ; f. X. u. 30t. 
Saum fräftig, pprämibal, bauerhaft, fehr nofltragenb; für ©art. u. an Str.; ©2. 

fiucaS, Cbflbeim^uttg. 3. Kuß. 5 


Digitized by Google 



66 


Sirnfortiment. 


19. doppelte ^f)ilipp!birn, ©ept.— 2(nf. Oft., **. f. 
grucht grojj— fehr grofi, bauc^.-fegclf., gelbgrün, oft gerbt., roftfp. ; ebte Jafelfr. 
Saum lebt), toadjf. u. reu$tr.; etroab abfiefjenber Stftbau; öotfjft. ober Syr. ; ©2. 

20. Sßilbling won -ütontigup, Oft.— 9to»., **. f. 

grucht mittelgr., ^ettcit.*gelb, fein jimtart. beroft., f. müsf.; f. fEaf. u. Ipaubhalt. 
Saum mittelftarf, fct)bn pyram., f. tragb., Sliite nicht empfinblich; ©artenb. ; $2. 

21. ©ellert! 3323. (= £arbt;! 2333.), Oft., ** !. f. 

grucht grofe, bictbaudjig, braunrot beroft.; eine ber ebelften, gercürjfjaft. §erbftb. 
Saum ftarfro., pyr., fic§ nicht gern oeräftelnb; rerf)t bantb. a. §ocf)fi. u. 3Pyr. i ©2. 

22. 33 ar on in ». 9)tello (— ^?t)ilipp ©oe!), Oft., ** !. 

ff tu cf) t mittelgrofj, treifelfbrmig, gtaubraun beroftet; pifante, f. betif. Jafelbirn. 
Saum jieml. fröfttg, ffodjgef)., f. tragb.; f. §aub= u. Dbftg. a. §ocf>ft. u. $yr.; ©2. 

23. &oljfarbige 2333., ©rtbe ©ept. — Oft., ** !. 

grucf)t gr.— fef>r gr., gebrüctteiförm., ftarf roft., oft fchbn lacfrot; ganj norj. Iflb. 
Saum ro. träft, u. breitpyr. u. ift f. tragb.; a. £ochft. i. gefchüf$. 2., Sßyr., ©pal.; ©2. 

24. ©raue £erbft=2333., Oft., ** !. f- 

grud)t mittelgr., bicfeirunb, grauroft., mitunter büfter gerbt. ; f. belif. £.= u. 3J!.=S. 
Saum gr. u. frucfjtb. ; ©artenb. nur i. feudjt., frucf)tb. Soben u. i. gut., roarnt. 2. 

25. ÄöfHidje t>. (Sljarneu, Oft., **. f. 

grucht gtofs, baucf)ig;fegelf., citronengelb, öfters ftreifig gerbtet, jucferf., feljr fein. 
Saum Don träft., f. fef)bn pyr. 2Bucf)b, frud)tb.; liebt tiefen, feucht. Sob. u. g. 2. 

26. ©Speritte, Oft. — 9toö., **. f. 

grucht mittelgr., längGbirnfbrm,. ftreif. gerbt., ne^art. beroftet; belit. §erbftbirn. 
Saum träftig machf-, pyram., fet)r fruchtbar ; für §ochftämme u. ^Syram.; 02. 

27. 23lumettbad)! 3333., Oft. — 9tou., **!. f. 

grucf)t mittelar., bimf., hellgelb, roftig punft.; tbftlichc grud)t f. Xafel u. Statt. 
Saum roächft lebhaft, pyratn. u. re«htr.; alb Socfjftamm in g. 2.; pyratn., ©pal. 

28. ©cf)öne Q u li e. Oft. — 9tor., ** !. 

grud)t mgr., längt. ;eirunb, graubraun beroft.; füge, reich gern., f. ebte §erbft=X.=S. 
Saum lebhaft toachf., fchbn pyram., früh u. reicht, tragenb, nicht empffnbt.; ©2. 

29. 33irn uon gontenap (granjöfifc^e ©iferfiidjtige), Oft., ** f. 

grud)t jiemt. gr., bau<hig=birnf„ beroftet, etroas gerbt.; recht gute, frühe öerbftb. 
Saum träftig, pyramibal, fehr fruchtbar; ju §oc|ftämmen unb ißytamiben; ©2. 

30. ^ofepfjine u. 2Jtecf)eln, Qait.— 2>tärj, **. f. 

grucht mittelgr., bid treifelfbrmig, grünlichgelb, f. beroftet, reich getoürjt ; f. gut. 
Saum träftig, breitpyr., f. ooKtr.; alb §o<hft. in warm. 2., fonft Sh*-» ©pal.; @2. 

31. Siegel! 3ß int er = 2333., 9ioo.— Satt., ** !. f. 

grucht mittelgr., eirunb, grüngelb, fehr faftr., ftarl mübfiert; für lafel u. Statt. 
Saum f. träft., fchbn pyr., f. frucfjtb. i. tiefgrünb., feucht. Sob.; §ocf)ft. u. f5yr.; ©2. 

32. 2Binter=& edjantsbirn, San.— SDtärj, ** !. f. 

grucht gr., gebrücf t eif., grün, oft erbart. gerbt., roft. punft.; f. gute u. SJiftfr. 
Saum träftig, breitpyr., f. fruchtb.; roiU feucht. Soben u. roarmc 2.; $yr„ ©p. 
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33. Siegentin (3lrgenfon), SDe}.— 3an., ** !. t. 

grudjt mittetgr., unregetm. birnf., gelb, roftfpurig, marfig; auSgefueßt gute Iftfr. 
Saum mittetfi., fc^tanfaft., f. ooHtr., oert. gut., feucßt. Soben; §. u. Sßpr.; @8. 

34. ®icU ©33., -Slot).— ©ej., ** !. f. 

grueßt gr. u. f. gr., baueß.=birnf., grüngelb, roftfp.; eine ber beften 5Efl.* u. SJiftb. 
Saum fräft., breitppr., bauert). u. frueßtb., atS £>. i. gefcßüb. £.; fonft u. 6p. 

35. ©terfmannä ©©., San.— 3Rärj, **. f. 

g ru cf)t mittetgr., bauet). ! btrnf., ßettge[b, teueßt. rot, braun pft,; f. fcf). u. Wftb. 
Saum träft., trägt halb u. reicßl.; atS §. in ge[cß. ©arten, fonft ifSpr. u. 6p. 

36. ÜJiilletS ©©., Sej. — San., ** !. 

grueßt Hein— mittetgr., abgeftpft.=birnf., ßeHoIioengr., punft.; f. feine, eble ttftfr. 
Saunt roaeßft gemäßigt, bitbet ». Statur feß. Sßpram., ift außetorb. frueßtb.; 288. 

37. 2Binter = 9Zetiä, £ej., **. f. 

grueßt Hein, freifetf., grüntießgetb, braun geffeeft; geroürjte, fefir fd^äfebare 3Btrfr. 
Saum feßwaeß waeßf., m. etn>. gebog. Zweigen, n. empfinbl. ; f. frueßtb. ®.=S.; @8. 

38. SJlabatne ©erte, S'ej.— 3art., **. 

grueßt mittetgr., runbeif., grau beroft., t)ie u. ba golbart. gerötet; feingero. Iftfr. 
Saum fräftig, feßöne 'fipramiben bitb., feßr frueßtb.; für @8. u. a. §. f. SB 8. 

39. 3Binter=9)leuri$, 9ioo., **. 

g r u eß t oon anfeßnl. ©röße, bideirunb, grüntießgetb, öfters beroftet ; »orj. Tafetb. 
Saum mittetftarf, fruchtbar; für warme unb etwas feuchte Söben; SBS. 

40. Seigenbirne oon 2Hen$on, 91oo.-San., **. 

grueßt mittetgr., feigenf., grün, trübgerötet; büfier beroftet; ebte Sörr= u. Safetbirn. 
Saunt feßr fräftig, breitpgramibat, fefir tragbar; ©artenbaum für warme Sagen. 

II. ^amifte : Äafß-^Buifcrßinteti. 

41. ©oubaultg ©utterbirn, ©ept., **. +. 

grueßt faum mittelgr., runbf., grüngelb; recht gute Sirn für Tafel u. Cbftmarft. 
Saum fräftig, bauerhaft, äug. frueßtb., fpät btühenb; als jjocßftamm auch in 08. 

42. 9iun be 9Jiunb nefcbirn, 2lug. — 2lnf. ©ept., ** !. f. 

grueßt mittetgr., runbtieß, grünlichgelb, regelmäßig punftiert; Xafels u. Warfttr. 
Saum mittelgroß, breitptjramibal , bauerhaft unb feßr fruchtbar; tp. in ©8. 

43. ©riine ©otnmersSftagbalene, Quli— 21ug., **. 

grueßt Hein bis mittelgroß, runbtich, grün, feßr faftreieß, für Tafel unb Warft. 
Saum mittetftarf, ließtfronig, fetjr fruchtbar ; Soeßftamm, auch in §8. 

44. ©rüne &o peräro er b er, 21ug., **. f. 

grueßt Hein — mittetgr., länglich, grün, fein punft.; fetjr feßößb. Taf.= u. Warftb. 
Saum fräftig, feßr bauerß., frudjtb., aueß f. raußere Sagen; f. ©ärten; §. ob. iJSßr. 

45. Seberbogenä ©©., ©ept. — Dft., **. f. 

grueßt mittetgr.— groß, abgeft.«eiförm., gelb, fanft gerbt., f. feßön; g. Tft.= u. Siftb. 
Saum fcßönwachf., feßr fräftig, bauerß., trägt früh u. reießt.; f. Cbftgärten; ©8. 

46. SBeifjitadjtiSbirn, 2)ej.— San., *. f. 

grueßt mittetgr., runbl.=freifetf., getbgrün, fdjön gerötet; f. gute, fcßäfcb. SBinterb. 
Sau m wficßft fräftig, ppramibat, feßr frueßtbar; §. in guten Sagen, fonft tßßr. 
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III. ^arnifie: jSergamoffen. 

47. ÜDiabatne % av re, ©ept., **. 

grueßt mittelgr., runbt.sfreifelf., gelb; feßr faftr., marf. u. eble ©ommertafelbirn. 
Saum f. ftarftr. u. f. frudjtb., litt n. b. b. Mite 1879/80; f. §8.; u. Cbftg.; §. u. *}Jijr. 

48. löergatnotte o. Guetrte, ©ept., **. f. 

gruc^t mittelgroß, runblicß, ßellgrün, weinig gepudert; föfllitße ©ommertafelbirn. 
Saum lebß. wacßf., ppramibal, feßr tragbar; f. §au8= u. Dbftg.; Sßpr.; @2. 

49. GSperenS /oerrenbirn, ©ept., **. f. 

grudjt mittelgr., runbl., gelblicßgriin, roftig punft.; oorj. Slaf.*, 3)lft.; u. ,§8ßltb. 
Saum mittelftarf, ppram., feßr frutßtb.; für §auä= u. Cbftg.; §odßft„ SjJgr. ; ©2. 

50. äöitbling oon 3)iotte, Oft.— 9too., **. f. 

grueßt mittelgr., grün, roftig punftiert, belifat; lafeP, s J)!arft u. §au8ßaltung8frucßt . 
Sa um frflftig, feßr bauerß. u. tragb., liebt feucßt. Soben ; ©arten* u. Straßenb.; 02. 

51. Stote Söergamotte, Cft.— s 3Jot>., **. ff. 

grueßt dein, plattrunb, rötlicßgrau, reießgewürjt ; für 3J!arft unb ^ausßalt. 
Saum feßr groß u. bauerßaft, frueßtbar, »erlangt frueßtbaren Soben; $ ; @2. 

52. 3fotgraue £ed) antäbirn, Cft— 'Jioo., **!. f. 

grueßt mittelgr., ptattrunb, fiarf beroftet, braunrot, reießgemfirjt ; oorjügl. Xafelf. 
Saum ftarftr., breitfronig, feßr frucßtb. u. bauerß. ; ©arten; u. gelbbaum: §. u. ©2. 

53. ©regoire, 9bo — ^ej., ** !. f. 

grueßt Kein bi8 mittetgr., runbt., b(aß*gelbticß=grün, roftfpurig, grau punft., geroürst. 
Saum roücßft mittelftarf, ift feßr ergiebig u. bauerßaft; §au8='u. Cbftgärten ; 3B2. 

54. (Sb elcraf fane, 3atx. — ÜJIärj, **. 

grueß t mittelgroß b. groß, runbf., grün, graubr. beroft., faftr., gejucf.; fcßöne Söinterb. 
Saum fräftig unb feßon ppramibal, fruchtbar ; ©artenbamn für reeßt matme 2agen. 

55. SBroont fjSarf, 3too. — ^e;., **. 

grueß t faft mittelgr., plattrunb, citr.*gelb. roftfpurig; f. gewürgte, ausgej. Jafelb. 
Saum mittelftarf u. fruchtbar, etiuab empfinbließ ; für Spramiben u. Spalier inSB2. 

56. 21 b ttt i r a I Geeite, Cft.— f©e 5 ., **. +. 

75 r u <f> t Kein, bergamottfbrmig, graugrün, oft ftarf beroft. u. roftig punft., feßmeljeub. 
Saum ftarfroücßfig, ßoeßfronig, feßr frueßtbar; fronet ©artenb.; §. u. S' > n ©2. 

57. Weltmann« 2)i elo nen bim, 2ioo. — **. f. 

, g r u eß t jieml. gr„ runbl., gelbließgr., etroa8 roftig ; r. gut f. 2af., fflift., SDörren u. §au8ß. 
Saum in ber gugenb ftarftriebig, wirb groß u. ift feßr tragb.; §. in guter 2age, fjpr. 

58. GäpercnS 83 er gamotte, gebr.— 3)Icir 8 ., **. 

grueßt mittelgr., runbl., maneßm. platt, grüngelb, graubr. punft, ». ausgej. älroma. 
Saum Iräftig, feßr tragbar; liebt guten Soben unb warme 2age; für Spalier. 

IV. gfamitie: ^afß-'jJäergamoüen. 

59. 3uli = ® edjantsbivn, Sfuli, **. 

g r u eßt Kein, faft runb, gelb, freunbl. farm.*rot gef. ; f. gute grüßb. für 3laf. u. SWarft. 
Saum mittelftarf, feßr frueßtbar; nur in gefeßloffenen ©litten; fernster Sob. ; @2. 

60. Seutfdje 9iationals33ergantotte, ©cpt. — Clt., **. f. 

grurfit groß, plattfug., grüngelb, wenig gerötet ; gut f. laf., SRarft, Jfücße u. Sbrre. 
Saum feßr ftarftriebig, halb u. reitßlittj fruchtbar ; autß in »äußeren 2agen ; §. 
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61. £ertricf)« SBergamotte, San.— ^ai, *. 

S t u cp t fleitt— mitielgr., plattr., gelbgtün büft. brüunlich*rot; halbfcpm., g. SBtrfr. 
Saum mäßig ftarf, ppramibal, trägt in Süfcfjetn; f. frudjtb. ©artenbaum; 3B2. 

V. ^famifie: §rftne ^ang&irnen. 

62. @rüne £afeltnrn, 9lug.— Sept., **. ff. 

Srucht gro&, fchön birnf., gelblidjgtün, etroaö gerötet; f. g. £af.=, Sftft.« u. Kocfjbirn. 
Saum feljr fräftig, fehr bauerhaft, auch in nörbl. Sagen f. frudjtb. §2. u. @2. 

63. ©par&irn, 2lug., * *. f. 

Srucfit grojj, (ang, grüngelb, rötlidjbcaun marmoriert; betilate ftafel u. ÜJiarftbirn. 
S aum f. ftarf roachf., breitfronig, oft fjüng.,i. gt„ feud)t. Sob. fruchtb.; ©artenb.; ©2. 

64. ßnglifdje ©ommer=33 utterbirn, Sept., **. f. 

Sr ucf) t mittelgrofi, grün, roftigpunftiert, reich geroürjt; für Jafel, Siarft u. Sörre, 
Saum ftarf roachf., fjocfjfron., f. bauerfjaft u. frucbtb. ; ©arten;, Selb; u. ©trajjenb. ; §2. 

65. ©Ute non Gjee, 2lug.— Sept., **. f. 

S rudjt gr., längt., faft roaljenfiirm. gelbgrün, roft. geffecft; füj? geroürjte fE.« u. 9Jl.;S 
Saum fräftig, gefunb, fefjr fruchtbar; auf nicht ju roarrne ©tanborte; ©2. 

66. ^unftierter Sommerborn, Cft., **. ff.' 

Sr ueht mittelgr., 1 längl.;fegelförmig, gelbgrün, roftig punftiert; gute Safelfrucfjt. 
Saum fräftig, f. fchöne ^Btjramiben bilbenb, f. tragb. ; ©arten; u. ©trafsenb. ; ©2., §2. 

67. föofratSbirn, Oft. — ÜJio»., **. 

Srucht gr., baudjig^birnf., gelbgr., rojtfpur., fchmcljenb; angenehm geroürjte 2flb. 
Saum f. ftarftriebig, ppram., recht frucptb., trägt büfchelro.; f. §au3= u. Cbftgürt. ; ©2. 

68. v. SabeS ©utterbirn, Cft,— ©ej* **. f. 

Srucht gr., birnf örm., grünlichgelb, hi« u. ba loenig geröt.; eble fpäte §erbfttafelb. 
Saum fräftig, recht reicfjtragenb ; ©artenbaum für beffere 2agen; ^3gr. ©pal. 

69. ©djroefterbirn, Cft. — 9too., *. ++. 

Srucht gr., langbirnf., grüng , braun punft., angenehm füfc; f. Küche, ÜJ&rren u.Iafel. 
Saum ro. mittelft., ppramib., blüht etro. fpät, f. tragb. ; liebt roarmen, feucht. Sob.; @2. 

70. £elene ©regoire, Cft., **. f. 

Srucht gr., eiförm., gelbgrün, roftig punftiert; fchöne, betifate, febmeljenbe §erbftbirn. 
Saum roädjft tnäfjig, gebrungen, ppramibal; fehr fruchtbarer ©artenbaum für ©2. 

71. ÜNabatne ßlifa, Cft., *. 

Srucht gr., längl.;flafchenf , grüngelb, juroeilen berofi., halb=fchmel 3 enb; g. Jafetfr. 
Saum fehr ftarf, ppramib.il, ungemein oolltragenb; für &au§= u. Cbftgürten; ©2. 

72. ^räfibent 9Jla«, 91oo.— San., **. f. 

Srucht gr., bauchig birnförm., gelblichgrün, roftfp. ; f. faftreicpe, gute, frühe Sliinterb. 
Saum roäcpft lebhaft unb ift fruchtbar; für ©äutenppramiben fich eignenb; 2B2. 

73. 91eue ^Soiteau, Oft.— SR op., **. f. 

Srucht f. gr., lang=birnförm., faftgrün, trüb gerbt., f. gute, eble Iafel= u. 3Rarftfru<ht. 
Saum ftarfmüchfig, f. fchön ppramibal, f. fruchtbar; liebt roarmen Soben; 322. 

74. SSauquelin, San.— 3Kät}, **. 

Srucht tion anfepnl. ©röfje, gelbgrün, etro. berofi. u. bräunl. gerbt.; f. g. ftafelb. 
Saum ppramibal, bauerh. u. überaus ergiebig; ©artenbaum; u. Sßpr.; ©2. 
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75. ^Saftorenbirn, 9ioo.— 3an., *. ff. 

gru^t f. gr., langfegelförm., gelbgrün, öfter« bilfter geröt.; ebenfo I.« al« SBtfcß.=ö. 
8 «um f. fräftig, breittronig, früh u. reicßtragenb ; Dbftgartenbaum für beffere 2agen. 

76. 33oiäbunel£ glafeijenbirn, 3 e & r - — **. 

grueßt mittelgr., längl.sbitnförm., grüngefb, roftfpur., öfter« gerötet, erfrifcßenb. 
Saunt ftarfroacßf., frueßtb.; f. bie fpäte ,Jaßre«}. gute, roertooile Sirnforie ; JB2. 

77. ©t. ©ermain, 3(an.— Sflärj, **!. f. 

grueßt mittelgr.— gr., fangbirnf., grün, roftfpur., überfließ. o. Saft; gefugte äßtrb. 
Saum«. Iräft. SBueßfe, roirb gr., lief, in roarm., feuchten Soben reiche (irnten ; 2B2. 

78. ©raf Gattal, 9ioo.— 2}ej., **!. 

grueßt mittelgroß bi« groß, längtieß, grün, glattfeßalig ; für Xafel unb Warft. 
Saum fräftig ppramibalroatßfenb, äußerft früeßtbar; al« ißpr. u. fboeßftamm; ©2. 

VI. ^famifie: ^fafdjcnßirnen. 

79. ©mit Cft.— 9Joobr., **. f. 

grueßt groß, lang=eiförm , gelbgr., gelbbr. marmor. u. beroft.; gute laf.-- u. SJiarftb. 
Saum ftarfroaeßfenb, feßr frueßtb., für ben ©arten geeignet; Sßpr. u. Sp.; ©2. 

80. Glaitgeau, Dftbr.— 9?ot)br., **. f. 

grueßt groß, baucßig=birnförm., latßenb feßön, ladrot fofor., ftarf geroürjt, f. g. 
Saum bleibt fl., trägt f. früß, außerorbentl. reießl., erfeßöpft fuß halb auf Duitte ; @2. 

81. 99irn oon £ottgre, Cft., **. 

grueßt groß, (ängl.degelförm., golbgelb mit ladfartig. Söte u. golbfarbig. Softe; f. g. 
Saum roätßft gemäßigt, trägt reieß'; feßr feßäßbare ©orte; ©palier u. ^Spr. ; ©«• 

82. tüfarie £uife, Cit., ** !. f. 

grueßt mittelgr.— groß, langseu ob. birnförm., mattgelb; ftßöne, reieß gern. lafelfr. 
Saum müß. ftarf, 3roeige feßr abfteß., feßr frueßtb. ; aüeß in raußen 2agen gebeiß.; §2. 

83. 93ritifcf)e Königin, &erbft, **. f. 

grueßt groß, längtießeiförmig, ftarf gelbroft., jaßlr. punftiert; ßöeßft belifate Sflf. 
Saum roätßft fräftig u. ift feßr frueßtb.; reeßt feßäßenSroerte Sorte für sDbftgärt.; ©2. 

84. S3an ÜDtarumä ^lafdjenbirn, Sept. — Oftbr., *. ff. 
grueßt außerorbentl. groß, flafeßenförm., beroftet, ßalbftßmelj. ; 'Jkraberrucßt. 
Saum mittelft., ppramibal. oerlangt eine roinbftiUe 2age, f. frueßtb. ; nur für §au«gärt. 

85. Gapiaumont, Oft., **!. +. 

grueßt mittelgr., birnförm., gotbfarb. beroft., reieß gero.; ganj oorjügl. £erbfttaflb. 
Saum mittelft., bauerßaft, ließtfronig, f. frueßtb. in feueßtem Soben ; ©artenbaum. 

86. föoäcs ^lafcfjeitb., Dft. — 9too., **!. f. 

grueßt gr., feßr feßön birnf., jimtrofi., oon belifatem ©eftßmacf; feßäßensro. grueßt. 
Saum roätßft ftarf, trägt mäßig, boeß jäßrl.; für §au«= unb Dbftgärten; ©2. u. 3B2. 

VII. gfamifie : ^poffjefterbirnen. 

87. &immelfal)rt3birn, 2(ug., **. f. 

grueßt gr., oeränbcrl. citronengelb, punftiert, rot geftreift; portreffl. Sf.- u. Warftb. 
Saum ft. roücßftg, feßön ßotßgeßenb, halb u. reitßl. tragb.; j. Slnpflanj. i.©ärt.al« S?*- 

88. Glapps Siebting, 2lug.— Spt., **f. 

grueßt gr., längl., ßetlgelb, roacßäart. glänjenb, rot. geftr. u. cerroaicß.; ganj oorjügl. 
Saum ausgejeießnet burtß feßönen, fräftigen ffiueß« unb reieße grueßtbarfeit ; @2. 
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89. SBilliamä Cljriftenb., Spt., **. f. 

grueßt gr., langt. bauißig, citronengelb, ließt rofarot, fcßmelj.; ebte, ft. mutierte Iflf. 
Saum fräftig, ßoeßgeßenb, feßr nolttragenb; für £>ausgärten fetbft in §8. 

90. ftongrefjbirn (Anbeuten an beit Äongrejj), 21uguft— Sept., *. f. 

gr u cß t feßr gr.,unregetm., o. praeßto. Äolorit, faum ßatbfdjmelj; brillante Xafetperbe. 
Saunt fräftig, pprantibenförm., trägt batb u. reitet.; nur für ipaudgürten; 3352. 

91. Suttcrbtrn oon ©fjelin, Oft. — Dtot., **!. 

grueßt gr., oft feßr gr., runbließ, heutig, gelb, matt gerötet, fein beroftet; f. ebte Iflf. 
Saum fräftig, ppramibatfronig, frueßtbar; für Spalier u. S») r -i ®2. 

92. Sllepanbrine ®ouiUarb, Ctt.— 3 Jod., **. f. 

grueßt gr., birnförm., heutig, getb, feßön gerötet ; gteifcß marfig, gejuefert, oorjügt. 
Saum toäeßft feßr lebhaft u. gebrungen, ift feßr fruefjtb. ; feßr inerto. ebte Sorte ; @8. 

98. ®erein3*$>edjattt3birn / Cft. — 9!ou., **. f. 

g r uiß t gr., bautßig, birnförm., btafigetb, etroaö gerötet, roftfpurig ; f . tnoßlfeßmecf . Ifb. 
Saum inüeßft lebhaft, feßr feßön pprantibat, oerjtoeigt fitß gern ; frueßtb. ©artenb. ; 08. 

94. Siapoleone 33®., 9Jou., **!. f. 

grueßt mittetgr. — gr., gtoefenförm., getbgrün, o.oorjügt. Stroma ,f. gefeßäßte Iaf.<S. 
Saunt roäcßft fräftig u. fdjon ppramibal, f. frueßtb.; ©artenb. f. mitbe Sagen; ^pr. 

95. £>ar b enpontä £ecferbtffen, Cttbr., **!. 

grueßt mittlerer ©röße, getbgrün, roftig punftiert; föftlidje £erbfttafetbirn. 
Saum fräftig toaeßfenb, feßön ppramibai, fruchtbar; ifjpr. unb Spalier; 2B8. 

96. ®adjelicr^ üöutterbirn, 31o»., **. f. 

gr u cß t gr., oft f. gr., biefbaueßig, grünließgetb, mitunter ftßroacß gerötet ; f. betifate Ifb. 
Saum fräftig, oon gebrungenem, feßön ppram. ffiucßfe, f. frudjtb. ; gefeßüßt. Stanb. 

97. Slrembergä Colmar, Cftbr., 'Jtoobr., **. f. 

grueßt f. gr., längt., unregelmäßig, heutig, getbrot, oft roftfcßalig; für Xft. u. Stift. 
Saum ftarf toaeßfenb u. f. fruchtbar; feßöner ©arten: u. getbbaunt; 08. u. 3J52. 

98. ©rumforoer iüutterbirn, Cft. — 3to»., **. f. 

grueßt gr.— f. gr., ftarf heutig, grün, oft roftfledig, faftreieß; gute Xf.-- u. Stiftjr. 
Saum f. ft. toaeßf., breit pprant., f. frudjtb. in feueßt. Soben; ©arten: u. gelbb.; §8. 

99. ©etteral Nottleben, üioo. **. f. 

grueßt gr., oft f. gr., baueßigbirnförm., roftfpurig; gleifeß lacßörot, fcßmeljenb. 
Saunt f. fräft., bauerljaft u. tragb.; bef. für toeniger roarme Sagen; fcßäßb. Sorte. 

100. fgerjogin oott 31ngoufeme, Cft. — 9too., **. f. 

gruiß t gr.— f.grofi.gebrüdteiförm., grüngelb, roftfpur.; f. beliebte Sirn f. If. u. Dbftß. 
Saum fräft. toaeßf., pprant., f. tragb. in feueßttoarmen, guten Söben u. toarm. Sagen. 

101. gortunec, geb.— 3Jlärj, **!. f. 

gr ueßt mittetg., unregetm. runbt., gelbgrün, faft ganj jimtfarb. her., reiiß gern. 
Saunt non maß. 3Bucßö u. guter Jragbarf. ; für »arme Sagen in etioad feueßt. Sob. 

102. 3lnna Slubuffon, 3to».— ®ej., **. 

gr ließt mittelgr., längt. ^birnförm., unregetm., grüngelb, öfterä rot oernmfeß. ; g. Ifb 
Saum fräftig, feßön ppramibat, feßr tragbar; für §auogärten : SB8. u. ©2. 

108. Sriutnpl) oon Qobotgtte, Ofoo.— S'ej., **. f. 

grueßt gr. — f. ar., baueßig:ßirnförm., faftgriin, trübrot gefprenfett; nortreffl. $fb. 
Saum feßr ftarf toaeßfenb, auöbauernb, in feueßtem Soben feßr fruchtbar ; 3B8. 
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104. iparbenpontä SBinterb irn, (Hronprins gerbinanbt Sejbr. 

big gebruar, **!. f. 

grudjt gr., untegetm., matt hellgrün, fein punft., faftreid^, f. ebel ; auSgej. Sßinterb. 
Saum mittetgr., träft, u. jieinl. ppram. roadif., tragbar ; f. Sauäs u. Dbftgärten ; 02. 

105. 9icue $uima, ®e$.— Qan. **. 

grucfjt gr , längl.sbirnförm., heutig, grüngelb, roibadig, marmoriert; eble Xfb. 
Saum lebhaft machfenb, bat abfteb-, fchlanfe 'Äfte, f. frudfjtb. ; i. ©rt. als! Sp. ; 3B2. 

106. ©ij-’ 33»., 9loo. — SDej., **. +. 

grucf)t groß, eigentümlich bauchig, grasgrün, fein punfticrt, angenehm füfiueinig. 
Saum non mittetftart., gebrungenem 9üut^4, fruchtbar in gutem Soben; 3B2. 

107. ©päte £>arbenpont, Statt. — 3)iärj, **. f. 

grud>t gr.— f. gr., gtodenfbrm., graugrün beroft. ; f.faftr., rooljtfchm., fpäte Sßinterb. 
Saum f. träft., m. gebog. u. abft. ^roeigen, frucfjtb. ; feucht. Soben ;©p.u. Sh r - in SB2. 

VIII. ^famifie: ^tonfftietteu. 

108. 9loftifcerbirn, 2lug.— ©ept., ** f. 

grucfjt lt.— mittetgr., längt., trübrot oerroafdjen; geroürjreithe Xft.= u. SJarttbim. 
Saum roättjft träftig, etwas; Berroorren, trägt f. reicht.; für §>aue= u. Cbftg.; 02. 

109. 9iina, 2lug v **. 

grucfjt tt., abgeftumpft fegelförm., fd|bn rotbacfig, müetierte, frühe XfG u. SDiftb. 
Saum mgr., fcfjbn pyram., halb u. reicht, fruchtbar; für fpauog. alb Socfjft; $2. 

110. 65 Ute ©raue, 2lug. — ©ept., ** !. ff. 

grucfjt tt., birnf., jimtf. beroft., f. angen. gewürjt; nortrefft. Xft = u. §ausf)o(tbb. 
Saum ftarfro., fjochg., f- gr. roerb., bauerh- u. f. tragb.; f. 0. u. auch a. ©tr.; $2. 

111. 91ouf)'elet t). 9ieimg, ©ept., ** !. 

grucfjt II., birnf., buntetbräunt. gerbt., grau punft.; f. geroürjr. Xft.s u. Xbttbirn. 
Saum roirb grob, h 0< h u. breitfron. u. ift frudjtb. ; für Dbftgärt. in guten 2agen. 

112. Stuttgarter ©eifitjirtenbirn, 3lug. — 2lnf. ©ept., ** !. f. 

grucfjt ft., längt., rotbraun, etn>. roftig ; f. belit., reich geroürjte Xft.s, ®brr: u. SDtarltfr. 
Saum fchbn pprarn. roadifenb, mittetgr., in etro. feucht. S. f. fruchtb. ; ©rtnb. ; ©2. 

113. (i-rjbif cfjof <0ottg, 3tug., **. 

grucbt tt.— mittetgr., Iangfegclf.. gelbgrün, rot marmor., roftft. ; reich gern. Xflfr, 
Saum n>. f. träft., breitppr., halb u. BoUtr.; nicht genug ju empfeht. ©orte; &%. 

114. ©iffarbs »»., Siuli— 9lug., **. 

grudjt mittelgr., birnf., btabgetb, fchbn rotbad. u. rot puntt.; füb ge», griihbirn. 
Saum mittetft-, wenig fruchtbar; alb Spat, gegen Morgen gerichtet ju empf.; 02. 

115. ©edeisbivn, Oft., ** !. f. 

g r u ch t tt., fegelf., ftarf beroftet, braunrot oerroafcf). ; jimtartig gero. f. ebte Xfib. 
Saum fchroachtrieb., fchbn ppram., batb u. reichtr. ; f. £>auä=®. bef. alb ifjpr.; ©2. 

116. ©ute Siutfc »on Sturancbeg, Oft., **. f. 

grucht jgr.— gr., birnf. gelbgrün, britl. larmitir. gef.; f. fcfjbne belit. Xfl.s u. 2Äfr. 
Saum träftig ppram, früh unb reicht, tragb ; nicht genug ju empfeht. ©orte; 02. 
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117. $orellenbirn, Cft.— ®cs., ** !. f. 

tjru cB t mittelgr., längt., forellenarüg tarmefinr. puntt., f. angen. erhabener ©efttymart : 
Ifl.» unb SJiarltb. 

Saum träftig, ooHtragenb; für §au$= unb Dbftg. aud; §8., aber feuchter Soben. 

IX. 3tomi(u: 'gSusßalellerfiirneit. 

118. ftleine 33 lartf ettc (Sdjnabelbim), Slug., *. 

grucBt Hein, Bimförmig, Bellgelb, BalbfcBtneljenb ; jierticBe Tafel» u. SJlarftbirn. 
Saum wirb grofj, BocBtronig unb fe^r frudjiBar ; für Cbftgärten; §2. 

119. Äleine gelbe ©ommer=9}lugfateller, Slug., *. ff. 

grudft Hein, etroas gelb, bimförmig, rotbärtig ; gefugte Tafel» unb ÜJiarftbirn. 
Saum mittelgr., Breitpyratn., f. bauert), u. f. frucBtb. ; f. §au§» u. Cbftgärten; §2. 

X. Siatntfte : ^djmaffbimen. 

120. ©elbe Sommer=£errenbirn (Gr^ersogSb.), Slug., *. f. 
grudit jgr., fegelf., hellgelb, leicht farntefin gerötet; beliebte friiBe T.» u. SDirttb. 
Saum lebBaft niacBfenb, präcBtige IfSyramiben bilbenb, halb u. reitBtragenb ; $2. 

121. SBinbforbirn, Slug., *• ff. 

grudjt gr., fcf)ön bimförm., gelbgrün, feiten bräunt, gerötet; rec^t gute Sommerb. 
Saum f. ftarftriebig u. ftarfBoljig, halb u. reid^tr. ; §od)ft. f. £>au3» u. Dbftg. ; ©2. 

122. Stömifdje Sdjntaläbitn, Gtibe Slug.— Stuf. Sept., *. ff!. 

grudjt gr., birnf., tacBenb ftBön, tarmefmrot, belif. ; f. Tafel, 'Diarft, ftürfje, Dörre. 
Saum f. träft., pyrarn., in ni<Bt ju trortenem Soben f. frucBtb.; ®.» u. gelbb.; §2. 

123. 33 r üf feler ,3uderbitn (fßan SNarumg Sdpnaläbira), Dftbr. 
bi^ Sioobr., *. ff. 

grucBt mittelgr., abgeft. fegelf-. Bellgelb, etroas roftfp. ; fcBäfcbar f. Tfl. u. Äüd)e. 
Saum f. fdfön roacBf., grojj, früB u. faft jäBrl. tragb.; ni(Bt ju roarm. Stanb; §2. 

124. 3imtfavbtge Sdjmatäbirn, Oft., *. ff. 

gru(|t mittelgr., längübirnförm., gimtfarbig beroftet; »ortrefft. Äo<B= u. iDörrbim. 
Saum roätBft jiemlicB früftig, ^oc^frontg, fef)r frmBtbar; für Cbftgärten; §2. 

XI. giamifie: ©euutrfßirnen. 

125. ßeipjigcr SKettigbirn, Slug.— (Sept., *. f. 

%tüü)t Hein, grüngelb, ftart punttiert; oorjüglicBe Tafel», SJiarft- u. DörrrrucBt. 
Saum ftarfroacBf-, f. fruc^tb. u. bauerBaft; Straßen-- u. gelbbaum f. rauBe 2agen. 

126. Saljburgerbirn, Slug.— Sept., *. ff. 

Srudjt ft., bräunlicB gerötet; gcfcBäBie, f. gute Sim f. Tafel, 2Rarft unb Siidje. 
Saum f. bauerBaft, n«Bt empfinbl., f. reitBtragenb; für i>aub= u. Dbftgärten; ®8. 

127. ©ommersßierb., Slug.— Sept., *. f. 

grutBt ft., eif., gelbgr., graupunttiert, faftig ; beliebte Sommer»TfI.», Jtonf.» u. öauöBB. 
Saum geigt pyr. SBucBö, DauerB- u. reicBl. grutBtbarf.; ©artenb. i. etro. feücBt. S. 

128. SBoltinanng Gierbirn, Slug.— Sept., *. ff. 

grucBt mttlgr., eirunb, Ijellgrün, ftljroacB gerbt., etro. beroft.; ftBä^b. S. f. T. u. SB. 
Saum ftart toacBfenb, Ii<Btfronig, nicht empfinbl., f. tragb., f. Cbftgärten; §8. 
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Sirnfortiment. 


129. granfert bint, ©ept., * ff. 

grudjt mittelgr., ftumpfeif., ftreif. gerbt., ft. punft.: fdjäßb. $od)=, Sbrr-- u. Iftb. 
Saum mittelgr., fiodigefjenb, fefjr fruchtbar ; ®artenbaum ob. gelbbaum; f. SS. 

130. <Qaitnot)erfd)e ^fafobibirrt, Quii— Ütuguft, * ff. 

grucßt annaßernb mittelgr., birnfbrm., fdjbn gerbtet, punft.; gut ?. Ift. u. Äüd)e. 
Saum rafätpüdifig, ßodjgeßenbe Jfronenbilbung, fet)r tragb. ®artenbaum; $ 2 . 

XII. 3-amifte: cSängfidje Äodjßinten. 

131. Späte ©ruttbirn, ©ept.— Oft., *. ff. 

grudft mittelgr., tänglidieifbrm., grün, in fjal6teigem 3uftanbe genießb. ; fonft äßfd)b. 
Saunt überaus fcßbn u.fräft., fjodjfron.; reiditrag. gelb= u. Straßenb., aud) i. fält.Sag. 

132. Srodetter Martin, Sej. — ÜDMtä. ff. 

grucßt flein— mittelgr., birnfbrm., ganj jimtfarbig beroftet; f. gute Söinterfodjb. 
Saunt ftarltriebig, Ijodigeljenb ppramib., li^tfronig ; f. tragb. gelb; u. ©traßenb.; @8. 

133. ©djöne Stngeoine, Qati.— ÜJlärj, + +. 

g r u rf) t riefig gr., baucßig, längl.-birnf. prüfet, fotor., roftfpur.; bie fdjönfte 3' er fr. 
S a u m f. fräftig, trügt früß u. rcit^ ; liebt fonnigen ©tanbort unb fruc^tb. Sob. ; 2BS. 

XIII. ^tamifie: ^lunbfitftc ^odföirnen. 

134. Äufjfufj, ©ept.— Oft., f+!. 

grucßt gr., unregetm. birnfbrm., grüngelb, roftfpurig; füßl. gern., f. g. Äod). u. Sbrtb. 
Saum rafdpottdjf., ßocßfron., f. ergiebig, gar nicßt empfinbl.; gelb= u. Straßenb.; 68. 

135. ©dmeiberbitn, ©ept.— Oft., ff. 

grueßt mittelgr., runbeifbrm., grünlitßgelb, rot »ertoafcß.u. geftr.; oortreffl. j. ®.u. 3)t. 
Saum tugeltron., ungern, tragb. u. bauerß. ; ge(b> u. öartenb, aucß in rauß. Sagen. 

136. SJÖittenberger ©locfenbirtt, Oft.— 9too., ff. 

grucßt mittelgroß, runblicß, fcfjbn gefärbt, rot punftiert; gute §auSßaltung§frucßt. 
Saum roirb groß, ßocßfrontg, reicßtragenb ; für Dbftgärteti u. an Straßen in @8. 

137. Äümmelbirn (Sßilbiing non .öerp), 9too.— San., *. ff. 
grutßt mittelgroß, regelmäßig gebaut, grüngelb, fein punftiert; aubge». Äocßbirn. 
Saum toäcßft mäßig ftarf, ßocßfugelfromg, feßr frutßtb.; für S>auS u. fcbftg.; ®S. 

138. ©tofeer Äafcenfopf, äßinter, ff!. 

grucßt f. gr., baucßig, grüngelb, trüb farmeftn ger., roft. punft; ßerbfiiße Socßb.: fcß. 3f. 
Saum f. ftarftrieb., gefunb, bauert). u. f. tragb.,; f. gefdjüßte Saumgüter u. gelber; @8. 

XIV. Jamifie: cSangfidje •XSeinßirnen. 

139. SnauSbirn, ©ept., ff. 

grucßt mittelgr— gr., birnfbrm., bräunlicßr. oerroafcßen, ßerbf.; jum fDioften u. Sorten. 
Saum eicßenäßnl., ßocßfron., außerorbentlicß ertragSreicß ; gelb; u. Straßenb.; §8. 

XV. ^tamifie: 9&un&fufje 23einßirnen. 

140. 9tormännifcf)e Sratbtm, ©ept.— Oft., ff. 

gru^t flein, runblicß, gelblicßgriin, roenig beroft.; f. ftißßerbe, gute Sirn ju Dbftmein. 
Saum überaus fcßbn pappelart. in b. §oße geß., ungern, reicßtr ; b. präcßt. äUeeb.; §8. 
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141. ißomeransenbirn oont 3“&cfüäu, Cft., ff!. 

grucht Hein biä mitteigr., runblich, gelb; f. fierbe, ganj oorjüglidje 3Bein6irn. 
Saum roädjft mittelftarf, rotrto greift, trägt reichlich; gelb= u. Strafjenäaum; §2. 

142. 2Belfd)e Sratbirn, Sept.— Oft., ff. 

3 r u $ t Hein, runblid), trübgrün, ja^tveid^ punftiert ; frühe, f. gute, ergiebige TOoftb. 
Saunt hochgeroölbtfronig, feljr frud^tb., fpätblüfjenb ; bauerf)., Str.« u. gelbb.; § 2 . 

143. ©roße fRomntelter, SZ'ft. — 9too., ff!. 

grucf) t mittelgroß, nmb:freife(fSmüg, getbgrün, etn>. beroft. ; f. gute 2)ioft= u. Sörrb. 
Saum f. ftarfro., unempfinbi., f. »oKtragenb ; Strafen- u. gelbbaum; §2. 

144. SBolf äbirn, @nbe Oft. — 9iot)., ff!. 

grucht H.— mitteigr., breitrunb, (anggeftiett, quittengelb; ungern, herbe, f. g. 3Boftb. 
Saum fchön u. Iräftig unb trägt f. reith; Straften: u. gelbb. auch in rauheren 2agen. 

145. 2Beiler’f($e 9Jtoftbirn, Oft.— 9iot)., ff!. 

grucht fl., f. fugelr., grüngelb, punft., roftfpur. unanfefmlid) ; b. bcfte aller 2 Koftb. 
Saum fefjön ftochfugelfronig, f. oolltr.; an Str. u. auf gelbem i. b. rauftft. 2agen. 

146. ©ieoenicßer ÜJfoftbirn, (au£ Srier), Oft., ff. 

grucht fl. runbl., grüngelb, roft. punft., manchm. trüb gerät.; f. gute ÜRoftbiru. 
Saum ftarf niachfenb, ppramtbal, bauerhaft, f. frucfttb. ; gelb: u. Straftenb. $2. 

147. 9Jteßer Sratbirn (Carasi), Oft.— 9too., ff. 

grucht H.— mitteigr., langgeft., mnbl., grüngelb, ft. roftig punft. ; Ijerbfaft. 3Koftb. 
Saum non f. fräft. äBucftei, bauerh- u. recht trngb.; auf gelb. u. an Str.; $2. 

148. Sßilbling oont Sittfiebel, Oft.— 9ioo., ff!. 

grucht fl., runbl., auch fängt-, grüngelb, leicht gerät.; eine ber auägej. S. 3 U Cbftro. 
Saum fdjön u. ftarfroachf., lichte, ftarfäft. Jtronen bilbenb; f.ergieb. gelb--u.Str.:S.; §2. 

149. Sdjroeiser 2B a f f er b.. Oft., ff. 

grucht mitteigr., faft fugelr., grünlichgelb, trübrot; jum Uioften unb ®örren. 
Saum feftr groft, etroaä fpät bliihenb; burdjauä bauerh- gelb: u. Straftenb.; §2. 

150. SeßelSbirn, 9loo.— Sej., ff. 

g r u <h t mitteigr., runbfreifelfbrm., gelblichgrau, etro. gerät., ft. punft.; fdjäftb. SRftb, 
Saum roächfl f. ftarf, roirb f. gt., u. recht tragb.; bauerhafter gelb= u. Strftnb.; §2. 

3. üitfdjen- unb lUeidjfclfortimcnt. * 

S 0 r b e m e r f u tt g. Qebe Äirfdjengegenb t)at tfjrc eigenen lofalcn unb 
relatiu uorjügtidjen Sorten, ttieöljalb bie 3uf)l ber ftirfcßenforten eine unge= 
mein große ift. Qm ©efdjtnacf unb in ber 'JJeifefteit ift bei ben Ätrfdjen fein 
folget Unterfd)ieb, raie bei ben Äpfeln unb kirnen, ebenfo wenig im 2Sucß3 
unb in ber Xragbarfeit ber Säume. Seinafye alle befannten Äirfcßen ftnb in 
geeigneten Sagen unb Söben fruchtbar unb einträglich unb ba, too Älitna 
unb Soben bem Änbau biefer Cbftart £inberni3 bieten, ift feine Sorte 
ergiebig. Sie tfteifejeit ift in SBodjenperiobcn ber Äirfdjenjeit angegeben, 
alfo 1. 2B. b. Ä.=3- = ßrfte ÜOocfje ber Äirfdjenjeit. 3ladj biefen dieife- 
perioben finb aud) bie Äirfcßen unb Sßeidjfeln innerhalb ber Qamüien 
georbnet. Sine Ängabe über ftlitna ober Sage ift hier entbehrlich. 
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R irfcfjen= unb SBeichfelfortiment. 


I. 3tamifie: ^djroarjt .föerjftirfdjen : 

1. Äoburger SWaityerjlirf dje, 1. 35. b. Ä.=3, **• +• 

gr. jiemtid) grob, ftumpfherjförmig, fdiroarjbraun ; fe(jr f<häbb. für Xaf. u. Warft. 
8. toäctjft gut unb ift fcuc£)tbar ; eine ber früljeften $>erjf irfc^en. 

2. 5trüger3 fdjtoarje §erjltrf dje, 3. 35. b. 5i=3-/ **• tt- 
gr. {effr gr., runbherjförm., fdjroarjrot, jnrtfleifchig ; fehr ftfja^b. f. Xaf. u. Warft. 
8. roädjft befonberä fröftig unb ift fruchtbar. 

3. gromtnä §erj!irfdbe, 3. 35. b. 5t.=3-> **- tt- 

gr. fetir grob, fef)r gut, ftumpffjerjförmtg ; auägcjeidinet für Xafel unb fcaushatt. 
8. roädjft rafcf) unb ift feljr fruchtbar. 

4. Ddjfenfyerjfirfdte, 3. 35. b. Ä.=3-, **. tt !. 

gr. grob, fpibherjförmig, gfänjenb fctnnarj ; oortrefffidj für lafel, Warft u. Sorte. 
8. roäcbft ftarf, gebt gut in bie §oE|e unb trögt reichlich- 

5. ©d^roarjer 2t b l er, 4. 55. b. 51.-3, **. t- 

gr. grob, breitrunb, fc^noarjrot ; fefir fcfjbite unb fetjr eble Xafel« unb Warftfrucht. 
8. gefunb, breitfronig, fef>r fruchtbar. 

II. ^tamific: ^djniarjc /Miorpefitirfdjeu. 

6. feebelfinger iRiefeitür) d)e. 3. 25. b. ft.=3-, **- tt- 

gr. f. gr., ftumpMierjfbrmig, bunfetbraun: f. Xafel, Warft u. saukalt »ortrefffic^. 
8. wirb grob, ift fefjr fruchtbar unb etwas breitfronig. 

7. (Sdjtoarje 51 norp ei f i v f d) e x>on 3)lejel, 3.-4. 35. b. 5i.=3-, 
**. tt. 

gr. grob, ftumpMjerjfönnig, fchroarjbraun , fchmacfhaft; »orjügl. Xaf.« u. Warltfr. 
8. ift gefunb, loächft ftarf unb ift tnöbig fruchtbar. 

8. ©rofie fdfroarje Äitorpelfirfdje, 5. 35. b. $t.=3-, **• tt- 

gr. fehr grob, gebrücft herjförmig; oorjügl. ftirfche für Xafel, Warft u. ipau§h<ilt- 
8. roirb grob, ift gefunb unb fehr tragbar. 

III. ^famifie: jBunfe «Äerjfiirfdjen. 

9. 2Binfter$ toeifje $erjf irf <^e, 2. 35. b. Ä.=3 , **- tt- 

gr. grob. fpihh et äfönnig, gefb, rot punfticrt; uorjügl. Jfirfche für Xafel u. Warft. 
8. roädjft fchön, gefunb, hochfronig, ift fehr fruchtbar. 

10. Sltonfirfdfe, 3. 35. b. 5t «3, **. t- 

gr. gr., 3 ugefpi(jt herjförm., hochgetb, fchön firfchrot »erroafchen ; eb(e Xfl.« u. Wftfr. 
8. ftarf, grob, feh r bauerhaft unb fehr fruchtbar. 

IV. Familie: $unfe $norpelßirfdjen. 

11. ©rofje 5ßrinjefftnfirf d»c, 4. 35. b. &.=3-, **. tt- 

gr. fehr grob, f«h& n herjförmig, bunt; oortreffliche lafel« unb Warftfirfche. 

8. ift gefunb, gebeizt faft überall, roirb grob, trägt fehr reichlich. 

12. söiittnerä fpäte rote Mnorpclfirf dje, 5. 2B. b. 5t.=3-, **■ t- 

gr. f. gr., abgeftuinpft-herjf., bunfelr., fehr angenehm geroürjt; für Ift. u. Warft. 
8. roächft ftarf unb ift fehr fruchtbar. 
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V. unb VI. Familie: $eflie $erj- unb geflie Anorpelfiirfdjen. 

13. fSöniffenä gelbe Jtnorpelfirfdje, 5- Sy. b. Ä.=3-, **. f. 

gt. gr., flumpffjerjförm,, fd|ön gelb, o. f. angen. füßem ©efdjmatf; f. Ift. u. Strft. 
8. roäcfjft rafrf), oerjroeigt ftcf; gern, trägt halb u. feßr reid)licf); gut jum Sötten. 

VII. Jfamifie : ^lifttDeirfjfeln. 

14. ÜJIais&erjogSfirfdfje, 2. SB. b. Ä.=3*, * *. f. 

5r. jiemlidj groß, runbberjförmig, bunfelrot; fdmbbar für fEafet unb ftauöfjatt. 

8. ift gefunb, roätfjft rafd), feljr frülj unb red)t ftucfjtbar. 

15. Siote 9)i aifirfdfje, 2. SB. b. Ä.=3- **. f. 

§r. jgr., am Stiel abgcftumpft, nadj oorn jugerunbet; f. ftböne unb eble Äirfdje. 
8. jiemlidj grofe, gefunb, Dauerhaft unb tragbar; jum Dörren geeignet. 

VIII. 3»araifte $fasfiirfdjen. 

IG. Kaiferin ©ugenie, 3 SB. b. R/S-, **■ t* 

5r. grofi. fef»r fd)ön, fladjrunb; oortrefflirt) für lafel, iÄarft unb §ausljalt. 

8. roddjft gut, mittelftart, lefjr frülj fruchtbar. 

17. ©rofjer Globct, 4. SB. b. Ä.=3- **. ff. 

5r. fetir groß, plattrunb ; fcfjöne oortrefflict)e Olaofirfdje für lafel unb §auöfjalt. 
8. inäcfjft rafrf), toirb jiemtirfj grob unb trägt gut. 

IX. Bjamifte: 23eid)fefu. 

18. Cftfyeimer SBeicfjfet, 4. SB. b. Ä.=3v **• tt* 

5r. groß, flarfirunb, fcfjroarjrot; f. »erbreitete, gan-, »ortreffl. laf.. u. Ginma(§eroeidjfel. 
8. ftrf) burdj SBurjelauoIäufer fortpflanjenb, roätfjft ftraudjartig unb ift äußerft tragb. 

19. ©rofje lange Sotfirfdje, 5. SB. b. R.-S-, *• tt* 

ffr. feljr groß, runb, bunfetbraunrot, befißt eine erguidenbe Säure; oorjüglirfje 
fyrudjt, befonberä jum Gmmadjen. 

8. roäcßft rafd), ift faft jctljrlirf) tragbar unb feljr bauerljaft. 

20. Sriiffeler Staune, G. SB. b. Ä.*3-, *• tt* 

fyr. runbtidj, mitunter ßerjförntig ; bunfetbraunrot ; audgejeirfinet jum Ginmat^en. 
8. ift fräftig unb trägt feljr reid)li<§. 

X. ^fatnifie: 5<mare(ren. 

21. Äönigliclje SImarelle, 2. SB. b. Ä.=3v **• tt!* 

5 r. mittelgroß, feljr ftßön tidjtr., abgeftumpftrfegelf. ; oortreff 1., ju jebem 3roed braudjb. 
8. jiemlidj ftarf roadjfenb, breittugeltronig unb feljr fruchtbar. 

22. Späte SImarelle, 3. SB. b. Ä.=3*, **• tt* 

yr. mittelgroß, etroaö gebrüdt-fugelförmig, angenehm fäuerlidj; ju allen 3n>erfen 
ju oerioenbenbe grudjt. 

8. ftarf nmdjfenb, fruchtbar, roirb jiemlirf) groß. 
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Pflaumen! unb 3nietfd)en[orttment. 


XI. gümtifie: ,&afl>fiirfdjen. XII. ^amifie: ^alßnieidjfefii. 

23. Äönigiit £ortenfia, 4—5. 2Ö. b. Ä.=,8-, **. 

§t. febr grojj, Iänglichrunb, oft runblid^ooat, prächtig getötet; oortrefflidje Xafeb 
unb 9)(arftfrud)t. 

33. roäcbft jiemlich. ftarf, alä Spalier an Sforboftroänben f. fruchtbar, aud) alö grifft. f gt. 

24. Sdjöne »on Gl)atenat), 5. SB. b. Ä.=3- **'■ 

5 t. jtemlidj grojj, runblid), fef)r füjj, hellrot; oorjügliche Xafeb unb 2Jiarftfrud)t. 
33. roäcbft fräftig, aufrecht, fpäter fjängenb unb ift fruchtbar. 

4. Pflaumen* unb Jroetfdjenfortimeut. 

33orbemerlung. 2>ie mit beutfdjen Balten angegebenen Cvb= 
nungen bebeutcn: 1) blaue, 2) rote, 3) grüne, 4) gelbe, 5) bunte 
grüdjte. Sie 58ud)ftaben a, b, c geigen bie Söfigfeit be« 'gteifd^ee com 
Stein an unb bebeutet: a oöllig löfig, b f)alb löfig, c nicfjt 
löfig. 2Bir fjaben nur biejenigen Sorten aufgefüljrt , roeldie fid^ im 
Sortiment be« Sßomologifdjen BnftitutäS in Reutlingen, b a« 100 cor* 
jiiglidie Sorten jciljlt, als mirflid) gut unb brauchbar bemätjrt Ijaben. 

I. ^tamifie: '2-lunbpfTaunien, (Runbe Samasjenen.) 

1. $Urfe, 1 a, Slnf.— Rütte Sept., **. 

gt. grof), fcbroarj, tot, gut löfig; befannte unb beliebte Xafeb unb 3)farltfruc^t. 

3). ftar! roadjfenb, breitfronig unb fe^r fruchtbar. 

2. s Di'ontfort=5pflaume, b (a) Rütte— ©nbe Ruguft, **. 

gt. grob, tunbooal, Maufdjroarj, febr belifat; für Xafel unb Jliarft. 

33. roäcbft fräftig. breittronig unb ifi fef)t fruchtbar. 

3. SÖunter ißerbigron, 5 a, Rütte— @nbe Slug, **. 

5 r. grojj, runblicfj, bunleloiolettblau ; fcfjöne unb belifate Xafel= unb S!ar!tfrud)t. 
33. oon müßigem SBucbS unb äufferft fruchtbar. 

4. Späte Rtu«fatellerpflaume, 1 b, Rütte Sept.— Olt., **. 

Sr. grofj, länglit^r. unb fdjroariblau, für Xafel unb ÜJtarft. 

33. roäcbft fräftig unb ift fef)t fruchtbar; febr gute Pflaume. 

5. Columbia, 2 a, Slnf. Sept., **. 

Sr. groft, oft febr groß, f<$ön rotblau, »ollfommen löfig; Xafel= unb 2J!arftfrucf)t. 
33. fetjr ftarf roadjfenb, breitfronig, fruchtbar. 

II. ^antifie. iDoalpflaumen. 

6. ^efferfon, 5 b, Slnf.— Rütte Sept., **. 

S r. grofi, länglidjrunb, gelbgrün ; auSgejeidjnete Xafel-. unb Karftfrucbt. 

33. rafchioiicfifig, äufjerft tragbar. 

7. SBaäl) ington, 3 a, Sluguft bi« SJUtte Sept., **. 

Sr febr grofj, grünlichgelb, fdjroad) rofenrot angehaucht; f. gute Iafel= u. 3)iftfr. 
33. febr ftarfnncdjfig, trägt halb unb reichlich; gut jum einmachen. 
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8. Godjet3^Pflaume, (Cochet pere), 3 a, ÜJiitte — Gnbe2lug., **. f+. 

g r. fefjr groß, eirutib, gelb. etroaä gerbtet; fef)t fcfjöne u. belil. Jaf.> u. üiarftfr. 

8. ftarf roacfjfenb unb frut&tbar; eine ber beften Pflaumen, autß ju liriinellen. 

III. Familie: jSinp?«umen. 

9. SWo t e (Herpflaume, 2 a, 2)litte— (Snbe Slugujt, **. 

gr. f. gr., umgefefjrt eiförmig, bunfeirot; nuägejeitßnet ftfjöne Saf.* u. Warftfr. 
8. wirb groß, trägt faft jäfjrlitb, oft Übersoll. 

10. Violette ^erufaletnSpflaume, 2 b, 2lnf. — SÜiitte ©ept., * f. 
gr. groß, feßr ftfjön, blaurot, jiemlith ablbfig ; Safel* unb Warftfruiftt. 

8. ftarfroüthfig, bilbet bic^tner jroeigte Äronen, trägt batb unb reitfjlitfj. 

11. Gögg rotgeflecfte Pflaume, 3 c, 9Mitte— Gnbe ©ept., **. 

gr. fefjr gr., umgeleßrt eiförmig, gelb, rot punftiert u. gefletft; gute £af.= u. Wftfr. 
8. toädjft Iräftig unb ift fefjr fruchtbar. 

12. ©dßöne oon Sömen, 2 a, 9)litte— Gnbe 9luguft, * *. f. 

gr. fefjr gr., langeiförmig, »iolettbraun ; gute Iafel=u. auögejeicfjnete SDfarftfrucht. 
8. fefjr Iräftig tsacßfenb unb fefjr fruchtbar. 

IV. ^amifie: 'gteinecfauben ober JibdpfTaumen. 

13. Violette fReincclaubc, 2 b, Glitte ©ept., *. f- 

gr. mittelgrofi bis groß, röt litt) blau ; feßr angenehme eble Safeb u Diarftpflaume. 
8. Iräftig unb raftß roacfjfenb, feßr tragbar. 

14. ©rof?e 5Heinectaube, 4 a (b), 21nf. big Glitte ©ept., **. f. 

gr. groft, grüngelb; oortrefflicfje, allgemein gefcßäßte SafeO unb TOarftpflaume. 

8. roäcfjft Iräftig, niirb grob, bauerßaft unb äußerft frutßtbar; reill inbes gute Sagen. 

15. ©raf Slltfyang 9teitteclaube, 2a, 2lnf. — 9Jiitte ©ept., **. ff. 
gr. gr,, blaurot gefärbt, fanft marmoriert, überaus fcfjön: oortreffl. Saf.* u. Sfarftpfl. 
8. tsäcßft mäßig unb jeitßnet fid^ burcß balbige unb reitße Sragbarleit auö. 

16. fNeineclaube uott Duilliitg, 3 b, 3)fitte Sluguft, **. 
gr. groß, gelb, jartfteifcßig ; ftßäßbar für Jafel unb Warft. 

8. feßr ftarf roatßfenb unb reißt tragbar; gute grutfjt, leibet mißt ganj ablöfig. 

17. Steitteclaube oon SJobbaert, 4 (3) a, 91. ©ept., **. 

gr. fefjr groß, runb, grüngelb, rot geflecft; sorjüglicße, eble Xafel-- unb Warftpfl. 
8. Iräftig roatßfenb, fruchtbar; fcßöne grutfjt. 

18. grille Sieineclaube, 4 b, 2lnf. big 9)titte 2lug., **. f. 

gr. mittelgroß, jtemlitfj runb, gelblitfjgrün ; auSgejeitfjnete, frülje Saf.= u. fütarftpfl. 
8. toirb mittelgroß unb ift frutfjtbar; fefjr gute grüßpflaume. 

V. Jamifte: '§8iraßeIIen ober gKadjspjlaumen. 

19. SWote 9Rirabelle, 2 a, 2lnf.— 9)1. 2lug., *. f. 

gr. Hein, runblitß, fefjr ftfjön rot gefärbt; gute 2afet=, Warft-- unb Sörrfrutßt. 

8. mittelftarl roacfjfenb unb feßr fruchtbar. 

20. ©elbe 9)iirabelle, 3 a, 9)fitte big ©nbe Sluguft, **. ff. 

gr. Hein, ßellgelb u. rot gefledft, föfig; für lafel unb jum Sorten ausgezeichnet. 
8. bleibt Hein, treibt siete Heine, gebrungene Sfte unb ift äußerft fruchtbar. 
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21. grille »on Sevgtffolb, 3 a, @nbe i^ult, **• +• 

gr. {[ein, runbließ, gelb, feßr gut; eine ber Beftert griißpftaumen. 

8 . roäeßft mäßig ftarf unb ift außerorbentließ fruchtbar. 

VI. 3i«miUe: groeifcfjen. 

22. üßafjre ^rü^jroetfd^c, 1 a, @nbe 2Iug., **. f. 

gr. mittelgroß, bunfe!b!au, ooltfommen Ibfig; feßäßbare lafel* unb Sörrfrueßt. 

8 . wirb groß, geßt rafeß in bie §öße, in geeigneter Sage fruchtbar. 

23. ©felinger grü^ätoetf die, 1 a, (£nbe 2Iug.— 2tnf. ©ept. *. ff. 
gr. mittelgroß, feßroarjblau, feitet bebuftet; auSgejeießnete Xafeb unb Slörtfrucßt. 
8 . roäc^ft fräftig unb rafeß, ift batb unb reießließ fruchtbar; feßr gute ©orte. 

24. $tatienifc§e 3 t »etfd)e, 1 a, 3)iittc— 6nbe ©ept., **. ff. 

gr. groß, bunfelblau; feßr beliebte, gefaßte Xafeb unb SauSßaltSfrucßt, 3 U allen 
Sroecfen gteid> oorjügließ. 

8 . roäeßft ftarf, ift in fräftigem unb etroaS feueßtein 8 oben feßr fruchtbar. 

25. SöangenljeimS guifjjroetfdie, 1 ©ept., **. ff! 

gr. mittelgroß, jiemtieß ooal, gut löftg, bunfeloiolett, feßr gefeßäßt für alle 3 »>eefe. 
8 . ftarfroüeßfig, feßr fruchtbar unb bauerßaft; feßr einträglich. 

26. £au3}tt>etfd&e, 1 a, ©ept.~Cft. **!. ff!. 

gr. mittelgroß, ooal, feßroarjblau, gefärbt, anfangs grüntief):, fpäter gelbfteifeßig ; 

befannte, oorjügließe Xafet unb SDbrrfrueßt. 

8 . bureß SSurjeltriebe fieß eeßt fortpflanjenb, rafeß roaeßfenb unb feßr fruchtbar, 
gebeißt überall in guten fruißt baren Stoben, bie nießt 3 U troefen finb; bie oer= 
ebetten 3 Trlet f c § cu finb ben auä SSurjettrieben roeit oorjujießen. 

27. 35örell3 grofje neue 3roetfclje, 1 b, 3)iitte ©ept., *. ff. 

gr. groß, bunfelblau; feßr gute, boeß nießt gan 3 löfige Xafel« unb Xörrfrueßt. 

8 . roäeßft Iräftig, ßoeßgeßenb unb ift frueßtbar. 

VII. 35amifie: «Äafßjwelfifien. 

28. dtote atprifofenjroetfdje, 2 a, SWitte— @nbe ©ept., **. ff. 

gr. groß, ßetlrot, praeßtooü, mit bunfelorangefarbigem gleifeß; f. Xaf. u. §auSßalt. 
8 . roäeßft Iräftig, geßt in bie §öße unb ift frueßtbar; feßr gute grueßt. 

29. granffurter ^Pfirfie^jroetf dje, 1 a, 2Jtitte — ©nbe ©eptbr., 
**. ff !. 

gr. groß, feßroarjMau, ftarf bebuftet; überaus feßon u. feßr rocrtrooll f. '2 fl. u. 3Mt. 
8 . ftarfroüeßfig, Müßt fpät unb trägt reießließ. 

30. 2-üotette SÜapree, 1 a (b), 3lnf. 2lug., **. +. 

gr. mittelgroß, längt., feßroarjblau ; feßr gute, empfehlenswerte XafeU u. SJarftfr. 
8 . wirb mittelgroß, jlacßgeroölbtfronig, feßr früß unb ungemein tragbar. 

VIII. 3?amiCie: Jotlefjmelfdjen. 

31. grille 35 a 1 1 eljro et f cfj e, 2 a, 9Jki— ©nbe $ult, *. 

gr. mittelgroß, feßr lang, rotbtau; gute Xafet* unb feßr gefueßte SJfarftpflaume. 

8 . wirb mäßig groß, ift frueßtbar unb gebeißt überall; eine ber erften grüßjro. 

IX. ^araifie: ^aferpflaume. X. ^amifie: Spillinge. 

32. (Satatonifdjer ©pilling, 3 a, ®nbe $uli, *. 

gr. flein, längließeirunb, gelb, angeneßm jum (Sffen; als erfte grüßpfl. feßr gefueßt. 
8 . bleibt flein, trägt halb u. reießließ, Derlangt ©eßuß u. eignet fieß nur f. !Qau«g. 
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Prüfer Bbfrfjntff. 

Pie (Obfterute tntb öie peljanblung bcr Jriid)te unmittelbar 
itadj berfelbeti; bcr Perfaitö tutb btc Perpndtung bcr Jfriidjtc; 
bie ^ufbeiualjruiig bcs lUinterobftes. 

I. Tic Steife bcS CbftcS. 

2Benn fich beim K ern ob ft ber ffrudjtftiel ohne ÜJiiüje oon bem 
Teil bee> 3weigeS, an welchem er auffißt, bem $vrud)tfud)en, loStrennen 
läßt, ober wenn bei leidjtem Sdjütteln beS Raumes eine 'Jlnjahl fruchte abfällt, 
bann ift ber 3eitpunft ber Atemreife biefer grudit eingetreten. Tie Kerne 
beS 2lpfelS färben fid) bann braun, bie ber Sirtte fchroarj. 33et bett 
frütjreifenben Cbftforten fällt biefe Kernreife jufammen mit ber 3^itig= 
ung ober bem 3 u ftanb ber oölligen :)ieife bes fvrudüfleifdjeS, bei oielen 
anbern Sorten tritt biefe 3eitigung erft fpäter ein. 

Sei bem Steinobft, bem Schalenobft, Seerenobft, erfennt unb 
fief)t jebermann leidjt ben Seitpunft ber Steife ; Kernreife unb 3«itigung, 
ober ba-j ©enießbarroerben bcr J-rudjt, fällt l)ier ftetS jufammen. Qe 
oollftänbiger biefe Cbftforten itjre Steife am Saum erhalten, befto oor= 
äüglicher finb fie, unb jroar nidit bloß jum Stofjgenuft, fonbern aud) ju 
jeglichem anberen 3ntecf, bie Kirfdjen 511 m Srennen, bie 3n>etfd)en jum 
Törren, bie Stüffe ju Cl u. f. ro. 3 unt (Sinmad)en müffen mand;e 
ffrüdhte 1 Sßfirfiche, Stüffe, Stachelbeeren) unreif oerroenbet roerben. 

Sollftänbige St e i f e unb 3luSbilbung ber fruchte finbet in 
ber Siegel nur ftatt bei Säumen, bie fid) in gefunbem, normalen 3n= 
ftanbe befinben ; erft nach ber britten unb oierten Crmte, bie ein junger 
Saum trägt, erlangt bie grucht bie beftimmte, ihr jugehörige gorrn unb 
innere Sefdmffenheit. Sd)led)t gepflegte, pon Staupen jur 3eit ber 2luS= 
bilbung ber Früchte befchäbigte, roie aud) ju bidjt gepflanjte Säume, 
unb folche, roelche feine junge, gefunbe öo^jmeige mehr erzeugen, 
probujicren auch nur roenig unb größtenteils nidtt oollfommen auSge= 
bilbetes Cbft. 

3u feuchter ober ju trodener Stanbort, ein ber Sorte nicht üuträg= 
lidjeS Klima, »erminbert ben 2Bert ber ©rnten für jegliche Ser= 
roenbung, unb roenn man hie unb ba glaubt , baff jebeS Cbft jur 
ÜBeinhereitung tauge, ob eS oon Säumen flamme, bie ficf) in geeigneten 
ober ganj ungeeigneten Serhältniffen befinben, ba man ja aus bem 
fjoljapfel auch 2 Bein bereiten fann, fo liegt hierin ein entfdnebener 
3rrtutn. SlUerbingS bient ber faure .^oljapfel audh jur SBeinbereitung, 
allein nur bann giebt er ein gutes ©etränfe, roenn er freifteljenb unb 
bem oollen (Einfluß bcr Sonne auSgefeßt, erroachfen ift ; im anbern $all 

Sucad, Cbftbetnitjung. 3. St «fl. 
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nicht einmal guten Gfjtg. Sic Ginroirfung beS Sicfjts unb ber Sßärntc 
bet Sonne finb es Borpgtidi, bic beroirten, bat) jebe unterer Dbftforten 
bie ihr ptommenbe ©üte unb innere Steife erlangt unb balicr fällten 
alle jene Dbftjüdjter, beren ©aumpflanpngen einem unburd)bringlid)eit 
2Balbe gleichen, namentlich in ben ntinber marinen unb roeniger günftigcn 
Stagen, in intern eigenen Sntereffe, bas SluSpußen, SBegncljmen ber un= 
itü&en 3meige im Innern bcä ©aumeS, Steinbalten ber Siittbe, ©er= 
jüngen u. f. m. nicht »erfäumen, fonbern, gleidjmel, ob fie Cbft für 
bie Safel unb für ben Atelier, ober für öfonomifdje äroecte bauen, tror 
allem banad) ftrebcn, burd) geeignete pflege unb richtige ©ehanblung 
ein gutes, auSgebilbcteS, gefunbeS unb friiftigeS Dbft p erjielen. 

SBeitere 3lngaben über bie Steife ber uerfdjiebenen Obftarten fiehe 
auch Seile 89 u. f. unter II. Sic Grate bee Cbftes, Slbfdpitt 2 — 5 unb 
„III. Ser ©erfand unb bie ©erpaefung ber Sbftfrüchte." (Seite 97 u. f.) 

II. Sic Grate best £bftcs. 

1. Oie iabei jur Uerroenbung hommenben (Bereite. 

Sie ©eräte, roeldje bei ber Cbftcrnte unb »or berfelben pr Gr= 
jielung großer grüchte, pm Stößen ber Slfte unb Süchte k. angemenbet 

roerben, finb oerfdnebener . 

3lrt. GS tollen deshalb 
im folgenbett bie roicb= 
tigften näher befprodhen ^ 
roerben. w 

SBenn bie ©äume fehr 
reich tragen, fommett nicht 
feiten Slftbrüdte oor, roeS= 
halb es notwendig ift, 
bie oollhängenben Sifte p 
unterftüßen. 

GS bienen b ap © a um- 
3*0. 1. Saumftü^e in Serbinbung mit ftüßen auS ^olj Uttb 
einer 2eiter. Seile üon ^ an f °^ er 

AtotoSfafer u. f. ro. 

Sie ©aumftüben finb jroecfmäjjig fo eingeridhtet, roie bei= 
folgende gig. 1 a.b. ober gig. 2 barftellcn. gig. 1 a.b. jeigt 
eine Stange, welche an ihrem oberen Gnbe eine natürliche 
Slftgabel fyat, mährend gig. 2. eine fold^e jeigt, an ber ein 
Dnerholä mit einer Stühe befeftigt , angebracht ift. ©ei , 

$ig. 1 ift nodh gezeigt, roie auch baS Slnlegen einer Leiter 

(c) durch Slnroenbung einer jroeiten Stüße (d) bamit in - ig 2 

©erbiubung gebracht roerben fann. SJtit ben Seilen roerben gjaumftüfce 

bie Slfte in bie ftöhe gejogen, fo baß fie fid) gegenteilig 

halten. $n biefem galle ift eS fehr praftifch, in ber ÜDtitte ber Ärone 

beS ©aumeS eine ftarfe Stange fenfrecht p befeftigen, an beren oberen 
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Qig. 3. Souehe'fdje 
Saumftilhe. 


Gnbe bie Seile angebracht finb, fo bog bie 3lefte 
alle nach be* 3Ritte hin in bie ftöhe gejogen 
unb in ber für fie paffenben Sage gehalten 
werben, ©ine fehr finnreidhe, »erftell= unb »er= 
längerbare Söaumftiifce biefer lefeteren 2lrt hat 
3- Souctje auss nicht roftenbem ©ifenrohr her= 
geftellt *). 

Siejelbe befielt au« einer ober au« mehreren ber 
[teilbaren Stangen au« berjinttem &ifenrof|r, bie fid} 
fernrohrariig in einanber fd)ieben laffen, (nie in Jig. 3 
bargeftellt ift, bei Weldjcr jWei uerfteltbare SRotjre, bet 
Höhe be« 3 U ftiijjenben Saume« entfpredjenb, oerWenbet 
tnerben. 

3 um ffeftftellen ber einzelnen »erlängerbaren leite 
ber Stange bient bie bewegliche Stellmuffe g mit einet 
Stahlichraube. 3ur Verlängerung bet Stüf>e tnerben 
bie einzelnen Seite ber Stange auäeinattber gehoben 
unb in ber gcWünfdjten £>öt)e burch g fcftgcftellt. Sa« 
untere Gnbe ber Saumftütje hot eine Spijje h mit 
9lufjatjfd)eibe d, ba 3 u beftimmt, bie Stüjje Wenige ©enti* 
meter in ben Sobeti einjuftetfen unb burd) d ba« gn 
tiefe ©infinfen ber Stange in ben Sobett beim fdjWcter 
werben ber Saumäfte ju ocrI)inbern. ferner befinben 
fid) am untern ©nbe ber Stange jwei bewegliche, mit 
Cfen unb Sefeftigungäbänbetn oerfefjene Ütmge i, be r 
ftimmt, bie Sefeftigung ber Stüjje am Saum ju ermög= 
liehen. 

(Huf bem oberen Seile ber Stange finb entWeber eine 
einzelne feftftcljenbe, ober bewegliche, ober Wie in fyig. 3 
bargeftellt, mehrere bewegliche Scheiben a mit fjänge- 
»orrichtungen b angebracht, bie je nadj öebürfni« in 
beliebiger Ä'ö^e entioebtr burch eine Stahlfchraube ober 
einen Steüftift in einjelne in ber Stange befinblidje 
L'öcher eingefteltt Werben. Sie fpängeoorridjtungen b, 
au« Sraljt, «fetten, Hanfleinen jc. beftehenb, werben in 
bie att ben bcmegtid)ett Scheiben a befinblichen Hofen 
befeftigt. 2 ln ihren unteren ©nbeit befinbet fich ie ein 
beweglicher Hafen 1, ber fich in bie einjelnen ©liebet 
ber «fetten beliebig einhafen läfjt. 3 ne ©tüjjung lleinerer 
9tebenäfte tonnen fürjere, ebenfo eingerichtete , (fetten k 
mit ©nbljafen 1 in jebc« beliebige ©lieb bet £änge= 
Oorridjtungen eingehaft Werben. 3n §ig. 4 ift bie 
SerWenbung«art biefet Saumftiijjen an einem Ho<h ; 
ftamme bargeftellt. 

Sie Sluffteüung erfolgt fo, baß nach GinfteEung ber 
Stangen unb Scheibe» in ber bem ju ftüfcenben Saum 
entfpredjenben Höhe, bie HängePorrichtungen 
einer Schnur am unteren ©nbe mit bet Stange &ü- 
fammengebunben Werben- Sie Stange wirb bann bei 
Hochftämmen öon unten, bei (Pbramiben ober Äeffel= 
bäumen oon bet Seite burch ba« Slftwerf bc« Saume« 
gefteeft, mit ber Spifce bi« jur 'duffa|fd)eibe in ben 
Soben eingebrüdt unb bann burch bie Sefeftigung«- 
bänbet am Stamme befeftigt. 

*) S. Sßomologifd)e Slonat«hefte 1885 S. 297. 


Digitized by Google 



84 


(Srnte bes Cbfteä. — GSeräte. 


.£>iernad) werben bie #änget>rrrichtungen loigebunben unb bie ju itiifcenben 
SWeiae in bie beweglichen Jpafen eingehängt, wob« ju beachten ift, bn f> juerft btei 
auf tierfchiebenen Seiten bei Saumci befinblichc 9lfte eingehängt werben, um em 
Serbiegeu ber Stühe burd) ju fchwerc einfeitigc Setaftung ju Bcrmetben. 



mm 

vs, J fiter 


~ ~| M * 1 


gig. 4. ainwcnbung ber ®oud)e'fcben SBaumftilhe. 

6S ift leidet einjufeffen, bat? bicfc aSorridjtung nur in ©arten 9ln= 
roenbung finben fatm, ba fie für ben Dbftbau im großen and) uiet ju 
teuer ift. 

gür Saumgärten unb an Straffen emgfeßten ficf) neben ben 
obengenannten 23aumftiißen nod) folgeitbc Cinridftungen: 


V 
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9ln bcn beiben ©nbeit eine* entfpredbenb langen linb ftarfen £rabte» 
befeftigt man jtoei Duerhöljer, welche eo. mit SBolIftreifen, Lumpen tc. 
umroidelt werben, bamit fie bie SHinbc nicht befdtäbigen (gig. 5). 
S'as eine Querl)olj wirb bann ;nnfd)cu bie iüftgabeln beä ;u ftüftenben 



3'ig. 5. SBaum, toeffen lüfte burcij mit einem 2rntit oerbunbene Jig. 6. Siatenring 
Duert)öt}er jufammengcfiatten finb. oon Ebet. 


2l|tcs> io gefteeft, bat; man ben 2)raf)t nadj oben jtuifdEjen bie 2lftgabeln 
jielten fann. £ae anbere Clnerltolj wirb oon einer auf bem Raunte 
befinblidjen fßerfon gehalten uitb bamit ber Stabt in bie §öf)e gejogen. 
(fine jrocite ^5erfon briieft mit einer gemülmlidien Saumftfi&e ober fonft 
einer Stange ben jn ftüfccnbett 3Cft oom Grbboben an* itad) oben unb 
bie auf bem Saume befinblidje ^erfon ijängt ba* jiocite Querfjolj jmi- 
fd)cn bie 2lftgabeln eitteö ftarlen, oben befiublicbcn xHfte*. 

Sei Ijängenben Saumfronen fann man auf Saumgütern eine größere 
2 lnjabl oon lüften jugleid) baburd) ftü^en, baf; man über jioei gleidj= 
lange Saumftüfcen, welche an ihrem oberen Gnbe je eine ('Jabel haben, 
eine Stange (egt unb mit ber ganzen Sorridttnng bie Hronenäfte in bie 
fßöhe f chiebt. 

Sel;r ätoccfntäfng finb aud) bie finiten rin ge (gig. (») oon irbel,*) 
bie bei jeber gewöhnlichen Stange 5 . S. abgängigen fitopfenftangen, 2ln= 
toenbung finbcit uitb in ben meiften galten leichter ju befdtaffen finb, 
al* bie genannten hölzernen Wabelftüfeen. 


*) homolog. 2)ionatö^eft 1878. S. 276. 
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dergleichen ieafenringc läßt man jtdj in ber benötigten Slnjahl aus 
oerfchicben ftarfen, oierfantigeu (Sifenftäben in »etfcfjiebenen fRinggrößen 
feßmieben, bemnad) mit itärteren unb fdjtoächeren öafeti, je nachdem man 
für fleinere ober größere Cbftbaumäfte firf) dünnerer unb ftirjerer ober 
bicferer unb längerer Stangen bebient. ÜJtan fcfjiebt beim Webraucß ben 
feßarffantigen 9 iing auf bie Stange mit nach aufroärtä gerichtetem $afen. 
$er (Sifenßafen unterfängt ben Saum* 
aft unb je fernerer ber leßtere auf 
ben Jöafen brüdt, befto fefter ftemmt 
fich ber oierfantige Jiirtg mit feiner 
fdjarfen Äante gegen bie Stange, 
fo baß er unmöglich an ihr abroärtä 
gleiten fann, morauf man mit ber auf 


gig. 7. 3Jtit Saft am gnidjttjot; gig. 8. 

befehligte Sirne. grutfüftüße aus §0(3. 

ben Soben gefugten Stange ben Sauntaft mit feinen fyriidjten aufwärts hebt. 
Ilm fefjr oollfommene grüeßte 5U erjießen, ift cs notroenbig, fie be= 
fonber» ;u befeftigen ober 5U uuterftüßen. 3 J?an erreidjt 
babureß, baß feßr große grüßte oermöge ihrer Sdjtuere 
ober infolge beä SSinbeä nicht abfallen unb baher ihre 
oolle Ausbildung geroinnen fönnen. 3u biefenx 3roede 
fann man um ben f$ru<ßtftie( ein Stüdcßen Saft ober 
fyabcit fchlingen, baS man bann an beut zugehörigen 
/m> ^rudjtholjc ober 3 roc rß befeftigt ($ig. 7 ) ober man 
bringt auf pfählen fleine Srettdjen an, wie eS fyig. 8 
barftellt, ober man bringt am Saume felbft unter ber 
gig. 9. Cbftfjaitcr Jrudjt fleine Spalter ($ig. 9 ) auS oerjinftem (Sifen* 
aus $ra(jt. braht an. (SS ift felbftrebenb, baß ein derartiges Unter* 
ftüßen nur bei fyormbäutnen anroenbbar ift unb h au ptfact)lich Jur (Sr* 
jielung oon Schaufrüchten benüßt toirb. 

äBaS bie (Geräte $um Ob ft brechen anbelangt, fo ift ber ein* 
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fadpfte unb bcfte Cbftbrecper immer bie £anb. ©S honbett fiep babei 
nur barunt, inögtidjft überall bamit pingelangen ju lönnen. (Sin t»e= 
fentlüjpeä Hilfsmittel babei ift ein Heiner, leichter Dbft palen (gig. 10), 
bcr einen leidjt beweglichen, b. p. pin= unb perfcpiebbaren Gegenpolen a pat. 
äßäprenb bcr Hafen bie »orftepenben , fonft nicpt erreichbaren 
Äfte faßt, wirb ber ©egenpafen io an bie Leiter ober an einen 
roeiter unten befindlichen, fcpon geleerten 2lft befeftigt, baß jener 
21 ft in ber jum Obftpflüden genu'midjten Hage bleibt unb Paper 
nid)t non bemjenigen, ber baS Cbft abnimmt, gehalten ju roerben 
braudjt, roaS bie Arbeit ungemein förbert. 

giir Hodptämme finb Leitern nötig. Hi an muh baoon 
»erfcbicbeite Wröfjen haben unb bebient fiep entmeber ber Hocf= 
Toppclleitem ober ber log. „(Sinbautnigett Leiter". Tie Hod= 
leitern finb genügend befannt unb merben entmeber, mie gig. 1 1 
barftellt, gefertigt, ober 
roaS noch praftifdjer ift, 
es finb and) bie Stiißen 
ber Leiter bnrd) Guer= 
hölser »erbunben , roo= 
burd) mau Toppelleitem 
erhält. Tiefe roerben jeßt 
auch »erfd;iebbar gemacht, 
fo baf? man bie am Wipfel 
beS Saumes hängenden 
grüdjte , bie ineift am 
fepönften auSgebtlbet finb, 
mit ber Hand erreidjen 
!ann. 

Tie einbaunüge Heiter, 
in Tirol Hepne genannt, 
bie einzige bort im großen 
Dbftfjafen angeroenbete Heiter, bietet 
mit ©egen* ben Horteil, baß fie 
baten. überall beguem angelegt 
roerben !ann. Sie ift leichter 


u* 


« 

Ski- i°- 



yig. XI. Sodleiter. 


ju panbpaben, als anbere unb er= 
mögtiept, ba ipr guß ein halbmondförmig auSgefcpnitteneS Holj ift, t»el<peS 
beroeglid) unb durch einen Hagel mit bcr Hepne »erbunben ift, baS 2luf; 
ftellenaud) auf unebenem Hoben, an Hainen u. f. ro. *) (gig. 12 bei a.) 

Tic grüepte roerben »ou bem Cbftpfliirfer geroöpnlid) in ein Tu cp in 
gönn eines SadeS gelegt. (Sine fepr praltifdje gorm eines folcpen, mepr 
in 2lrt einer Sdjürje, ift aus bcr gig. 12 bei b erfidptlicp. (SS gcroäprt 
biefeS Tucp gegenüber einem Sade, ben man auch häufig beim ^ftiiefen 
»erroenbet, ben Horteil, baß bie grüepte beim dblcgen roeniger befdjäbigt 
roerben fönnen, ba bie ganje Sdpirje ausgebreitet roerben fann. 


*) ißomologifdje URonntäfjefte 1887. ©. 82. 
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(Ernte bcä CbfteS. — ©erätc. 



Biß. 12. Ginbauntige Dbftleiter (2e§ne). 


gerner bebient man ficb, inSbefonbere beim fpflücfen ber Jlirfdjen, 
eine§, auf einer Seite flauen, anliegenben, auf ber anbern Seite ge= 
wölbten ÄorbeS mit nicht ju weiter Ceffnung Cvyig- 13.), welcher, jo 

oft er ooU ijt, an einem 
Seile herabgelaffen wirb, 
gür Pflaumen, iprifofen 
^firjidje u. f. w. bebient 
man fid» uerfdiiebener 
Heiner ober gröjjererüörfc 
dien auS ©eiben ober 
Spänen, wie in gig. 14 
angegeben ift. giir Sta= 
djelbeeren unb gohanniS= 
beeren eines folgen, wie 

3ig. 15 

Obftbredier giebt eS 
oerfdjiebeite Slrten. ©in 


.. fieitar. b. 'üfliiif<bür,c. j ig . ]3 . <pf[üc!(orb für flirfdjen. 



Biß- 15 ^flücflorb für Scerenobft. 

je^r jwerfmäfjigerift beringig. 16 
abgebilbete, welker burd) bas 
ißom. gnftitut in fHeutlingen bejo= 
gen werben fann. Sie3äl)nc, wo= 
gig. 14. ^sfiücttorb für Pflaumen sc. in ft bic griiehte angefafet werben 

unb ber fHeif finb auS oerjinttem ©ifenbralit bejrn. ©ifenbledj ^ergefteüt, 
ebenfo auS teuerem bie öülfe, in welche ber Stocf geftccft wirb. Sie 
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Stöcfe muffen von oerfcffiebener Sänge angemenbet werben, bamit man 

3u bemcrfen ift 
jeboch, baff man mit 
Vorteil bie Dbff= 
bredjer überhaupt 
nur für bie 'Äpfel 
in 2lnwenbung 
bringen tann, ba bei 
ber Sirne ber Stiel 
leidbt abbridff unb bie 
grucfft baburcff un= 
anfeffnlid) roirb. 

3um Sdjütteln 
bc* s J)ioftobftes be= 
bient man ff eff läng= 
erer ober früherer 
Stangen, welche an ihrem oberen (inbe einen ffarfen Gifenffafen 
haben, mit metdjem man bie Äffe ungefähr in ber 3Jlitte fafft. 

2. Die ©rute bcs fiernobftes. 

Seim Slernobff iff bejüglicff ber Grate ober beö 2lbneffmen4 (ipfliicfen, 
Sredjen, Schütteln) ber fyriidffe rooffl ju unterfcheiben, ob man c4 mit 
Sommer^, £erbft= ober SBinterobff ju thun hat. 

Sei betn Sommer ob ft tritt, roie feffon ermähnt, bie Steife be* 
grucfftfleifche!? mit ber ber Samen jufaminen ein unb erftere h at ge= 
wohnlich nur eine furje Sauer; eö gehen bie ber Zeitigung folgenben 
inneren (dffemifdjen) Seränberungen bee grucffifleifcheS fdjneU oor ff eff, 
nämlich bai Steffligwerben ber Äpfel, fowie baes Seigwerben ber Simen. 
GS halten ffeff baffer bie Sommerfrüdffte in bent 3»ffanb ooUfommcncr 
Sraudffbarfeit gewöffnlidff nur 8 — 14 Sage. Saö ftiima, befoitberS bie 
fföffere ober nicbere Sage, in ber bas Dbft fferanroächff, bringt hier groffe 
Unterfcffiebe heroor; fo reift ber auf bem s Diarlt feffr beliebte ^rüffapfel, 
berSommepWewürjapfel ober Gnglif djeÄantapfel in füblidffeten 
ober wannen Glegenben nidjt feiten Gnbe ^uli, in fföfferer Sage 2ln= 
fang bie ÜDiitte 2luguff unb felbft erft 'Diitte September. $m erfteren 
fyalle ffält er nur 8—10 Sage, im letzteren felbft 3 SBocffen. Ser bc= 
fannte 2Beiffe 21 ff rat an wirb in hoffen/ falten unb muffen Dbfflagen 
ein überaue faftiger, feffr gefeffäffter §erbffapfet, ber 4 — G SBodjen ffält, 
wäffrenb er in wärmeren Sagen ein früh reifenber aber balb mefflig 
werbenber Sommerapfel iff. 

SBenn biejenigen Sominerobffforten, bie fo fdmell paffferen (teig 
ober mefflig werben), einige Sage uor ber ooilen Äcrmober Saum= 
reife geerntet werben, fo treten jene Seränberungen langfamer ein, bie 
gruefft erhält eine längere Sauer. Saju fommt noch, baff niete feffr füffe 


bequem mit bem Cbffbrecffcr arbeiten fann. 



gig. 16 . Cbftbrec^er. 
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fyrüdjte biucf) ein etwas früfjcö Sredjen unb Siegenlaffen einen weit 
höheren USohlgefdmtacf erhalten. GS liegt alfo im Sorteil beS 
0 bftjüc^ter^, baS grühobft etw aS oor ber ootlen Steife, etwa 
bann, wenn fid) Sie grüne ©runbfarbe gelblid) färbt, ab- 
juerntcn. 

Somnterobft für bie Safel muß, außer an trüben Sagen, ftets 
morgend frülj gebroden roerben, inbent eS bei ooflcr SageSljiße 
weitaus nid)t ben 2Sohlgefd)inad beiißt, als morgens. GS ift jroed; 
mäßig baSfelbe nad) und nad) einjuernten unb dabei ftets bie reifften 
grüd)tc auS$ubred)en. 

SaS foerbftobft, beffeit Sicifejeit anfangs Cftober beginnt unb fid) 
im allgemeinen bis 'JJiitte Stooembev crftretft, enthält teils §rüd)te oou 
fürjerer Sauer (3 — 4 Sßocfien), teils foldje, bie fid; länger halten, 
bie fetbft bis 2öeif)nadjten aufbewalirt werben fönnen. 

Sie Grnte beS ^erbftobfteS fiubet ftatt, fobalb bie &erit= 
reife oollfommen eingetreten unb bie $rüd)tc fid) leidet ab= 
pflütfen lafien ; bie ÜRorgenjeit wirb jeßt nid)t mehr als ^flüdejeit eiitge= 
halten. SBäßrenb man bie Sommerfrüchte in fühlen Dbftgewölben unb 
Kammern aufbewahrt unb es forgfältig oenneibet, fie, fofern fie für bie 
Safel beftimmt find, gehäuft auf einander liegen ju laffen, ift es ganj 
gewöhnlich, daß man bie ©erbftobftforten teils im freien (in gefd)loff= 
enen ©arten), teils in luftigen, aber fühlen, gegen 2)torgen ober 9Jlittcr= 
nadjt gelegenen Kammern auf Raufen legt. Sod) barf dies nur gc= 
fdjeßeu bei Cbftfortcn, bereit 3citigung man befdjleunigen will, um fie 
früher für bie Safel ober ju öfonontifdjen 3wecfen ocrwenben $u fönnen. 

Surd; baS Segen auf saufen gel)t bie Sättigung beS fyrud)t= 
fleifd;eS unb bie damit in Verbindung ftehenbc Snderbilbung unter Ser= 
bunftung oon etwas SBaffer fdjneller oor fid), bie f^rud)t wirb fpejififd) 
fdjwcrcr, ihre Säfte werben flüffiger unb jugteid) jucferhaltiger. Saß 
fidi foldje ^rüdjte, bei welchen die $eitigung auf biefe 2lrt befdjleunigt 
wirb, nid;t fo lange halten, als foldje, bie nicht gehäuft liegen unb 
fid) nicht erwärmen fonnten, ift woljl leicht ju begreifen und daher ift 
bei biefent Verfahren ftets ber 3n>ed, woju man bie grücßte benußen 
will, wohl ju beachten. 

Sejüglid) beS Sßinter obfteS ober aller derjenigen Cbftforten, bie 
jwar ihre Kernreife bis Ülnfaitg ober SÖiittc Cftober erlangen, deren 
Beitigung aber erft nad) längerer Sagerung unb nidjt oor dritte 9io= 
oeutbcr eintritt, gilt bei der Grnte bie Siegel, baSfelbe möglidjft 
lange am Saum hängen $u laffen. GS ift gan, außerordentlich, was 
fowoht bie fpäten 3lpfel= unb Simforten dadurch an Sollfommenheit, 
©üte unb £altbarfeit gewinnen. Siefelbcn fönnen, jum Seil wenigftens, 
einen leichten groft austjalten, ohne im geringften an ©fite ju oer= 
lieren. Seiber finbet oft ba, wo baS Cbft auf ben Säumen oerfauft 
wirb, aus falfdjer Cfonomie ber nicht genug ju tadelnde mißbrauch 
ftatt, das Spätobft juglcid; mit dem §erbftobft ju ernten, wodurch, an= 
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ftatt Weroinn, ein boppclter Serluft entftefjt, inbern bie Jriicßte nur un= 
»ollfomnien bleiben unb baS 3)?oftobft jugleid) nur wenig ober minber 
guten Sein giebt unb auch bie Säume fefjr befdjäbigt loerben, ba eine 
Hienge fleiner g-rudjtjroeige mit abgebrochen werben, wenn man bie 
grüßte früher fdnittelt ober bricht, elje fie ficf) oon benfelben leicht unb 
gleidhfam »on felbft trennen. 

3BiH man einen Seil beS geernteten SinterobfteS ju Cbftroein 
oenoenben, rooju fidj baSfelbe ganj befonberS gut eignet, fo ift es nötig, 
um biefe Arbeit nicht erft bann oonteljmeu ju tnüffen, wenn bie 3eitig- 
ung cintritt (alfo oft erft s Diitte beS Sintert), bie oolltommene Steife 
bes JrudjtfleifdjeS burd) jroei Hättet 51t befd)teunigen. SaS eine ift 
baS 2luffd)ütten beS CbfteS auf grojje Raufen (Schmißen taffen) in luftigen 
Weroölben ober auch im freien unter einer oor Siegen unb Sau fdmßenben Se= 
bad)ung unb natürlich gegen Jröfte »erroahrt. Echteres fann leicht unb 
ganj einfad) burd) Sebecfen ber Raufen mit trocfenem Baub gefdjehen. 
Sie hier erfotgenbe Grroännung beförbert bie Beitiguitg fehr, unb wenn 
man bann nod) bas jrocite Hättet, 0011 bem bei ber Cbftroeinbereitung 
bie Siebe fein wirb, baS 3t u f n e h nt c n t a f f e n ber nid;t ju ftarf jer= 
quetfdjten fruchte, in Slnroenbung bringt, fo erhält man, roeitn Hätte 
Cftober bis 3tnfang Siooentber gemoftet roirb, ein Wetränf oon berfetben 
Starte unb Wüte, als wenn bie Jriidjte ihre Jeitigung oorl)er roirflidj 
erreicht hätten, ja oft fogar noch Mit befferer Dualität. 

Sin Sinteräpfeln finb mir im allgemeinen in Seutfd)lanb meit 
reicher atS anSinterbirnen, troßbem in ben testen Jahrzehnten eine 
Htenge ber ebelften Sintertafelbirnen angebaut mürben unb jejjt aud) 
im großen in ben Sjaitbel gebrad)t roerben. Siehe Seite 64 ff. 

Sie Sinteräpfel bieten baS oorjüglidßftc Safelobft unb zugleich baS 
ebelfte Hioftobft. 

Sie Slrt unb Seife ber Ginerntnng beS ÄernobfteS, be= 
fonbers beS HloftobfteS, läßt in manchen Wegenben Seutfchlanbs noch oiel 
ju roünfdjen übrig. Hiatt befteigt oft mit ober ohne öafen oerfeben bie Säume 
unb fdjüttelt mit einer folchen Weroalt bie Jrüdjte ab, baß eine Hi enge 
furjeS Aruchthol,, bie eigentlichen Hiagajine ber Jrudjtbarfeit, an benen 
fich ftets neue Jrud)tfnofpcn bilben, mit abgeriffen mirb unb ber Soben 
unter ben Säumen oft ganz mit fotzen fleinen Jroeigen bebedt ift. 
SaS burd) baS ftarfc Schütteln nicht fallen will, roirb, roas noch fcf)on= 
ungSlofer ift, mittelft Stangen abgefchtagen. 

Siefe 3iad)teile bei ber Dbfternte treten befonberS in Jahrgängen, 
mo eS roeniger Cbft gibt, ftarf ßeroor, ba Jebermamt für feinen Cbft* 
ertrag Siebftahl befürchtet unb fich baßer mit ber Grnte beeilt. 

Jn folchen Jahren ift aber gerabe ein langes ©ängettlaffen, oor 
allem beS §erbft= unb SinterobfteS, nidjt genug ju empfehlen, inbern 
bie einzeln ftehenben Jriicßtc, roenn fie bis jur »ollen ftemreife fortroachfen 
fönnen, nod) fehr an Sollfommenßeit junehmen. Jn einigen Wegenben 
SabenS, ber Schweiz, in ber Hiofelgegenb, roirb gewöhnlich weit fpäter ge= 
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erntet, de in SBürttemberg. 3)tan erntet in letzterem bas 9)toftobft meift non 
9)litte bis 6nbe September ein, roeldjer 3?itpunft für KnauSbirnen, 2Mfd)e 
Vratbirnen u. f. ro. ganj ber geeignete ift. Suiten aber füllten bis 3ln= 
fang ober bis fDiittc Cftobcr bangen, unb baS Söinterobft follte mo= 
möglich erft oom 10. — 15. ober 20. Cftober eingeemtet roerben. 9tatür= 
lid» finb hier mittlere Jahrgänge nerftanben ; feljr manne bebingen ftetS 
eine frühere Grate unb bas Abfallen einjelner ausgebilbctcr unb ge= 
funber grüdtte bei minbftiüem 9Setter jeigt bie 3eit fehr genau an, ju 
meldier bie Abnahme ber fvriidjtc ftattfinben foll unb ohne allen 9tad) s 
teil and; ftattfinben fann, inbem bann ein leidjtes Schütteln genügt, 
fie jum fallen ju bringen. 

Gs märe fehr ju miinfdien, baff bie Grate beS KernobfteS in allen 
OJegenben Jeutidtlnnbs, mo fie ju früh ftattfinbet, burchfdmittlich roenigftenS 
um 1— 2 Söodjen fpäter norgenommen mürbe; bie Cbftbäutne mürben 
bie ihnen baburd) erroaehfene Schonung burch reichere unb belfere (Traten 
in hohe' 11 ©rabe lohnen. SBotltc man einmenben, baf? man baburd) $u 
»tel burch 2lbfallobft uerlicren mürbe, fo läht fid) barauf ermibern, bah bieS 
nur ein fdieinbarer Vcrluft ift, inbem bie Früchte, bie bis jum »ollen 
SKeifepunft auf bem 33a um bleiben, um fo «ollfomtnener unb 
faftreidjer rnerben. 2lud) tann ja baS Slbfatlobft jeben SDJorgen burd) 
eigene Seute, ftinber, ober im 21fforb gefammelt merben. 2Ils 21fforb= 
lolpt jaf)lt man für 2luflefen in inittlern Cbftjaliren für 50 kg. Obft 
30 — 40 Pfennig, bei reichen Obftjahren ttodj roeniger. 

SDaS 3lbfaUobft mirb jur Cbftroeinbereitung fehr gern getauft unb 
in Sßürttemberg baraus geroöbnlid) pro 50 kg. 3—4 '/» 9)tt. gelöst, 
auch jur Bereitung «ou s üiuS, ©elee k. fann basfelbe mit großem Vor-- 
teile beniifct merben. 

Safe bie a b gef d)üt teilen Jrüdite fid) nur furje Beit aufbe= 
roahren taffen, läßt fich leicht erflären; am heften gefdjieht es auf 
nid)t ju großen Raufen im freien, b. h< auf ©rasboben. 33on 
hunbert hei'ubfallenbcn Jyrüditen roerben faum jehn unoerlebt bleiben. 
(SS muh dfo bie meitcre Verarbeitung halb erfolgen. £>aben foldje 
§rüd)te ihren gehörigen Steifegrab auf bem 33aunt erlangt, fo erhält 
man einen, ber Vefdmffenheit ber Obftforte entfpredjenben, mögtichft 
guten Cbftmein, im anbern fyall aber mirb bcrfelbe jebenfallS »ott 
geringerer Dualität, als er merben fönnte, roentt bie griid)te reifer ge- 
mefen mären. Cbeti angeführte beibc fDJittel, bie «olle gleifdireife ju be» 
roirfen, finb in foldjen fällen uidit aufter 2ld)t ju laffen. 2luherbem 
tann man aber audt auf fünftlichem 3öege eine 3'erbefferung beS 0bft= 
meines Ijerbeiführen, mas fpäter im Kapitel über „Obftmeinnerbefferung" 
meiter befprochen mirb. 

2)afi bas SSinterobft für £afel unb Küdie gebrochen merben muh, 
»erficht fid; »on felbft; leiber fehlt es aber oft l)iejn an geniigenber 
Beit. 2öenn man unter beit 3iaum Strohmatten legt, fo fann man 
aud) harte« SBintertafelobft fdjütteln, muh jeboch bann eine forgfältige 
21uslefe jroifeben reinem unb (ledigem Obfte halten. Broedinäffig ift. 
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baSfelbc'Scrfahren bei 2Birtfd)aftSobft, befonbereS wenn baefclbe ju Tön - ; 
obft oerarbeitet werben foll, anjuwenben. 

Sei gebrochenem &erbft= unb SÖinterobft !ommt bauptfäcfilid) nod) 
bie fyrage in Setracbt, wie ift baSfelbe in ooUfommcn gutem Suftanb 
unb mit wenig .Haften recht tauge ju erhalten. Näheres hierüber in 
fpäterem Ülbfdjnitt. 


3. Die ffiritte bes Steinobftes. 

STie Hirfcffen muffen gewöhnlich ooüftänbig reif fein, biirfen aber 
nicht ju lange hängen bleiben, bamit fic ihre frifdje $arbe nicht »er= 
lierett. 3nSbefonberc muff man auf bie ^ersfirfdjen unb Slntarellen 
ad)ten, bie bei Überreife fe()r gerne faulen, taogegen Hnorpelfirfdjen, bie 
in einzelnen ©egenben Teutfdjlanbs tneift im großen angebaut werben, 
nidjt fo entpfinbiich finb. Sowohl bie für ben s 2)iarlt wie bie jum Törreu 
beftimmten muffen forgfältigft beim frönen SBetter gepflüdt werben, bamit 
fie fidj an einem fühlen Crte einige läge aufbewahren laffen. Seim 
finden bebient man fich ber bereits erwähnten ober ganj gewöhnlicher, 
einfachen Leitern unb best -$ig. 10 abgebilbeten .palen:?, fowic beS Horben 
15*9- 13. Tie Seifer wirb außen gegen bie 'iiftc angelegt, unb beim Se= 
fteigen berfclbeit fofort mit einem Strid an beitt nächften großen 2lfte 
befeftigt, bamit fie nidjt auSrutfchen ober gar Umfallen fatm. 21 tu einfadjften 
fällt bie Arbeit bei Sufdjbäuinen , bei benen bie griiditc burd) peram 
jiel)en ber 2lfte mit ptlfe eines flehten palenS leidet herangejogett werben 
fönnen. 3« Sufd)bäumen eignen fid) übrigen* nur bie SBeichfeln. Hirfdjcn 
jur Brennerei werben nidjt mit ben Stielen gepfliidt, fonbern abgebeert. 

Tie Pflaumen finb reif, wenn folche bei leichtem Schütteln oottt 
Saunte fallen unb bie grüd)te ben ihnen eigenen, angenehmen ©erud) 
haben. 3m SDlainthale werben bie 3n>etfchen jum größten Teile ge= 
pflüdt, wenn fie anfangen blau ju werben, unb bann auf Schiffen 
ben ÜJlain unb 3lhein hinabgefahren, um auf ben englifchen ÜDtarft ge= 
bracht ju werben. 2Bcnn bie ^rächte einen weiteren Transport ju be-- 
flehen haben, miiffen fie gepflüdt werben, fobalb fie auSgebilbet unb faft 
oöttig gefärbt, aber nod) fjärtlidj finb. ©anj reife grüdjte halten weiteren 
Transport nur aus, wenn fie auf ©iS aufbewahrt werben. (S. S. 103.) 
$ür ben nahen äfiarft ober jum föauegebraud) pflüdt man fie erft lurj 
oor bem ©ebraudje im reifen 3uftanbe unb hat bei ebleren Sorten barauf ju 
achten, bafe man nur ben Stiel, nicht aber bie ^mcht berührt, um ben 
jarten Tuft nicht megjumifdjen. ©inen Horb, wie er in granfreid) jutn 
©inlegen oon bem Tfliider oerwenbet wirb, jeigt §ig. 14, Seite 88. 
ÜJfit gleicher Sorgfalt müffett bie grüdjte für feinere ftonferoen behanbett 
werben, $ür biefe bürfen fie noch nicht füllig reif fein. SJlirab eilen 
unb 3*0 elf chen jum Törren unb jur HiuSbereitung werben gefdfiittelt, 
wobei man aber nicht oerfäutnett barf, Strohmatten unter bie Säume 
ju legen, um baS iplaßen ber paut ju oermeiben. $ür 3n>dfdjen jur 
Sranntweinbereitung ftnb weitere SorfidhtSmafjregeln nicht nötig. 
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Sei beit 9tprifofen roirb e«, ba bet Saum, wenn et* ju oiel 
^riidjte trägt, mitten im Sommer leidet abftirbt, ober nur fdjledjte unb 
unau«gebilbete grücbte reift, häufig notroenbig , baß man ^üdjte au«= 
brid)t. Siefe Arbeit roirb »orgenommen, fobalb Spätfröfte nicht mehr 
ju befürchten finb. Sie {(einen Slprifofen Imben bann bie ©röffe einer ' 
£>afe[nufj unb tonnen ba noch leidet auegebrodjen tu erben. 

Sie geeignete .Beit junt (Srnten ber Sprüofeit tritt ein, wenn beren 
Schale eine mattere gärbung annimmt, bie ©runbfarbe alfo gelblich, 
bie 9ial)t h e U fr roirb. Sie jum Serfanb beftimmten fyrüchte müjfen 
am (Sorgen ober bei trübem SBetter, roobei ba« gleifd) feine ffrifdie 
nicht oerliert, gepflüdt roerben. 3« ©elee, Konfitüren unb (Sarntelaben 
miiffen bie Stprifofen reif, ju Konferuen nach bent 3lppert’fd)en Serfahren 
füllen fie noch jiemlich feft fein. 3 ft ein Saum auf einmal abgeerntet 
toorben, fo roerben bie reifen brächte jum fofortigcn ©ebraudje au«ge= 
lefen, bie minber reifen ju Konferoen ober jum Serfanb oerroenbet. 
Sa« (ßflüden gefdjieht am beften mit ber »anb, außerbem mit bem 
Obftpflüder. Surdh Sdjütteln abgeroorfene fyrüd)te roerben roegen ihrer 
jarten iQaut regelmäßig oerleßt unb unhaltbar. Sie gepfliidten ffrüdjte 
roerben in mit frifchen Slättern au«gelegte Körbchen gelegt unb cntroeber 
fofort jum Serfanb oerpadt ober in luftigen Säumen auf Safeln neben 
einanber aufgelegt. Bunt fofortigen ©ebraud) unb jum Serfanb roerben 
fie erft im 3lugenblid ihrer Serroenbung gepflüdt. 

Sa« Sflücfen reifer ffrüd)te foH möglichft bei etroa« trübem unb 
trodenem SBetter burd)gefül)rt roerben, ba fie bei großer föiße ju fdptell 
paffieren, bei feuchtem aber leicht faulen. 

Sie ^Bfirfichernte roirb oorgenommen, fobalb bie ©runbfarbe 
ber ^rüdjte heller, ber ©erud) ftärfer unb bie Schale roeicher roirb. äBenn 
fidt) bann bie fytudjt bei einer leichten Srehung oom gntdjtbolje löft, bann 
ift ber richtige Seifegrab eingetreten. 

Sie jum Serfanb beftimmten (fSfirfiche müffen oor biefer oöHigen 
Seife gepflüdt roerben. 3u biefem eignen fid) bie Zärtlinge am beften 
unb halten roeite Seifen au«. 

Ütn bie fchönere Färbung ju begünftigen, roerben ju ber Beit, roenn 
fich bie ©runbfarbe ber flüchte änbert unb heller roirb, diejenigen Slätter, 
roeldje bie ffrüchte bebeden, nach unö nach abgefneipt. San läßt jebod) 
einige Slätter über ber grucht fielen , um fie oor ju ftarlen Sonnen- 
ftrahlen ju fdjüßen. 

Seim Sfliiden felbft muh fehr forgfältig ju SBerfe gegangen roerben. 
‘San pflüdt mit ben gingerfpißen unb läßt bie SÖrfidje in bie frohle 
tpanb fallen, legt fie bann mit SBeintaub umgeben in einen flachen 
.Korb, ber ungefähr 3 Sdndhten aufnehmen fattn unb ca. 1 / 2 mal fo lang 
at« breit ift, unb bringt fie bann in ein luftige« ©emadj. 

3n Sontreuil roerben bie Körbe mit öeit au«gelegt unb jebe Sfirficb- 
feßieht roirb oon ber anbern burd) ein Such getrennt. Sort roirb bie 
(Srnte oon 5 — 8 Uhr morgen« burchgeführt. ©« beteiligen fich babei 
Sämter, grauen unb Kinber, welche bie ‘griidüe auf bem Kopfe in 
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flachen Körben nad; Igaufe tragen, 100 fie oerlefen , gebürftet unb itt 
Körbe gelegt werben. Silles wirb mit ber größten Sorgfalt burcbge= 
führt unb felbft baS ipflücfen ber SBcinblätter, bie mit ben Stielen unb 
unoerlefet jur Serpacfung bienen, erforbert eine gewiffe Elefd;icflid;feit. 

4. Die ®rnte ber Hüffe. 

©in Konfulatsberidht *) aus Cincinnati führt aus, baf? nod) oor 
einigen fahren bie fd;wäbif<hen SBalnüffe ein bcbeutenber 9luSfuhr= 
artifel nad) Slmerifa gcmefen feien, wäl;renb in neuerer Seit biefe Stiiffe 
oon Sorbeaur bezogen mürben. Sie dliiffe feien nid;t beffer in Sor= 
beauj-, fonbern es liege an jwei Umftänben : „Sie Entfernung ber grünen 
3cuf?fd)alen gefdjiefit in pfranfreid; forgfältiger unb 5 U richtigerer Seit 
als bei uns. fo baff bie Diüffe aus Sorbeaur uoUfommen rein Ijier att= 
fommen, roäljrenö bie auf ben beutfd;ert 51 üf fett jurütfbleibenbcn Schalem 
refte eine Sdjinunelbilbung oeranlaffen. Slujjerbem fommen bie beutfeßen 
3iüffe ju fpät an." SDiöge biefer Sorwurf ein ginger^eig für uns fein ! 

Sie Dieife ber äßalnuf; mad;t firfj baburd) bemerfbar, baß bie 
Sd)alenl;ülle am Saume aufplaßt unb einjelne 91üffe oon felbft abfallen; 
in einem umfriebeten 9faume, in meid) cm man Siebftal)l nid)t ju fürsten 
hat, ift bieS bie natürlid;fte auch bie befte 2lrt, bie 9iüffe 00 m Saume 
ju bringen. Sann finb fie aud; oollftänbig frei oon ben Sdjalcnreften 
unb roerben bei troefenem SBetter eingefammelt. 

ÜDZeiftenS aber gefdjieht bie Ernte in ber Seife, baß man bie 5iüffe 
mit langen Stangen 00 m Saume fd;lägt, wobei man jebod; fooiel als 
möglich fdjonenb oorgeßen foll, um baS Qrudgttjolj nicht ju feljr ju be= 
fcfjäbigen. ©S barf bieS aber aud) oor bem eingetretenen Steifegrab 
nicht gefd;ehen, b. h- eS foHett womöglich Stüffe unb grüne Sdjalen ge* 
trennt oon eirtanber herabfallen. Sann werben bie 9iüffe in einen 
Schuppen gebraut, oon allenfalls oorßanbenen Skalen unb Steften ber= 
felben befreit, jum Srocfnen auSgebreitet, öfter untgefehrt unb nad)= 
gefeljcn, um forgfältig alle Schalenteile wegpbringen. Vorteilhaft ift 
es aud;, bie SBüffe fofort nach bem Skgnehmen ber Schalen in falteS 
SBaffer ju bringen unb fie barin mit einem ftarfen Sefen abjureiben. 
3n biefes SBaffer bringt man, um bie Schale möglidjft f;etl ju machen, 
etwas Soba ober 2lf<he. SaS Srocfnen ber 9Züf)e foll nicht auf Raufen 
gef<hel;en, fonbern auf korben. Sarauf werben bie 91üffe ausgebreitet 
unb fo ber Sonne auSgefefct. Scheint biefe nicht, bann fommen bie 
korben in einen recht luftigen, womöglid; jugigen -Kaum, um baS Srod-- 
nen möglichft fchneU burchjufühten. $n ben Ofen ober Sacfofen u. f. w. 
bürfen fie aber nicht gebracht werben. So behanbclt, befommen bie 
^rüd;te nicht allein ein fchöneS SluSfehen, fonbern ber Kern bleibt auch 
gefunb, b. h- er fchrumpft unb fchimmelt nicht. 

Sie &afelnüffe werben eingefammelt, wenn fie fid) leicht au^ 


*) $omotogifd)e SKonatsfjefte 1885 , ®. 125. 
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ifirer ®üHe nehmen laßen. 2lud) bic beutfcße ipafelttuß ift ein bebeu= 
tenber ijanbeteartifel nad) Velgien unb Gnglanb unt) beSfjalb aud) ein 
uermeijrter 2lnbau auf Siainen u. f. ro. nidjt genug 5U empfehlen. 

5 . Die (Ernte bes ßeerenobftes. 

Sic Stachelbeeren unb 3 ol) anniSbceren finb reif, wenn 
ihre Jpaut »ollftänbig burd;fd)einenb ift. -Dian erntet fic bann bei fdjö= 
nein Setter, jebod) muffen fic alsbalb genoffen, »erfauft, gepreßt ober gefodjt 
roerben. 3 u Konferoen ober jum Verfanb biirfen fic nid)t oötHg reif fein. 

3 n Sijon bebicnt man fid) beim Spfliicfen biefer Leeren nach hattet 
eines flachen, hoppelt fo langen als breiten Sorbet mit £>enfel, ßjig. 15 , 
Seite 88, ber fauni 5 — 6 cm tief ift. 3 ft biefer gefüllt, fo leert man 
ifjn fofort in einen größeren, jebod) flachen Transportforb. Vecreu, bie 
jur Seinbereitung bienen, tommen gleid) in einen Korb ober ^oljftanbe, 
in ber fie ;ur VerarbcitungsftcUe geführt roerben. Säßrenb Stad)cl= 
beeren jur Seinbereitung ohne roeitere Vorbereitung ;erquetfd)t unb 
bann in bie treffe gebracht roerben tonnen, ift eS jroedmäßig, bie Jo- 
hannisbeeren erft ju entfätnmen, b. I). fte von ihren Kämmen abjubeeren 
unb bann erft ju jerquetfdjen unb au^upreffen. 

Sie Himbeeren unb Vromb ecrcn muffen reif unb bei fd)öncm 
Setter, womöglich in bett Jrül)ftuuben, geerntet roerben. Senn es fid) 
um #riichte für bie Tafel haubett, fo feßneibet man biefelben mit einem 
tleinen Stielteile unb bem Welche ab unb lägt fic in ein untergehaltenes 
.Körbchen fallen. Solche, bie ju Saft ober ju Konfitüren beftimmt 
finb, roerben ohne Kelct) gepfliicft; and) h^r ift eS oon großem Serte, 
bie jum Verfanb beftimmten Jriidjte nicht ju reif roerben 311 laffen, 
ba fie fonft auf bem Transport feßr fdjnell unanfcijnlid) roerben. 

Sie Grbbceren müffen oormittagS cor ber großen £>iße geerntet 
roerben; foHen fie auf ben Sarft tommen, fo ift bie Grate am Dlbenb 
jutrot nötig. 

Sie Grb beere muß oöHig reif gepfliicft roerben. Salberbbeeren unb 
Sonatserbbeeren erntet man ohne Keld), roährenb bie großfrüd)figen 
Sorten für bie Safet unb ben Verfanb mit bem Kelche unb einem ganj 
tleinen Stielfiüdcßen mit Säumen unb 3 eigfinger abgetnidt ober mit 
ber Scheere abgefchnitten roerben. grüchte für bie Ki'idje roerben ohne 
Stiel gepftüdt, folrf>e 311 Konfitüren nach ber 2lppertf_d)en Sethobe bürfen 
nicht ganj reif fein; jum Transport beftimmte müffen ebenfalls oöllig 
reif fein, ba fie nicht nach reifen. 

Tafeltrauben erntet man fobalb fie ihre rolle Steife erhalten 
haben. Veim Schncibett berfelben hat man ju beobachten, baS biefelben 
fo wenig wie möglich mit ben Ringern in Veriihrung fomtuen, ba hi er = 
burch, insbefonbere bei ben feßroarjen Trauben, ber feßöne Suft 
oerloren geht. San bebient fid) beSßalb mit oicletn Vorteil einer be- 
fonberen Traubenfcßere, welche bie Trauben abfdjneibet unb jugleid) 
feftl)ält, fo baß man bie abgefdjnittenen grüßte birett, ohne fie 311 be= 
rühren, in einen mit Traubenblättern belegten Korbe nieberlegen fann. 



III. Tic Beladung utib bcr Berfanb ber ^rudite. 


Tie meiften Dbftforten uüiffen, wie im »orftehenben Sbfcfmittc ge= 
Seigt mürbe, fofort ober roenigften« furje 3«it nad) ber ßrnte oerfenbet 
roerben. Sur Söinterobft mndjt baoon eine 2lu«nahme unb fann recht 
gut, nachdem eS und) einer ber im näcbften Kapitel ju befpredjenben 
Siethoben tangere ober fiirjere Seit aufberoahrt mürbe, fpäter noch jum 
Berjanb gebracht roerben. 9Bie in ber ßinleitung fdjon hcvoorgehoben 
mürbe, hätten mir genügend Gelegenheit, Cbft auSjufiihren, unb gelangt 
auch folche« , befonber« Sommerobft, in jiemlid) beträchtlicher Stenge 
oon Teutfchlanb in« 2lu«lanb. ß« ift bc«t)alb notmenbig, baß bie 'Jtrt 
be« Transporte« unb bie BerpatfungSroeife eine eingehende Besprechung 
erfahre. 

Ta« Obft roirb teil« ju Blaffer , teil« ju Sand auf größere ober 
fleinere Strecfen befördert. 

'Jipfel roerben non Hamburg, Bremen unb anderen <päfen au« in 
ganjen (Schiffsladungen nad; beut 'Sorben nerfenbet, roie fie auch oon 
itmerifa nad; ßnglanb u. f. ro. eingeführt roerben. $n etroa« fleinercm 
Slaßftabe bienen unfcre einheitnifdjen glüffe jur Beförderung ber Cbft= 
fähne. So finden roir an ben Ufern ber Spree*), ßlbe unb fjjaoel 
fold)e gahrjeuge in Stoße, bie Obft auf ben betr. glüffen in bie norb= 
beutfd)cn Stäbte befördern. 3luf bettt Sfaine begegnen roir nielcn großen 
Schiffen, bie entweder ganj mit tjalbreifert 3metfd)en beloben find unb 
ihren 2Öeg ben Stain unb 3ü)ein hinab nehmen, ober roeld)e Stoftobft 
nad) granffurt führen. Secfaraufroärts roerben durch föänbter nicht ge= 
ringe Stengen oon Obft, meift SBinteräpfel, jur Cbftroeinbereitung bi« 
fgeilbromt befördert, unb die Mirfcben au« betn 3llten Sanbe, am (inten 
Ufer ber unteren ßlbe, bie fid) burch ©röße unb ©üte auSjeidmen, 
roerben entroeber birett auf bie großen Cbßfcßiffc gebracht, welche in ber 
Cbflerntejeit regelmäßig oom mitten Sande nach Hamburg unb jurüd 
fahren, ober fie roerben juerft auf Eieine Mähne unb damit in ben Sikttern 
unb gleetßen durch bie Schleufen auf bie Cbftf dürfe gebracht **). 

So einfach biefe« Transportmittel unb fo alt e« ift, h at ß<h 
bod) immer feine h m ’orragenbe Bebeutung bewahrt, weil ba« Obft, 
einmal auf den Schiffen, nicht mehr geftoßen unb gerüttelt, atfo auch 
nicht mehr befd)äbigt roirb. 

Tie Beförderung be« Cbfte« $u SSagen ober Marren findet nur 
auf fleinere ßntfernungen ftatt ; man befördert $. B. in granfreieß unb 
Tirol ba« Obft au« beut Cbftgarten nad) ben Stagajinen auf jroeiräb; 
rigen, oon Pferden ober Staultieren gesogenen Marren, ober ba« jur 

*) fflon fUfarientoerber au3 Werben Wäljrenb bet Soinmer= unb .fKtbflmoimte 
täglid) eigene für ben gruchttransport erbnute Schiffe Oetloben. Jn 3)(arienWerber 
beftefjt eine ©efcttfdjafi, Weichet biefe Schiffe gehören , bie befonber« jn m Iranöport 
eingerichtete Mörbc oon gleichet ®töge befiel unb fo ihre eigenen ißtobufte birett 
jum 'Diarfte beförbert. 

**) SPontolog. ÜJJonatsfjefte 1885, S. 342. 

fiucas, C&fcbcimjimj. 3. Stufl. < 
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Cbftweinbereitung bienenbe Cb ft wirb, wie in SBürttemberg, offen ober 
in Süden auf »iertübrigen 2Öagen ju Diarfte gebradjt, ober aber, eS 
bienen Söagen ber »erfdjiebenften 3Jrt baut, bas Cbft im wobloerpadten 
Suftanbe nad) ber (£ifenbat)n ju transportieren, biefem gewaltigen 58er= 
febrsmittel ber 9ieu$eit, bas and) ben Cbftbau unb Cbftljanbel in neue 
®at)nen geteuft tjat unb ben Transport oon Cbft nad) allen &immet& 
gegenben ermöglicht. 2 luf ber ©ifenbatjtt werben bie ffrüdjte fowofil in 
frifdjem Buftanbe, unb hier je nad) il)rer 58erwenbungSart, bas Tafel= 
obft gut »erpadt, bas üDfoftobft einfad) in ben 9Bagen gefdjüttet — beffer 
aber gelegt unb gcfdjidjtet — , als aud) in fonferoiertem Büftanbe auf 
weite Streden befördert unb Ijat biefe 3lrt beS CbfttranSporteS ganj 
enorme Timenftonen angenommen. So tarnen, um nur einige Seifpiele 
anjufüfjren, im Bahre 188(5 oon fremben Sahnen jufammen 8460, unb 
1887 6283 teifenbaljn wagen ooit je 100 Toppeljentner Tragfraft mit 
Cbft auS oerfd)iebenen ßänbern, felbft aus Siebenbürgen, nad) SBürttem- 
berg; Berlin Ijat jä^rlid) einen Sonfum oon 155000 Toppeljentnem. 
3luS ber Bretagne, aus Siibfranfreid) geben jätjrlid) ganje Büge mit 
Grbbeeren, welche in Töpfe ober Sörbe »erpadt finb, nad) ifJaris. 

3 oh) erjäl)lt in einer Semerfung über bie 9Jiarftballen oon ißariS, 
bafs im ÜJionat Butti oft in einer Sßodje 3—400000 Sorbe mit je 
5 — 6 kg (Srbbeeren nad) fparis fontmen. San foulte*) berichtet, 
baff bie fteine Stabt Terneujen einen .jbafen befi^e, oon weld)ent aus 
Tampfboote jwifdjeu bem Sontinent unb (Snglanb »crfebren unb in ben 
betreffenben SJlouaten toloffalc SJiengen oon Cbft nad) (inglanb beför= 
bern; bie Soote geben jebe ä 8 od)e am SJfittrood) unb Samftag. Ter= 
neujen liegt an einer (Sifenbal)nlinie , weldbe ©ent, s Uied)elit , Temtonbe 
unb bie angrenjenben Üanbftrid)e berührt. Tie ©efellfdiaft, ber biefe 
Sabn gebürt, b atte bie gliidlidje $bee, c i n SluSfunftsbureau für bie 
Obftprobujenten einjuridjten unb fo ben Obftbanbel ju beben unb ju 
organifieren. 3eber StationSoorfteber muff mit ben jeweiligen Cbft* 
preifen in fionbon befannt fein unb bem 5ßnblifum baoon s i)iittcilung 
madjen fönnen. (Sbenfo ift ben fprobujenten bort ©elegenbeit gegeben, 
fidb auf allen Stationen mit Sorben unb Süden für ben Transport 
jebcr Cbftforte »erfeben ju fönnen, wie j. 58. mit Tedelfürben für 
Sirfcben unb ÜiirabeÜen, 14 kg baltenb ; mit Tedelf örbeit für Gipfel, 
40 kg, Tedelförbcn für 9iüffe, 25 kg; Süden für unreife Stüffe ju 
Sonferoett, 40 kg l>altenb u. f. f. Üln allen Salmböfen fann man ju- 
bem nod) ipiafate mit folgenben 9iatfd)lägen angefd)lagen finben: 

1 . SJfan trage Sorge, bafj bie Sörbe oollftünbig gefüllt finb, ol)tte 
habet bie §rüd)te 51 t »erleben; beoor man ben Tedel auf legt, bebede 
man fie mit Rapier. 

2. Tie fleiiten pflaumen, Sliirabellen genannt, oerfeitbe man erft, 
wenn fie eine leichte rote 58ade hoben. 


) Bulletin d’arborieulture etc. 1884, S. 227. 
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3. Sie anberen Pflaumen, Stad>el= unb SohanntSbeeren, wenn fie 
reif finb. 

4. Sie unreifen SJüffe ju Äonfemen »or bent 15. ^uli. 

5. Sie Simen, 'ilpfet unb 91üffe, tuenn fie beinahe reif finb. 

Sie* nur einige Sfeifpiele, um baoon ein Silb ju geben,- roeldje 

SluSbehnung ber Cbftfyanbei burd) bie Gifenba^nett erfahren hat unb in 
welcher SBeife einzelne auslänbif^e &terfef)r*anftalten ben Cbftljanbei ju be« 
leben fuc^en, wooon man in Seutfdjlanb feine $öee bat. 


SÖenn e* fidj nun um ba* Serfeitben be* Stifte* fiartbelt, fo ift in 
erfter £inie bie Slrt ber Sterpadung roofjt in* Sluge ju faffen, unb in 
biefer Sejieijung finb aitbere obftbautreibenbe Sänber ben beutfefjen roeit 
überlegen. Sftanwenbet in Seutfchlanb in erfter Sinie bem Ser= 
padung*material unb ber äußeren Slueftattung »iel ju wenig 
Slufmerffamfeit ju. 

3n früljeren feiten mangelte e* auf ben großen 2öeltau*fteIIungen 
ben meiften beutfdjen gabrifaten ebenfall* an ber nötigen gefälligen 21u*= 
ftattung unb jum Seil haben biefelben gerabe babutdj nicht bie ge= 
bührenbe Stnerlennung gefunben. »eute hat fiöh ba* wefentlid) geänbert 
unb nun foll man aber auch bie £anbet*früd)te in beffercr 3lu*ftattung 
auf ben Si'eltmarft bringen. G* ift boeb leicht einjufeljen, bat! §rü<htc, 
welche fd)ön oerpadt finb, in reinlidjen Äiften ober in fauberen Sörben, 
benen man oon aufsen fdjon anfxefjt , baf? fie ©egenftänbe enthalten, 
welchen »on Sau* au* alle Sorgfalt gewibmet wirb, oon bem ©mpfänger 
mit gaitj anberen Singen betrachtet werben, al* folchc, bie in halbier* 
brocheneit .Stiften ober morfdjen, alten ftörben anfommen. 

Seoor auf bie oerfcfjiebenen Sitten ber Serpadung ber einjelnen 
Cbftforten näher eingegangen wirb, foll junädhft al* 9tid)tfd)nur für ben 
englifdjen Slfarft ein Srief au* Sonbon an ben fdjon öfter erwähnten 
Iperm Schabert einen '^(ah ftnben. Seittfelben ‘entnehmen wir folgenbe**): 

„3BaS bie Steife bet gtücfjte anbelangt, fo follten bie SBitnen nicht ju teif, 
ober auch nidtjt ju grün, eben anfangenb iagetteif ju »erben, gefnnbt »erben. 

elpfel tonnen in jebem ^uftanbe gejanbt »erben, reif ober griin. 

Seim Serlaben »eichet fruchte oergeffen ©ie nicht, bafj biefelben in ge= 
funbem 3uftanbe unb feft Pcrpacft »erben, fouft tommen fie in fdjtechtem 3 u i ta ,l ^ e 
«n. Unjer ÜJiarft fann jebeS Quantum aufnehmen, ©ie tännen für einen STag 
nicht ju oiel fthicfen. 

©ute, au^gefudjtc Simen, $udjeh, SDilliams k . , müffen in Äiften Don 
ta. 30 fjtfunb**) engt, brutto perpaeft »erben. SBirtfchaftäbimen in flörben üon 
xa. 40—50 ißfunb engt.***); Spfel in ffftffern Pon ca. 123—400 Sßfunb t)- 

Stuägefuchte Simen müffen in regelrechten Öagen gelegt , ohne Rapier ba= 
jmifchen, einfach ein bünneS ©türf auägejatfteä ShMhü'^Sopier obenauf mit bem 
Samen ber Sirne unb bem aufgebrueften SBort: „selected“ oerjehen. $er Samen 
ber ©orte mit bem SOBort seleeted muh ebenfalls auf ber ttiftc ftetjen. $ie)e4 
unterftüfct beit Settauf fehr. ®ie ffifte jotlte ca. 25 kg »iegen. ®ic .ftiften müifen 
«infach burch Säget befeftigt fein. Äörbe, »ie gebräuchlich, burch eine ©chnut“ u.f.». 


*) hlomotogifche ÜJionatShcfte 1885, ©. 271. 

**) ca. 13—14 kg. — ***) 18—23 kg. — t) 56—180 kg. 
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2tu« bem Sorfteßenbcn gebt fd)on tjeroor, bat; jum Scrpacfen be« 
frifeßen Cbfte« Stiften, Raffer utib Störbe Senoenbung fiitben. 

Stiften unb Störbe finb je n ad) bev 2lrt ber ;u oerpaefenbett ffrüdjte 
oerfd)ieben ; bie gäffer finb bie fogenannten ^urferfäffer mit .'Ool,= ober 
(Sifenreifen. 

Seim Serpacfen feße man in erfter Sinie baranf, bat; bie Jrüdjte 
bem Staufer nadi bein Offnen ber Stifte ober be«. Störbe« glcid) einen 
gefälligen 2lnblicf gewähren, 100511 u. a. audi bas 2lu«fcßlagen ber 
Stiften mit Rapier, befielt fttänber fpifcenartig oerjicrt finb, oiel beiträgt. 
@3 fallen nun in folgenbem bie Serpacfungsmeiien ber eiiijelnen Cbft* 
arten befproeßeu roerben *). 

1. Die Uerpadtuttg bes öernobßes. 

a. Tie 21 p fei: Troßbem biefelbcn oerhältni«mäßig weniger Sorg* 
fall beim Scrpacfen beanfprueßen, muß bodi unter Serücfficßtigung ber 
oben angegebenen 'JDfaßregeln aud) iljnen äufmerffamfeit gefd)enft loctben. 

Dian benäht 5U ihrer Serpacfung Stiften unb Störbe, wenn Heinere 
Diengeu, unb bie Üucferfäffer ober Tonnen, menit größere Stetigen t>er= 
paett utib oerfenbet roerben. 2Sic fd)on au« Seite 50 erfiditlid), roerben 
in Tirol bie ebleren unb feinen Tafeläpfel für ben SerfanD einge= 
loitfelt. Taju bient Seibenpapier. Ta« Sßicfeln felbft gefdjieljt in ber 
SOBeife , roie in fyig. 17 angegeben. Ter 2lpfel wirb 5unäd)ft tneift 



hoppelt in Rapier eingerollt (bei a) unb bann nierben bie beiben (Silben be« 
'Jjapier« in entgegengefeßten ^Richtungen gebrebt (beib); meift nimmt man 
aud) für bie gleichen Sorten gleichfarbige« Rapier. Tie Serpacfung gefeßießt 
für feinere unb weichere Sorten in Stiften, iocld)e an ihren ©änben 
eine größere SHnjaßl 0011 Üöcßern haben. Ter Sobeit unb bie üBänbe 


*) Qi finb bei tiefer Scfpredjung neben ben beutfdjcn 'Dletljoben aud) bie, Welche 
in iirol, granfreid), Cfterreidj unb Utorbamerita emgewenbet Werben, beriirffidjtigt. 
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ftnb mit weißem Rapier überlegt, baS fomeit über bie Öffnung beroor= 
Tagt, baft man eS über ben grücbten jufammenfcblagen fann. SDie 
Äiften finb entroeber nur für 5 kg. *) brutto beregnet, ober für 
55 — 60 kg. für 450 — 500 ©tüd ober für 35—40 kg. für 250 — 325 
©tüd brutto. 2(uf ben Soben ber .vtifte fommt juerft eine bünne Stroh- 
lage ober eine foldje oon ^apierfdjnibeln, roic man fie bei jebem ®ud)- 
binber erbalten fann, ober oon feiner §oljtoolle, roie fie in neuerer 

Beit oielfach in ben feanbet 
fommt. Sarauf roerbett bann 
jwei Söogen s }ktdpapier ge= 
legt, worauf bann abwechiel’ 
ungSweife eine Sage jjrüdjte 
unb genanntes Material folgt, 
bis bie Äifte ooll ift. 2llS= 
bann wirb baS Rapier, welches, 
wie bereits erwähnt, an ben 
©eiten ber Stifte oorfteben muß, 
überfdjlageit unb ber Sedel 
aufgenagelt. 

Bn Raffer (Sonnen) 
werben nur härtere ©orten 
unb grüßte II. Qualität (in 
Sirol ^vafiobft genannt) oer= 
pacft, wcld)e bann auch nicht 
in Rapier eingewidelt werben ; 
bie gäffer felbft werben jebod) 
mit Rapier auSgeflcibet. SaS 
©inlegen ber Brüdjte erfolgt 
in ber äöeife , bah biefelben 
beim Qffnen beS gaffeS ihre 
fcböne, gerötete Seite bem 
Käufer jeigen ; eS wirb bieS 
babuvd) erjielt, baß man baS 
Baß auf ben Äopf fteUt, b. h- 
ben oberen Seil nach unten, 
bafe man bie crften 
Schichten ber grüßte mit 
ihrer fchönften ©eite nach 
unten, alfo auf ben Sedel beS Baßes, ber fdjon befeftigt ift, währenb 
baS Bah an ber öobenfeite offen ift, in Leihen auflegt. Sann füllt 


gig. 18. 


Si0. 19. 

gig. 18 unb 19. 2)ie Serpacfung non Äpfeln unb , 
Simen in Tonnen (nad) (if). Satte t). 


•) Äiftd)en, bie mit beit gtüdjten nidjt mehr ata 5 kg (Softfotti) Wiegen, 
Werben bon ber tßoft für 25 in ber erften 3° ne bom UrfprungSott an gerechnet, 
für 50 B ober felbft auf bie Weiteften Entfernungen innerhalb 3)eut(d)lanb unb 
ßfterieidpUngant beförbert. 
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matt langiam burd) Auflegen, nid)t aber burd) Sttuffchütten, ber ^vriicfjte 
baS gafj »oH, rüttelt roährenb beS (Einbringens baefelbc »on Sfü 5 U 
Seit, um ein feftes 2fneinanberfe§en ber 7vrüd)te ju beroerffteUigen, fd)lägt 
bann roieber bas iiberftehenbe Rapier um, legt irgenb ein roetcbeS 
güllmaterial auf unb brüdt enblirf» ben Soben beS Taffes feft ein, 
roaS in UTiroI unb 2ltnerifa mit ber Tedelpreffe gefdjicfjt, »on bcr i)icr 
jroei 2trten, roie fie in 2lntertfa 2lnroenbung finben, in »orftel)enben 
2lbbilbungen (gig. 18 unb 19) uorgefüfjrt merbeit. 3h te (Einrichtung ift 
aus ben 2lbbilbungen leidft erftdjttid). 

3iun ftiirjt man baS ^afe rcieber um unb Hebt bie 2lbreffe auf ben Tedel. 

b. Tie kirnen. Wenn es fid) um Serfcttbung »on frühen 
Simen, alfo ©ommer= unb Igerbftbimen banbett, fo ift es notroenbig, 
baff man biefelben immer pflüdt, beoor fie it>re »olle Steife erlangt 
haben, ba fid) biefe unb befonbets bie ©ommcrbirnen, im reifen 3u= 
ftanbe nur ganj furje Seit galten, biefelben rocrben meift in runbett 
•üBeiben= ober in ©panförben »erfenbet, beren Soben unb Wänbe mit 
frifchem Saube belegt finb, mit meinem ÜJtatcrial auch bie §rüd)te be= 
bcdt roerben. Tann roirb bcr .Uorb mit ißadtuch gefd)loffen unb juge- 
macht ober einfach mit ©dmiiren ober ftarfen ©eiben uerfchniirt. Seim 
(Einfüllen ift es notroenbig, bie Äörbe öfter ju fdnitteln, bamit bie grüdjte 
fid) feft in einanber fd)id)ten. ©o rnerben dJiarftfrüdjte aus Qtblieit 
unb granfreid) oielfad) in S'eutfdjlanb cingeführt. Tür größere 9)tengen 
oon foldjen, bann für Äod)* unb Törrbimen, roie für harte Winters 
forten bebient man fid) micber ber fdjon befprod)enett Raffer mit ben- 
felben Sorfidjtsmaffregcln. 

Wertoollere unb empfinblichere ^rüdhtc für bie Tafel müffen ba= 
gegen forgfältig beljanbelt roerben, ba bie geringfte Cuetfdjung ihren 
Wert unb ihre &altbarfeit beeinträchtigt. Ter Soben ber Äifte ober 
beS iiorbes roirb mit Weijenftroh, feiner ^oljrootle ober ißapierfpänen 
bebedt, barauf fommt eine Sage Simen, bie in ©eibenpapier einge- 
nudelt unb roagrcdjt gelegt finb, bamit ber Stiel nicht abbricht. Tarauf 
fommt roieber eine Sage »on §o!jroofle ober s }$apierfd)nifceln unb bann 
folgt roieber eine Schichte eingcroidelter Trüdjte, ber höchftens noch eine 
ober 2 Sagen in gleicher Weife folgen bürfen. 2lud) biefe griidite 
müffen möglidjft feft aneinanber gelegt roerben. 2luf bie oberfte Sage 
fommt roieber eine Schichte »on Weijenftroh, Ißoljroolle ober Sapierfpänen, 
roie am Soben »erroenbet, barüber ein ©tiief paffenbes ißhantafiepapier 
unb bann ber Tedcl. ©o »erfenbet man Williams CS h riften b ir ne, 
fiierjogin »on 2tngouleme, (Slairgeau, £>ofratSbim, Tiels Sutterbim, 
(SlappS Siebling, &önig=Äarl »on 'Württemberg, überhaupt alle grofeen 
Tafelbirnen. Um baS 2luSpaden ju erleichtern, bezeichne man Tedel 
unb Soben. ^rächte, bie ganj reif ftnb, ober ioldje, bie bei groftroetter 
»erfenbet roerben, roidlc man aufeerbem in Watte. 

.patte Winterfrüchte, 2tpfel roie Simen, bebürfen nicht eingeroidelt 
äu roerben, fonbern roerben nur jroifd)en baS ‘padmaterial eingefd;id)tet. 
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2. die Verpackung öes Steinobftes. 

a. Tie Pflaumen. Tie härteren 3wetfd)enforten unb Mirabellen 
roerben noch nid)t ganj reif oom Saume genommen unb in Störben 
oerpacft ; bie Störbe roerben mit Saub auSgefleibet, beim Ginfüllen öfter 
gefdnittelt unb auch mit l'aub überbeeft unb bann mit SBeiben ober 
Striefen oerfeßnürt. Mit ebleren ^flaumenforten muß mau forgfältiger 
oerf obren. Sic roerben ebenfalls in nidjt ganj reifem ^uftanbe gepfliicft, 

bann aber in Seibettpapier geroicfelt unb in mit Sopier auSgefcßlagene 
Stifteben oerpacft. 2llS Füllmaterial bienen roieber ipapierfcbnißel ober 
feine Soljroolle. 

Um frühere unb fpätere fpflaumenforten jugleidj auf 3lu«fteUungen 
fenben su fönneit, empfiehlt eS fid), bei ben elften, ba fie ja ju einer 
3eit oerfenbet roerben miifjcn, roo fie im gewöhnlichen 3uftanbe nidjt mef)r 
auSftellungSfäbig fittb ; folgendes Verfahren *) anjuroenben. 

Man lägt bie pflaumen am Saume nicht reif roerben, fonbern 
pfliicft fie, fobalb fie fid) gefärbt haben unb ooHftänbig bebuftet finb, 
redjt forgfältig, iitbent man fie nur am Stiele mit jroei Fingern faßt 
unb mit bem Stiele roegnimmt. 3roccfmäßig ift es, baS fßflücfen am 
frühen Morgen burebjufübren. Tann fommen bie pflaumen junäcbft 
an einen fühlen Ort, um fie barin ju Gittfellerung in einen Giefeller 
oorjubereiteu unb jur 'ilufberoahruttg in benfelben bersurießten. Man bebient 
fid) ju letzterer mittelgroßer Stiften, in beren feitlicben äöanbungen mittels 
eines 3 en trumbobrerS Tffmtngen oon l'/oem Sidjtroeite in großer, ßahl ein= 
gebohrt finb, burd) inelche eine ftarfe Suftjirfulation hcrgcftellt ift. 3« bie 
.stifte felbft roerben aus biinnen Satten unb Soljftäbd)en gefertigte Sorben ein= 
gefeßt, roeldie gleich einem Ginfalte in bie Stifte paßen unb fid) oon einanber 
in foldjen Sroifdienräumctt beßnben tttüffen, baß bie grüdjte ber unteren 
Sorbe oon ber oberen nicht berührt roerben. 2luf biefe Sorben roerben bie 
Früchte forgfam gelegt unb mit 9lummerböljern, rocldje pgleid) als 
Sdjeiberoanb ber einseinen Sorten bienen, oerfehen. 'Jlad)bein bie Sorben 
gefüllt unb eingefeßt finb, roirb bie Stifte leicht pgenagelt in ben 
GiSfeller gebracht unb bort auf ein leeres F a Ü ober eine Stifte gefteüt. 
3Xm Tage ber Serpacfung ;unt Serfanb roerben bie Stiften 00 m GiSfeller 
loieber in einen fühlen 'jiaum gebracht unb nun in leichte, fladte ißoft= 
fiftchen, in roeldje gerabe 2 Sagen pflaumen über einanber liegen fönnen, 
oerpacft. Tie Söanbungen berfelben roerben mit SBatte auSgelegt, jebe 
Frud)t roirb einzeln forgfam am Stiele oon ber Sorbe roeggenommen, 
in Seibenpapier gehüllt, bann fofort in etroaS Tratte eingeroirfelt unb 
in bas TranSportfiftd)en gebracht, in toeldiem bie Früchte öiefit nebem 
einanber feft eingefdhichtet liegen müffen. 3ft bie Stifte angefüllt, fo 
roirb eine Tecfc oon SBatte oben aufgelegt unb ber Tecfel aufgenagelt. 
GS ift oon SBicßtigfeit, baß biefe Arbeit rafch oon ftatten geht, bamit 
bie F^icßtc nicht oiel pou ihrer Stätte abgeben. Ta Sautnroolle ein 

*) tPomologifd)e TOonatS^efte 1886 ©. 170- 
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äiemtidt) fdtledtter SBärmeleiter ift, fo bleiben bie grüßte barin berart 
fait unb frifd), baf; |ic felbft nad) 4 — Stagnier SReifebauer beim SluSs 
pacfen fidj nod) fo falt anfül)len [affen, als ob fie bireft aus bem ©iS* 
feiler gefommen mären. 



b) Sie .Mir f dien; fie werben gewöhnlich in .Horben oerpacft, 
auserlefcit fdiötte grüßte aber and) in .Hiften. SBeim inlänbifcfjen Ver= 

lehr in Seutfä)lanb finb bie 
•Hörbe rnnb, mittelgroß, mit 
belauben Steigen ber öafcl= 
nußftaube ober ber &ain= 
budte je. aufgelegt ; mit gleis 
djctn Material werben bie 
Tyriidite and) bebecft nnb bann 
mittelft Söinbfaben ober Reiben 
uerfcbnürt. Vorteilhafter unb 
aitlocfenber für beu .Häufet 
ift es, wenn man »ierecfige 
Hörbe »ermenbet unb biefelben, 
wie in bcifolgcuber Üfbbilbung 
(fvig. 20) angegeben ift, mit 

tJig. 20. flerb 30111 SSerfenben uou jtiridjcn :c. ^ a Ptei auslegt, .sinnier muß 

ber Horb aber »ollftänbig »oll 
fein, um ein Schütteln ber Hirfdjcn ju »ernteiben. Glatt) auserlefene 
$rüd)te werben in fleinen, ■> kg balteubeu Hiftd)cn aus gehobelten 
Vrettern, mit Rapier ausgefdjlagen, oerfcbidt. Ser obere dianb ber= 
fetten fei mit Spifcettpapier »ediert. Ser Sedel wirb fo aufgelegt, 
baf; fid> bie Jvritdjte beim Offnen fd)ön präfcntieren. Sie Hirfdjeu werben 
reihenmeife, ben Stiel nad) innen gerietet, eingelegt, nidjt gefdjiittet. 


c) Sie Slprifofen; aud) biete werben in Hörbeben ober Hiftdtctt 
;i 5 kg brutto oerpadt unb jtuat in Seibettpapicr eiugefdilagen. fyiir 
ben freien 'Diarftucrfauf unb 51t Houfitüren beftimmte grüdjte werben, 
ba fie noch siemlid) hart jum Verfanb fommen muffen, in »ierccfigen, 
fladten Span= unb aSeibenförbett mit gewölbtem Sedel oerfdjidt. SBoben 
unb Seiten werben mit dioggeuftrob auSgelegt. 3» 2luignon werben bie 
Slprifofett in »ierecfige Hörbe aus gefchälten äßeiben, »on 10 kg Inhalt 
»erpadt. Sic Verfeiibuttg ber für fofortigeu Olebraud) beftimmten §rüd)te 
gefd)iebt in fleiuereu Hörten. Sie g-rüebte werben jwifdjeu 'feapierfdjuißel 
ober and) jwiidjen Sagen uou grauem ungeleimtem Rapier gelegt. (Ss 
ift unnötig, jebe einzelne fvrudtt einjumidcln, ba fid) bie Slprifofe auf bem 
Sransport fe^r gut hält, jebod) muß mau oermeiben, überreife ober 
fledige §rüd)te ju »erfenbett. Stuf bie oberfte Sd)id)te ber fyrüdjte legt 
man einen Vogen Rapier, barauf eine Sdjidjte 'Jtoggen= ober attbereS 
Sangftroh unb füllt ben Diaum bis junt Sedel batnit aus. AÜr furjen 
SranSport fann man aud) grünes Vaub uou SBeinreben, Slprifofen :c. 
benüßen. SluSgelefene fyrüdtte werben, ba mau ans ihnen einen hohen 
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GSewinn erliefen fann, fehl' forgfältig in flehten 5 kg=Stiftßen tum ge= 
tjobeltcn örettdien unb mit Rapier aufgelegt, ju 9)farft gcfcnbet ; ber 
obere dlanb be« Rapiers fei fpipenartig uerjiert. S'ie Ütcrpadung ge= 
fdjidit itadi 2lrt ber Swnnenoerpacfung bei ben Sternobftfriißten. Süer 
®edcl wirb mit ben grüdjten fo belegt, baf? ftß bie ffriidite nadj beffen 
Öffnung mit ber geröteten ©eite bem Staufer barbieten. 21uf biefe erfte 
©ßißte fommen weitere, wenn man nißt oorjiebt, überhaupt nur eine 
©ßißte einjulegett. 3wifd)enrciume werben mit Jyliefipapier unb Rapiers 
fßnipcln auegefüllt ; bann nagelt man ben SBoben auf unb bie Stifte ift 
fertig jum äterfanb. Sluf biefe SBeife eingepadte Ülprifofeit werben ju 
URittiouen Stilo« au« öorbcaur naß (Snglanb oerlaben. 

d) $ie Spfirfiße; foldie müffen, wenn fie 5 um iterfanb beftimmt 
fiitb, am frühen Üiorgen gepfliidt werben, ba fie nicht bei warmer Xcm= 
peratur oerpadt werben biirfeu. 2)ann läßt man fie an einem fühlen 
Crte ruhig liegen. 3 n SRontreuil bei ißnri« werben bie ißfirftße nach 
bem fßflücfen auf einem SBeinblatt in einen flauen Storb gelegt unb 
letzterer unter ein ©ßufebaß gebracht, wo bann bie fßönften grüßte 
au«gelefen unb abgebiirftet werben. 2)ie s f>erfonen, welche ba* ülbbürfteu 
be« glaumeS beforgen, oerbiuben 9Kunb unb 'Jlafc mit Stoßläppen, um 
ben feinen Staub, ber unangenehme« .Stitjeln im ©ßlunb tjeroorruft, 
abjuhalten. 2luf ben 'ftorifer 3)iarft fommen alebaitn bie grüßte, auf 
®cinblättern in fladien Störbßen ober auf Sßalen Uegenb, jum 21er= 
fauf. 3um Transport auf weitere ©ntfernungen oerwenbet man wieber 
fleinere Störbe, für ganj feine Söare auß Stiftdien. Jen Storb, am heften wieber 
oieredig unb mit einem gewölbten £edel oerfehen, füttert man mit dfoggem 
ftrof) au«, worüber ftarfe«, aber wcid)e« Rapier gebreitet wirb. ®ie härteften 
grüßte legt man, entgegengefept Oer Stiften; unb Xonnenoerpaduttg, wo con 
oben nadj unten gepadt wirb, nadi unten, bie weißften naß oben. Oben* 

auf fommen 
natürlid) bie am 
fßönften gefärb= 
ten grüßte, mit 
ber geröteten 
©eite naß oben. 

giir eble 
griidite, weiße 
bireft an ben 
Stonfumenten 
ober an grüdjte; 
hanbluugen oer; 
fenbet werben, 
eignet fid) am 
beften bae flaße 

Stiftßen, in weißem nur eine Vage oon SjSfirfißen untergebrad)t werben 
fann (gig. 21). ©a«felbe wirb mit weitem Rapier au«gefßlagen unb 
mit ^apierfßnipeltt gefüllt, in weißem bie Spfirfiße, mit ihrer geröteten 



gig. 21. gtadjeö Stifteten jum Slerfenben oon ipfirfidjen 
unb Slprifofen. 
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s-ig. 23. gig. 24. gig. 25. 

gig. 23—25. gru(f|tfd)ad)tel jurn Scrfcnbett beä 'Beerenobfteä. 

nod) etroaS fefte (notreifc) grüdjte aus, umgiebt jebe grud)t mit einem 
Erbbeerblatte unb reißt fo bie griidtte bidjt an einanber an, jtoifdjen 
jebe neue Schichte roirb eine Stage Blätter gebracht, ebenfo oben unb 
unten jutn 91bfd)lufe , 

2 $er bebentenbe amerifauifche Beerenobftsüdtter gutler befdjreibt 
in feinem fBertdjen übet Beerenobftfultur eine einfache g r n db t f dj a d) t_e (, 
roeldtc man fid) fetbft Wertteilen ober ju billigem greife anfertigen taffen 
fauit. (Sr nennt fie „Free fruit box“ (freie b. b. foftenfreie gruchtfdtachtel), 
weil ber Empfänger biefelbe foftenloS bettalten fattn. £aS äußere bcr 
Sd)ad)tcl ift fetjr t)übfd), babei ift fie leid;t unb bauerljaft unb bie grucf)t 


Seite ttacf) oben, eingelegt roerben. Cbeubrauf roirb feines meines Rapier, 
etroaS ftcincr als bie Stifte, gelegt. Ta% bie Stifte auStleibenbe Rapier 
fei am 9iaube fpißenartig oerjiert, fo baß bie Staufluft fdtou beim Deffnen 
beS ÄiftdtenS erregt roirb. 

3. Die Verpackung öes ßceren- unb Srijolettobfles. 

S'aS SBeerenobft roirb im allgemeinen feltener 511 forgfältiger Ber= 
pacfung fommen unb bürfte mit 2luSnal)me ber Erbbeeren fdtroerlid) 
größere Reifen burdtjumadicn Waben. 2tm beften eignen fid) für Erbbeeren, 
QoWauniebeeren . Himbeeren unb Brombeeren große Störbe (gig. 22), 

in roeldje 20—30 Heinere 
Siörbe eingepaßt finb. gn 
leßtere roerben bie grücßte 
gepfliicft unb ;,roar bie (Srb= 
beeren mit Stellen unb 
Stielen, aber nur oollftänbig 
entroidfelte, tabellofe grücßte. 

Ebenfo roeröen bie .'öim= 
beeren bebaubett , roäbrenb 
man bie Stadtetbeeren auch 
in tleinen Störben nad) 2trt 
ber Mivfdjeu nerpacfen fann. 

Sli'ill man Erbbeeren in 
Heineren fßoftfiftdßen »er= 

gig. 22. ftotb jum 'ücrfenben bes I I | en ^ eu • j° j 1 ^ f™ 111 

»eerenobfteö. 1 f* 011 «/ 5 ,cm[t $ gleichgroße. 
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fommt immer in einer neuen Sd^acfjteC auf ben Sarft. 'Dian erfpart aber 
burd) baS 3ugebcu ber Sd)acbtel 3 ur fvrucht ben SfücftranSport ber erfteren. 
-Die ftifte befteiit au* ^toei ^oumierftücfcn (bic man bei uns root)l aud) burd) 
ftarfe ©appbcdcl erfefcen fann). fyig. 24 [teilt ein Stüd bar, welches ju= 
fammengefaltet wirb unb bie 4 Seiten ber Schachtel bitbet. Sa, mo bie 
punftierten Linien finb, mirb gefaltet unb baS ganje Stüd roie in gig. 23 
jufatnmengelegt, inbem man bie 3 un 3 e a in bie beiben Öffnungen bei b 
ftedt. Sie beiben Bungen c am ©oben ber giß- 25 bagegen fteeft man 
in bie Öffnungen d. 

Siefe .Uiftdjen oerfenbet ber $abrifant in itjren einjelnen Seilen, 
bie fid) auf einfache Seife pfammenfügen (affen. 100 Stüd berSiftdjen 
haben ungefähr ein ®emid)t oon 4 1 /* kg, fo baß bie SranSportfoften 
bee DbfteS baburd) nid)t raefentlid) erhöht roerben. 9lußerbetn foftet bas 
Saufenb Quartfiften nur 10 Sollar, baS Saufenb ©intefiften (ftarf 
*/a Siter) 7 '/ 2 Sollar. 

Seintrauben merben gemöljnlid) in deinen, feften Körben (©o= 
genförben) mit geroölbtent Sedel feft oerpadt. 9luf ben ©oben bei 
SorbeS fommt eine Sd)id)te fiaub ju liegen, barauf eine Sage Srauben, 
hierauf folgen roieber einige ©lätter unb fo fort, »auptfache ift, bah 
bie Srauben recht feft an eittanber liegen, bamit fie nid)t gerüttelt 
roerben fönnen. Sen Ülbfchluß unter bent Sedel bilbet eine Schichte 
frifcher Sraubenblätter. 2lud) Sraube für Sraube in fräftigei ©apter 
einjurollen, roelchei oben unb unten eingefdjlagen roirb, ift fehr praftifd). 
San legt bann bie Stollen, welche alle oon gleicher Sänge fein follten, 
in ein .Hiftdjen unb jroar fdiicfjtenroeife übereinanber, fo bah fie feft liegen. 
Cben unb unten bringt man in bie ftiftd;en eine bütute Schichte Satte an. 

St äffe jeber 9lrt fönnen einen wichtigen föanbelSartifel btlben. 
Sie roerben in Säden ober ftiften oerpadt. Grfte ©ebingung ift für 
Salnüffe, roie bereite ermähnt, bah bie grüne Schale oollftänbig ent= 
fernt ift, fo bah fie eine fchöne reine Schale befißen, auf welcher nicht 
infolge ber [Hefte ber grünen Schale Schimmelpilse eutftchen. 

4. Der tlerfanb bes ÜDirtfdjaftsobftes. 

Seift roirb basfelbe gar nid)t oerpadt, fonbent roie ebenfalls fchoit 
ausgeführt, in Skiffen, Sagen, Gifenbahnroagen einfad) aufgefdhiittet. 
3lber in welchem 3uftanbe fommt baefelbe, weil man ihm niefjt bie ge= 
ringfte Sorgfalt jugeroanbt hot, oft an Crt unb Stelle an! Stotnmt eS 
bod) nid)t feiten oor, baß aus ben Gifenbahnroagen bie braune ©riihe 
herausläuft. Siefe läffige ©erfenbungSart ift inbeffett feineSroegS ratio= 
nell unb nicht umfonft roirb biefeS Dbft nicht gerne gefauft. GS ift 
j. ©. ber aus ben nad) Sürttemberg importierten Gipfeln erzeugte 
Cbftroein nid)t gut unb baS hat feinen @runb neben erwähntem Siß- 
ftanbe auch noch barin, bah alle möglichen guten unb fd)led)ten Sorten 
burcheinanber geworfen unb faule unb gefunbe grüdjtc nicht getrennt 
roerben. Saburd) roirb aber ber Äonfument nicht juin Saufen angeregt 
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unb bas Cbft ift immer geringwertig. Stach bem SBirtfchaftäobft muß 
man beim Transport rocnigftens einige Stufmerffamfeit fdjenfen, unb 
follte jum minbeftcn bodj beobachtet roerben, 1) baft nur barte* unb 
bauerljaftes Cbft ju folgern Serfanb gelange, 2 ) bafj bas Cbft fo roenig 
mie möglich gefc^iittet , mehr gelegt unb gefdjidjtet unb als Unterlage 
auch ctroas Stroh oerroenbet merbe, 3 ) baft ba>S Cbft gegen Stegen ge= 
fdjüßt fei unb jroar foroobl »or als nach bem Serlaben, 4 ) baft jum 
Sroecfe be£ dörren» bas Cbft in , stiften ober Sonnen oerpaeft merbe. 

IV. Sie Slufbetoabrung bcS frtftbett Dbfteä toäbvcitb beS Sinters. 

1 . (Einleitung. • 

Sur Slufbetoabrnng für ben Sinter eignen fid) l)auptfäd)lid) nur foldje 
grüdjte, bei welchen bie Seit, in ber fie genießbar ober oÖlUg reif fiitb, erft 
eintritt, nadjbem fie oom Staunte genommen finb, bei benett alfo bie rolle 
Steife mit ber Saumreife nicht pfammenfäHt. Sährcnb bei betn Som= 
merobfte leßterc* immer, beim öerbftobfte bagegen nur teilrocife ber galt 
ift, roerben bie Sinterfriichte, rooju nur Äernobftarten geboren, erft auf 
bem Vager reif, b. tj. man muf; fie erft längere Seit in einem gefdjüßten 
Staunt aufberoabren, bamit fie genießbar roerben. Qm folgenden follen 
junächft bie Uinftänbe befprodjen roerben, roeldje eine lange Ämltbavfeit 
bes Siriterobftes bebingen. 

a. Cir ©Efdiajfcttljctf ber Srijale. 

Ca* fyleifdj ber fternobftfrüdbtc befielt aus einer groben Senge 
oon Sellen, welche immer mehr beranroaebiett, je mehr fid) bie fyrudjt 
ber Saumreife nähert. 3 « biefer Seit finb fie auSgeroadjfcn, ihre 
Sänbe finb non bem faftigett Inhalt prall angefüllt uttb auSgebeljnt. 
Cie Sellen int Innern bes ^leijcbe* finb weitaus größer, als bie unter 
ber Schale, roeldje jugleidj aud) ntel)r lättglicb erfdjeinen. Sei ben 
mnrb=fl eifrigen Slpfelforten finben fich jroifdjen ben Sellen bes inneren 
gleifdjes grofte Suftliicfen, roeldje jroifdjett ben Sellen unter ber Sdjale 
gättjlidj fehlen. Ca 3 fflcifd) ber Simen ift non bem ber 'tipfei baburch 
unterfdjiebett, baß fid) einzelne Sellen ju feljr bidtnanbigen fog. Stein* 
jellen auägebilbet haben, roeldje in größeren ©nippen beifatnmen liegenb 
al« „Steineben" erfdjeinen uttb tcilroeife ba-i Jternhauä umgeben, teil* 
roeife biejt unter ber Schale liegen. 

Cie Sdjalc ber Äpfel unb bie barunter liegenben 3 eflpartien finb 
bei ben nerfdjiebetten Slpfelgruppett nerfdjieben. 

Sei ben (ialnillen, Stofenäpfeln u. f. ro. ift bie Schale glatt unb 
etttroeber fdjon am Saume ober bei ber Vagerreife ungerieben glättjenb ober 
nadj bem Sieiben glänjenb. Sei anberen, 5. S. ©olbreinetten ift fie etwas 
raub, äeigt aber bie nolle $arbe unb tnirb beim Sieiben glänjenb; bei 
ntandjen Sorten cttblid) (©raue Steinetten 5. S.) ift fie gattj rauh uttb 
tnirb enttneber nur an eittjelnett Stellen ober gar nicht glänjenb. GS 
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rühren biefe ©rfcheiuungen uom feineren Vau ber Schale Ijer, welche 
»eitjiiten foli, bafi bas in ben ^(eifcf^eUeit befinblictje äöaffer oerbunftet 
und bie aufterbem ber fyruebt einen Sdmft gegen Verlegungen unb para= 
fiten gewähren foll. 3 e weniger burdjbringbar für Sßafjer bie Schale 
ift, befto fchwerer oerbunftet bie gliiffigfeit be« yrudjtflcifche«, b. I). befto 
weniger „weift" bie grudjt. Si'ie fefton au« bem 2lu«fehen ber Schale 
heroorgeljt, finb bie burcl) fie gewährten Sdjufc= Vorrichtungen »ergebener 
3lrt unb wie bie Erfahrung lehrt, nid)t immer gleich oollfotumen. 
£as Veftreben ber Vrari« muft e« fein, weniger oollfomtnenen (iin= 
rid)tungen burd) entfpred)cnbc Slaftttahmen ju <bilfe ju fommen. 

35ie Sdjale ift bei allen Spfelflaffett, mit Susnafjtne ber fog. Seber= 
äpfel, jiemlich gleichartig 5 ufammcngefeftt. 15« ift «reift eine au« tafel- 
förmigen 3füen gebilbete Oberhaut, beren duftere 25>atib pergamentähnlid) 
rterbieft ift, ihre äufterfte cSd)id)te wirb fogar forfähnlicf) unb ift bei ben 
glänzenden, ober burch Leihen glänjcnb werbenben griiehten mit äBact)« 
burchtränft, ba« bei ben Galoillen unb überhaupt ben fettig werbenben 
grüßten felbft auf bie Oberfläche ber grucht au«tritt. S'ie 3 c ^ en ber 
Oberhaut finb farblos, enthalten Protoplasma, 3ellfaft unb häufig ein 
ätherifche« Ol, woburd) bie Sdjale riechenb wirb. Vci .ben Kolb=Seh 
netten, 5 . V bet 2 £inter=Kolb=parmäne, bilbet bie äuftere 3 eUtjaut noch 
fleine £öcferd)cn nach duften, welche bie §rud)t etwas rauh ntadhen. 

Sei ber Sdjale ber Krauen Seinetten unb Sambour=Seinetten 
liegen auf bem fteifeftigen 3 f Hg ell, ebe ber Sdjale mehrere Sd)id)ten 
brauner itorfjetlcn. SSenn auch ber Wort im allgemeinen für SBaffer 
nicht burchlaffettb ift, fo föntten bodh biefe Sorfjellett bie grudjt oor bem 
SBafferaustritt nidjt in gleichem Sfafte fthüften, wie bie mit 2 ßad)S im- 
prägnierte 3 eühaut ber anberen grüchte unb beshalb weifen biefe ganj 
berofteten fyrüchte auf bem Säger bei troefener Suft oiel leichter unb 
häufiger als jene. 

b. 3tv Keifeprojcfi. 

Sie jgauptoeränberungen , weldje beim Seifen ber Äernobftfrüdjte 
nor fich gehen, befteljen barin, baft 

1 . bie Stärfe, welche in ber unreifen grucht in grofter Sienge 
oorhanben ift, in Sraubenjuder, (Dextrose, Glycose) unb gruchtjucfer 
(Laevulose) übergeführt wirb; 

2. ber Säuregehalt fich bi« jur oölligen Seife ftetig »ertninbert; 

3. bie 3‘Sen, welche beim unreifen Obfte feft an einanber hängen, 
fich leicht »ott einanber trennen laffen; unb 

4. baft, während bet bem Slpfcl bie yteifdjreife meiften« burch ba« 
freundliche Susfehen ber Schale gefennjeidjitet wirb, oiele Virnforten 
die <yarbe ihrer Schale beim Eintritt ber Sagerreife gar nicht oeränbern, 
und bei ihnen beshalb bie g-leifdjreife nur auf andere 2 trt ju ermitteln 
ift ®ibt bie Virne bem Ütude de« fyinger«, ber in ber Sähe be« 
Stile« ausgeübt wurde, nach, fo ift fie in ba« Stadium ber Seife ein= 
getreten, in welchem fie am ebelften fehmeeft. 
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58 ei biefem Mieifepro^efe werben ©afe tu großer SJtengc abgegeben, 
fo j. 58. lieferte itad) TinglerS ißolpt. Journal ein 2lpfcl »on 50 gr 
©ewidjt nad) genauen Unterfudmngen in 7 Sßodjen 400 cbcm ©afe. 

31ud) ätßerifche Cie bitben fid) roätjrenb beS SieifwerbenS au-S, 
welche wir beim (Eintritt in bie §rud;t!ammer burd) ben 0erud) leicht 
roa^rne^men. 

So toie Suft, SBärme, Sid)t unb ÜBaffer (leßtereS in gorm »on 
5ß?afferbampf) auf bie ^vrud;t mährenb ihres äßadjStumS einwirten, um 
fie it)re fdjönfte 2luSbübung erreichen ju taffen, fo beginnt aud) unter 
bem (Sinfluffe biefer fyattoren ber 5£roseß ber Berftörmtg nadj beut Ein- 
tritt ber Steife. 5ßon ben SöeftanbteiLen ber Suft ift es ber Sauerftoff, 
melier unter bem ©ütfluß ber Sltmung orpbierenb auf bie 58eftanbteile 
ber grud)t wirtt unb bie Slusfdjeiburtg »on Äotjlenfäure, ein @aS, weldjeS 
einen ^auptbeftaubteil beS oben genannten ©aSgetnengeS bilbct, »eran- 
laßt. Slud) baS Sicht, welches bie ^ätjigfcit bcfißt, bis in bie &ernhauSfam= 
mem beS SlpfetS einjubringen,*) tann in ben 3«Hen felbft »erfdjiebene Um- 
feßungen einleiten unb unterftüßen. Söärme ift ju allen SebenSfunftionen 
ber Tiere unb Sßftanjen nötig. ^entehr SBafferbampf fid) in bem 21uf= 
bemal) rungsraum befinbet, befto weniger weiten jroar bie fyrüdite , ba 
aber bie nod) ju befpred)enbcn gäuIniSprojeffc unter ber ©inmirfung bes 
5lÖafferbampfeS unb bes SBafferS fdjnellcr unb leichter »or fid) gehen, 
fo wirb es immer jmedmäßig fein, SBafferbampf aus ben Dbftaufbe» 
wahrungsräumen fooiel als tnöglid) fern ju galten bejw. ju »ertingern. 

hieraus gebt b^roor, baß 2lbfd)luß ber Suft unb beS Sidjtes, eine 
febr niebere, bem ©efrierpuntt nabe Temperatur unb bie (Entfernung »on 
ju »iet 2Bafferbampf baS 2luSjeitigen ber grüdjte lange ^eit »erl)inbern. 

Senn bie Temperatur ju niebrig ift, wie j. 58. bie Suft eines 
GiSfelters, fo fcbreitet bie Steife beS SpätobfteS nicht fort, wöbrenb ftarfe 
Temperaturwecbfel fie ungleidpnäßig beförbern. 

Tie gewöbnlicbe, gleich mäßige Stell er war me »on 8 bis 
10° C. ift gerabe geeignet, um bie grüßte ihrer allmäblid)en 
Beitigung regelmäßig jujufübren. 58erarb bat burcb genaue 
SJerfudfe nachgemiefen, baß eine £erbftbirn, bie er am 1. Cftobcr in 
einem luftleeren Staum »erfdiloß , gm 1. Tejember, wo alle anbern 
grücßte biefer Sorte jeitig unb junt Teil fd)on paffiert waren, »oll= 
tommcn gut unb in ihrem frühem $uftanb erhalten war; fie würbe 
fobann ber Suft auSgefefct, reifte in wenigen Tagen unb würbe »or= 
trefflich befunben; eine anbere §erbftbirn erhielt er fogar fo bis sum 
3uli beS nädjftens QahreS. Taß fid) alle 58egetabilien in fehl’ fühlen 


*) SJIan !ann fid) baoon Ieid)t überzeugen, roenn man in ein Äiftdien ein 
£od| macf)t, fo grofj, baff ein Üipfel faft I)inburd)fann. Sdjneibet man bann ben 
Stpfel mitten burd) unb fteeft if)n fo in ba$ ilod), bajs bad fiernijaus nach innen 
fd)aut unb f>ätt bie äufjere Seite gegen bie Sonne, fo fiefjt man foiooljl bie Sern* 
f)auöfammern, toie bas gleifd) beleuchtet. 
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Räumen lange erhalten, ift befannt, unb eben io, baß nad) oolligem (Ent- 
fernen ber geudjtigteit ficf) bie oerfdnebenften ^flanjenteile fein' lange 
aufbewahren laffen. 

c. I&ev 3crJtürun00prDjeli ber Jrüdjle auf betn Tajicr. 

äßenn bie grudjt oollftänbig reif geworben ift, beginnt eine 9ieil)c 
oon ijkogeffen, welche bal)in wirten füllen, baf? bie Herne oon ihrer 
fleifchigen £>ülle befreit werben, um ben in itinen fchlummernben s f?flänj= 
djen bie (Sntwidelung gu ermöglichen. Ter 31 p fei wirb bei biefem 3et ; 
ftörungSprogefie $unäd)ft „mehlig", bie S3ime „teig", bann „flecfig" unb 
bann uerniobert ober oerroest fie. ('Hei allen fpäter ju befprecbenbeit 
HonferoierungSmetf)obcn unb ber tecbnifchcn 'Herwenbung bcs Obftes ift 
man beftrebt, eine Herntoberung ober 'üerwefung $u oerljinbern). 

Tie iBermoberung (Stocfigwerben) ber grüchte beginnt mit ber 
Hilbung oon braunen gleden im gleiche, was „Stippidjroerben" ge= 
nannt wirb. Tie 3Jtembranen ber Hellen foldjer glecfen finb braun, 
ber gntjalt ift jufanttnengefaHen unb fehr wafferann, was fd)on baraus 
erfidjtlid), baR bie grud)t an ber flcdigen ©teile eingefunfen ift. Ta= 
gegen geigen fidj in ben Sellen oiele Stärfctörner, weldje burd) gob 
unb Sdjwefelfäure leid;t nachweisbar finb ; es fdjeint, baff hier eine 9tüd= 
bilbuttg oon Budcr in Starte oor fid) ge£)t. 'Jlllmählidj wirb bas gange 
gruchtjleifct) braun unb leberartig trocten. 

häufiger ift bie SJerwefung, gewöhnlich gäulniS genannt. Sie 
wirb heroorgerufen burd) Sdjimmelpilge, beren 'HegetationSorgan (9Jlt)= 
celium) farblos ift unb in gorm oon feinen, mifroSfopifd) tleinen, oer= 
gweigten gäben bas grudjtfleifd) burrfjjietjt unb ben fäurefjaltigen ©aft 
gur Nahrung aufnimmt. ghre 'Hermehrungsorgane (Sporen) übertragen 
mit unglaublicher Sdjnelligfeit ben i|8ilj oon einer grudjt auf eine anbere. 
Tas ©prüduoort „ein fauler 21pfel ftedt hunbert anbere an" ftnbet auf 
biefe SÖeife feine oollfte Heftätigung, bod) tann bei aneinanber anftoRenbett 
grüßten auch birett bas -Mpcelium oon einer in Herwefung begriffenen 
grud)t auf bie anbere überwachten. 

Tie beiben hauptfäd)lid)ften auf ben 3Binterfrüd)ten oortontmenben 
S d)immclpilge finb ber Höpfd)enfd)immel (Mucor) unb ber 'flinfelfdjitnmcl 
(Penicillium glaucum). 3ßenn inan auf einen oöllig gefunben 2lpfel, 
ber nur eine nabelfopfgrofje 'HerlcRung Irü, 3)fucorfporen ausfät, fo 
entwicfeln biefe in furger Beil einen Heiutfdjlaud), aus bettt bas 'Uipceliuut 
entfteht. Tiefes bringt in bas ©ernebe ber 21pfelgellen nicht burd; med)a= 
nifche Hraft, fonbem bie Turd)bol)rung ber Membranen wirb burd) 
Setrete (germente) bewerfftelligt. gn wenigen Tagen ift baS gange @e= 
webe beS 2IpfelS burdjfeht, welches babei in eine weiche, fpäter fogar 
gerfüejfcube 9)taffe oerwanbelt wirb, bereu ©erud) unb ©efdjmatf bie 
Hilbung oon 2llfot)ol unb ätljerifchen £len angeigt. Penicillium glaucum 
ift ber gemeinfte Schimtnelpilj, welcher als rein wcijjcr bis grauegrüner 
ilbergug nicht allein auf grücfjten unb grudjtfäften aller 3lrt, fonbent 
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au cf) auf allen anberen feuchten organifegen Stoffen auftritt. fDleiftenS 
ftellt er fid) erft bann ein, wenn fd)on burd) rein egentifege Umumnb= 
lungen ober burd) J-ermente bas §rud)tfleifd) geeignet oorbercitet ift. 
9lber aud) feine Sporen, bie in Setten auf befotibercn Stielcgen erjeugt 
werben unb griinlid) finb, bringen auf oerlegten grüßten burd) Keimung 
ein 2)h)celium fjeroor. SaS ÜJlpcelium beiber ^ilje fann aber in eine 
oöllig gefunbe unb unoerlegtc gruegt nid)t einbringen. (SBenn unoer= 
legte grüd)te im Memgaufe bas Penicillium zeigen, fo biirfte beffen 
ÜJtocelium burd) bie Kcldgrögte eingebrungeu fein.) ÖS biirfte gier bie 
©aegsfegügte ber Scgale fid) wieber als ber oorjiiglkgfte Scgug bewägren. 
Sorauer gat oon einer älnjagt s Üpfet bureg 2lbreibung mit einer 9JUf<gung 
oon Sllfogol unb öliger unb barauf mit oerbiinnter Kalilauge unb enb- 
Ud) mit Gaffer einen seil ber 2BacgSfd)icgten entfernt unb lommt ju 
bem Siefultat, bag alle VJunbcit abfolut gcfägrlid) finb, welcge bie 
2i>ad)Sgaut oerlegen. Qn ben oon igm angeftellten Verfucgen gatten 
alle grüegte igre jiummern mit Sinte aufgefegrieben ergalten. Vei ben= 
jenigen Gremplaren, bei melcgen bie fette 2Ba<gSfcgicgte ju einem ftarfen 
9lufbrü<fen unb 'Jiigen ber fyeber nötigte, gieng bie Fäulnis oon biefen 
Scgriftftellen aus *). Von ben natiirlicg oorfommenben Verlegungen finb 
es bie fogenannten Sdgorfflecfen (oon Fusicladium), fjnfeftenfticge 
u. f. w., welcge geeignete 2lngriffSpunfte für Sdjimmelpilje bieten. 

2. Die Äufbewagrungsarteit bcs ö3interob|les. 

2tuf ßjrunb obiger Unterfucgungen unb ber oielfad)en prattifegen 
Grfagrungen ergeben fieg folgenbe fünfte, welcge bei ber 2tufbewagrung 
beS 3i>interobfteS befonberS ju bead)ten finb: 

1. Sie $rüd)te muffen forgfältig gebroegen fein unb am SBaume 
fo lange gegangen gaben, bafj fie igre geroögnlicge VoHfommengeit unb 
2lusbilbung erlangen fonnteit. 

2. $ebe Verlegung, jeber Srucf ber griiegte mufj oennicbeit werben ; 
irgenbwie befegäbigte griiegte bürfett niegt eingewintert werben. 

3. Gin 2tbreiben ber einjuwinternben 'grüdjte ift niegt ratfam, 
weil baburd) SBadgS ober anberc fegügettbe Seile oon ber Scgale ent= 
fernt werben fönnten; aud) fönnte babureg eine Verlegung oon jart* 
fcgaligen Sorten burd) am Sucge ober an ber grud)t angaftenbe Sanb= 
teücgen oeranlagt werben. 

4. 'Ulan breite bie 2Binterfrüd)te oor bem Ginbringen in bie Über= 
winterungSräunte in fügten Kammern biinn aus unb laffe fie ba 2 — 3 
SBocgcn liegen ; beroftete fyriiegte aber müjfen möglicgft fofort naeg ber 
Grnte in bie ÜberminterungSräume gebracht werben. 

5. 'Dian wägle jur Ginbringung ber griiegte möglicgft geitere Sage; 
naffeS Dbft barf niegt eingewintert werben. 


*) TOan bebtene f icf) beSfjalb beö in allen igapierfjanbtungen erhaltbaren 3fnilin= 
ftifteö. ^ontofog. Monatshefte 1886, S. 18. 
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6 . ©ie Sinterungsräume nutffen eine mögtichft gleichmäßige ©em* 
peratur smifcßen 5 unb 10° C. fjaöen unb mögtidjft bunfel fein. 

7. Sie bürfen ni<±)t ju feucht, aber auch nicht ju trocfen fein, feine 
Zugluft geftatten, rnüffen aber gehörig ausplüften fein. 

8 . Sobernbe ©egenftänbe, ©emüfe, gärenbe glüfftgfeiten ober Rörper, 
bie einen üblen ©eruch oerbreiten, finb forgfättig fern 311 hatten. Über= 
haupt ift ber SHaum forgfättig 3 U reinigen, eo. 3 U beSinfiäieren, um bie 
barin auftretenben ^iljfporen 3 U oeniidjten. 

9. Senn titöglid), fo finb bie grüßte immer fo 5 U tegen, baß ber 
Reich nach unten, ber Stiel nach oben geteert ift; and) bürfen 
fie nicht mehr als jroei-- ober breifadh über einanber gelegt werben. 9iur 
entfliehen Ejartfleifdjige Sorten ertragen ohne 9tad)teit ein länger bauembeS 
Siegen auf Raufen. 

10 . SHatten unb 9Jläufe müffen forgfältig oon bem Obft fern ge= 
halten werben. 


Siäume 3 um 31 uf bewahren ber grüßte giebt eS oerfdjiebem 
artige: ©rotfene, fühle Heller, froftfreie ©ewölbe, befonbere 
©bftfammernunb gruchtßäufer, g äff er, ©rb mieten; auch fönnen 
bie grüchte unter Umftänben im freien unter einer bicfen Saubbecfe 
aufbewahrt werben. 

a. Huf&ehrahrung Im Heller. 

©er Reiter wirb weitaus in ben meiften gälten als 2tufbemahrungS= 
ort bentißt. ©S ift berjenige Ort, bem man feitenS ber Haushaltungen 
überhaupt baS meifte an frifcßen SebenSmittetn 3 U Überwintembe am 
oertraut, aber auch ber Obftprobujent unb ber Hänbler hat fid) ben 
Retter 3 ur Überwinterung feiner g rächte eingeriihtet; benn bie meiften 
33ebingnngen, bie wir nach bem oorher SJefprochenen an einen folcßen 
Staunt ftetten, finben wir im .Heller oereinigt: eine jicmlicf) gleichmäßige 
Temperatur, bie unter günftigen Umftänben burch ©inbringen oon ©iS 
heruntergebrüdt werben fann, faft oollftänbige ©unfetheit, entfprechenbe 
geucßtigfeit unb bie leichte älusfütjrbarfeit, burch Säften bei fihönem 
Setter bie Suft 3 U erneuern, was nicht oertnieben werben foli. 

3ft ber Reiter feucht, fo fönnen wir burih ©htorcalcium, baS mit 
großer 'Segierbe Saffer aufnimmt, einen ©eil beS SafferS entfernen. 
San bringt 3 U biefem 3wede je nach ber ©röße beS Reiters 15 — 20 kg 
beS genannten Sat 3 eS auf einen fchieffteljenben ©ifch, auf beffen glatte 
an ben langen Seiten Satten fo aufgenagelt finb, baß baS ©hlorcaü 
ciunt nicht hinunter fallen fann; an bie tiefer tiegenbe gußfeite ftetlt 
man einen Rübel. ©aS troefene Sat 3 nimmt Saffer auf unb löft fi<h 
barinnen, bie Söfung fließt in ben Rübel, wirb fpäter wieber einge= 
bampft, unb bas regenerierte Salj 3 U gleichem 3wecfe wieber beniißt. 

Um bie bereits näher befprodjenen Sßiljfporen, welche fidj an ben 
©eftellen, in ben ©den unb an ben Sänben beS RellerS befinben, 3 U 

BucaS , Cbft&enufunfl. 3. Sufi. 8 
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»ernidjten, empfiehlt eS fid), beit Äetter oor bem Einbringen bes CbfteS 
ju fdjioefelit. biefern ^roecfe roerben aße Öffnungen ooßftänbig »er* 
[topft; hierauf bringt man in ben ftefler ein JÖecfen mit glüfyenbett 
$ol)len, auf bie man Sdjioefelblumen ober Sdjtoefelfdfnitten wirft mtb 
entfernt fid) bann rafc^. Sie Xijüre roirb felbftrebenb ebenfaßS forg= 
faltig gefdjloffen. Cer Sdjroefel oerbrennt nun ju Sdjtoefeliger Säure, 
roeldje als @aS aße Diäume bes ÄeßerS burdjbringt unb bie Eigeitfdjaft 
befiel, aße fßiljfeime unb aud) aße Ciere ju töten. 3!aci) 4—6 Cageit 
wirb ber Äeßer roieber geöffnet, gut ausgelüftet unb baS Cbft einge- 
bradit. 2luS ber fdpoefeligcn Säure bilbet fid) aßmäljlid) Sdfjioefelfäure 
an ben Söänben ic., bie einerfeite große Stengen oon Gaffer aufnimmt, 
anbererfeits aber roieber piljtötenb mir ft. SBegen biefer Söilbung oon 
Sdjioefelfäure fönnen mir aber aud) ein toiebcrljolteS Schtoefeln*) nad> 
Einbringen beS CbfteS nid)t empfehlen, ba bann biefe Säure aud) auf 
ben §riid)ten gebilbet roirb unb bie fvtüdjte jerftört, wie unS SBerfudje 
im fleinen gezeigt tjaben. 

Über bie günftige Siürfung beS SdjroefelttS oor bem Einbringen 
bes CbfteS fdjreibt X£)omä : **) 


3ft Sdjioefelb ampf ein Stittel jur Honferoierung beS 
CbfteS im Cbftfeller? 


3ur Segrünbung biefer [frage biene folgenbe Mitteilung: 

3toei bejreunbete &augfrauen in SBieSbaben batten im fjerbfte 1881 ihre 
SffiinterBorräte in Äpfeln unb Simen gemeinfehaftUcf) auä berfefben Duelle bezogen 
unb paar fo, bajf bie bother oerabrebeten Duantitäten — nad) ©orten getrennt 
— als nur eine Seftellung bei bem Sieferanten aufgegeben hmtben- Erft nach ber 
Ablieferung Würbe bie leilung fo boUjogen, ba§ jebe ©orte halbiert unb fdjliejjlich 
bie beiben Partien burdj baß So3 »ergeben würben. 

3n einer @efeUfd)aft bon Samen, bie im Saufe bes barauffolgenben SEBinterS 
hier ftattfanb, Waren' u. 91. auch bie beiben grauen anwefenb; e3 fam bie 9tebe 
auf $auShnltung§gegcnftänbe, namentlich auch auf baß eingeljeimgte Dbft. gaft 
bie ganje ©efellidjaft ftimmte in bie ßlage ein, bafj baö Cbft auö lejjtem ^>erbfte 
fo fehr faule. 3 U biefen Hlagenben gehörte auch eine ber beiben greunbinnen, bie 
ihren Obftbebarf gemeinfdjaftlith erworben hatten. ÄuffälligerWeife behauptete 
aber bie Partnerin, b- h- bie anbere greunbin beä gemeinfamen ©efdjäfteS bad- 
©egen teil. Siefe meinte, ihr Dbft halte fid) bietsmal fo gut, wie je. 

2Bas lag näher, al-S für biefe auenahmöWeife gute Erhaltung ben ©tunb in 
ber Sefd)affenheit beä ÄeHerö ju bermuten. 

Sie Eigentümerin beö gut fonferoierten Obfteg, zugleich bie SSefijpin beä 
$aufc4 unb Sellerö, erzählte nun, ba§ fid) im Saufe beä ©ommerä in ihrem — 
etwa« feuchten unb fühlen — Heller biete Sdjnedcn eingefunben gehabt hätten, bie 
fehr läftig geworben feien, Weil fie alles ©eniefsbare benafcht hätten. Um biefe 
cfelhaften Siere pi bertreiben, hätte fie mit ihrem SJlannc auf URittel gefonnen 
unb mären auf bie 3bee gefommen, ©chWefelbämpfe anjuWenben, Wie man foldje 
fdjon längft mit Erfolg gegen Süanjen gebrauche. 

Semgemäfj Wären alle Sicf)t= unb Suftlßcher beS Hetterraumeß nach außen 


*) ©artenjeitung 1883 ©. 520 unb £>. ©ärbt, bie Slufberoabrung bcS frifchen 
Ebftes wäfjrenb beö SBinterß, granffurt a. D. 1886. ©. 18. 

**) $omoIogifd)e Sionatöhefte 1883 S. 89. 
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möglichft bicfjt fierftopft unb gejdjloffen toorben. hierauf feien jtoei ©erfen mit 
glüljenben ^(olütoblen in fc^itflicfiet (Entfernung auf bem ©oben bei Äetteti ange= 
bracht, bie Stöhlen mit pulfiettfierlem Sdfmefet beftreut, batauf bet Äettet eitigft 
fiertaffen unb bie Jhüte hinter bem Würfen fofott möglidjft bic^t unb feft Der* 
jdjtoffen motben unb fo 2—3 Jage flehen getaffen. 

jiefei Dtejept tjabe getoirft, fei aber fpätet — Weit ficfj noch einige Sdjnerfen 
gejeigt hätten — gegen fjer6ft noch einmal roieberholt tootben. ®iefe jtoeite 
Schtoefclung fei beiläufig 2—3 SBochen fiot bet Cbfternte auigefüljtt motben. 2ln 
bai Cbft, metd)c5 bamali noch an ben ©äumeit gehängt, h Q be niemanb gebacht. 

gür bie Wichtigfeit bet Jhotfache, baff bai Cbft in bem einen Steller fiel) 
Bortrefflid) gehalten habe, im anbeten aber gefault fei, glaube ich na<h petfön= 
lieh eingejogenen @tfunbigungen bei ben betreffenben Seuteit einfteheu ju fönnen, 
finbe ei auch fefjr mahrfcheinlicf), baß bet ©thmefelbatnpf bie gute llonfetöietung 
bei Cbftei betoirft hat. 

2lußerbem fotl Starbolfäure (^p^enol)gutc Sienfte 51 t bemfelben 3>ücde 
leiften. Warbt*) führt an, baß ber 'Nebafteur oon Stnglers polrjtedjnifdjem 
Journal baburd), baß er hin unb loiebct einige Stopfen reines 'fJhenol 
auf ben ©oben feines Cbftfellers goß, 'jipfei bis sunt näctjften ^uti 
oöUig frifd) erhielt.**) 

$n bem SMcr toirb baS Obft auf Stettagen gelegt, toetc^e aber 
oon ber SBanb mögtichft roeit entfernt fein müffen, bamit bie ©laufe 
niefft in biefetben flettern fönnen. 3 » gleichem Broecfe müffen bie ^üße 
ber Stellagen mit tampenfdjirmartigen Sd)üßern aus ©led) oerfcheit 
fein, welche ca. 20 cm über bem ©oben angebracht toerben. Sie ©taufe 
finb überhaupt bie größten ffeinbe beS ju iiberiointernben CbfteS unb 
ba fie unter Umftänben troß aller biefer ©orfehrungen — benit felbft 
am ©alfen ber ilellerbccfe befeftigte, gteichfam fjangenbe Stellagen feßüßen 
gegen ©taufe nicht, außer wenn bie Sede bes .Hellers gegipft ift — 
auch au f bie Stellagen gelangen unb ihnen burd) ©ift in einem folcfjen 
9faum nicht beisufomtnen ift, fo ift es jtoedmäßig, baS Cbft gegen fie 
einjufdjtießen. 

©ine feßr gebräudhtidje ©orrid)tung 5 U biefem 3 >c'ecf ift bie ber 
fogenannten Cb ft horben. ©S finb bies gewöhnlich 50 cm 2 m 
lange, 1 m breite Stiften, mit einem aus Satten beftehenben unb uer= 
fchließbaren Sedcl, beffen Satten fo eng flehen, baff feine ©iaus ^vx- 
burdjfricdjen fantt. tQier liegen bie fruchte oft 40 cm h oc 0 “ber ein= 
anber unb man muß biefelben alle 3—4 ©Jochen forgfältig auslefen, 
baS gaulenbe entfernen unb bie gefunbeu, füllten fie ettoas angelaufeu 
fein, mit trodenen Südjern abreiben. Sie in foldien coröenfiften auf= 
bewahrten grüdßc müffen oorher ininbcftenS jroei ©Jochen in CbfU 
fammern gelegen haben, um etroaS oon ihrem ©Jaffergehalt ju oer= 
bunfien, melier fonft bei biefer 2 lufbewal)rungSart 2 tnlaß jum Rauten 
geben toürbe. 


*) Sie 2luf6eroahtung beä ftifchen DbfteS jc. ©. 20. 

**) Iroßbem betanntlich ©henol ein »ortreffliebeS Jesinfeftionömittet ift, märe 
eä hoch roünfcfjenäroert geitiefen, näheres übet bie Sorten ju erfahren, ba 5 ©. bie 
Ghawpagner’Weinette ftdj bei einigermaßen guter Slufberoabtung auch offne $b en °l f° 
lange unb felbft 2 3af|re hält. 
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Wan bcitiiht nidjt fetten foldje &orben, in beren eine 5 Seltner Obft 
gehen, nnb finb fte, um SBinterobft junt Woften ober für bie Jliid;e 
aufjuberoal)ren, auch ganj jroedmäfjig. Oaj) fie fid; für feines Jafel= 
obft weniger eignen, wie bie folgenben (5inrid)tungen, ift leicht ju be- 
greifen. 

Oie O bftfdjränfe Cfyig. 26), auf welchen in einzelnen fyädjern ober 
Äiftdjen baS Obft, jebe Sorte gefonbert, eingewintert wirb, oerbienen 



150 cm. 


jyig. 2ti. £&ftj$ran[. 


entfdjiebeu ben 'llorjug oor ben korben, menit aud; bie igorben ben 
roef entliehen Vorteil gewähren, bafs ba* Obft gegen jebe (httmenbung 
auf febr einfache 2Beife burd; bas ikrfdjliefien bcs OedclS verwahrt 
werben fann, woju nod) fommt, bafi fie fehl' billig finb. 

Solche Obftfchrcinfe giebt cs oerfdjiebene 3lrten; fie richten fid; nach ber 
(üröfjc beS fHaumeS, wo fie aufgeftcllt werben, ('legen Wäufe unb Diatten 
werben fie am beften baburd; gcfd;iit$t, baff fie uon allen Seiten frei 
ftehen unb baf; an ihren 4, refp. fed)» fyüfjeu bie oben erwähnten, 
10 cm breiten Hränje oott Söeifjblcd; angebrad;t finb, bie ein Über= 
fteigen unmöglid; machen. 

SBill man einen foldjcn Obftfd;raitf uerfd;licf>bar machen, fo giebt 
man bemfetben ooit allen Seiten eine llmfleibung oou Satten, uitb bringt 
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auf ber iBorberfeite eine Cljür, ebenfalls non Satten, an. Sretter wür= 
bett bie Stift 51 t ftarf abhaltcn unb ba§ Cb ft bann einen bumpfen (55e= 
nuf) unb biefeftmaef annet)men. 

Cie prfier ober fchublabenartigen Ääften ($ig. 27), in roe(d)e bag Cbft 
gelegt wirb unb bie über einanber auf ber Stellage aufgeftellt werben. 



ö'ifl. 27. Jyadl eincä C6ftfcf)ranfe3. 

babeit am beften eine Tiefe non 50 cm unb eine Sänge non 90 cm ; iljre 
llmfaifungen werben teile nur 10 cm, teile 15 cm hoch gemacht, je 
nadtbem man Heinere oöer gröfierc f\rüd)te Oarin aufbewahren roill. Ten 
i'oben berfelben bilbet ein SSeibengeftedjt , meldies auf jwei unter: 
halb in bie SBanbungen eingelaffenen Satten ruft, worauf bie ^riidjte 

fel>r gut aufliegen ; bie Suft 
hat gettügenb Zutritt unb 
ift bie ganje (Einrichtung 
fehr billig. 

Beben Sommer werben 
bie 33eibengefled)te unb bie 
Untfaffungen einige Bett lue 
Breie geftellt unb mit Sauge 
gut abgewafdjen; auf biefe 
SBeife behanbelt, holten fic 
ftch fehr lange. — 3ln bie 
i'Orberfeite wirb mit .(treibe 
ber 9iame ber in bent Bad) 
auf bewahrten Sorten bemerft 
unb man tarnt auf ein circa 
60 cm hohes, ganj einfadjee 
©eftell biefe Schublaben mit 
Cbft, non welchen jeber ca. 
10 kg griidite faßt, über 
einanber ftellen. 

(Ein weiterer fehr prafc 
tifdjer Cbftfaften mit iporben 
5ig. 28. C6ftfaften. ift ber in Big. 28 abgebilbet.*) 

, , Cerfelbe würbe im Totno: 

logtjchen Bnftitut in Reutlingen hergefteUt. 

Cie isanbuttgen ber Höften begehen aug 2 — 3 cm breiten Satten, 
bamit Oie Suft tiidjt gaitj abgefdjloffen wirb, was ber längeren ^»alt : 

*) (Pomotogifche (JJtonatS^efte 1880 ®. 135. 
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barfeit unb bcm Söoljtgefd^mad ber griidjte nachteilig märe. Stur 
ber obere unb untere Stoben begehen au? feften SBanbungen, bie gut 
mit Ecfbänbem an ben 4 S??often beS Haftend angenagelt finb, um fo 
bent ganzen bie crforberlidje geftigfeit ju geben. S)ic einzelnen Rächer 
begehen au? oier 6 cm hohen gut jufammengefügten hatten, bie burdf) 
eiferne SBinfetbänber feft »erbunben finb. SDer Stoben berfelbeu beftetjt 
au? 2 — 2 1 /« cm breiten bünnen Satten, jroifdjen beiten je l’/s cm 
3mifchenraum ift. 

SÖitl man fid) im (harten felbft einen bcfonberen Ob ft feiler bauen, 
fo fann man benfelben mit einer Gartenlaube in Sierbinbung bringen. 
Eine foldje Einrichtung, roeldje fid; £>err Slrchiteft Sipgotb in SDreSben 
gefdjaffen hat, betreibt .öerr ©arteninfpeftor Sämmerhirt*) alfo: 

„Siefe Gartenlaube mit bcm Cbftfeller ftef>t in bem fdjöit gelegenen 
Dbftgarten beS genannten öerm, 1 m höher al? ba? Erbnioeau unb 
ift burd) 2luffdnittung bcrgeftellt; im legieren ift ber .Heller angebaut. 
Saöurdj hat ber Slefifcer einmal ben Storteil erreicht, bafj er non bem 
erhöhten Stanbpunft aus einen meiten Überblid, b. h. über bie Um* 
jäunung feine? Gartens hinaus gemonnen hat unb aujjerbem, baf; er 



gig, 29. Gartenlaube, mit CbftfeUer »erbunben. 

in einem fdmn geroölbten Staunte 4— GUOO Stiirf grüßte unterbringen 

fann. . . 

i£ic brei äbbilbungen, gig. 29 bie Slnfidjt, gig. 30 ben Surdgdmitt 
unb gig. 31 ben Grunbrif? barfteßenb, geben burd) 3 a h lcn Me Siaum* 
nerhältniffe genau an, fo baf; jeder gefdjicfte fcanbroerfer barnad) eine 
gleiche Einrichtung bevitellen fann. E* bleibt nur noch menig übrig, 
erläuternb hinjUjufügen . 


*) 3eitfd;rift für Cbft-. unb Gartenbau. 
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Ser Stetlerroum ift 4,30 m lang unb 2,40 m breit, wie aus 
Ivig. 30 erfichtlid), oben mit einer 0,30 m bicferi Betonschicht üerfehen, 
die mit Bement geglättet ift, barmt feine fJJäffe in ben Stellerraum eiu= 
bringen fann, roaS namentlich bei tauben, welche fein roafferbid^teö Sadi 
haben, notwendig ift. Um außerdem bas abtraufenbe SBaffer auf$u= 
neftmen, befinben fid), rtrie aus gig. 30 erfichtlid), feitlich 2 Steine Serif; 



gig. 30. $ur<hfd)nitt beä CBfifeHers. gig. 81. 

©runbrifi beä Dfifttdlerä. 

gruben D D, welche mit Stiefel ober Baufteinhorjeln ausgefüllt finb, ohne 
SRauerwerf. 3u beibeu Seiten beS StellcrS befinben fid) (gig. 30), je 
6 Stegale über einander, bie gerade fo breit finb, bafi man bequem bie 
fruchte überleben unb bie reifen unb fdmbhaften auSlefen fatin. Stuf 
der binteren ©eite ift ein, mittelft Sralfigitter gefdjlüfieneS, genfter an; 
gebradit, damit genügend frifche £uft in den Steiler bringen fatm, welche 
»erljinbert, dag ©tidiuft eutfteht, die für bie Erhaltung bet grüßte 
fdpiblid) märe, aber auch bas ©inbringen ber ÜRäufe hinbert, welche 
fonft als ungebetene Wäfte bald erfdjeinen mürben. Bei ©intritt ber 
Sßinterfälte ift baS genfter natürlich mittelft eines ©dneberS ober einer 
anderen Borridfiung ju fdiliefeen 

Am ©ingang beS Stellers A unb ß finb 2 Birnenpalmetten an; 
gepfKanjt, um den durch bie gaffungsmauern ber Sreppe E unb des 
BorraumeS t) gebotenen 3iaum oollftänbig auSjunüßen. 

Sie Borteile einer folchen ©inriditung begehen demnach in Staunt; 
erfparnis unb &erfteUung eines für die Dbftaufberoahrung geeigneteren 
StaumeS, als foldien ein SwuSfeller ober Kammern bieten fönnen." 

b. Unfbrhjatintnö in Bbflhantmcrn, (EiehpKcnt unb CßisfilirSnhrn. 

SBiltermoj h« 1 folgende Sd;ilberung unb Abbildung einer feljr gut 
eingerichteten D b ft f a m m er gegeben, meldjc hier einen fplaß finden möge. 

„Sie Dbftfammer ift ein Sofal, welches jur Aufbewahrung ber 
grüdjte beftimmt ift; man tmt Cbftfammern für ben ©ommer unb für 
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ben SBinter. ©rftere finb wieber oerf «hieben nach ber Statur bcr Früchte, 
weldffe man barinnen aufbewaffren will ; fo paffen Simen nidtjt neben 
©rbbeeren. Simen oerlangen ein trodeneS, bunfleä 3iuttuer, mo bie 
£uft wenig 3 utritt Ejat, ©rbbeeren inbeffett muff man in einem füllen, 
luftigen ©peifegewölbe aufbewaffren ; beibc aber biirfen niemals in einem 
wirtlichen Äetter liegen, weil bie Seiler beinahe immer feurig finb unb 
bie ffceudüigfeit ber guten Grffaltung ber grüöffte nachteilig ift. 

Tie Dbftfammern für ben Sßinter erforbern eine gröffere «Sorgfalt 
ju ihrer föerftellung unb eine oiel gröffere 2 lusgabe als bie 0 bft= 
fammern für ben ©ommer. ©ine Dbftfammer für ben SBinter, bie allen 
2lnforberungen entfpriefft, foftet immerhin 3000 Jl. ^eboeff !ann man 
auch, ohne fo oiel ausjugeben, eine paffenbe Dbftfammer [jerfteUen. 
9)tan mahlt 511 biefem 3 rced in einem ©rbgefdffoff ober in einer erften 
©tage ein 3 intmer, welches roomöglidh nur ein genfter, entroeber nach 
SDtittag ober nach Cften, unb nur eine Thür b at ; eS ift wichtig, baff 
bas 3 itnmer geräumig genug ift, um barinnen bie grüd)te gehörig au ff 
ftellen ju fönnen, ebenfo baff es frei oon geudjtigfcit ift unb bie Temperatur 
weber ju hoch, noch ju niebrig ift unb etwa 5— 10° G. beträgt, fyenfter 
unb Säben müffen immer oollftänbig gefdffoffen fein, auch ntüffen etwa 
oorffanbene Södjer unb ©palten in ber ÜJiauer forgfältig oerftopft werben, 
bamit weber bie Sltäufc noch bie Suft 3 utritt haben. 

2 öenn ber Staunt oieredig unb geräumig genug ift, fo fann man 
rings herum, »te es bie Ülbbilbung, gig. 32 jeigt, Stellagen anbringen unb 
in "ber SJtitte mnbe, bewegliche, pijramibale Stellagen, ©infadie Srettcr 
finb baju tnureicffenb; fie müffen 37 cm breit unb in einer £wbe 
oon je 30 cm übereinattber angebracht fein ; eine weitere Sebingung ift, 
baff fie troden, feft unb glatt finb. ©inb bie Stellagen etwas abhängig, 
fo müffen fie eine Stanbleiftc haben, bamit bie griiehte nicht herunter- 
fallen ; biefe Sorficfft ift baher unnötig, wenn bie grüeffte wagrecht liegen. 

fDtan nimmt ju einer ppramibenförmigen Dbftftellage eitten oier= 
edigen Salten, ungefähr 10 cm bid, beffett äufferfte Gnben freifelfönnig 
jugefpifft unb mit einer ©piffe oon Gifcn oerfchen finb. 2 luf ben oier 
Seiten biefeä SalfenS bringt mau in einer Gntfemung oon 30 cm über= 
einanber wagrechte Stüffen an, ungefähr 35 cm lang, auf welche bann 
ring« herum abgerunbete Sretter gelegt werben, mit einem Stanb oon 
Sied) ober 3'uf oerfeffen. Qft biefe Spramibe fertig, fo wirb fie einer 
3lpe mit mehreren Stöbern gleichen. Tie untere ©piffe ber 2tre wirb 
in einen Sting oon Tupfer gefleht, ber an ben Soben befeftigt ift; ber 
obere Teil ber 2lpe wirb auf gleiche SBeife an ber Tcde befeftigt, aber 
fo, baff man bie ganje ©tellage burch eine leichte Sewegung brehen fann. 
Tiefe leichte 9lrt, bie ©tellage ju brehen, geftattet, baff man bie fyrüdffte 
befehen unb orbnen fann, offne immer wieber oon ber Seiter fferabfteigen 
ju müffen, inbem bie Leiter mit jwei £>afcn in einen ©ifenftab eingelegt 
wirb, ber an ber Tede ober an einer anbern paffenben ©teile befeftigt 
ift. S?enn ber Staunt beS 3imnters cs erlaubt, fo fann man entipredffenb 
oicle folcffe ippramiben aufftellen. 
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@inige Tage oor bem (rinbringen ber ftriidjte inufe man bas 3i mmer 
forgfältig reinigen unb gehörig lüften ; bie Stellagen felbft toerben bann 
mit ganj troefenem 'Uc'ooS ober mit ftaubfrei gemalten Sägcfpäneu non 
Samtenljolj belegt. 


Sifl. 32. 


Cbftfammer mit Stellagen. 


£ie grüditejnuft man mit großer Sorgfalt orbnen; bie, ioeld)e 
juerft reifen, müffen mcl)r nadi oorn gelegt inerben, unb jroar allemal 
auf bie Seite, mcldje ber Sonnenfeite ber Arudit entgegengefefet ift, 
batnit man fic leiditcr beobachten faun. 

Sßenit alle Ariidjte an Crt unb Stelle finb, bebedt man fie mit 
einem leidjten Rapier, um fie oor ber Ücrübrung mit ber Suft unb oor 
Staub ju betoabren. SSäfirenb ber erften brei Sage faun man über 
Üiittag, roenn baS fetter jdjön unb troefen ift, eine ober jioei Stunben 
lang Suft geben, aber mit ber 3?orfid;t, ja feine Acuditigfeit eiitbringen 
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ju laitcn. 9tadi brei ober »ier Tagen müffen bie fvrüchte in ber 
gefdiloffenen Kammer unb bunfel gehalten roerben. 

Ta bie grüdjte immer »an ber geud)tigfeit leiben unb biefelbe 
fel;r nachteilig auf ihre (h'baltung roirlt, fo roenbet man ©hlorcalcium 
an , roeldbeS man in jeben SBinfel ber Cbftfammer ftellt ; roenn bas 
Salj jerfLoffen ift, fo trodnet man es roieber, um es bann non neuem 
ju »erroenben. 3)ian fann aud; offene fylafdien anroenbeit, »on benen 
eine jebe mit Sdjroefeliäure gefüllt rcirb, roeld;e bie Gigenfdbaft Iiat, bie 
jveud)tigfcit anjujieljcn ; roenn bie Säure bie ganje geuc§tigfeit angejogen 
hat, mit roelcher fie fidf) hot fättigen fönnen, fo muß man fie burdh 
anbere glafdien erfaßen. 

■Dian foll niemals ohne ein Sicht in bie Cbftfammer eintreten unb 
roenn man bemerft, bah es flaäert ober baß es broht ju oerlöfdhen, 
mufe man fofort roieber herausgehen unb bie Tbüre einen ülugenblicf 
offen taffen, beoor man roieber in bas 3immer eintritt." 

Seroi; ftellt an ein gutes Dbftjimmer folgeitbe 58ebingungen: 

1. s Ht auern. Tiefe muffen immer hoppelt fein. Tie duffere foll 
ca. 50—60 cm bief, bie innere, eine einfadje Söanb, aus ©ips, Malt :c. 
hergeftellt fein. 3 lu 0d)en beibett muh ein Slaum oott ca. 5 — 10 cm fein. 
Terfelbe genügt, um Malte unb ffeuditigleit non auhen abjutjalten unb 
ba bie Suft ein fchlechter Söärmeleiter ift, fo bient biefer 3roifdjenraum 
aud; baju, einen rafchen Tempcratunoecbfel im Cbftfeller ju oerhinbern. 

2. TaS Tad) befteht am beften aus Stroh ober Schilf unb habe 
einen iloben. 

3. Tie Tecfe foll aus fleinen biinnen gefügten halfen, bie unten 
unb oben mittels Satten oerbunben finb, beheben. Tie ^roifdienräume 
jroifahen biefeit finb mit 9)1 ooS sc. auSjufüllen. Tie Cberflädje ber 
halfen roerbe mit einem 5Brei aus Sehm unb gehaeftem Stroh über- 
ftrichen. 

4. Ter 58 oben fei cementiert, asphaltiert ober betoniert unb jioar 
fei berfelbc 40 — 50 cm tiefer als ber bas £auS umgebenbe ßrbboben. 

5. Tie SBänbe müffen ca. 1 m l;od; getäfelt fein, roobei Rappel; 
l;olj bem Tannenholj uorjujiehen ift. 

C. Thüren. (SS müffen jroei Tl;üren oorl;anben fein ; bie in ber 
äußeren Üßanb öffne fid; nad» außen, bie an ber WipSroanb nadh innen. 

7. fünfter. 'Hon folchett fei nur ein einiges »orl;anben, baS 
mit hoppelten Sähen oerfehen ift. 

8. Tie ©efteile ber Stellagen füllen fo angefertigt fein, bah 
bie grüebte auf jroei parallel laufenben Satten liegen, roelcbe 1 Ringer 
breit oon einanber entfernt liegen unb bem 3>i’üd)enraume ju abge-- 
fd;rägt finb, fo baß fie eine in ber ÜWitte offene iHinrie bilbeit. 

9. trin Tifd) foll in ber SUitte bes Oiaumes angebradjt fein. 

10. Temperatur. Sie fei beftänbig gleid; unb betrage + 8 

bis + 10 » C. 
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11. £id)t. Dian foll baSfelbe feiten unb bann fo lurje 3eit als 
möglich cinbringen taffen. 

12. 2ltmofpt)ä rifd^ e £uft. Sie fei nid(jt feucht, bod) aber auch 
nicht allju troden. 

Sie S3efd)reibung eines amerifanifdfjen Cb ft h auf es giebt ©. 31i- 
fdiof.*) 9!ad) bemfelben tjat man in Dmerifa bie äöcinbe eines foldjert 
innen mit Brettern getäfelt, rooburd) bie Suft beffer als burdj Dtauern 
geleitet roirb. Sie äußere 2ßanb beftef)t aus brei Schichten, roo»on bie 
eine mit 9lfd)e, bie anbere mit Suft unb bie britte mit Sägemehl ge= 
füllt ift. Surd) biefe fdjlecbten SBärmeleiter tu erben Semperaturfdjruanl; 
ungen möglidjft »ennieben unb roirb eine »ollftänbig gleichmäßige unb felbft 
niebere Semperatur erhielt. Ser Gingang befinbet fich nach Dorben 
ober Cften, ber mit einer möglidhft lleinen Shüre unb audh mit fleiitem 
Vorbau »erfehen ift (Soppetoerfcßtuß). Qm Qmtent finb bie SBänbe $u= 
nädjft ringsum mit einer Stellagenreihe »erfehen unb in ber Dritte mit 
noch jiuei weiteren . Sas Sad) ift thunlidjft flach, unb mit Stroh als 
fd)l echtem SBärmeleiter bebedt, bantit bie Sonnenftralßen leinen ©intritt 
haben. Unten am iöoben befinben fich je nach belieben oerfdjließbare Cff= 
nuitgen mit ©ittern »erfehen, um ben Dtäufen bas Ginbringen ju »er= 
mehren. Behufs DbjugS ber Suft bringt man Heine Surbinen an (»on 
ähnlicher SEonftrultion roie in Sßirtfchaften), rooburdh bem Sunft, ©eruch 
unb ber Qeudjtigfeit ein DuSroeg nerfcfjafft roirb. 

ferner hanbelt eS fich barum, im SBinter baS Räuschen gegen 
Qroft ju fdhüfcen, roaS nach amcrifanifcben Berichten burdf) einen £>eij= 
leffet gefdhieht, beffen Döhren durch ben Daum geführt werben. 

&. Sem 1 er**) berichtet, baß mehrere pomologifdje Vereine in Gng-- 
lanb ifkeisauSfchreiben für bie beften Cbftlammern erlaßen hätten. Dm 
meiften Dnerlennung habe babei eine Hammer, ober richtiger ein Cbft= 
hauS gefuuben, baS folgenbermaßen gefd)ilbert roirb : Grbaut würbe eS 
an ber Dorbfeite eines QarmgebäubeS, feine Sänge beträgt 4 m, feine 
Söreite 3,5 m, feine £>öt)e 3 m unb bie lünftliche Grßöhung beS öobens, 
auf bem eS ftanb, 80 cm. Sie SSinfel würben auS einer Drifdjung 
»on Shon, Diergel unb Stroh h^rgefteHt, unb jroar hatte man biefe 
Dfaterialien gewählt, weil fie nicht allein billiger, fonbern audj fdhlechtere 
SBärmeleiter als Diauerroerl finb. ^oßlmänbe fdjügen befanntlidh »iel 
beßer gegen SUärme unb Hälte, roie maffioe Söänbe »on gleid)er Side, 
beim bie Suft, welche ben 3roifchenraum füllt, ift ein fchlecßter 2öänne= 
leiter. SeSljalb erbaute man bas £>auS mit ^ol^wänben, bie einen 
Qroifchenrauni »on 60 cm haben, jebe ber Dtauern, bie äußere roie bie 
innere, ift 35 cm bid. Sem Ginbringen ber Qeuditigfeit rourbe baburd; 
»orjubeugen gefudjt, baß bie äußeren 21'änbe mit Qement oertleibet unb 
baS Sach weit iiberhängenb lonftruiert rourbe. 3u biefem SadE), welches 


*) Seuti^e ®ärtncr=3citung 1885 ©. 355. 

**) Sie Hebung ber CbftDerrtertung unb be« ObftbaueS nad) ben Gtfaf)tungen 
burdj bie norbatncrifaniidje Jtonfurreni. düiimar 1883. 
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eine Tide oon 36 cm f)at, nmrbc Schilfrohr »enuenbet. 2luf ber 9lorb= 
feite beS &aufeS ift eine Toppeltf)ür aus ftarfem öolj angebracht; bie 
äußere öffnet fid) nach außen, bie innere nach innen. Sei ftrengem 
groß foHen beibe Tf)ürett mit Strohmatraßen befleibet werben. Stuf 
ber Dft= unb Sßeftfeite ift in halber &öhe ber SBattb je eine Öffnung 
non 360 Dem angebracht, roefdbe mit Toppelfäben »erfdbließbar finb, 
oon roeld)en bie ittnern itadi innen, bie äußern nad) außen geöffnet 
roerben fönnen. Tiefe Stiftung foll aber nur gefdjclien, benot bas Cbft 
eingebradit wirb. Tie Tede, mefd;e fid) über beit gnnenraum h'njiebt, 
ift aus Satten unb StooS, 35 cm bief, fonftruiert utib bie hängende 
©eite mit Hantel unb Äußhaaren überflebt. Ter glur ift aus 2lSpßnlt 
hergcftellt. fHingS um bie ^nnenroänbe laufen 60 cm breite Sretter* 
horten, jebe 30 cm über ber anbern. 2ln ber Äante finb fie mit einer 
Cuerleifte, bie ungefähr 3 cm nach oben oorftanb, uerfebcit, bamit baS 
foeruntcrglcitcn beS Cb ft es oerf)inbert wirb, beim biefe Sorten hatten 
feine roageredße Sage, fonbern eine nad) hinten um 45 ('fraß erhöhte, 
jum 3 lü etfe ber bequemen Überficht beim Sudien nach angefaulten 
grüdjten, roaS jroei bis breimal mährend beS äßinterS oorgenoinmen 
roerben foilte. (fieftüßt roerben bie Sretterborten oon Staffen, bie in 
Slbftänben oon 1,50 m ftetjen. 3n ber Hütte beS 'JtaumeS ftct)t ein 
Tifd), ber 3 m lang, 1,20 m breit unb 1,20 m ßod) ift; unterhalb 
feiner glatte finb 4 Sretterborten angebracht. Sebedt ift berfelbc mit 
troefenem HJooS, auf roeldies baS Cb ft juin Sdnuißeu aufgeljäuft roerben 
foilte. So ift biefcS grudjtbauS befdjaffen, baS 8000 Äpfeln ober Sirnen 
2lufnahme geroähren famt. Trei SBodjeit oor ber (Sinerntung roerben an 
jebent troefenen Tage Thüren unb Süden geöffnet, ja and) noch jur 3eit 
roährenb roeldjer bas Cbft fdjroißenb auf bem Tifche liegt. Sobald es aber auf 
bie Sorten gelegt roirb, ums in ber Steife ausgeführt roerben muß, baß 
fein Stiid bas andere berührt, fonbern fingerbreite 3>aifd)enräume oor= 
haitben finb, roerben bie Thüren gefdjlopen unb 8 Sage fpäter and) bie 
Süden. Son nun au muß jebe Sorfid)t angeroanbt roerben, um baS (rin-- 
bringen oou Stift unb Sicht in baS Cbfthaus jn oerhinbern unb nur 
roeitn beim Setreteu beSfelben bie entroideltc Mohlenfäure lebensgefähr= 
lid) erfdjeinen foilte, roirb für einige Satt eine Sude geöffnet, beim roeitit 
aud) bas eigentlidjc Sdnoißeu des ObfteS oorüber ift, fo fährt es bod) 
immer nod) fort auSjubünften unb felbftoerftänblid) muß bie Suft des 
feft oerfd)loffetten CbfthaufeS mit geud)tigfeit gefchroängert roerben, bie 
fchäblid) auf bie gradit einroirft, roemt fie nid)t entfernt roirb. Ta 
baS Süften beS fWaumeS fid) »erbietet, fo fdjaffe man bie geudßigfcit 
burch Gblorcalicuni fort. 

3n roeld) günftiger äi'eife fid) ($ iS feil er jur Mouferoierung ber Steim 
obftfrüchte eignen, wurde fd;on in bem Slbfdniitt über bas Serfenben beS 
Cbftes gejeigt. git gleicher SÜBeife roertooll find bie GiSfdjränfe für baS 
focrbftobft, und and) 3Binterfrüd)te halten fid) natürlich in beiden roeit= 
auS länger als fonfit. Son befonberem Soileilc ift eS deshalb, roeitn 
man Cbftfammern ober Meller neben ober auf ©Steilem anbringen 
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farnt. lUuh bic üc'etbobe roirb empfohlen, baß matt einen Kaften unter 
einem fiinftlicb angelegten Gisberg, roie ilm bie Bierbrauer häufig an= 
fertigen, fcfct unb in bemfelbett Jvriidite aufberoa^rt. 

c. Xufttiidjtc Bufbehtalinmß in Jäjjrrn, Kiefen, im Jreten unter 
trodtcnem Taub etc. 

B>ir fommen nun 5 U ben Slufberoabrungsarten bei abge= 
fhloffener £uft. 

(Sine ber gemöbnlihften unb praftifhften ijiebev gehörigen 9)fe= 
ttjoben ift bie folgenbe: 

i'iart wählt bie frfiönften Äpfel unb Birnen beS feineren 2Bintertafel= 
obfteS unb midie jebe einzeln in feinet, weifte« glieftpapier fo ein, baff bie 
Spiften be« Rapiere am Stielenbe ber grud)t feft jufammengebrebt 
ober gelegt werben föniten. hierauf werben biefe Atühte in gäffer ober 
Giften, beren Bknbungen mit bidem fvlieftpapier überlegt finb, fd^id)ten= 
weife, ben Stiel nad) oben gerietet, eingelegt unb jroifhen jebe Schiebt 
jyrüdjte eine iiage oon reiner Kleie, Sinfelipreu, trodener £ot)e, Säge= 
ttte^l, ober feiner gepuloerter ^tolsfo^lc gebracht, mit weihen 
ÜDiaterialien auch alle ^wifdienrüume um bie fyrüdjte herum ausgefüllt 
werben. Gs «ergebt lieft, baft alle biefe Ginfüttcrungsmateralien ganj 
troden unb oljne allen Werud) fein mitffen. Sie fo gefüllten Raffer 
werben in füble Kammern ober Keller geftellt; ein groft oon 3—5° R. 
fcftabet ibnett nod) nicht«, fobalb man biefelben nicht fdjnell barauf in 
eine höbe Temperatur bringt. Bei bem Ginfdnhten werben bie Sorten 
getrennt gebalten unb toomöglidb für jebe Sorte ein eigenes Wefäft be= 
ftimmt. SlUe 3—4 SBocften werben bie ^rüd)te umgepacft, bie bereifen 
berauSgenomtnen unb bie etwa angcfaulten entfernt. Stuf biefe Slrt 
halten fid) bie ebleren .SBinterobftforten febr lange in ihrer »ollen Wüte 
unb Schönheit. 

Slucft ^tuetfcben fann man bi« Dftern frifcft unb gut erhalten. 
Sie grücftte werben bei «oller SReife, bod) ehe fic am Stiel einfcftrumpfen, 
febr forgfältig buvcb Slbfdjneiben mit ben Stielen geerntet unb teils ohne 
alle« Sßeitere, teil« mit Rapier umgeben in Ginmahgläfer eingelegt, 
ober fie werben, ebenfalls eingewidelt, in einen glafierten Sopf gebracht ; 
bic Wefäfte werben mit ScbweinSblafe feft jugebunben. 

hierauf werben biefe fämtlicft gut jugebunbenen Wläfer in ein 
3 Auft tiefes £ocft in ben Warten eingegraben unb bie barüber ge= 
brachte Grbe mit ilaub bebedt, um auch bei ftrenger Kälte baS 2luf= 
graben möglich &u mähen. 

(ün weiteres Berfabren luftbicftten SlufbewabrenS beftebt barin, 
oaft man Spfel notn Baum hinweg fogleih in Raffer bringt unb ringsum 
mit trodenem, feinem Sanb umgiebt. Sie Borteile biefcS BerfaftrenS 
finb: 1) Slbfcfttuft ber äufteren iiuft burh ben Sanb; 2) Slufnaftme 
beS auSgcbiinfteten SBafferS ber Sipfel burcft ben Sanb, infolgebeffen bie 
Sipfel ftets troden bleiben. Siefe Raffer werben in fühlen Bäumen 
aufgeftellt. 
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.parteä SBinterobft fann man in fe^r obftreid^en dritten auch in 
6 rb mieten überwintern. Sdjon CS^rift unb Tittrich empfehle» biefe 
ÜJtetbobe. 3tn einer maf) er freien, trocfenen Stelle beä ©artend werben 
runbe ober längliche ©ruben oon 90—120 cm Tiefe auägegraben, in 
welt^e baä Dbft, jebocE) höchftenä 60 cm Ejoct), gelegt wirb. Soben unb 
SBanbungen werben mit frifchem ^aferftroh belegt unb bamit auch bie 
grüßte bebedt. Ter Raufen wirb jugefpijjt unb bei eintretenber Kälte 
45 cm bicf mit Grbe überbedt. Tie fyrüchte müffen oorljer etwaä ge= 
f«±»wißt haben. Vorteilhaft ift es, auf ben Söoben ber ©rube einen Koft 
aus £olj ju legen. 

©rößere ÜJfengcn oon hartem Sßinterobft fönnen auch unter einer 
ftarfen Tede oon trodenem Saube aufbewahrt werben'. Tas Saub 
wirb bei fchöner, trodener Witterung gefammelt unb an bie Korbfeite 
einer -Kauer gelegt. Tie 3 üb feite ift baju am menigften geeignet, ba 
ber Raufen im Süinter infolge beä öfteren Kuftauenä beä Sdmeeä ju 
fehr burdhnäßt würbe. Tie Keife ber unter eine foldje Vaubbede ge= 
brachten Früchte fd)reitet fehr langfam fort, fo baff man im grühiahre 
bie Früchte noch faft in bemfelben 3uftanbe finbet, in welchem fie ein= 
gelegt würben. 

d. $it Mbertointerung Per B'rintrauben. 

Tie Übeaointerung oon Tafeltrauben fann nach feiner ber oben 
erwähnten Kieloben burchgeführt werben, läßt fich aber gut bewert 

ftelligen. Rose de Charmeux hat 
baju oor ca. 30 fahren fefjon eine 
Anleitung baju gegeben. Klan ftellt 
bie oöllig reifen Trauben mit ihrem 
§olje in ©läfer, ftig. 33, bie SBaffer, 
welches oon 3eit ju 3eit nachgefüllt 
wirb, enthalten unb in welche man 
einige Stüdchen Äof)te wirft, um bie 
gäulniä ju oerljüten unb bringt biefe 
©läfer, bie in einer paffenben Stellage 
auä Solj ober (Sifen angebracht fmb, 
in einen bunflen, nicht ju wannen 
Kaum, wo fein fiuftwechfel ftatt= 
finbet , am beften inä gruchthauä. 

3ig. 33. Stellage jum auf6en)a$ten g$ geht bieä inbeä nur mit hochreif 
bet Stauben. geworbenen Trauben, bie Überfluß 

an 3uder haben. 33iä Februar unb 3Jtärj fann man loderbeerige, 
hochreife Trauben fo aufbewahren, ohne baß fie oon ihrem guten 2luä= 
fehen etwaä oerlieren unb ihren aßohlgefdjntad einbüßen. 
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Pas Srodtncit o&cr Dörren bcs Wbftcs. 

2lußer bem ©enuß bes CbfteS in frifcfjem 3uftanbe ift bas Sorten 
beefelben eine ber terbreitetften SenußungSarten; bie Ariicßte werben ba= 
burd) auf niete ^aßre für ben ©ebraudj terwenbbar gemalt unb geben 
eine überaus fcßäßbare, allgemein beliebte Speife, roeldjc fowoßl bie 
Xafet ber 'Heießen, wie baS einfache ÜRatjl bes Sinnen würjt, für ©e= 
funbe nahrhaft unb juträglid;, für .Hranfc aber ein wahres ßabfal ift. SaS 
getroetnete Cbft tarnt oßne weitere 3utßat, bloß mit Si'afier gelocht, 
genoffen werben, maS ben SÖert biefeS DlahnmgSmittelS für bie minber 
bemittelten bem ber Kartoffeln junäcßft fteUt, unb ba bas Sörrobft ju= 
gleich fdjäßbare Stährftoffe enthält unb fich eine ^teilje oon fahren auf= 
bewahren lägt, fo muß es als eines unterer widjtigften ÜKahrungSpro* 
butte betrachtet werben. 2lußerbem h Q üen gebörrte Gipfel audh nod) 
einen nicht unbebeutenben S>ert für ^Bereitung ton Apfelwein. 

3n Seutfdjlanb wirb, wenn eS fich barum hobelt, gemötin= 
licheS Sörrob ft, wie älpfelfdjniße unb .'öujeln h^rjuftellen, aus in 
früheren Slbfcßnitten erläuterten ©rünben, baS dörren im großen 
b. h- üt befonberS baju errichteten Sörranftalten torläufig nur in obft= 
reidjett ^aßren unö in einigen ©egenben in 3lnttenbung ju bringen fein, 
unb muß fich baßer basfelbe auf bie gabritation einjelner feinerer Sro= 
butte werfen. Saju gehören bie gef (halten unb geplätteten 
Simen, unb bie nach amerifanifeber SDtetßobe Ijergeftellten Ülpfelringe. 

Sie Ginfuhr oon gewöhnlichem Sörrobft, fpejiell ©teinobft, aus 
ben jährlich obftprobujierenbeti unb mit äußerft billigen SlrbeitSträften 
fchaffenben füböfterreid;if<hen unb ferbifchen öegenben, fann burch eigene 
ißrobuftion bis jefet unb gewiß auch noch auf längere 3«t hinein, fidjer 
nicht eingefchränft werben. SiSenn nun Sctnmler ben Seutfdjen oor= 
wirft, baß fie es ttidjt terftehen ben 3Rangel Stmerifa’S an Pflaumen*) 
(ßwetfehen) auSjunüßen unb fich horten für biefeS werttolle ifkobuft 
einen SRarft ju fidjertt, fo muß bem eben entgegnet werben, baß Seutfcb- 
lanb, wie oben auSgefüljrt, mit ben gewöhnlichen Sörrjroetfchen Siib= 
öfterreid)S unb Serbiens rürffidjtlid) ber greife einmal nicht fonturrieren 
tarnt ; hier müffen mir biefen l'änbem oorläußg ben Sorrang taffen, 

*) SJetanntlirf) gebeizt ber pflaumen* (gncetfdjenO Saum in Slmerifa niefit ober 
nur icfjledjt, roeil er unter ju oiel fcf)äbli<§en ijnfetten ju leiben Ijat. 
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mit feinerer SBare bagegen, b. t). mit SDörrprobuften au# eblen 
pflaumen, mit brünetten u. f. f. roerben mir immer einen offenen 
Sltarft l)aben. Leiber fomtnen in 2)eutfd)lanb aber noch große Mengen 
foldjer feiner ^robutte au# granfteidj in ben öanbel, bie Seutfhlanb 
felbft recht gut liefern Jönnte. Um biefer Äonturrenj ju begegnen, muß 
man mit gleicher Sorgfalt roie bort bei ber §erfteßung oerfahren unb 
ber Söare and) jaE)lreid)ere unb namentlich belfere greife bejaljlenbc Käufer 
burd) eine entfpredfjenbe, bie Ataufluft anregenbe Serpadung jufütjren. 

liefen, fpejiefl bem Ap anbei mit $örrfrüd)ten geltenben Semerfungen 
gegenüber, gilt e# nod), auch ber ^erfteßung oon SDörrobft für &au#= 
h a It un g #5 m e d e turj ju gebenfen unb berootpheben, ba| in obftreichen 
fahren burd) ba# dörren be# Dbfte# äußerft fdjäßbare unb roertooße 
9tahnmg#mittel geroonnen roerben fönnen, bie in obftarmen fahren, 
roo ba# Obft oft ben hoppelten ifkei# hat, befonber# jur ©eltung fommen ; 
möchten e# baber bie Familien auf bem Sanbe, namentlid) auf größeren 
©iitern, ni<ht oerfäumen, fid) foldhe Vorräte herjufteßen. 

I. Allgemeine ^Hegeln für ba# dörren be# Dbfte#. 

211# aßgemein gültige Siegeln für ba# dörren be# Obfte# mögen 
nadhftehenbe gelten. 

1) 2lße# Dbft, roa# gebörrt roerben fofl, muh, um roirflich gute# 
STrodenobft ju geben, oollfommen reif fein, feine gehörige 2lu#= 
bilbung erlangt haben, gepflüeft, nicht gefhüttelt fein unb barf, roenn 
für ben Verlauf gebörrte# Obft hergefteßt roerben foß, ein höherer 
s fSrei# al# 2 Jt 50 per 50 kg für Srehobft nicht bejal)lt roerben. 

Serfrüppelte#, unau#gebilbete#, foroie fledig geroorbene#, überhaupt 
befdhäbigte# Obft taugt nicht jum dörren ober giebt nur ein orbinäre# 
SDörrobft. 

2) Steige# Obft, überhaupt grühte, welche ihre 3eitigungSperiobe 
überlebt haben, taugen nur au#nahm#roeife jum Oörren. 3>en ,§olj= 
bimen ähnliche, hartteigenbe Sirnforten, bie ein feljr harte#, rübenar= 
tige# ^teifh haben, j. 33. ber SBilbling oom ©infiebel, läßt man am 
teigen, ehe fie ju Igußeln gebörrt roerben, unb geben foldie bann oft 
fehr roohlfd)ntedenbe Oörrfriichte. 2luch ftarf aufgefaßene unb baburd) 
flecfige grüßte finb, ba beren gaßftellen jähe roerben, nicht ju fdjönem 
SDörrobft geeignet. 

3) 2Burmige# Obft ift inöglihft ju oerrneiben; e# ift efelljaft 
pm ©enuß. Säfet man bie griihte, befonber# pflaumen unb 3u>etfd)en, 
reht lange am Saume, fo faßen aße rourrnftidjigen oorher ab, unb man 
hat bei ber (Srnte nur gefunbe fruchte. 

4) Stein faure .fternobftfrüdjte, foroie audj rein f ii ß e, geben roeit= 
au# nicht fo roohlfhuiedenbe, gebörrte ffriidtte al# biejenigen, bei roel= 
hen 3uder unb Säure in angetneffenem Serbältni# gemifht finb, 
roie j. S. bei bem Oanjiger .Uantapfel, ber 2Binter=©olb=^armäne, bem 
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Suifen, ben aHermeiften Reinetten, ober wenn bie S it ft e mit etwas 
§erbe gcmtfct)t erfdjeint, raie bet ber Stömifcften Schmaljbira, £iarigel= 
bim, Sangbira unb aitberen Sorten. 

5) Sie meiften unferer Siiftäpfet roerben beim dörren jähe unb 
fodjen fid) nicht meid), fonbern bleiben leberartig; bie rein füften unb 
jugleicß feftr faftreidjen kirnen, 5 . S. Reifte &erbft=Sutterbim, 
Stuttgarter ©eifthirtenbirn, geben jroar feftr gute«, feinet Sörrobft, 
boef» nieftt »ott bent pifanten, fräftigen ©efeftmaef, toie ba^ ber meiften 
herbfüftett Simen. ''Ulan fdjält fie mit groftem Vorteil unb oerfertigt 
baraus bie fanbierten ober geplätteten Simen. 

6 ) 2 lHe Spfel, welche gebörrt merben, miiffen oon ihrem K er n = 
hauS befreit unb gefchält roerben. SaS Kernhaus ber äpfel 
ift pergamentartig, uno erbaulich, unb focht fid) nicht meid), toie baS 
ber Simen, beren Schale auch im Kochen meid) unb genieftbar roirb, 
weshalb Simen aud) ungefchält unb mit bettt Kemhaufe gebörrt roerben 
fönnen unb fehr häufig auch fo gebörrt roerben. Sie S d) a l e ber 
tpfel ift jähe unb nicht oerbaulich. Um in furjer 3«t grofte Stengen 
oon äpfeln ju troefnen, roerben biefelben jeßt nach amerifanifcher 2 lrt 
unb 3Beife gefchält unb in 3ünge gefdjnitten. 

7) kleine unb naljeju mittelgrofte 'ilpfel roerben am jroecfmäftigftcn 
bloft gefchält, toie SorSborfer, flcincre Suifen, Sommer=9iabau, Kleiner 
ßangftiel, baS Kernhaus auSgeftoften unb nicht jerfdjnißt; fleine Simen, 
}. S. Sangftielerbim, ©eifthirtenbira, börrt man gattj unb ungefchält; 
gröftere a rächte roerben nach bem Schälen in 4—6 Seile jerfthnitten 
unb bei ben Gipfeln bann jugleidh baS Kernhaus ausgefdjnitten. 

8 ) Sei betn Sdjälen unb Sdmißen beS CbfteS ift bie gröftte 
Die in lieh feit nötig; griidjte, welche befdpnußt eingeemtet roerben, 
roäfdjt man oor betn ©inbringen in ben Cfen ober oor bem Sdjälen, 
unb täftt fie roieber abtroefnen; auöh bie 'JJteffer jum Schälen unb bie 
einzelnen Seile ber Schätmafchinen miiffen öfters gereinigt roerben. 

9) SaS gefdjälte Dbft ntuft, um eine fc^öne, helle garbe ju be= 
halten, möglich ft fcfjnelt in bie gehörig erwärmte Sörre gebracht 
roerben ; ift bieS nicht möglich, fo fommen bie 'jipfel in eine ganj bitnne 
Saljlöfung (1 kg Salj auf 100 ltr SSaffer), roo fie liegen bleiben, 
bis fie auf bie Sörrhorben gelegt roerben fönnen, jebod) follte bieS nicht 
länger als 20—30 S J )lin. roähren. 

10) Bmetfdjen follen jum Sörren erft bann oerroenbet werben, 
wenn fie hodjreif, b. I). am Stiele etwas runjlig fiub, fo auch jene 2ßeid;feln, 
bie fid) lange gut halten ; beibe fönnen oor bem Sörren, wenn fie flach 
ausgebreitet rourbett, einige 3eit in troefenen Kammern bewahrt roerben. 
Sei biefen Steinobftfrüdjjten ift im allgemeinen bejüglid) ber Sorbereitung 
jum Sörren wenig ju tagen, um jeboch fchöne Sörrprobufte, bef. auch 
ipriinellen ju erhalten, ift baS Schälen unb Gntfteinen für erftere lohttenb, 
für (eßtere ttotroeitbig. 


£uca§, Cbftbenußung. 


3. Sfufl. 


ized by Google 


9 



II. Sie Sßerfjeuge, toelc^e jnr Vorbereitung bcS junt Sorten 
beftinunten £>bfte$ erforberlid) finb .*) 

Um bie SUrbeit bei; Schälens, bejonberS her 'Äpfel, welches fonft 
ungemein oiel Seit in Snfprucb nimmt, bann bae ©dinetben, Ringeln 
u. f. ro. ju beidjteunigen, bebient man fictj oerfd)iebener 2Jlafdjinen, roie 
ber ©<bälmafcbinen, ©cbäl= unb Ringelmafd)inen, ©cbneib* 
mafdjinen zc., @ntfteinungSmafcf)inen für baS ©teinobft u. f. ro. 

1) Sdjähnafdjinen. 

Solche Rtafcbinen giebt es beute eine jiemlicb grobe ainjaljl. 3ßir 
geben hier nicht auf alle näher ein, fonbern beben nur einige beruor, 
roeldie fi<b einesteils wegen ihrer ©iite, anbernteits wegen ihres St)ftemS 
auSjeicbnen. 

Sie ©ebälmafebine non ©auter unb Säditolb. ©ie ift jefct 
nur no<b bur<b baS ifiomologifcbc .Qnftitut in Reutlingen um 7 JL per ©tüö 
ju erhalten. 3Jian fdjätt mit geringem 2tbfaH unb fauber tpfel, 5tar= 
toffeln, Rüben, ©urfen, Karotten zc. zc. Sie Rlafdjine ($ig. 34) fann an jebem 



gig. 34. 6cf|ä[tnafd)ine »on ©auter unb S8äd)totb. 

Sifdhe angefdjraubt werben. Sie fyrud)t wirb auf bie ©abel bei c auf* 
gefteeft, nad)bem bie ©piralftange de möglichft weit nad) nornen unb 

•) Sie fämttit^en f)icr aufgefiifjrten 3JCafcf)inen finb jum gabrifpreiS burd)S,bas 
^omologiföe gnftitut in SHeuttingen ju bcjicfjen. 
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ber ©triff a am tiefften fünfte ber Äurbel d ftel)t. ®ann wirb bet 
obere 2lrm, ber beit Stift e unb ba« SNeffer b füt»rt unb mit einem auf 
ber gigut unfidjtbaren 3<ü)ne in bie Spiralftange eingreift, gefenft, 
fo baff ber Stift e oor, ba« SDteffer b t) int er bie Spiralftange ju fteljen 
fommt. ®er Stift e unb ber 3aljn tiaben bie {fü^rung ber leiteten. 
®urdj Oretiung ber Äurbet d non redfjt« nadf) linf« roirb ba« Stälen 
burdEigeführt. 

®ie erfte ooUfommene SDtafcljine, welche au« 2lnterifa, wo man bem 
®8rren ber Spfel oon jeher eine größere 9lufmerffamfeit fdienfen tonnte 
al« bei uns, nad) £eutfd)lanb tarn, iftbie Siepnotbä’fcbe Sdhälmafdhine 
($ig. 35), welche oon Stüter in ©brenfelb bei Äöln um ben Sprei« oon 



tftg. 35. JRepotbö'tcfie S^ähnaft^ine. 


21 Sötarf ju bejietjen ift. 3m 33eri)ältni« jum s $rei« unb jur £eiftung«= 
fähigfeit ift biefelbe oon ben nadfjftehenben ^erjogfchen Ü)tafcf)inen über= 
holt. Sie fchneibet unb fdjält bie $rud)t ju gleicher 3 eit, giebt aber 
babei 30—40 °/ 0 2lbfall ; man erhält jwar einen folgen auch bei 9ln= 
wenbung ber nachftehenben 9)iafdf)inen unb überhaupt beim ®örren ber 
^Spfel, aber lange nicht in biefem SJtafje. ®ie (iinrid)tung ber 3tepnolb«’= 
fd)en Sd)älmafd)ine ift au« ber Jigur erfichtlidj. ®ie Stange ab ift 
mit einer ©ifenfpirale umitmnben, in tueldjer bie fyütjrung bc« 2Jteffer« 
läuft. 2ln beren einem ©nbe finb bie 3 (Sifenjinfen jum 3lnftecfen ber 
gracf)t, am anbem ift bie Äurbel, d d finb bie Stüfcen für bie Stange, 
c ift ber Steg, meldjcr ba« Sdfjülmeffer leitet unb f ba« SJteffer, welche« 
bie gefdjälte grud)t in eine Spirale fcfmeibet. Se&tere« fann leidet ab= 
gefcfiraubt werben, fobafj mit biefer 9)tafd)ine aud) nur gefdfjält werben 
fann. Sßährenb mit ben ,£>erjogfcf)en SJtafdjinen aber bie meiften Spfel, 
auch wenn fie Unregelmäfigleiten auf ber Oberfläche jeigen, gefdhält 
werben tonnen, muff bie grudjt für bie 9tet)nolb«’fd)e möglidjft ebenmäßig 
gebaut fein, fonft muß nachträglich mit bem SJtejfer au« ber £>anb nadj- 
gef)olfen werben. 

SBeitere, au« Slmerifa ju un« gefontmene Sdjälmafdjinen finb in 
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beit ffig. 36, 37 unb 38 abgebilbet, ihre Äonftruftion ift barauä leidet er= 
ficfjtlicf). Sie finb in ber „2lmerifanifd)en 2lgentur in 2öien IV, 2öag= 



5ig. 36. ®d)älma)d)ine „33a:) State". 



gig. 37. Sdjälmaidjinc „4>enti 1883". 



gaffe 5" 511 erhalten. 

i’on fel;r großem Sorteil finb bie 
nadifolgenbcn iifafdiineit, in melden bie 
ju fcfjätenbe grucbt nidjt metjr an eine 
©abel angeftecft ju roerbett braucht, fon= 
bern roo bie fyrudit burdj eine g-cberung 
am Heldje, mie am Stiel, mit 4 tleinen 
ÜJtefferdieit , meldje fid) in bie Jrudjt 
einbrätfen, gehalten wirb. 

Uni cum 91 ro. 4 mit einem ober 

gig. 38. Sd)älmaid>ine „ißenn 1885". . R , oi ^; c jj cnl 39 uuö 40 ), fon= 

ftruiert unb fabriziert in ber Dlafdjinenfabrit 001t «er 8 og in 9ieubnifr= 
Seipjig. Sicfc 2Rafd»iud)cn fcfjälen bie grüijte gerieft unb finö mie bie 



gig. 39. Sdjiilmaidjine „Unicum 3t r. 4" mit einem Ü)tcffer. 


obigen 511 allen grüdjten, uidit nur für Apfel unb Simen, fonbcru aud) 
für Änotteu: unb äBurjelgemadu'e 511 gebraudjeit. Sie i'iafdjine mit einem 


X. 
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9Reffer foftet 18 2Rarf, bic mit jwei ÜReiferit, roeldje um 40 °/ 0 fd>nefler 
fd^ält, foftet 20 ÜRarf. Seim Späten beobachte man, baß bie gviidite je. 



5ig. 40. <2cf)ä(nuifcf)ine „Unicurn 91t. 4“ mit 2 Steffern. 


»oHftänbig rein von Sanb uitb Schmu# finb, ba foldje bie 2Rafdjine 
halb unbrauchbar machen. 

2ln biefcr SRafdjine fann aud) wie in Teig. 41 angegeben, ein 
SReffer jurn Sdjneibett ber Äpfel in Dünget angebracht werben. 



Jig. 41. „Unicum Sr. 4" mit Steifer jum Sdjnciben ber 2tpfct in Singet. 


Sie 3Rafdpne rnufj ftete gut rein gehalten werben, was burd) 
©afcheit mit warmem ©affet gefd)iel)t. Sollte fid) ber Sdtmub feft 
angefe#t hoben, fo bcitupe man etwa« ^Petroleum. 

Seim (ficbraud) muß biefelbe täglid) minbeftenS jweitnal gut geölt 
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roerben unb jroar ift btee für alle laufenben unb fid) reibenben -feile 
über unb unter ber 2>ecfplatte nötig. 

Seim Sinfteflen roirb mit ber Unten £>anb ber öoljfnopf A jurüd= 
gefcbobett unb mit ber rechten bie $rud)t in bie Spannfnöpfe C einge= 
feßt, möglidhft fo, baf 3 biefetbe gut in bie Stitte fommt, bann burd) 
Srucf beä §ol$fnopfe? nach ber grudjt ju leitete feft eintlemmt. 

Sei Simen ober flpfeln roirb ber Stiel in bie am Spannfnopf C 
angebrachte 9tute gelegt. 

Sie Äurbel roirb rechte [)erumgebref)t (rootmrcb ba$ Stälen he-- 
roirtt roirb), unb jroar fo lange, bi? ba? Stcffer am Gnbe ber Cbftfrudjt 
ober ber Kartoffel angefommen ift. 

Sie Stefferftange barf nicf)t burd) fcinföuntbrehen ber Äurbel an 
ihre 3lnfangöftation jurüdgebracht roerben, fonbern man brücft mit ber 
linten ijjanb bie yfeberftange mit iQoljfnopf fo lange prücf, biö bie 
Stefferftange an bie ')lnfang?ftation äurücffdjlägt, roä^renb man mit ber 
rechten foanb bie gefd)älte grucht roegnimmt unb burd) eine neue erfefct. 

Ser Slbftanb jroifchen Steffer unb Bunge giebt bie Starte ber 
Schale. Sie Stellung beroirft man burd) 9tüct= unb Sorroärtäfdjieben 
ber Bunge. 

©in unoollfommene? Schälen liegt meiften? an ber umtollftänbigen 
Schärfe beä Stefferö ober bem unrichtigen Stanb ber Bunge, barum 
achte man barauf, baß bie Bunge mit ber Schneibe beä StefferS in 
gleicher £öf)e fteljt. 

Bunt Schälen oott Äpfeln muß baS Steifer fefjr fcßarf gehalten 
roerben. 

Sa? Steifer fchärft man mit einer tjalbrunben Sd)lid)tfeile, roenn 
man bie Bunge jurüctfchiebt unb bann ba? Steifer non innen rebht 
fdjlant ausfeiit. 

SEährenb biefe Stafd)ind)en für ben Äleiro unb Stittelbetrieb be= 
rechnet finb, h at bie gleiche $irma aud) Stafchinen für )ganb= unb 
Äraftbetrieb ;ur perftelluttg non gefchälten >5rüd)tert jc. im grofjen ton= 
ftmiert. So junädjjt bie in §ig. 42 abgebilbete, roelche nad) bemfelben 
Spfteme gefertigt ift, roie bie beiben lebten, aber aufeerorbentlid) fchnell 
unb babei fetir pünttürf) arbeitet. 

Sie Sdjälmaf d) ine „Sliß", 5*9-43 ift mot)f ba? befte, roa?, in 
Sejug auf berlei Stafchinen bi? jefct geleiftet rourbe, roe?l)alb fie fi<h aud) 
in allen Sörranftaltcn fdjitell eingebürgert bat. Sie fdjält nur 'Jipfel 
aber mit unglaubüd)er Sctjnelligtcit unb ftöjjjt benfelben bann ba? Jlern= 
hau? au?, rooburch man mit jQiilfe einer eigene ju il)r gehörigen Schein 
benf<hneibmafd)ine igig. 52) gefdiloffene 2lpfetringe erhält, roährenb 
bie leßt genannte unb bie fpäter noch ju befprechenben i'iafd)ind)ett bie 
Gipfel in Spiralen fchneibett. 

Sie ^anbhabung ber Stafd)inc ift eine fef)r leichte. Seim StiH= 
ftanb ber Staidnne roirb ber ülpfel auf bie an ber fleinen SßeUe be= 
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finblidjen 3 3infen geftccft, worauf bann ber Stpfet burcf) einmaliges! 
ilmbreljen ber Kurbel gefcf)ält toirb, tuäfjreitb burcf) bie jroeite llmbrefp 


5ifl- 42. @d)Atmafdjine „©djneUtäufer“. 




ung bas ilernfiau! auägefto&en uub bie grucfjt mm beu 3infeit abge= 
ftofeen wirb. Seim 2tuffte<!en bes 2lpfet8 wolle man barauf achten, baß 



Jig. 43. Sdjätmafdpne „SMits". 

bae Sdjcilmeffer mit ber {(einen üßelle, an welcher fidi bie hinten be= 
finben, gleich ftetjc. 

s j)iit ber 3^ mißt fidj bas ÜHeffingroljr jum 2luäftoßen be! Äem= 
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IfaufeS burd) nad)id)ärfcn ab, fofdjeS läßt ftdj aber bann weiter nod) 
nerftellen, eoentueU burd) ein neue« Diotjr erfefcen. 

# Um ba8 iternbaus in uerfdjie; 

benen Starten ausjuftojjen, fann 
man baä SDteffingrotyr beliebig ab- 

». , 4 . etrnmWM f** WM. * J""'*««'" frtjfitifi« 
unb 5tprifo(en. unb älprilofen, .rol&jUrS«. 

ftettung oon feinen ftonteruen 
bienen, bebient tnan fid) ebenfalls einer Meinen Sd)äimafd)ine (gig. 44), 
bei welcher bas Dieffer oon unten itad) oben burd) Übertragung oer= 
fdE)iebener 3oI;nräber um bie grud)t berum= 

2. üafdiinen jum ^erausneljmen bes ; ** r *"^^‘ 

fiernljaufeg unb jum Berkleinern ber 
gefrijälten dFrüdjte. 

<ßat man bie 'fipfet mit einer Sd)ät= 
mafdjine gefdmlt, roetdje nid)t ju gleicher j? 3 * • 

jl^ |jeit bas Äernbaus ausnimmt, fo jf ! 

wenn man nid^t I |T 1 


■ fann ,nan f'd) 

bas gewöhnliche Diener benüßen T» 

MR wüt,$um§erauSnehnien be$Äem= * 

' I baufes uerfd)iebener ^nftrumeitte 

I 3unäd)|t tann man bie fyrucbt 

J ganj laiien unb ibr mit betn. Herrn | r 

|l b au *bot>rer gig. 45 unb 46 nur 

cv- 4 - bas Sternbaus auäftojjen, mag für y: : - 

Äaut s ftcin . m W et fü;r jmecfmäßig ift. * i “ Tr-m.i« 
bohrer ® r Ö& ele Gipfel müffen ftetS geteilt gig. 46. Stpfetentferner ober 
werben, was entweber wieber mit Jternfjausbofirer. 

einem ^anbmeffer gefdjietjt ober mit ber in gig. 47 unb 48 abge= 
bitbeten Dtafd)ine. Öefctere fann man beliebig an ben SCifcf» fdjrauben, 
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rcäf)renb erfterc immer an eine Sifdfjecfe 511 fielen fommen tnufj. Tie 
3lnjat)l ber SKeffer fanit beliebig gewählt werben, ei fiitb bei ber erftcren 
9)tafd)ine 4, bei ber 5 weiten 6 angebracht. 


gig. 47. Mpfelfdimfcetmafdpne. 

3 ft bann ber 9lpfel gcfdmitten, fo mirb bas Kernhaus au$ge= 
nommeit, mai jmccfmäjng mit bem Henibauslöffeldieu gig. 49 geidiiebt. 



3utn 3cridmeibeu ber Spirale, roeldje bei einigen 3d)älmafd)inen er= 
geugt mirb, bebient man fid) am jwedmäjjigften eine? iQommefferS gig. 50. 
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2lu<$ für biefe beiben teueren 3roecfe f»at £er$og eine eigene Sto§= 
ntafd)inc (gig. 51) fonftruiert, mit roeldjer man in ber Stunbe teidjt 
1000 ^rücfjte jerfdmeiben fann. Tie s D(afd)iric !ann man auch mit 
9)teffingeinfä§en bejteEjen, bie t>erfd)iebcn gebilbete untere kanten haben, 
infolge beffen man aus Karotten, Kohlrabi :c. oerfdjiebene formen IjerauSs 
ftedjen fann. Tiefe roerben bann getrocfnet unb als Äonferneu ju 
Suppengcmüfen in ben Raubet gebracht. 

3u ber Sdjälmafdjine „$lifc" gehört, roie fdjon errcälmt, noch ein 
Apparat, Sdjeibenfdjneiber (gig. 52), ber bie gefdjältcn Gipfel in JRinge 



fcfjneibet. Terfelbe arbeitet mit neun ftufenartig fdjräg liegenben Seffern, 
roeldje bie non ber Sdjälmafdjine „SBlifc" gefdjälten Gipfel in gleicher 3 e ü 
in Scheiben fdjneiben, beren Starte etroa 7 mm beträgt. Sein ^reiS be= 
läuft fid^ auf 25 Jl. 

3Wan siefjt mittels beS ©riffeS ben Schieber jurüd, legt bie fjrudjt 
barauf unb ftöfit benfelben nadj oom. 

söei Gipfeln roirb nun, um baS l'odj beS ÄernfjaufeS nad) ber 
dritte ju bringen, ein Stift an ber Auflage ber i^rucbt angefdjraubt, 
worauf biefelbe beim Sdjneiben geftcdt wirb. 

3. JHafdjinen jum (Bntfteinen ber JOflaumen, 3roetfdjett unb 

ßirfdjen. 

TaS Gntftcinen ber Pflaumen unb 3 weifen jum 3n>ecf 
ber £>erftcliung non ungefdjälten, entfteinten Trodenpflaumcn unb ber 
iprüncllen jc. gcfdjieljt in oielen ©egenben mit ber .üanb. Gs erforbert 
bieS aber einesteils jietulidj oiel Übung unt» ift anbcntteils nidjt feljr 
appctitlid). TcSljalb bebient man fid) auch baju Heiner iötafdjindjen, 
roie eine fold>e in gig. 53 abgebilbet ift. 

3um Gntft einen ber Äirfdjen ift auf bem Unterfafe beS in 
$ig. 53 abgebilbetcn 2Jiafd)ind)enS nodj ein absehbarer 3RetaHring an= 
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gebraut, äufeerbent bat man aber nodh eigen! bap eingerichtete Apparate, 
roie fie in gig. 54 unb $ig. 55 abgebilbet finb. 

Sie Äonftruftion be! erfteren (ju be« 
Sieben au! (Sohn'! aftagajin, Berlin S. W., 
SJeipsigerftrafie) ift eine febr einfache. Gin 

m 


gig. 53. ^floumenentfieiner. 


gig 54. Goljn’ö Äirf<f|enentftetnungämaf<f)uie. 



gig. 55. Äirfd)enottftetnungsSmafcf)ine 
oon Camojji unb edjlöffer. 


au! ©ufjeifen mit 2 binnen 
oerfebene! Atäftd&en nimmt bie 
ttirfben auf, welche oermöge ber 
fcbrägen Stellung be! Ääftcben! 
auf 2 fiödber rollen, bie an feinem 
unterften Seile angebracht finb. 
$n biefe Sö^er greifen jroei 3inten 
ein, toetche mit ber £anb regiert 
merben. Siefelben haben an ihrem 
unterften Seile riet Spieen unb 
einen barüber angebrachten 9Biber= 
baten. Surch erftere roirb ber 
Stein au! ben Äirfchen burd) bie 
Ööcber geftofjen, roäbrenb ber le|« 
tere bie Üirfche felbft faßt, fie 
aber an bem Gifenbleche bei m 
burd) 3urücfbringen be! &ebel! 
toieber abftöjjt unb auf bie §ols> 
rinne wirft, oon mo fie in eine 
untergefteüte Sdjate gelangen. 


Gbenfall! febr gut arbeitet bie 
Stoeite, §ig. 55 abgebilbete DJafdjine 
oon Gamojji unb Sd»löffer, bei welcher bie ilirfchen in ben Siebtrichter 
bei a geworfen, in bie i'ödjer ber rotierenben Scheibe barunter geleitet 
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unb burdj ben Stift c entfieint roerben. Sei b fallen bie Steine heraus, 
roäljrenb bie ftirfd»en bireft burch eine 9iinne in ein untergefteHteS ©e= 
fäjj gelangen. 

III. Die beim Cbftbörrcn in Hntoenbung fommenben Apparate 
(^örrmafdjineit) unb Srotfenfatmnern. 

S5ie neuere Seit tjat uns mit einer ganjen 3Jeil)c non guten Sorten 
nerfeljen, welche fid^ entroeber jur £>erftellung be« Sörrobfte? für ben 
föauSbetrieb, für ben SJiitte Ibetrieb (auf grofjen (Gütern unb für 
einjelne ©emeinben als SBanberbörren) ober für ben ©rofjbetrieb 
(in &onferuen=Aabrifen ober Sörranftalten) eignen. Sn Seutfd)lanb 
ift fdjon feit Anfang biefeS ^afjrl)unbert« baS Spftem ber Slapfelbörren 
unb ber Sörrtainmem im ©ebraudj, auüerbent bient nod) oielfacb ber 
Sacfofen al« Sörrrautn. Ge ift nicht gut möglich hier auf alle $on= 
ftruftionen ber Sörrapparate einjugetjen, roeSlialb mir nur bie einzelnen 
Spfteme befpredjen unb baran antniipfenb beren Serbefferungcn unb 
Seränberungen anführen tooHeit. Sei ber 3lnorbnung be« Stoffe« mürbe 
bie Steipenfolge, foroeit eine foldhe überhaupt möglich ift/ nach ben 
fiänbera gewählt, um eine möglidpte itberfießt ju geftatten. 


1. ©eutfdje Streme, 
a. Ijcrblloblttiörrcn. 


Gine ber biUigften Cbftbörren, welche fidj faft in jeber Äiidje, in 
ber fiih ein eiferner ^lattenhcrb befinbet, auffteHen läßt, ift bie hier ab- 
gebilbcte hölzerne £erbbörre. (ffig. 56.) 



©ie befielt aus einem b&tgerntn & affen 
ohne Sieben , beffen £ö()e 40 cm, beffen 
Sreite 84 cm unb beffen Sänge 82 cm 
beträgt, »eiftetjenbe Zeichnung geigt ben 
Jsörrfaften etwa in 30fach nerjüngtem SHajj« 
ftabe, tDerfelbe ift bur d) eine (entrechte 
Scbeibcroonb in ;mei gang gleich grobe 
Stbteilungen getrennt, in beren jeber fidj 
über einanber oier 2)örrf)orben befinben, 
roeldie auf fdjmaten Seiften taufen. Qebe 
berfetben ift 84 cm lang unb 36 cm breit 
unb fafjt 4 kg Dbft, fo ba& alfo ftarl 
30 kg frifdgeS Cbft auf einmal aufgefchüttet 
werben fönnen. 3)a baö Sörren burch bie 
tBerteilung ber iöärme ungemein fchnell 
non ftatten geht unb bie eingelegten frifchen 
(fruchte fchon nach 2—3 Stunben nur 
bie Hälfte beö Staunte« mehr bebürfen , ben fie anfange brauchten , fo fönnen gu 
gleicher 3 e ü bie in nerfchiebenen Stabien bee ®6rrene befmblidjen Jrüchte non 60 bie 
80 kg grünem Dbft untergebracht werben. 


gig. 56. £>erbobftbörre non 
Dr. (Sb. Sucaä. 
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Sie Sörre ift mit einem burd) ^oljnäget (ertauben) angestaubten ^»oljbac^e 
oerfetien (gig. 57), melier jut Ableitung bes Sumpfes einen Ramm trögt. (Sine 
jweiflüaetiqe Sfmre uMiefct bie gebubiaben nottftänbig ab unb fann überhaupt 

ber Zutritt bet äufiern £uft pbtlig ab* 



3'ig. 57. fperboöftbörre mit Sadj. 


gehalten roerben. 

Ser §etb mufj baju etwas eilige* 
rietet werben unb eö genügt aud) bie 
ffiarme bes Rüd)enfeuers niebt allein, 
fonbern ei ift ein befonberes Heines 
©djürtod) nötig, in weichest, wenn baä 
Serbfeuer abgegangen, ein Heines geuer 
gematzt wirb. Unter bem ^intern Seit 
ber §erbplatten, auf roetdje bie SBrre 
aufgeftettt wirb, befinbet fid) ein Nobler 
Saum Don 1 1 cm fjölje, in beffett SJtitte 
einige Satffteine, bie eine 2Crt 3unge 
bitben, aufgeftettt ftnb unb um metdje 
bie SBarme circuliert. Ser ganje 9iaudj 
nom §erbfciter wirb jur 3 cit ^eö 
Sörrenö in biefen Ranat geleitet unb 
trofj ber [jorijontalen Sage besfelben 
jeigt fS bodj feine ©pur pon Saud) 
in ber Rüche. 


Sie Sörre foftet, abgerechnet bie befonbere (Sinrictjtung beS ißerbeS, 
welche übrigens nidjt immer nötig ift, nur circa 15 Jl. Ser Ver= 
braud) an jqoIs ift, baS .^erbfeuer natürlich ungeredjnet , roäl;renb 18 
Stunben, wenn fortroäbrenb gebörrt roirb, 12 — 15 gewöhnliche Heine 
buchene öoljfdjeite, rote fie in Den Stubenöfen gebraucht roerben. 91ad)tS 
brauet man nicht fortjubörren, fonbern man öffnet bie Shür unb alle 
Sitftjüge. 

Sie Sörre roirb auf einen 5 cm hoben unb 8 cm breiten 2ef)m= 
bamm aufgefefct ober gleicbfam eingebrüeft. Dian oerwenbet Ijieju 3 
Seile Sehnt, 1 3Teii Biegetmeljl unb 1 Seil 2lfd)e , roeldje fDtaterialien 
jufammengefnetet eine iDiaffe geben, bie auf ber tjeifien glatte fich 
länger ^ält, als Seljm allein. Ser noch freie innere 3iaum ber (Sifen= 
platte roirb ju gleidjmäfiigerer Verteilung ber SSärme bütut mit ge= 
roafdjenem Sanb beftreut. Siefer Samm roirb frifd) angefertigt, wenn 
bie Sörre aufgeftellt roirb, unb entfernt, foroie man fie roegnitnmt. ISS 
oerfteljt ficb uon felbft, baß biefe Sörre jeben ©erbft neu aufgeftellt 
unb nach Vollenbung beS SörrgefdjäftS roieber oom »erbe roeggenommen 
roirb. 

Sie ermähnte Abteilung biefer Sörre in jroci oolllommen uon 
einanber getrennte Hälften ift nicht nur in öfonomifcher Vejiehung feljr 
»orteilhaft, fonbern auch be*balb, roeil es bei einer folgen (Sinridjtung 
»orjugSweife möglid; ift, fehr fchöneS unb belifateS Sörrobft ju er* 
jeugen. Sie ber Neuerung junädhft befinblidje heiße föälfte ber 
Sörre bient namentlich bei bem & e r n o b ft 5 um Sieben beSfelben 
in feinem eigenen Sampfe. Siefer uöllig abgefperrte 3iautn f)ätt 
äinifdjen 60 bis 80° C. feuchte äBärrne. SaS Ijier ;uerfi gebämpfte 
unb baburd) jiemlid; roeich geworbene Obft fommt nad) einigen 
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©tunben in bie jroeite, minber Reifee Abteilung. 3n biefer ift eine 
SBärtne oon nur 50—60 0 C. (Sin fortroäfirenber fiuftftrom, ber burd) 
eine längliche Öffnung in ben Sefjmbantm unter ber ®örre unb über 
ben beiden Öefjm einftrömt, tritt als manne, trodene Suft in ben Siautn 
unb finbet burd) bie brei offenen 3ugtöd;er ber Oörre feinen ülusgang, 
inbem er baS Cbft jugleidh ooflfotnmen austrodnet. 2Sie leidet begreif 
lieb, wirb bas Srodnen l)icvburd) fe£>r beförbert, Oas © teinobft 
!ommt gemötjnlicf) erft in bie füttere unb bann in bie heißere Abteilung. 

Äleine hinten börren bei biefer (Sinridjtung fdjon in 10—12 
©tunben, ftirfd;en in 6—8 ©tunben, größere 23 inten in 18 ©tunben; 
baß baS in biefer $örre erzeugte ®örrobft in jeber $infid)t fdjön, »ott= 
fommen unb feijr fdjmadhaft ift, baoon fann fich 3ebennann butch ben 
erften 23erfu<h fd)on überzeugen. 

giir deine Haushaltungen , befonbers auf bem Sanbe, oerbienen 
aud> bie fogenannten £örrfarren (Empfehlung ; man oerfteht barunter 
eiferne ober höljerite ©eftelle, mit eifernen güfien ober deinen eifemen 
9iäbern, auf meldhe man 2 — 3 Oörrijorben legt, oon ber ©röße, toie 
fie in ben Jlodjraum ober Sratraum eines Ofens gut hineingehen. Um 
jeben ©crud) bes etwa abträufelnben SafteS ju befeitigen, toirb bie 
(Sifenplatte beS Ofens biinn mit Sanb beftreut. s Dian fann biefe 2>örr= 
farren, fo mic eS baS ^eijen bes Ofens geftattet, in ben gefdhloffenen 
inneren 3iaum eines iiod)ofens einbringen, muß fie aber, fobalb bie 
SBämte merflid) nachläßt, herausnehmen unb an bie ßuft ftellen; fobalb 
roieber getjeijt roirb, bringt man fie roieber in bie ÜBärme. ®ieS fann 
ohne ben geringften 9fad)teil 4—6 mal gefcheljen, bis baS Dbft ganj 
troden ift. 3n ber ©djroeij finben fie fidh in fehr oielett länblidhen 
Haushaltungen. 

b. Eaprrl&ßrren. 

©oldhe finb befonbers in Sübbeutfbhlanb feit langer $eit in oer= 
fdhiebenen 2lrten im ©ebraud). 3 U biefen gehört junädift bie (Shriftfche 
Oörre , bie oon f gabrifant Dr. 9ieuf? in Stuttgart im 2lnfang ber 
40er Qa^rc fonftruierte Oörre, bie 2lidjelinfdje ®örre u. a. 

Dr. (Sb. SucaS h Q t bie Vorteile aller biefer dörren benüßt unb 
baS Sapfelfßftem roefentlich oeroollftänbigt unb für ben oerfchiebenen ©e= 
brauch eingerichtet. Oiefelben feien in folgenbent furj befdjricben. 

aa. ©ic Pcmclnbc*>0liftbnn:e uan Dr. «Jib. Xuta|. 

©ie tourbe im Qaßre 1860 fonftruiert unb hat fidh an oerfdhiebenen 
Orten eingebürgert unb bewährt. 

Sie Mbbitbung Jig. 58 jeigt 2 an einanber gebaute fotcfie tßörren, biefetben 
fiaben bie SRittelroanb genteinfcfiaftlicf) ; fo fftnnen 5, 10 unb rnefir Sorten an ein? 
anber gebaut werben, reobutdj bie SBirfung jeber einjetnen Sorte nur noc| erlj&ljt 
roirb. Siefetbe ift 182 cm l)od), 26 em breit, 149 cm tief, unb bebarf alfo eines 
Jtubilraumes oon 20 cm. 3n einer 2Bafcf)fü<t)e mit einer SBanb oon 4 m fönnen 
bemnacb 6 f olcfjer dörren aufgefteHt »erben, 

3>a3 fD2auer»erf ber ^eijung befteljt auä geroöfjntic^en SJtauerfteinen, baS 
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ber SBanbungen bes unteren Kanals unb ber Jtamine aus ludern ober fogenann= 
ten Kaminfteinen. 

gebe geuerung ift für fich abgefchloffen, fiat als I^üre ein SchiebergefteH (a), 
einen Stoft unb Stfdjenlod) (b) unb miinbet, roie aus ber 3ei<hnung, gig. 59 erficht: 



gig. 58. 2ucaS’fcf)e Kapfelobftbörre. gig. 59. SucaS’fdie Kapfelobft= 

Vorberanfidit. börre. Surchfdinitt an ber ©eite. 

lid>, am (xnbe bes SRofteS jiemlid) rafcf> fteigenb in ben erften Kanal ein. SDiefe 
Steigung ift erforberlidj, um bem abjietienben 9taud) bie nötige SdjneKigfeit ju 
geben, bafj er bie 3 fiorijontalen Kanäle gehörig burdjäiefjen itann. 2lud| finbet 
bei biefer (Sinrichtung, ba bie (Sifenptatte, roelc^c bie Kanalbede bilbet, fid) ungemein, 
oft bis jum @lüt)en, erhifct, eine nochmalige Verbrennung beS abjiehenben 9taucf|eS 
ftatt unb bie golge ift ein nur fefir langfameS Verrufen ber Kanäle. 

Der bie Jpeijung umgebenbe Unterförper (1) ift mit trodnem Schutt unb 
©teinftüden gefüllt unb bilbet einen 9ta chrcärmer, inbem fich biefe tWiaffe all« 
mählid) erbifct unb ihre VJärme noch lange, nachbem baS geuer erlofdjen, in reichem 
ffllafse bem Dörrtaum mitteilt. Diefer Unterförper ift oberhalb mit Dachplatten 
belegt unb oon 2 Veifjcn liegenber Kaminfteine begrenjt, roelche bie Umfaffung beS 
mit einer ftarfen gufseifernen glatte bebedten erften £eijfanals hüben. 
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gig. 60 jeigt Bei <i einen Stein, welcher mitten in biefen §eijfanal gefegt 
i ft ; er ift ein gewöhnlicher Kaminftein unb an beiben Seiten elliptifch jugefpißt. 
(Sr bient baju, ben Strom ber §iße ju teilen unb ihn gleichmäßiger unter ber 
ganjen Gifenptatte ;u oerbreiten; eine burcfjauS notroenbige Ginricbtung. 

Sie Gifenptatte ift mit 
gut geroafdjenem Sanb 
überftreut. Sies ift abfo= 
lut nötig, inbem jeber 
Stiel, jeber Sropfen Dbft= 
faft, jeber Schniß, ber auf 
bie glatte fjerabfätlt , fo» 
fort glüht, unb gunfen 
heruinroirft , welche bie 
Schublaben, felbft roenn 
fte 24 cm baoon entfernt 
finb , entjünben lönnen. 
Ohne Sanb mürbe ba, roo 
baS geuer bie Gifenptatte 
berührt, Sllleö oerbrennen. 
Sanb ift unerfcßlich unb 
abfotut nötig jur gleichen 
SBärmeoerteilung , fobalb 
bas geuer burch Giferu 
platten feine tgiße bireft 
in ben Sörrraum abju> 
geben hat. Ser Sanb mujs 
ftaubfrei unb bafjer gut 
auSgeroafdjen fein. 

Ser Stauch fteigt, nach» 
bem er ben Staunt unter 
ber Gifenptatte burdjjogen, 
in einem fchiefen Keinen 
Kamin (c) an ber §inter= 
roanb ber Sörre in bie 
§öhe unb tritt in ben 41 cm 
über bem erften feeijfanal 
befinblichen jroeiten Kanal 
ein. Siefer ift (roie auch 
ber britte) oon ftarfem 
Sturjblecb, 49 cm breit unb 
burch eine 3«nge in 2 gleiche 
Seile abgeteilt ; in ber einen 
§älfte jieht fich ber Stauet) 
nach Bom h' n , in ber an» 
bem mieber nach ber hinter» 
roanb jurürf unb tritt in 
ein jroeiteS Heines Kamin, 
in welchem er in gleicher 
burch baS Staudjrohr abge» 


S*3- 


60. Sucas'fd) e Kapfelobftbörre. 
Surchfehnitt oon oorn. 


roel^eä ihn fenfrecht ;um britten Stauchfanal leitet, 

SBeife jroeimal ben Sörrraum burchäieljt unb bann 
führt wirb. 

Ser Stauch macht einen SÜBeg oon 7 m, bis er bie Sörre oerläßt unb hat 
alfo (Gelegenheit, feine äßärnte möglich ft 3 U »erteilen unb abjugeben. 

Sicfe 2 obern §eijfanäle ruhen hinten auf bem fte teilroeife untfchliefjenben 
©etnäuer, in ber Witte unb oorn am Gingang aber ruhen fie auf 2 Gifenftäben 
(hh), bie bie Sörre burehjiehen unb ihnen jugieid) geftigfeit geben. 

Somit ift jebe Sörre in brei Slbteilungen geteilt: jebe berfelben enthält 
3 ~örrf)orben oon je 0,4 Qm, welche oon §otj gefertigt finb unb leicht in ber 
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$ötre bin unb fjtr geflohen roerben fönnen. 2>ie 35örtborben laufen auf fcbmalen 
(Sifenftäben non etwas ftarfem Banbeifen. 

gebet 3>örrraum ift burcb eine ^atjernc Iljür abgefcbloffen , gig. 58 e, 
roeldje mit einer 8cf)lag[eifte oerfeben unb möglic^ft gut fcbliefcenb fein mufj. 

35er $auptluftjug ift bicbt über ber difenplatte unten 3*0- 68 (i) unb 
bie hier eintretenbe Suft burcbbringt bie 3 35örrröume. erbifet ftch immer roieber 
bei jebem i&eijtanal unb tritt mit geud)tigfett gefättigt burd) 2, je H4 cm in 
Sitten mcffenbe böljerne 7,5 cm tjo^c fiamine (k) ins greie, welche burd» 
Schieber (n) n ad) Belieben geöffnet ober gefdjloffen roerben fönnen. 

35ie 3)örre ift mit einem 2>ecfel non §oT} gebecft; 2 Bretterböben ftnb 
über bas Äreuj jufammengenagelt, fo bajj baS §olj ftcf) nid)t oerroerfen fann ; eine 
fteinerne ober eiferne 3>eefe mürbe a(S guter SBärmeleiter einesteils oiel SBärme 
megteiten, anbernteits aber mürben infolge ber fdjnefl eintretenben ©rfältung fid) 
innen Iropfen biiben, reelle bas Sorten feljr oerjögetn unb baSDörrobft perftfjf echtem. 

35iefe iöoljbecfe fann außerhalb mit Sturjbled) befdjlagen fein, fofern bieS 
feuerpolijeilich erforberlicf) ift. 

SEill man ben unteren Raum ber 356rre ganj abfcbliejjett, fo roirb auf bie 
2 ©fenftäbe, rechts unb tinfS beS unteren SturjfanalS, je ein Bledjftreifen gelegt; 
biefe Bted)ftreifen fct)Iiefien ben Suftjug nach oben ab unb nun tritt eine feljr Ejof)e 
feuchte SBärme ein, fo bajj baS Dbft fdinelt in feinem eigenen 35ampf gefotten 
roerben fann. 

2)ie Serftellung einer fotzen 3>örre foftet ungefähr 100—120 SJiarf. 

bb. ®ie lliKtiibcrbörrc bon Dr. Cb. Xutap. 

Sie 3>örre beftefit auS 3 teilen: auS einem §eijfaften mit ben Rauch» 
fanälen, einem 35örrfaften unb bem inneren 35örrraum. Sie bot bie be« 
fonbere ©nricbtung, bah bie SBärme bes fceijapparats ben 2)oppel=3Banbungen 
entlang in ben oberen Staunt ber Dörrt binaufgetrieben roirb, wonach bie SBärme 
pon oben fitb auf bas ju börrenbe Cbft ober fonftige ju börrenbe ©egenfiättbe er» 
gießt, unb bie 6 Scbublaben ober 35örrborben burcf)bringenb, ju einer am untern 
iteil ber !£büre ber Dörrt befinblicben Cffnung berausgeleitet roirb. ®ie hier auS= 
ftrömenbe Suft ift beim 3)brren febr ftarf mit geudjtigfeit gefättigt, fo baff bie oor» 
gehaltene §anb fofort nafj roirb. 

35er §eijfaften gig. 61, a. b. c. d. e. f.; berfelbe ftebt auf pier 0,43 m hoben, 
aus ©tabeifen gefertigten güfien n, toelche mit bem ipeijfaften eng oerbuitben ftnb, unb 
in ihrer gortfejjung bem (enteren, ber auS ftarfem ©fenblecfj gefertigt ift, geftigfeit per« 
leiben. 211S innere 35eile beS ^»eijfaftenS ftnb ju bemerfen: bie § ei jung. 25ie» 
felbe beftebt aus einem 0,20 nt breiten, 0,18 m hoben oierecfigen ftaften oon ftarfem 
(Sifenbletb, unten mit Stoft unb Slfdjenbebälter (oj oerfeben. öier roirb bas geuer an» 
gemacht : als Cfentfjür bient ein fogenanntes ©cbiebergeftell (n). Slm (Snbe ber i5eij» 
ung gebt ber Rauch > n äniel ht*S en Röhren rechts unb linfs ab, um bann in jtoei 
langen Stöb ren cr f £ "lieber bis nornbin, unb oon ba an in jroei gteicblangen Stohren 
unb jroar oberhalb ber erften, roieber jurücf jujieben ; biefe 2 Stob«, toclcbe bur <t) bie 
Rapfein m nach aufien abgefcbloffen ftnb, führen bann faft (entrecht bis jur SDtitte bes 
2>örrfaftenS, roo fte in einen liegenben Äanal (t) in ber 3)örre bis nornbin geben, (ich ba 
nereinigen unb, fi<b in einen SJtittelfanal oereinigt, roieber jurücfjieben, bann in ben 
fenfrccbten .ftamin münben, roelcher als ein §auptrobr (q) außerhalb bes 3)örrfaftenS 
binaufgel)t, unb bann in einen ©cbornftein, ober inS greie abgeleitet roerben fann. 

Unterhalb in bem fceijfaften ftnb rechts unb linfs Öffnungen bet p angebracht, 
welche nach BebürfniS burch einen Schieber mehr ober weniger geöffnet ober ge= 
fchloffen roerben fönnen. 35iefelben leiten toäbrenb bes SörrenS fort* 
roäbrenb trocfcnc Suft unter unb jroifdjen bie Seijtöbren, welche 
Suft hier febr ftarf erroärmt roirb unb bann oorjüglid) jum 
2 ) ö rren bie nt. 

3>ie Rohre finb fo eingerichtet, bafe fte in bie SBanbung beS Eörrfaftens 
foroobl norn wie hinten eintreten unb b* er mit leicht ju öffnenben unb 3« 

SucaS, Ct>fltienu(iing. 3. 3t«g. 10 
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ftfeliefeenben flapfeln oerfefeen finb. Siete oier Äapfeln (m) finb beim Sluspufeen 3 U 
öffnen unb bie oier fRofere bann mit einem SBifrfjer ober einem an einen Stod 
befestigten Sefen 3 U burefefafiren, bann ber in ben »einen Sterbinbungoroljren bt- 
finblidje iHufi mit ber töanb megjunefimen , auo ber öeijung aber mit einer ein-- 



gig. 61. Söanberbörrc oon Dr. Sb. 2uca3. 

fadfen JU'üde Stufe unb Slftfee ju entfernen unb bie Sörre ift gan; auögepufet, 
oljne bafe ber Sörrlaftcn abgehoben 311 nicrben brauet. SaS 
'flufeen bco uorn 3 U öffnenben SJiittelFanalö ift fcfjr leidft unb einfad) , menn man 
bie Sörrfjorbcn entfernt. 

Stuf bem lö e i j f a ft e n obenauf fifet ber 35 ö r r! a ft e n (a. b. e. k. i. h.); er toirb 
burefe Sifenftäbcfeen gehalten. Serfetbe beftefet an brei ©eiten unb oben aus einer b 0 p-- 
p et io an bi gen 33Icd) = llmf a ffung , tociferenb eine fjöljcrnc, mit Sturjbled) 
aufeen bcfcfjtagenc 2 1) ü r (1) ben .Haften unb fomit ben Sürrraum abfdtliefet. Ser 
Bmifcfeenraum 3 ioifd)en beiben SSanbungen, ber felbftoerftiinblid) unterhalb geftfeloffen 
ift, bleibt gan; leer unb bie eing e fdjloffene rufeenbe £uft wirft at3 
fdfledjter SBär mele i t er. 

JJnnerfeatb biefer Untfaffung bce Sörrraumeo befiubet fid) ein befonbereö 
©eftelt, bao oon ben Umfaffungen 0,03 in entfernt ift. Sasfetbe enthält bie eifernen 
Seiften, auf loeldjen bie Sörrfeorben rufecn, unb beftefet, roie bie ganje Sörre, aus 
©turibled), loeltfeeo bei jeber ©djublabe redjts unb linfs burdjbrodjen ift, um eine 
gröfeere ISircutation ber Suft im Sörrraum 5 U beförbern. Sin Stoben auä bem 
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gleiten äRaterial fditiejjt bitfeö ©eftell nodj unten f|in ob unb oerfiinbert jugleid», 
bafe irgenb ein ©egenftanb in ben §eijraum IpnabfaUen !ann; nacf) oben ift eö offen. 

Siefe beiben leite ber Sörre finb Ieid>t oom §eij!aften abju» 
beben, um jeber^eit bie £eijröf)ren nadjfeljen unb etroaige Steparas 
tuten oocnetimen ju fönnen. 

Stuo bem 3nnenraum ber Sorte treten burd) ben oberen Soppelboben 2 mit 
einer fltappe abjufdiliefsenbe Siofjre (r) beraub, roeldje, roenn. baa Cbft frtfrf) in bie 
Sörre gebraut roirb, offen gehalten, fpäter aber gef Stoffen roerben fönnen; 
biefetben leiten bie überftiiffigeii Sümpfe frdftig ab. 

Sei biefer Törre wirb bas frifd^e Cbft ftets in bie unterften 
igorben gebracht unb baS abgetrodnete in bie oberen. GS wirb Ijier 
baS id)on halb getroefnete Cbft nicht wieber burdj frifd) eingebraditeS 
angefeuchtet, bannt bie geuchtigfeit beS Sefcteren nach unten 
abgeleitet wirb, unb ber warnte Suftftrom »on oben nach unten 
fehr ftarf ift, wie mit einem an bie Cffnung in ber Thür gehaltenen 
brenttenben ©paljn leicht nad>gewiefcn werben fann. 

SangfameS ^eijen ift bei ber überaus ftarfen SBirfung biefer 
Törre nicht genug 311 empfehlen; beim Hlnbrennen ift fein ©trof) ober 
berartigeS, oiel Stauch erjeugenbeS SJtaterial, fonbem nur trodeneS &0I3 
3U »erwenben. 3ft bas $euer einmal angebrannt, fo finb auch bie 
Timenfionen ber Sioljre für ben Turchäug ooUfontmen genügenb. Hirn 
befien börrt man mit troefnetn Hlftholj, fiohfud)en ober Torf. 

Ta mit wenig .‘Qeijmaterial (l'/ 2 bis 2 5 f?fb. .Ö0I3) ftdj hier eine hohe 
Temperatur erreichen läßt, — fie überfteigt 100 0 C. — , fo ift befonbere 
Slorficht nötig, bamit nicht 3U ftart getjeigt werbe. 

(Genaue Hingaben, wie oiel 3 entner ober Mo Cbft aufgefdjüttet 
unb in weither 3 eit ein gewiffeS Cuantum Törrobft geliefert werben 
fann, laffen fid) nicht für alle gälte brauchbar auffteüen, weil baS Cbft, 
welches gebörrt wirb, in 5Be3ug auf ©röße unb geudhtigfeitsgehalt nad; 
Hirt unb ©orte fehr »erf «hieben ift. Überhaupt treffen gar feiten bie in 
biefer Stiftung bei einer Törre gefunbetten unb fpäter angegebenen 
3 ahlen unter anberen HJerbältniffen »oUftänbig 311. 

GS faßt bie gewöhnliche Törre ca. 20 kg Cbft auf einmal, bie 
größere naßesu einen Gentner Cbft. 

Hlber ba baS Törren fehr fcßnell geht, fo fönnen fd>on nach 3 
bis 4 ©tunben bie in bie Törre gebrachten grüßte auf bie Hälfte beS 
anfänglichen StaumeS 5 u f ammeng eb rad)t unb fann bie Hälfte 
ber ©djublaben neu eingefüllt werben, woburth natürlich bie 
SJtenge beS in einem beftimmten Zeitraum gebörrten CbfteS fchon be= 
beutenb oermehrt wirb. Hingaben über bie HJtenge beS CbfteS, baS in 
einer beftimmten 3 eit gebörrt wirb, haben nur bann »ollen HSert, wenn 
auch genaue Hingaben über bie Hirt unb Sefchaffenßeit ber grüeßte ge= 
macht werben. ©0 fommt 3. 58 . beim Törren »on 3 roetfd)en eS ganj 
auf ben ©rab ber Steife an; etwas am ©tiel bereits gerunjelte grüßte 
börren in 3wei Trittei ber 3 eit, als foldhe, welche noch gan5 frifch unb 
glattfchalig in bie Törre fommen. 

Troßbem mögen hier einige GrfahrungS3al)len als HJeifpiele angeführt 
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fein. $n 13 ©tunben (non 6 Uljr friif) bis 7 Utjr 2lbenbS) ttmrben 
gefcfjältc Gipfel, bie teils gefdjnittett, teils ungefdjnitteu mären, fertig 
gebörrt; 2linerifanifd)e 2lpfelringe finb in 3 1 4 — 4 ©tunben fertig 
gcbörrt; ganje kirnen (gefd)ä(tc) bebiirfen 20, 3>netfd)en 25 ©tunben. 

c. l?bjlöijrrr tonn IC. Rntornbergcr in Bcilbronn. 

patentiert im beutfdfen 9teicf)c »ont 22. ©ept. 1878. patentfdjrift 
9!ro. 0139. £ie 3)örre (gig. 62) l)at einen geuerrautn a mit einem unter 

bent 9foft befinblidjert 
9tfd)cnfaften b, burd> 
roeld)ett bem gcuer bie 
jum Verbrennen nötige 
Suft jugefü^rt rairb. 

Tf)üre beS 3Xfd^en= 
faftenS bient jutn 9iegu= 
lierett beS SuftjutrittS, 
fo baff biefelbe teilroeife 
ober ganj abgefd)Ioffen 
toevben fann. 

3mifd)en bem $Dörr= 
raunt imb bem äußern. 
ÜJlantel auf ben 9ieben= 
unb ber Hinteren ©eite 
ift eitt gnnfcfiemttMn c, 
in mcldjen bie Suft in 
»crfdjicbener 2Beife jirfu- 
liert. S'ie VerbrennungS= 
gafe sieben ttämlid) uotn 
fveuenaum aus in ben 
3uufd)enraum c ber 
Sllebenfeiten in bietöölje, 
treten aber in ben 3roifd)enrauni ber hinter feite, Ijier abroärtS unb 
»on ba burd) bas 9iol)r d in baS Kamin. 

£aburd) nnrb ber 3)örrranm non allen 3 ©eiten »on ben fjeifjen 
Olafen ttmjogen unb bie leibe fo»iel als tnöglid) auSgenü|t. 

2)ic frifdje Suft, toeldie bent Sörrraum jugefüfcrt roerben ntufj, 
tritt in bie SRöfjren e, lueldjc unmittelbar über bem fetter liegen, ein, unb 
non ba in erstem 3uftanb burd) eine 2lbteilung in ben 3roifdjenrautit 
ber finnterfeite unb burd) bie burdjlödjerte 9iücft»anb beS SörrraumS 
in biefen felbft ein. 9Jad)bcnt bicfe Suft burd) bie 2lusbünftung beS ju 
börrenben CbfteS mit SBafferbämpfen gefättigt ift, tritt fie burd) bie 
burd)löd)erten ©eitentoänbe beS ®örrraumeS h in bie Kanäle i, roeldie 
in ben 3roifd)enräumett ber Vebenfeiten gegen norn angebracht finb, 
fteigt liier abmärts unb bei k unter ben geuerroft unb bient jur 
'Jiabruitg beS gcuerS. SDic 2lfd>entaftentl)ür ift bann gefdjloffen ober 
wirb nur uad) VebürfniS reguliert. £ic ganje Ü'örre ift »on Gifenbled) 
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unb SSaljeifen, mit 9Iuänat)me be$ ^Hofteö, melier »on ©upeifien ift, ber 
Stohren, reelle gefc^miebet unb ber Sörrftebe, roelche au$ ©ifenbraljt geioebt 
fmb. Ser geuerrautn ift mit feuerfeften 33adfteinen auegcmauert unb ber un= 
tere Stoben be$ Sörrraunto ebenfalls mit einer Sage non Stodfteinen bebecft. 

3um Steinigen ber Siauchjüge finb an ben Siebenfeiten jroei Steinig; 
ungSthürchen angebracht. 


d. paf Eilt - StfjncII frörre tooit 3. ßrtbel tn Berlin. 


Sie Sörre ($ig. 63—67) ift ein fetjr einfacher Apparat unb befielt 
■au« einem itofäforb, ber in einem »ieredigen, 2 m ^o^ert Sötedjfaften o 



gtg. 63 a. SJorberaniidjt. — gig.63b. ©eitenanftdjt. — gig. 64. 2)urcf)fcbnirt a.b. ©eite, 
gig 63—67. Seibel’fi^e ?Satent=©<$neflböm. 


(§ig. 63) ftef)t, in roelchem über betn glütjenben ÜofSforbe z bie korben 
ihren ißlab finben. Unten tritt bie falte Suft über bem gufjboben in 
ben 23led;faften, roirb an bem ÄofSfeuer ermannt unb gefdjroefelt, rooburd) 
baS Sdjnittobft eine roeifee fyarbe erhält, unb fteigt oon unten nad) 



gig. 65. Sörr^öusdjen. gig. 66. ©runbrijs oon gig. 65. 


oben burd) bie Farben. Ser 2 m h°h e SSledhfflften läftt bie Srodenluft 
ganj unabhängig tront E)errfrf)enben SBinbe, roenn bie Sörre im freien 
fteht, auffteigen, fo bafi im herein mit ber Grroärmung ber Suft bas 
^Brennmaterial uoUfommen für bie Srodnuitg auSgenufct roirb. 
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Unmittelbar über bem ßofSforbe ift nod) ein Blecßtridjter ange= 
bracht, ber bie ßeißeften auffteigenben ©afe auffängt unb toenn er= 
roünfcßt — burd) baS dtaucßroßr nach außen leitet, ober fie nad) ber 
Seite oerteilt unb mit ber auffteigenben fitßteren Suft mifc^t. GaS 
©in fd) leben ber frifcßen korben unter bie bereits im Apparate befinb- 
ließen gefdßießt in feljr einfadßer 2Seife. 

35er 21pparat 9to. 1 troctnet etroa l'/s bis 2 ctr Gipfel in 10 
Stunben, ift 50 cm im Guabrat unb foftet ohne tgorben 100 Jt, mit 
15 Stiid mit Sinfgaje befpannten föorben 150 Jt, Scßncllbörve 9to. 2 
trocfnet etroa 3 bis 4 ctr Gipfel in 10 Stunben, ift 75 cm im Guabrat 
unb foftet mit 15 Stücf mit Sinfgaje befpannten korben 190 Jl, otjne 
tßorben 120 JL 

©ine jtoeite, bereits auf jroei ©artenbau=21uSftellungen (Berlin unb 
GberSroalbe 1885) preisgefrönte Görre oon Äeibel ift beffen latent; 

©rube = Görre. §ür GU 
ftrifte, roo bie ©rube (Braun* 
foßlenfofS) leidet ju befcfjaffert 
ift, alfo Gßüringen unb Um* 
gegenb , bürfte biefer Ap- 
parat oon großem Sßerte 
fein, 25ie Äeibel’fcße $atent= 
©rube = Görre erroärmt bie 

. Grodenluft öaburcß, baß burd> 

3,g. 67. Stufn& (Schnitt butd, ben Sömaum). bm ö ( ut{aften $dj(i?e jüßrai, 

in roelcße bie falte Suft oon unten eintritt unb oon unten burd) bie 
.porben geßt. 9io. 1 biefer 'Apparate foftet 75 Jt, unb ift als be* 
fonberer Borjug biefer Apparate bie ©igenfcßaft ju bejeicßnen, baß fid> 
' ber Apparat burd) ©inlegen eines SiofteS für bie 3eit, roo nicßt ge* 
trodnet roirb, als Modjßerb oerroeubett läßt. SBiH man fid) biefeS 2lp* 
parateS jum Grodnen bebicnen, fo ift es empfeßlenSroert, benfetben be= 
reits */ 4 Saßr oor ber ©rntejcit $u befd)affen, roenn man nod) nicßt 
mit ber eigenartigen BebiettungSroeife ber ©rubeglut oertraut ift. 

§ür ben ©roßbetrieb roerben biefe 5tofS= unb ®rube=Görren bat * 
terienroeife in deinen, bcfonbcren GörrßäuScßen (gig. 65—67) auf* 
gefteüt Bei A tritt bie frifdje Suft burd) ©itter ein unb ftrömt burciß 
ben ftanal unter ben gußbobeit in bie 21pparate, gelangt in bie Schlote 
BB, oon ba in ben Gacßraum unb entroeidjt burd) bie ©itter C’C 
(gig. 66 unb 67) inS fyreie. 

e. Grodtenhamntern. 

Sn 2llbertSßofen unb einigen anberen Crten UnterfranfenS befteßett 
jutn Görrcn ber Broetfdjen Grodenfammern*), roelcße äußerft einfad) ein* 
gericßtet finb. ©S ftnb aus Siegelfteinen gebaute s Jtäume oßne yenfter, 
Sug- unb 2lbjugSrol)r, nur mit einer Gßüte oerfeßen. Gie meiften be* 

*) 6 . 3 . Sdpnitt in ')5omot. 9)tonat6^eften 1888 ©. 191. 
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fiten eine foldte ©rüfie, bat 40 — 50 ctr 3roetfd)en auf einmal einge= 
brarfjt werben fönnett. Tie 60 — 80 öorben rillten junt teil nod) anf 
Stangen, ineldtc in bie SBanbungen eingemauert finb. Tie Weisungen 
beftefjen cntroeber au-? .Kanälen non Biegelfteinen, ober audt au* Stohren 
non ©ifenbled). 2iMe fdtoti erwähnt, ift nur eine Türöffnung uorbam 
bcn, fobaft jebe Bnfuhr non frifrfjer i'uft, Ableitung ber Tiinftc u. f. to. 
au*gefd)loffen ift. 3111er Tunft, ber nidtt bnrd) bie Tbiirfpaltcn ent= 
incidten fann, muff in ber Kammer bleiben. So füllen bie trocfenen 
Broetfdtcn iljrcn glänjenben Überzug bcfommen, loeldter ueraulaftt, baß 
fie nerfäuflidter inerben. 

ähnliche 5Dörr=@inrid)tungcn befleißen and) in fabelt uitb bat 'Uiebger 
eine foldjc feinerjeit folgcnbermajjen betrieben: 

Ter ganje Trocfenraum beftcht au* einem Zimmer mit fteineren SBänben 
unb einer geinöltnlidten »oljbecfe 5 m lang, ebenfo breit, ungefähr :l m ftod). 
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<>-ig. GS. ®örrftäu§d)eu (Stufrifj unb ©rmtbrip). 


Tiefe* Bimmer ( Tyig. 68), mit 33atffteinen geplattet, wirb in 2 Teile, in 
bcn 'Borplat non 1— 2 m 'Breite unb in bcn eigentlichen Trodenraum non 
2 m 'Breite abgeteilt unb finb beide burdt eine SBretterroanb non einanber 
getrennt. Tie (Srroännung be* Troctenraume* gefdneljt bnrd) Aeuer= 
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ungsfnttäle oon Sacffteinen unb Siegeln (rote man fie in ben ©las= 
häufern trifft), roctdje an ber ftinterroanb mehrmals überehtanber tjin-- 
unb ^ergeftt^rt finb, unb julefct in einen dtoudjfang tiinfii^ren , burd) 
melden ber dlaudf) in ’S greie ab jieht. 3 ur Neuerung bient ein ttieberer, 
mit iBacffteinen geroölbter Ofen, mit dloft unb 2lfd)enlod), bet oom 
(dang aus ge^eijt roirb, unb rooran fid) bann ber föeijfanal anfd)lie§t, 
unb bie £ifce unb ben diaud) jur ©rroännung beS SrocfcnraumeS auf» 
nimmt (gerabe roie bei einem ©laShauSofen.) tiefer Ofen roirb 
nur fo lange gehest, bis ber Srocfenraum feine gehörigen 
Söärme grabe Ijat, unb aisbann ber Manal mit einem ©lieber 
abgefdjloffen , bamit bie SBärnte fortbauernb oon bem Ofen unb bem 
banale abgegeben roerben fann. 

3n bem Srocfenraum, mit ber Sretterroanb bes SlorraumeS in 
dJerbinbung, roirb ein ßattengeftell auf geflogen , auf bas bie 1 bis 
1,5 m langen unb ca. 50 cm breiten, geflodjtenert föorben aufgeftellt 
roerben lönnen unb jroar neben einanber in flehten 3 «dfdhenräumcn unb 
mehrere cm übereinaitber. 3 « jroei ,'Qorben fjabett eine Öffnung in ber 
dketterroanb, bie mit einer ftlappe ttodj oon aujfen gefdf)loffen roerben fann. 

Sic ioauptfad)c aber, roas bas Sörren fdjneU beförbert unb bie 
.Öibe 5 U)ammenl)ält , finb jroei ölcdjrohre (gewöhnliche Ofenrohre), 
roeidhe in beibenGcfen, ’/ 2 m oom 33oben anfangenb, bem Äanal gegen; 
über, fenfredjt angebradht finb, welche bie feuchte Suft aufneljmeit 
unb oben an ber Secfe burd) bie flauer ableiten, roo biefeibe aufjen 
niebergefdjlagen, unb als SBaffer abgefüEjrt roerben. 

Söei biefem Ofen rourben bei einer mäßigen föeijung innerhalb 36 
Stunben fd)ön getrodnete ^roetfdjen, unb in 14 Stunben fertige Sdjnifce 
gewonnen, bie oon oorjüglidjer Schönheit roaren. 

2 . ©efteraidjifdje Ä'tjfteme. 

2 Bo man in Süböftcrreid) bie 3 >oetfd)en jutn (Srport börrt, gefcfjiefjt 
bies auf bie pritnitiofte SBeife, entroeber an ber £uft ober in Srodero 
fatnmem. feines Sörrobft foll fid) itadj ben Angaben oon ©raf 2lt= 
tetnS in Cftcrreid) nicht oerfaufen laffen, ba bort feljr roenig baoon ge= 
ttoffen roirb. Sarin bürfte audj ber ©runb 511 fudjen fein, weshalb 
Oft erreich arm an eigenen Sörrfpftemen ift. dluSgenommen ber auf 
©. 156 aufgeführten, burd(j föerrn Fabian cjp oeränberten diepnolbs’fdjcn 
Sörre ift bie ©rabatioe dtingbörre bes penfiouierten gorftfehäp; 
ungs=3nfpcltors 2 . U j f a g lj p im dliarmarofer Conti täte hevoorjubeben, 
auf welcher bie ifkobufte oon 6000 Cbftbäuntcn getrodnet roerben. 
Ser Grfinber hot biefelbcn im Ofterr. llng. Obftgarten 1884 <2. 185 
abgebilbet unb befdjrieben. 

Sie Sörre ift ju gleicher 3«it ber Obftfeller. Sie föeijung gefd)ieht 
burd» bie SWeifjner’fd&e Suftheijung. SaS ju trodnenbe Obft befinbet 
fid) auf .'Qorbett, rocldhe gegen ben roanneit Vuftftrom auf einer Sdjiene 
im Greife umherbeioegt roerben. 
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3. Sdjroeijfr-£tjfhme. 


GugertjSdfjnitet, Ingenieur in 3üricf> {»at im ^afire 1886 ein 
eigenartige« Softem „ber £>oppe(=Güaporator, £rodEen= unb Dörrofen" 
(gig. 69) befdjriebeit unb fagt: 


Sie Ginfeuerung Befielt au« 
geuertbiire, Soft unb Boten oon ®ufs« 
eifenplatten mit ipeijrippen. Sen geuer« 
raum burc^jiefjeit mehrere, etwa« an« 
fteigenbe Sbfjren; bie Söänbe ftnb au« 
jeuerfeften ©teinen, bie Secfe roirb ge= 
bitbet burrf) ben erften Sbrrbobcn. Ser 
geuer* unb Sauchjug umftrbmt alle 
£äng«flächen ber Sbrrbafnien unb fteigt 
im .ßiefjaef empor, abwechfelnb fidj ocr« 
jroeigenb unb oeteinigenb, §i$e ab« 
gebenb an ben 2 ©eitenwänben unb 
an ben obern unb untern Stäben ber 
Sbrrbahnen. 

-Jiacti Beftreidjung ber obersten SBrr« 
bahn unb ber eifernen Sedpiatte roirb 
ber abgefüljlte Saudi burdj ben Schorn« 
ftein fortgeteitet. 

Sie Suftljeijung. Sieben ber 
burtb bireft mirfenbe geuerung ent= 
ftefienben, jirafjlenben SBärme führt ber Cfen einen hoppelten Gatorifer mit feitlicher 
flammet jroifchen Ofen unb SBanb, ober jwifcfien je 2 nebeneinanber ftefienben Öfen, 
einesteils erwärmt fub bie falte Suft jwifd>en ben Sippen ber geuerbobenptatten, 
anbernteil« in ben ©u&rofiren, bie ben geuerraum burdjjiehen ; fie gewinnt an 
Volumen, bejro. fie wirb (eiltet unb wirb jur §erfteüung be« ©[eiehgeroidf)t3 nad| 
oben in bie Suftfammer gebrängt. 

3m befonbern haben befagte Söhren nod) ben 3n>ed ber Stbfiattung übers 
mäßiger §i^e von ber unterften Sbrtbafjn. 

2(ua ber flammer entweiht bie trodene unb beige £uft feitlid) in ben gug 
ber Sbrrbafm unb roirb auf beren anbern, obem ©eite frei. llnterwcg« fättigt 
fie fid) am SSaffergefjaite ber in ber Sörrbaljn befindlichen Cbjefte, welche bureg 
umftrömenbe geuerjüge g(eid)}eitig jur Berbunftung bireft geeignet gemacht werben. 

Sie Gtagen«Sbrrbafjnen haben an jebem Gnbe eine £f)üre mit oerfte!T> 
Barer fltappe jum Segulieren ber 2Pärine« unb Sunftauaftromungen ; auch ift oon 
jeber Sdrrbahn bie eine Ihüte mit 2b etmomettt oerfefjen, beffen Blafe im 2>nnem, 
bie Leitung äugen ift. 

gür Slufnabme ber ju präparierenben Cbjefte bienen flbrbe au« Srahtgeroebe 
ober gelochtem Gifenbfech, (eichten Surdijug ber Suft geftattenb. Siefe, mit §orben 
perfehenen flbrbe, werben an einanber in bie Sbrrbafjnen eingefdjoben. 

Ser Soppet-.Goaporator errüOt bie Aufgabe, ben rafchen, teilroeife faft ab« 
fotuten Gntjug bea SBaffergehaltee oerfchiebener, tofe aufliegenber flbrper, welche in 
cmfehnlichem , äußerlich mögiiehft wenig oeränbertem porbfen 3 u ft“nbe erhalten 
werben foHen, ju beforgen. Bermbge biefer Gigenfcgaft finbet er oietfache Ber« 
wenbung in gabrifen, namentlich ba, wo e« fid) um Srodnett »on Genug«, Sagt« 
ung§= unb Sroguerie=®egenftänben hanbelt. Gine ganj allgemeine Ginbürgerung 
aber bürfte er fich ' m Gebiete ber Sanbrnirtfcgafi jum Sbrren oon Dbft unb ©etnüfe 
erwerben. 

Ser Goaporator arbeitet ohne allen mafdjineHen Betrieb. 9US Brennmaterial 
eignet fich ein ganj geringe«, wie e« in jebem Bauernhöfe oorfommt: §o[jabfä( te, 
@eäft, Späne, welche feinen h»h en äBärmegrab erjeugen, wie auch ffetrofeum. Such 



gig. 69. Soppe(«Goaporator oon ©chniter 
in 3fl r '«h- 
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bie ©ärtne beS SaucßeS roitb bienftbar gemacht unb für jt bie SSerbunfturtg auf 
1 bis 3 1 / s ©tunben, je nacß Slrt bes Dörr:Df>iefteS. 

Die Slntagefoften eines mittelgroßen Dfens bejiffern fuß auf circa 400 gr., 
roaS einen jäßrlüßen SluSfalt ooit öd §r. Äapitatjins, Stmortifation unb Unterhalt 
ergiebt. Dieter Cfen genügt für bie grüdjte oon 300 Obftbäumen. 

Der DoppefsGoaporator ift geroößnlüß 2 m lang, 0,80 m bis 1 m breit, 
wobei bie §öße jmifeßen t m unb 2,20 m paniert. 3n Süllen, wo leßtere Di= 
nienfion mißt reießt, ift es geboten, mehrere Cfen nebeneinanber ;u ftelXert ; babei 
wirb teils eine gleichmäßigere Durcßtrocfnung, als in einem übermäßig großen Ofen 
erjielt, teils wirb bie nacß außen erponierte gläeße fleiner im Sertjältnis gurrt 
ftörperinßalt. SKit anbern ©orten es geßt roeniger ©ärme unnüß nacß außen. -N 
Sofern ber Dunft ber ju bbrrenben Cbfefte nießt abßält, läßt fuß ber Doppeü 
Goaporator aueß in ©oßnräumen ju beren Grroärmung aufftellen, oßite, ober mit 
gefälliger Serfleibung in Äacßeln ober Gifenblecß. DieSfallS ift, toie bei jeber anbern 
als fcoljßeijung, eine ©obififation am Ofen anjubringen. 

Die getoößnlicßfiten ©roßen ber Slpparate finb folgenbe: 


Wrunb- $ 
fläeße 
cm. 

75 X 50 


§eij= 

material 


DageS= 
leiftung 
Ob ft, Mo 
50-60 
100—150 
150—200 


„©immis" A 75 x so 80) Petroleum &0-60 

„ B 85 X 60 1 20 ; geringen 100—150 

„ C 100 X 70 145 J üunntumS 150—200 

910. 0 125 X 50 100)», . - , 

„ 1 150 X 50 110 # ' §» = 

„ 2 200 X 50 130 I ^ ' fc i ,n » n *' S §€ 

„ 3 200 X 90 170 f n ™ ad "fl 

„ 4 250X100 200 ‘ 6 «I i 

„ 5 300X 110 220 J er 3 eu " 1- 

©0 Dampf »orßanben, fann eine gänjlicß foftenfreie 
crfteKt roerben. 

4. Ämerikanifhe Stjfteme. 


gemauert. 


n. KEHttül&s’fdics Syrern. 


Ge ift biefes Stjftem bas elfte, welches aus Amerifa rtad) Seutfh= 
lanb fallt. Ser Grfinber ift Sietjnolbs in Chicago. Sie Sörre mar 
juerft 1878 auf ber SBeltausftellung in ißaris ausgeftellt unb fjat fid> 
bald Gingang in Seutfhlanb oerfdjafft unb oiele fpäter fürs ju be= 
fpredjenbe Abänderungen erfahren. 

Ser Cfen ift ein einfacher fhmiebeifemer Säulenofen, ber mit 
einem oben offenen dJtetallmantel umgeben ift. 

Über ber Cjfnuitg ift eine ^lügelfheibe angebracht, ioclc£)c non ber 
£ifce im Streife getrieben niirb unb biefe testete felbft durch bie Stellungen 
ganj gleichmäßig oerteitt. Sie §iße fteigt durch eine gemauerte, nach 
oben trichterförmig erweiterte Cffnung auf unb burhftrömt bie mit bem 
ju börrenben Material beiegten korben. Solche beftefien aus .'Qotjrahmen 
unb Srahtgefiecht, beffen ÜKafchen je nah bet Größe beS ju fonferoie= 
renbeit iDiaterialS tneiter ober enger finb. Ser jQauptjtoecf ber ganjen 
Grfinbung ift in ber finnreichen Ginrihtung ju fueßen, baß bie Sßärme 
bie Scheibe rotieren mäht unb auf biefe Seife felbft ju einer ganj 
gleichmäßigen Verteilung fommt. 

Über ber Cffnuttg, burh toelhe bie iQifce ftröntt, befindet fih eine 
mit gugen unb dünnen nerfehene höljertie Stellage, in roelhe bie Worden 
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fdjublabenförmig eiitgefcfwben werben. £er Inhalt biefer Stellage, bie 
£orben mit ben fie umfaffenben Sabinen, fnnn bnrd) eine au« Stamm* 
rab unb Stetten befteljenbe, ebenfalls fefjr finnreicfje <0ebeüorrid)tung be= 
liebig l)od) gehoben werben. 



jroeite tommt unter bie erfte unb empfängt nun fo lange (wie bie erfte) 
bie unmittelbare SBärme, bi« man eine britte igorbe belegt l)at, bie 
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roiebet unter bie jmeite geflohen mirb. So fäfert man fort, bi« groanjig, 
ja breifeig föorben ü6ereinanber ftefeen. 

Siacfe ben Angaben »on Dr. Äalenber, ber bie Sorte juerft au«= 

fiiferlicfe in Seutfcfetanb befcferieb, 
brauefeen barauf ganje Gipfel 24 ©tum 
ben, ©efenifee braunen fiirjer, Sirm 
fefenifee 3 ©tunben, ganje Simen 
24 ©tunben, pflaumen 24 ©tunben. 

Sie Sörre mirb in oerfefeiebetten 
©röfeen mit ober ofene <ßebe»orricfe= 
tung jum greife »on 300—1000 Jt 
»on Sugen SRitter in Gferenfelb 
bei Röln a./9ife. geliefert. 

Sif<feler=9Jfeifter gafenauer in 
Saufeen, Ingenieur &apner in SDieifeen, 
3- äabiancjtj , pomolog. 2öanber= 
teferer in Ätofterneuburg, ©dfentibt in 
2lpoIba , 3immermann in Saufeen, 
fjlauh) in Serlin, 9iöfer in <gilbe«= 
feeim, Dr. ©efeuefearbt in Sobtau, 
©raf Sittern« in Öecfewalb bei ©ras 
unb bie Compagnie de l’evaporateur 
Reynolds in fpari« mit beutfefeem 
SieidhJpatent feaben mefer ober weniger 
feeroorragenbe Serbejferungen ange= 
braefet. Sie meiften feaben-bie Sörre 
oben gefcfeloffen, moburd) eine grofee 
SJtcnge »on Söärrne erfpart mirb. 
Ginige »on folcfeen »eränberte Stpparate 
füllen feier tiodj betrieben werben. 

aa. Sfabtancjn’frtjc ©örrr. 

Siefe Sörre (fyig. 71— 74) foll 
feier mit ben SBorten be« Grbauer« 
fürs befeferieben werben.*) 

SBie aus gig. 71 unb 72 erfidjtti$, 
beftefjt bie 2>örre auä einem, ähnlich einem 
, Sdjubiabfaften fonftruierten 2)örrraume 
A, in meinen bie .'öorben g in ßdjub* 
labenform eingefchoben werben, unb auä 
einem unter biefem ®5rrfcf)ad)t angebrachten 



Siorberanfidjt. 


gig. 71—74. 3abianc3i)’ä Cbftbörre. 
eifernen Dfen B. Über bie (Einrichtung beä Sftrrraumeä ift hier roeitcrä hinjuju* 
fügen — fänttlicfee äJtafje ftnb in ber SeidW“»!? angegeben — bag bie Snnenroänbe 
bes ganjen 35örrfaftenä A mit SBeigbiech befleibet ftnb , um fonjoijl in möglich fl 
gefchtoffenem Staunte ben auffteigenben erraärmteit 2uftftrom ooDfommen auäjunüfeen, 
baä birelte (Einftrömen tatter 2uft ju oerhinbern, aiä auch bie £>ol 3 ioänbe gegen 
baä SSerjieljen unb Steigen ber einzelnen Säretter ju fchüfeen. Sie ©oben ber ein* 

*) ©omolog. aitonatähefte 3aferg. 1885, ß. 22. 
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gelnen ©djublabefjorben finb aus oerginftem 2)raF)tgeroe6e (gig. 74) gebilbet, beffen 
SHaft^en möglidjft bidjt gehalten roerben müffen, inäbefonbere, roenn bie 2)6rre amf| 
gum Xrocfnert ocm Äirfdfjeu, ®emüfe, ©cbroammen benüfct roerben fotl. 

aiiö^renb ber obere Hbfdjlufi btefes Törrfaftenä burcf) ben 2)unftftf)(au(§'’c 
(gig. 71) gebilbet roirb, ift ber Jtaflen oberhalb ber in benfelben fpneinragenben 
fceigung, bej. be$ Cfenmantelei b, (gig. 71 unb 73) mit einer fuh »oUfommen 



3 * 8 - 73 . 

geuerung, 


3»fl. 74. 

Orunbrife ber .« 
§orbe. 


gig. 72. Seitenanjtrf)t 


an ben Cfenmantel anfchliefjenben Cifenpfatte abgefchloffen, reelle ©ifenplatte mit 
einer 2ef)mfd)i<f)t iiberftr ietjert roirb, um fo auch hier eine birefte ffiinftrömung ber 
frifdfien Suft gu oer^inbern. Unterhalb ber §orben ift eine Heine I^ür angebracht, 
um foroof)l ben ©ang beS bie auffteigenbe SiSärme oerteitenben glügelrabcs b 3 
(gig. 71 unb 73) gu fontrollieren, atö auch bei gu fteigenber Temperatur 


Digitized by Google 



158 


Sörrapparate. 


ein Sberabgeßen berfelöen, alfo eine Segulierung bet Märme ju ermöglichen unb fo 
bet ©efaßr beä Berbrennenä bet grüdjte oorjubeugen. Bei i (gig. 71) ift jur 
genauen (Einhaltung ber erforbcrlichen SBärtne ein 2h crmome * et: angebracht. 

Sie Jpeijoorrichtung felbft (gig. 73) beftef)t nur aus einem gufeeifernen ober 
©ifenblecßofen B, beffen unterer eigentlicher geuerraum b mit ©hamotte auägefüllt 
ift; bei d (gig. 71) ift baä Rauchrohr angebracht, roelcheä burch einen unten 
offenen §oljfchlauch k (gig. 71) geleitet wirb unb in bem Sunflfchlaudje c (gig. 72), 
ber 3 um (Entfernen bes auä bem Dbfte ocrbunfteten Mafferä bient, einmünbet, um 
jo bie in bem Rauchrohr abjießenbe SBätme noch jur ©rjeugung eine® ftärferen 
Suftftromeä in ber Sörre, bej. im Sunftfdflauch auäjunüßen. Sie eigentliche fjei= 
jung B ift mit einem boppelroanbigen, am Boben offenen Blechmantet umgeben, 
beffen ^roifcfienräume, um einen SBärmeoerluft butch 9luäftrnhlung ju oerhinbem, 
mit fiohlenafche gefüllt finb. Siefer 3J!antel enbigt in bem Sörrfaften unb finbet 
mit einet auä leichtem Blech hetgeftettten glügelfchraube bg (gig. 72 unb 73) 
feinen Stbfcßtuß. Sie am Boben jroifchen Mantel unb Dfen einftrömenbe unb auf* 
fteigenbe 2uft roirb hierbei rafch auf eine hohe Temperatur gebracht, bringt bie 
glügelfchraube b s in rafche Umbreljung, rooburcf) ber fehr rafch auffteigenbe, hf>6 e 
Suftftrom Qletdjmäftig auf bie gange Trocfenfläche ber §orben oerteilt roirb, unb 
beroirft hierbei ein Serbunften beä in ben aufgelegten grüßten ober ©emüfen ent= 
fjaltenen SBafferä. 

Surd) oie fortroäbrenb gleichmäßig nachftrömenbe, erßifcte 2uft roirb bie im 
oberen Teile beä Sörrfaftenä befinblicße, mit geuefittgteit gefättigte 2uftfc^i<^te fchneH 
burch ben Sunftfchtaud) c entfernt unb fo ein fef)r rafcheä Slbtrodncn ober Slbroelfen 
beä Dbfteä beroertfielligt. 

2llä §eijmaterial fann forooffl Äohle alä £olj benüfct werben unb fteHen 
fich bie Jtoften ber geuerung für einen jeßnftünbigen SSrbeitätag auf 45—50 kg jtof)le. 

Sie ©efamtfofteu biefer Dbftbörre fteHen fich, i e nachbem biefelbe auä roeichent 
ober hartem öolje hergefteUt roirb, auf beiläufig 250 bis 300 Marf, roährenb bie 
biäher im ©ebtaueße befiitblicßen Sörrljäufer, gattj abgefehen oon ihrem ergebenben, 
heute nicht meßr marftfäßigen ifkobufte, an 400—500 Mart Sluälagen oerurfachen. 

SBaä bie Benüßung biefer Sörre betrifft, fo rourben biä jeßt auf berfelben 
foroohl fiernobft — Äpfel unb Birnen — aiä auch oon ©teinobft Äirfdßen unb 
.tiauojroetfcßen getroefnet, bie fämtlich ein ganj oorjüglicheä fprobuft gegeben haben, 
mit Äuänaßme ber Birnen, roo bie Maßl ber geeigneten ©orte auf bie Dualität 
ber erjeugten Mare oon großem (Einfluß ift. ©in befonberä feßönes Sörrprobuft 
läßt fich oon Steinobft, namentlich oon ber §auäjroetfche erjeugen. Sie Sauer beä 
Sörrenä fteUt fich bei: 'Äpfeln auf 1 — l l / 2 ©tunben, Birnen auf 8—10 ©tunben, 
^auäjroetfchen auf 8 ©tunben, fiirfdßen auf 3 ©tunben. 

bb. SCutomatifcfjcr SCbbampfung^apparat. 

gür ben ©rofjbetrieb befrf>reibt ©emfer biefen Apparat, ber eine 
amerifamfefje inefentlidje Umänberung beä 9iei)rtolbä’fcben Spftemä ift. Sie 
Ginridjtung beäfelben ift auä gig. 75 leicht erfid)t[idj. 


@ef)r mistig ift bie Senkung beä 9tepnolbä’fd)en Spftemä jur 
iQerftettung oon äl'anberobftbörren. 

Sefjr beioätjrt fjat ft cf) unter biefen bie non ßfonomierat 9t. ©ötfje 
fonftruierte 

cc. UPanbcrböm brr ftänigl. Xcpranftalt für <£>bft< unb UPrinbau in 
©rlfcnljrlm. (gig. 76.) 

Siefelbe wirb non 33. äs} an» in ©eifenbeim nerfertigt unb ift non 
biefem ju bejiefjen. 

Siefer Dbft= unb ©emüfe*Sörrapparat befiehl auä einem boppelroanbigen, 
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mit Soltafcße petüUten .öeijfafteit n mit bcin rippigen Säulenoien in Per Bütte unb 
aus einem (entrechten Törrfcßadit b. gwifeßen biefeit beiben Seilen, bie bes £>tUt- 
geren BerfenbenS wegen tunt Bonetnanbentefjmen eingerichtet iinb, befinbet fiiß ein 

aus leichtem Bled) fonftru* 
ierteö ÜBtnbrab, bie foge: 
nannte Turbine, welche fid) 
fdjon bei 35° C. 311 be= 
wegen beginnt unb baburd) 
bie auffteigenbe erwärmte 
Suft grünblich mifdjt unb 
im leeren 31011111 unter ben 
Sorben gleichmäßig »erteilt. 
3 um ipeben beS Sorbem 
ftoßcS trägt äußerlid) ber 
Seitfaften oben ein ein-- 
fadjeS, bauerßafteS Sebes 
wert. Tie Törre wirb in 
t)erfd)iebeiten (Ürößeit ge= 
fertigt. Tic fleine 91r. faßt 
auf einer Törrfläche »on 
4,00 qin incl. ©infäße unb 
non 2,11 oßnc biefelben 
etwa 90 — 100 fjifb. refp. 
55—60 ifjfb. Kirfcßen, bie 
Stinge oon 70—80 Bfb- 
refp. 45 — 50 frifdjen Äpfeln, 
bie ©cßniße »on 75 bis 
80 'JSib. refp. 45 — 50 'fJfb. 
Birnen, 80 — 90 fßfb. refp. 
45—50 ißfb. 'Mirabellen, 
95 — 100 ififb. 3wetfchen 
unb Beineclauben unb 30 
bis 35 'fifb. refp. 15 bis 
18 Bfb. Bohnen, Kraut tc. 
Tie größere 91r. befißt an 
Traßtgefledjt einen Snßalt 
»on 7,25 qm mit ben 
Sorbcneinfäßen unb oßne 
biefc einen folcßeit »on 
3,76 qm. Tarauf (affen 
fieß burcßfdjnittliiß 140 bis 
1 50 '|!ib. refp. 80 — 85 S|Jfb. 
Kirfcßen in ben Törrraum 
bringen, bie Slittge »on 
130— 140 Sßfb. refp. »on 
75 — 80 ifjfb. Gipfeln, bie 
©djniße »on 120 — 13o'fJfb. 
refp. 70 — 75 ifjfb. Birnen, 
160—170 Bfb- refp. 85 
bis 90 Bfb- Mirabellen, 
ibO —200 Bfb. Sroetfcßen 
unb Sieinedauben unb 50 
bis 60 'jiib. refp. 25 bis 
, 30 Bfb. Boßnen, Kraut 

gig. 75. Slutomatifcßer SlbbampfungSapparat. u j ro 


Kernobft wirb im Törrfcßacßt »on unten natß oben gebörrt, b. ß. es 
wirb jebe frifd) belegte §orbe unten an ber ßeißeften ©teile eingefeßoben unb 
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oben fertig a6genommen. 


©teinobft bagegen ftcHt man oben auf unb jiefjt es unten 

getrodnet IjetauS. Slicht 
fümtliche §orben bürfen 
mit einem SRale be= 
fdjidt werben, fonbern eS 
wirb in Raufen oon ca. 
8—80 Minuten, bie oon 
ber Sänge ber Sörrjeit 
bei ben oerfcfiiebenen 
Cbftarten abhängen, 
immer nur eine §orbe 
belegt unb in bie Sörre 
geftellt. 

Sie 3eitbauer , in 
welcher bie frifdicn Jrüchte 
auf ber SBanberbörre 
troden werben, beträgt 
bei Slpfelringen meiftenfi 
l l / 8 — 3 ©tunben, bei 
SJirnfcheiben 3—4, bei 
Sirnichni&en 4—6, bei 
halbierten 5—7 unb bei 
ganzen Simen 6 bis 8 
©tunben ; Kirfchen börrett 
auf berfetben in 3 — 6, 
SKirabellen in 4 — 6 unb 
3roetfcf)en , wenn recht 
hochreif unb am ©tiet 
fetjon eingefchrumpft unb 
nicht ju feft neben einanber 
auf bie Sorbe geftellt, in 
10—12, fonft aber in 
20—22, h°cf>ftenS in 24 
©tunben. Sie Heine 
SBanberbörre, welche eine 
ftölje oon 1,85 m unb 
eine Breite unb Siefe oon 
0,50 m befifct, ift befonberS 
für einjelne SauShalts 
ungen ju empfehlen, wäh= 
renb bie grbfjere , bie 
2,00 m hoch, 0,60 m breit 
unb ebenfo tief gebaut 
loirb, fdjon mehr für 
Kleinbetrieb auf obfh 
baumreichen ©ütern unb 
©emeinben berechnet ift. 
Sefctere oerbient aber jur 
gemeinfamen Slnfchaffung 
burch mehrere §aushalt* 
ungen jufammen ober 
burch Sie reine unb 0e= 
meinben alle Beachtung 
unb Empfehlung. 

©S werben aud) größere 
Siummern geliefert, 
für Dbft= unb SBeinbau ju 


gig. 76. ©eifenheimer SBanberbörre. 

Sie SBanberbörre ber Königlichen Sehranftalt 


©eifenheim oereinigt in fcch folge nbe Sorjüge: 
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©te nimmt bei größter Seiftungäfäßigfeit nur toenig SRaum ein. 

©ie ift transportabel unb bebarf {einerlei befonbercr Sorbereitungen burd) 
Ummauern sc., um fie in Setrieb ju feiten, roeil ber ganje Apparat gleid) fertig 
jutn ©ebrautf) geliefert toirb. 

Ser Serbraud) an geuerungsmaterial ifl ein mäßiger. 

SRit Seiditigfeit toirb barin beim Sörren eine Temperatur non über 
100 ° C. erjielt. 

©ine einfache hebeoorridjtung ermöglicht e§, jebe horbe fdjnell unb fieser 

an jeber beliebigen ©teile in ben 
©örrraunt Ijincinjuftellen unb aus 
bemfelben fjerauöjuneßnten. 

3ur Seroältigung rerfjt großer 
Stengen leidjt trodnenber grüdjte, 
toie Gipfel, Simen, Siirabellett 
unb Sirfcben (für 3 ro etfcben unb 
Steineclauben reifen bie einfachen 
.porben aus) befinbet fidj in jeber 
$orbe noch ein jroeiter 3 um ©infeßen 
unb ©erauSbeben eingerichteter 
Sörrboben. 

SefonberS gut ßat fte fid) aber 
autb beim Xrodnett oon 3 , » e tf«hcn, 
Äirfcben unb SJtirabellen beroäfirt. 

Sie Sebienung ift feßr leicht 
unb oerurfaebt burdjaus (eine för 
perlitbcn Slnftrengungen. 

greife : ©roße fflanberbbrre (für 
Kleinbetrieb) 220 Warf, Heine Sßatt-- 
berbörre (für ©ausbalt) 140 2Jiarf. 

3um Serarbeiten ber ©djälabs 
fälle beim Sorten, ferner beS über- 
reifen unb beS gallobftes ju haften, 
SRud, jtraut unb ©elee fertigt oben 
genannte girnta transportable Cbft- 
focbfeffel in oerftbiebener ©röße unb 
bie 3 ubef|örftitcfe ju Dbftpaften« 
börren an. 


dd. jp.inbcrbörtc bon f>cbr. 
Höbet in ©armftabt. 

®iefe toeitere äBanberbörre 
betreibt 'Jfoacf in ben fßomo« 
(ogifcfyeit s Dionat3f)cften 1886, 
©. 47 fotgenbermaffen : 

Siöberö Sörrapparat (gig. 77) 
äerfäHt in bie heijoorridptung , in 
bie jur Slufnaßnte beS 3 U börren 
ben DbfteS beftimmten Sorbett unb in bie Sebeoorridjtung. Grftere ift folgen 
bermaßen jufantmengeießt : 3“ r Slufnaßme beS ©eijmaterials bient ein guß 
eiferner geuerungämantel, ber in einen Slecßmantel cingefdjloffen ift; letzterer ift 
mit einer 10 cm biefen Sdpidpte oon ©dplacfenroolle umgeben, um bas Stusftrömen 
ber SBärme ju »erlpinbern. 3 IB *fdpen geuerungS= unb Sledpmantel fteigt bie non 


gig. 77. 3töberS Sörrapparat. 


fiuc aS, Cbftbenu&unfl. 3. Slufl. 
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unten einbringenbe Öuft in bie_Söfee unb roirb feter burefe bie aus ber Neuerung 
auSfirömenbe S'ß e erroärmt. Über ber Neuerung ift eine Srefefefeeibe angebracht, 
bie burefe bie Süärme in eine rotierenbc ©eroegung »erfeßt wirb unb ben 3 ro e<f 
bat, bie erbitte Suft gleicfemäfeig ju »erteilen. Öfene biefe Srefefefeeibe mürbe baS 
in ber SJiitte ber korben befintoltrfte Obft »iel rafdjer gebörrt fein, als bas am 
Dlanbe liegenbe, toaS ein fortroäferenbeS 2luSlefen bebingen mürbe. SieS mürbe 
»iel 3eü unb 2(rbeit in 2lnfprucfe nehmen, unb burd; baS häufige Öffnen ber Sorben 
mürbe »iel Söärme entweichen, rooburcb fitb ber Sörrprojefe roefentlicfe »erldngerte. 
Sie nun gleichmäßig »erteilte, beiße Suft burefejiefet aisbann fämtlicbe Sorbett unb 
entroeiebt i>urcfe eine oben angebrachte Öffnung. Sie Grneuerung ber Suft finbet 
febr rafefe ftatt. Ser ©erbraud) an ©rennmaterial ift jiemlicfe gering, etroa ■/, 3 e utner 
für einen Sag. 3>n fürjefter 3eit mirb eine Semperatur ber bie Sorben burefe; 
jiefeenben Suft ton 140 ©rab Gelfiuö erreicht unb baburch ein febr fefenelles Srodnen 
bes DbfteS ermöglicht. Um bie Semperatur biefer Suft regulieren ju fönnen, ift 
ein Sberntonteter angebradjt, baS mit bem inneren Staunte in Serbinbung ftefet, 
beffen Sfala ficb aber außerhalb befinbet. 

Sie Sorben beftefeen aus böljertten SRabmen unb galoaniftertem Gifenbrafet; 
geflecht, roelches fo hießt ift, baß felbft bie lleinften ©ecren barauf getrodnet roerben 
fönnen, ohne baß fie burcfefallen. Sie fteben über eittanber unb fcfeliefeen fo bicht, 
bafe feine SBärrne jipifcfeen ihnen ausftrömen fann. Sie oberfte ift burch ein ©led); 
bach gebeeft; in ber SRitte biefeS SacheS befinbet ficb eine Öffnung, burch roelcbe 
bie beifee Suft entroeiefeen fann. ü$ebe einjelne Sorbe fattn feerauSgenommen merben, 
ohne bafe bie übrigen baburch »on ihrem ißlaße beroegt roerben. SaS ©erfahren 
bei bem Sörren ift furj folgenbes: Somie bas Sbermometer etroa 100 ©rab Gel» 
fiuS jeigt, füllt man bie oberfte Sorbe mit bem 3U troditenben Obfte unb fchiebt 
fie unten ein; hierbei ntüffen fämtlicbe anbere Sorben fo »iel gehoben roerben, bafe 
gerabe bie gefüllte barunter eingefefeoben roerben Fann. Ser ganje Stofe bleibt leer 
über berfelbett liegen. Sem mefer ober weniger grofeen SBaffergefealte ber einjelnen 
Cbftartcii unb ber 2lnjafel ber Sorbett entfpredjenb, bleibt nun biefe Sorbe 8 bis 
20 ©iinuten an ber unterften Stelle; bann roirb bie jroeitoberfte, bie tnjttnfcfeen 
gefüllt rourbe, unter bie juerft eingefefeobene gebracht. SiefeS ©erfahren roirb immer 
in bemfelben 3eitraume roieberboit, inbem ftets bie gerabe oben liegenbe gefüllt 
unb unten eingefeboben roirb, bis fämtlicbe Sorben gefüllt finb. 3ft bie leßte Sorbe 
unten eingefefeoben roorben, fo ift auch fefeon baS Obft in ber juerft gefüllten, jeßt 
oben befinblicfeen Sorbe gebörrt. Siefe Sorbe roirb aisbann roeggenontnten, baS 
gebörrte Obft entfernt unb burefe ftifcfeeS erfeßt, roorauf fie roieber unten einges 
fefeoben roirb, fo bafe baS Sörren ununterbrochen fortgefeßt roirb. SBirb unten 
eine frifefee Sorbe eingefefeoben, fo müffen fänttlicfee anberen in bie S&fee gehalten 
roerben. SieS gefefeiefet in fefer einfacher SBeife, inbem man an einer Jhtrbel brefet, 
roaS baS ftraffe ätnjiefeen einer Äette jur Jolge feat, burefe roelcfee bann ber ganje 
Stofe in bie Söfee gefeoben roirb. 

Ser älpparat fann natürlich auefe jutn Sörren »ott ©emüfe, firäutern unb 
bergleidjeit benußt roerben. Gr roirb fertig junt ©ebrauefe »on ber gabrif auS »er= 
fettbet, eS ift alfo feinerlei Ginmauerung am ©eftimmungSortc erforberliefe. Sie 
SeiftungSfäfeigfeit ift eine jiemlicb grofee; eS fönnen 5. ©. an ©ingäpfeln 10 bis 
12 3entner an einem Sage gebörrt roerben. 3 ur 2tuffteHung beS 2lpparateS ift 
nur ein geringer Staunt erforberliefe. Sie 2lrbeit roirb »on 2 ©erfonett beforgt; 
bie eine fcfeält unb entfernt baS Obft, roäferenb bie anbere baS Dbft auf bie 
Sorben legt, bie Sorben reecfefelt, baS gebörrte Dbft roegnimmt unb bie Seijuttg 
beforgt. 2tuf SBunfcfe roirb ber Apparat auefe »on ber jfabrif auS fahrbar geliefert. 
Stacfeftefeenbe Sabelle giebt eine Überftcfet über SJSreiS, ©röfee, ©eroiefet u. f. ro. für 
bie einjelnen Sorten. 
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3 
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87 

89 

24 
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3 

5. 

410 1 104 
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87 

89 

30 

19,5 
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ee. tfrn'cnljrinirr Ocrb<4i>Dftbörrr.*) (Jig. 78.) 

Siefelbe ift fonftruiert non öfonomierat 91. ©oetbe in ©eifern 
beim unb roirb jum greife oon 28 3Jlart oon ©cbloffermeifter $f finger 

in ©eifenbeim geliefert. 

Siefelbe ift nodb bemfelben 
Softem roie bie ©eifenbeimer 
SBanberbörre gebaut unb ge* 
bört 5 U benfenigen mit fenf= 
rechtem Srotfenfcbacbt, roeldjer 
butcb bie aufeinanber geteilten 
Sjorben gebilbet roirb. Oben 
ift berfelbe offen, bamit bie 
burdb bie auffteigenbe ^ifce ben 
$rü<bten ober ©emiifen ent= 
jogene (jeudjtigfeit frei etit= 
roeidbeit fann. ©ine ©efabr bed 
Verbrennend ber ju trocfnen= 
ben ©egenftiinbe liegt faum 
oor, ba bie aud ber befielt 
glatte entftrömenben SBäntie; 
ftrablen nicht allein bad Obft 
ober ©emäfe treffen, fonbern 
fid) erft ftetd mit ber ftifdjen 
Suft oereinigen unb oermengen, 
roeldbe unter bem unten am 
Sörrapparat fd)täg angebrad)= 
ten Vledbfcbirtn fortroäbrenb 



Jig. 78. ©eifenbeimer frerbbörre. 


bineinsiebt. Sa bie Äocbberbe ber neueften Bett in ber 9iegel audgeinauert 
finb, fo bitten fie bie $ibe nach bem ©rlöfdien bed geuerd noch lange 
nach, road für ben audgiebigeren ©ebraucb ber fterbbörre febr roicbtig ift. 

33ie SerbbSrre Befielt au« jrcei £auptteiten : S)em SBärmefammeBStaum unb 
bem aud 8 §otben gebitbeten 2"rocfenfc£>ad)t. 


•) Befeffrieben non 3i. Wertend in ben Witteitungen ber Seftion für DbfB uno 
©artenbau bed Vereins naffauifdier Sanb= unb gorftroirte, 1888. Jfjrg. 
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Der SBärmefammetraum ftellt einen auS §o(j gefertigten, oieredigen Saften 
bar, meiner innen gegen Stnbrennen mit ©djroarjMed) ausgefdilagen ift uni» äufjer- 
litf) bie ®ebeoorricf)tung, foroie unten ringsum ben 93led)fc^irm jum Sluffangen oon 
noch mef)r SBärmeftraljfen trägt. SaS Seberoerf, einfad) unb banblitf), bient jum 
■f?eben bes Sorbenftofeeä. 3nbem man oorn bie obere Duerftange nach abroärts 
brücft, greifen ber oorbere unb fjintere ^ebebüget unter bie 4 nafenartigen gortfäfce 
ber unterften §orbe unb brüden fo ben ganjert ©tofc in bie §ö^e unb jroar fo 
Dtel, bafe ftd) bequem eine Sorbe unterfdjieben läßt. Surd) Slufroärtsberoegen ber 
CuersStange gleiten bie ^ebebügel über bie 4 9Iafen ber eingefteUten Sorbe tjerab ; 
mit ber ipanb legt man fie fdiüefilitf) roieber bict)t an ben Saften bei. Sies ift ber 
Webraud) beS Öeberoerfeä, roenn man 'Äpfel unb ©irnen, foroie bie oerfdjiebenen 
©lemüfearten trodnet; alle bicfe ©robufte jommen in frtfdjem 3«ftonbe juerft einige 
ÜJlinuten unten in ben Sörr>©cf)ad)t ju ftefyen, etroa fo lange, bis man bie nädifte 
.Sorbe mit frifd) geftbälten unb gefd)m(jten Jruditftüden belegt bot. ©troas anberS 
ift jebotb bie Santi fjaEmng beim Sorten fäintlicber ©teinobftarten. hierbei roerben 
bie mit frifcben grüßten oerfebeiten Sorben nämlicb ftets obenauf gefteüt unb 
unten roerben fo lange bie leeren Sorten fyeroorgejogen, bis alle be)d|idt ftnb. 
©cbliebticb roerben auch unten bie Sorben mit ben fertig getrodneten 3roetf(f|en, 
JUrfdjen, Mirabellen u. f. ro. oon ber Sörre genommen. Um biefeS tbun ju fonnen, 
legt man bie beiben Sebebügel juerft nach auSroärte gegen bie an ben 4 ©den beS 
Saftend befeftigten S Q fen. 9iun brüdt man auf bie oberfte Cuerftange. Sie 
©ügel ftreifen über bie unterften 9iafen, fallen unter bie ber jroeiten Sorbe ein 
unb beben oon t)ier ab ben Sörrfd/adit etroas in bie Sofie» fo bajs bie erfte S°rbe 
frei roirb unb leidjt berausgejogen roerben fann. 

Sie Sorben beroegen fitb beim Seben unb ©enfen beS StojieS jroifcben 
6 güljrungsftangen. Sin biefen befinben fid) beioerfeitS ein ©aar ®riffe jum 2tuf- 
ftellen auf ben Serb unb jum Slbbeben oon bemfelben. Ser SRafjmen ber Sorben 
ift aus feolj gefertigt unb gut ineinanber gefugt. Ser ©oben befte^t aus »er* 
jinntem Sral)tgefled)t. 

Tie fQerbbörte roirb nur in einer ©röfje gebaut. Sei einer £>Öf)e 
uon 85 cm big jum oberften tSifenrafjmen befiel fie eine S reite unb 
Tiefe non 32 cm. Sie nimmt auf ihren 8 korben etroa folgenbe 
Stengen auf: 

20—22 ^ifunb Äirfdjert, 

25—27 „ öausjroetfdjeu, 

30 — 33 „ ^trtlienifdje 3roetfcf)en, 

16—18 „ Stirabellen, 

28—30 „ Sieineclauben, 

ferner bie Stingfd) eiben non 

12—14 „ Gipfeln 

unb bie ©djnifce non 

15—18 „ Simen refp. 'ÜLpfeln. 

Tafs aufjer ben oben ermähnten Cbftarten fid) auch & i r f d) e n, 
9t eine cl au ben unb Reibet b eeren auf ber ^erbbörre trocfnen taffen, 
liegt auf ber &anb. ffür ledere müfjte nur noch ein ©infahboben aug 
engerem Tralitgefledjt eingelegt roerben, um bag TurdjfaHen ber Seeren 
ju oerljinbera. Tag Serfafjren beg Torr eng non £irfd)en ift genau 
bagfelbe roie bei ben Stirabellen, unb bag non tHeineclauben bag gleiche 
roie bei ben 3 ro etfd)en. (Srftere bürften etroa 4—7 Stb. unb letztere, 
roeil fie fehr fdjroer ba» SEÖaffer abgeben, 18 — 20 Stb. ober nod) mehr 
Törrjeii nötig haben. 
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b. lälbcn • Syprrn. 

$urd) baS fdjon öfter ermähnte Söerf non &. Semler, jugleid) 
aber auch burcf) bie Jinna Jyiller in Hamburg rourbe in Seutfcßlanb 
bas Xrodnen beS CbfteS nacf> bein 2tlben=Si)ftem sugleidj aber auch ber 
2llben=Slpparat befannt, roetdjer non CS t) arle^ Silben*) fonftruiert rourbe. 
S'er Slpparat, ber roie bie oorfjin befdiriebenen großen StetjnolbS’fdien ein 
Stoei Stocf t)oßeS .f?auS erforbert, bat ficf) feit bem 3“b re 1879 in 
Kalifornien befonberS ausgebreitet unb wirb bort baju bcnüpt, bie 
fcbönen Slpfelringe, roeldje in neuerer 3 eit bei uns faft in jebem kauf: 
laben gefunben roerben, fjerjuftellen. Siegen feiner ©röße unb ber fo: 
loffalen SlrbcitSleiftung bürfte bcrfelbe für unfere SSerßältniffe nur roenig 
Slnroenbung finben, ba roir feiten in bie gliidlicbe Sage fommen, fo 
große Klengen oon Obft auf einmal jum dörren su erbalten, um einen 
derartigen Slpparat rentabel 5 U madben. GS giebt ja in 2)eutfd)lanb 
aud) genügend große ^roderoStpparate fdbon feit langer $eit. Sie 
roerben benüßt jur Herstellung oon Stübern unb Gtdjorienfdjmßen in 
ber Gid)orien=ffabrilation , in ber 3)eptrininbuftrie u. f. ro. unb auf 
biefen läßt ficb aud) Obft gans uorjüglid) börren. ®ie girma Knorr 
in igeilbronn j gg. arbeitet fdion lange mit einem foldjen Slpparat oon 
St. Seßmann**) in Bresben; jte börrt barauf auch oiel ©emüfe unb 
ift überjeugt, baß aud) Obft ganj gut barauf ju börren roäre. genier 
epiftieren Qaloufiebörren oerfdfiebener ftonftruftion, bie ftd> ebenfalls 
reibt gut sunt Dbftbörren eignen mürben, aber alle finb io groß ange= 
legt, baß fie nur bei beftänbigetn betriebe rentieren, roie bie Silbern 
apparate unb basu reicht unfer in $eutfcf)lanb geioadifeneS Obft bei ber 
fonft fo mannigfaltigen ’SJerroertung nid)t aus unb fönnen nur gans 
toenige beoorsugte ©egenben fold)e Slpparate oerroerten. Gine S)efd)reib= 
ung beS SlpparateS, ber in 2>eutfd)lanb oon griebr. giller in 
GimSbüttel=Hamburg tjergeftellt roirb, möge baS ©efagte beroeifen. 
Sie ffkobufte, roelcße mit Sllbenapparatett erzeugt roerben, finb rounben 
fd)ön unb eS follte bod) oielleidjt oerfudjt roerben, fleinere Slpparate 
naeß biefem Spftein su fertigen. 

aa. jpilier’1 StlbcroCratficnajijjarat. 

SBie auä beigefügtet 9tbbilbung (gig. 79) ju erfelfen ift, befteijt ber Apparat 
im roefentiiefjen aus 4 £>auptteilen : 

1) Sem Ofen ober bem Seijapparat. 

2 ) Sem eigenttidjen Sro<Tenid)ad)te. 

3) Sem §ebeme<t)amgmu3. 

4) Sen Srocfero^orben. 

Ser ^eijapparat jerfällt in ben eigentlichen geuerfaften, roerdjer ber 
größeren ipaltbarfeit roegen mit Gfjamotte auSgetleibet ift, ben Jtoft mit 50 9toft= 
ftäben, Sorlegeplatte mit SKnterfdjrauben, 9lf(t)enfaU, in baS §eiv-3iof)r:@ijftem, t5 


*) ©eftorben 1887 am 26. guni in SRanbotpf), ÜJiaff. (bereinigte Staaten). 
**) SÜtfiereä barüber in Singlero ijjolpt. Journal $jb. 243, ®. 22n. 
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gig. "i'.i. Sllbeutrorfcuapparai oon filier. 

bte Stntageloften roefentlicb ju »erminoern. 


einjelne ffeuerrohre um= 
faffenb , !• iuft»erteilunga= 
roßre, 1 fHoßrplatte, 1 eifctnen 
©cßornftein mit gunbament* 
platte, 1 Sunftroßr, 2 »ier= 
edigen SBlecßrobrftuhen, S 
(Schiebern unb bett erforber= 
ticken S8efcftigung3fd)rauben. 

Ser Srodenfcßacbt, 
für gewöhnlich ganj in §olj 
auogeftihrt, beftetjt aitb ben 
4 hoppelten Seitenroänben 
mit Eingabe* unbSlubnahmes 
filappe, ben Suftleitungäs 
Kanälen , bern ftettentaften 
mit Suft oerteilung, bem 2tuf= 
fafebetfet tmb bem Örunbs 
boben. 

Ser »ehemecb a n ib= 
muä umfaßt 4 Ölicberfetten 
mit 300 Knaggen, 4 Stetten* 
unb 1 Scf)netfenn>elle , 2 

Sdjitedenräbcr , 4 Sietten- 
rnber,4 Jtettenrollen, 8 6tell= 
ringe, 15 Säger, 1 3 u 0^ te 
mtb 1 3 1, 8^ ette,lto ttb- 

3u jebem i'lpparat ge= 
baren, wenn nicht anbetä 
beftimmt wirb, 30 .Jiorbcn 
mit 30 (rinlegcrabmcn, welche 
mit »erpnftem lüfenbraßte 
beftrditen finb unb oon benen 
jebe einzelne 1 Duabratmeter 
freie Srodcnfläcße fiat. 9iacß 
8ebarf f&nneit bie »erben 
auch mit anberent Material, 
roie j. 8. mit Stoßr unb Saus 
toerf übcrflod)ten ober ganj 
in (Jifcn ausgefüßrt werben, 
mab aber eine SßreiäBetänbes 
rung bebingt. 

3ur Slufftettung eines 
Separates ift eine 8oben= 
fläcße oon ca. 2 1 /, x 2 
Meter unb eine »blie oon 
ca. 9 'Dieter erforberlicß. 8ei 
»erlangten größeren Sroden* 
flächen ober mct)t benn 30 
Smrbcn, cinbetn fich bie 
Simeitfioncn unb erforbern 
befonbere Stereinbarungen 
unb flonftruftian. Kleinere 
Simenfionen beeinträchtigen 
bie Peiftungofübigfeit, oßne 


i 

1 

I 
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Sämtliche Gifenteile wiegen ca. Kilogramm 1600. — 

Sämtliche §oljteile wiegen ca. Kilogramm 1700.— 

SDie 30 Sorben mit Stammen wiegen ca. Kilogramm 250. — 

Stetto Gemixt beS SlpparateS ift ca. Kilogramm 3550. — 

35er uerpacfte Apparat in oerfanbfertigem guftanbe nimmt einen Saum non 
ca. 14 Kubifmetern ein. Sie einjetnen KoUiS ^aben eine Starimabltänge non 
6 HJtrter, eine ©reite oon ca. 1,25 Steter, roährcnb bie §öl)e oerfchteben, l Steter 
nic^t überfteigt. 

Ser ^Brciö eines Apparates, wie oorftelfenb betrieben, beträgt inll. 30 §orben 
mit Ginlegrabmen non 1 Cuabratmeter Srodenflrict)c mit oerjinfteni Gifenbraljt 
beflodjten Start 2250. — 3“ft0 ,or in Hamburg. Ser Slpparat wirb jodfrei 
geliefert. 

Sie Stauerung, fowie baS baju erforberlicf)e Stateriat, 2000 Steine, ber 
nötige Störtcl unb Gbamotte, gehört nicht jur Seiftung bcS gabrifanten, boch giebt 
berfelbe eine SlrbeitSjeichnung gratis baju, wonach bie Ginmauerung oon jebem 
intelligenten Staurer ausgefübrt werben tann. 

3ur Umtleibung bes eifernen £d)Ornfteinrobreä finb je nach ber £>öt)e beS 
SlpparateS 8 Stüd glafierte ibonrobre erforberlich, welche mit Staffen oerfefjen 
einen lichten Surchmeffer oon 38-40 Zentimeter haben unb wooon baS lefjte eine 
Slbjroeigung nach bem Slpparat haben muß, wie auf ber Zeichnung angegeben wirb. 

Jjnftrumente unb Slpparatc, bie jutn ©etriebe bes SIpparateS, aber nicht jur 
Sieferung bes gabritanten gehören, ftnb: 1 Uhr = 25 Start; 1 ober 2 Söinfeb 
thermometer mit Steffinggehäufe; Konus unb Steffingflanfd) ; Scala oon 20" bis 
180° C., Start 30 pr. Stüd; 2 bis 4 Slpfelfchälmafchinen, welche bei einigen 
Umbtehungen ben Slpfel fchälen, bas Kerngehäufe auslöfen unb ben Slpfel jer« 
fchneiben, pr. Stücf 20 Start; 2Srahtförbc jum SluShcbenunb fragen ber frifdjen 
Slpfelfdinitten, ä Stücf 4 Start; 2 Süaf fereimer, in welche bie Srahttörbc paffen 
müffen, 4 Stücf 4 Start; 6 Stücf »ornmeffer jum 3 er f<h ne 'ben ber Slpfel, pr. 
Stücf = 2 Start. 

3ur Neigung bes SIpparateS wirb am heften Goals genommen, ba berfelbe 
bie gröfjtmöglichfte §ifee unb am wenigften Schmäh, Stuft unb älfcfte giebt, babei 
ift jebes anbere ©rennmaterial ju oerwenben, nur müffen bann bie geuerroftre 
öfters gereinigt werben, auch muft bie geuerung fo eingerichtet fein, baft bie glug= 
afefte abgejogen werben tann. 

Sßährenb ber Gartenbau-SluSftellung in Hamburg hat ber Slpparat 5 läge 
hintereinanber gearbeitet unb ein feljr fcftöneS gabrifat an Slofelfcftnitteu unb pflaumen 
geliefert, ©on ben Preisrichtern würbe bas ©aefobft bent Slmerifanifchen oorge= 
jogen. £as in bem yanbel h>« oorfommenbe anterifanifche ©aefobft ift burdjroeg 
nach ber Sörre gefcftwcfelt, baS giUerfcfte nicht, es hat eine btenbenb weifte garbe, 
oorjüglidjeo Stroma, reinen frifeften Gefcftmacf unb Geruch, fowie ein »artes weiches 
gleifcft; bie §altbarfeit für ben Jjanbel unb Gebrauch ift Derbürgt. 2>er erjielte 
Gtfolg, ber gleich mit bem erften ©erfueft errungen würbe, war ein überrafdjenber, 
fo baft ftch alle gadjmänner nur lobenb unb anerfennenb ausfprachen unb bie 
Preisrichter bafjer aud) ben fjödjftcn, ihnen jur Serfüguicg ftefienben Preis: „2)ie 
Grofte Golbene S taatSm ebailte juerfannten.“ 

bb. Mittlers Sflhcntracfttnapparat. 

Sitten billigeren Slpparat naef) bem gleichen Spftem fjat Dr. föirtler 
in Üafjr fonftruiert. berfelbe mirb non ben Öfebrüber fiorenj in $ing= 
lingeit bei Satjr IjcrgefMt unb foftet mit 15 £orbcn 600 Jl, mit 
20 £>orben 800 Jt. gig. 80 geigt biefe S'örre. 

3)er Slpparat befiehl aus bem ^eijapparat A, in welchem fid) bie geuen 
rohre E befinben, bureft welche baS geuer b* n burd|jieht. F unb Q ftnb gelten 
tftüren, R Cfentljür unb S puftthür. 
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9tn ben mit V begeicfjneten Steffen ftrömt frifc^e 2uft ein, bie fic f> jrcifchen 

ben Feuerrohren erroärmt unb 
fobann in ben Sörrfd)ad)t auf« 
fteigt. F ift ber 9iaucf)faften, 
»on roefcheni ber Äamin G 
aubgeljt. Über bem öeijappct' 
rat befinbet fidj bab 3J!aucr= 
roerf B, roeldieb bejroetft, bafs 
ber hbljerne SJörrfcftad^t rtic^t 
bireft auf ber eifernen Ofen- 
platte ruht. 3fn biefem Seife 
beb Üfpparateö ift auch bab 
Shermometer T angebracht. 
Über bem Siauermerf befinbet 
fidj ber boppclioanbige, [jöljerne 
Sörrfcfiacht C, ber im Innern 
mit bünttem tSifenbtedj aubge« 
füttert ift. Sie §orben I be= 
ftefien aub öoljrahmer. unb 
Berühmtem Srafjtgeffecht unb 
merben burd) eine §ebeoorricbt= 
ung mit 4 unenbfitfjen Setten 
mit Änaggen N, einer Stelle 
mit Sdjtteden unb ber Qug« 
fette U rceiterberoegt. Sie 
cingefcf)obencn fjorben ruhen 
auf ben Änaggen ber oier 
(Slieberfetten unb fbnnen burch 
biefelben affmähfith bib 511 ber 
Öffnung K gehoben merben, 
roo bie gebbrrte Üöare bem 
Schachte entnommen toirb. 
Surd) ben Schieber L ift eb 
möglid), bab Öbft auch in ber 
föiitte bebS djachteb roährenb beb 
Srodenproteffeb ju beobachten. 

Sic mit Söafferbatnpf be-- 
fabeite Ipüfie Suft entroeicht 
burch bab mit ber Äfappc M 
regulierbare Suftrohr H. 

Sie £>eijDorrid)tung ge» 
ftattet mit wenig ^eijmateriat 
eine fehr bof) e Semperatur ju 
erzeugen, bie fidj burch Öffnen 
ober Schließen ber Suftjufüfj 5 
rungbflappen V fehr leid)t re« 
gulicren läfit. Sie Sßeiterbe« 
roegung ift fehr einfach unb 
feidjt unb fann auch 
fd;roäcf)eren ifterfoneit ohne be« 
fonbere Slnftrengung betoerf« 
ftelfigt merben, roic überhaupt 
jur Söebicnung beb ganjen 
Apparates eine grbftere ffterfon 
unb ein Änabe ober 9J!äbd;en 
noffftänbig aubreichett. 

Siefer Slpparat eignet fidj forooht jum Sörreit bes Dbfteb roie aud) beb ©ernüfeb. 


§ig. 80. SUbentrodenapparat oon Jöirtfer. 
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pc. ^illigg 3llbeii< 
trocBemtpparat. 
(5ig. 8i.) 


^erfelbc i)'t fon 
ftruiert non ^U : 


Jvig. 81. SjiUigä Sllbentrocfenapparat. 


in Berlin , .UefieU 
ftvaüe 'Jio. 12. 

Siefer befielt inber 
£iauptfacf)e auö folgern- 
den IBeftanbteilen: 

a)bem 8ufter= 
nt ä r nt u n g s : 
ofen, 

bl b e m b a r U b e r 
angelegten 
J r o c! en : 31 p: 
parat ob et 
1 1 o if e n-- 
f dt o d) t, 

i') einet 3t n 3 a l) l 
mit u e r j i n n= 
t e m 35 1 a l) t g t- 
fledft b e j o= 
genen-fforbeit, 
auf ro e I cf) c bie 
ju troifnett: 
li e n ©egen: 
ftänbe au 9 ge= 
breitet met: 
ben, 

(I) einem in bem. 
c ct) a c!) t e b e 9 
2 r o ct e n a p p a= 
r a t e ö a n g e= 
b r a d) t e n 
3J(ed:«niam uo, 
»ermittclft 
n> e l cf» e m b i e i tt 
ben Groden* 
f d) a di t e i n g e= 
festen i") o t = 
ben ent web er 
mitobetgegen 
bie 3 ! e n> c g= 
ungbridjtung 
bet Suf tftetig 
fortbe roegt 
wer b en. 

Jiefer 3lpparat 
jeigt jwat im ®ct: 
gleid) mit bem Silben: 
Sloparat üufsalid) 
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einige 33erfd>iebenfjeiten, im ^itinjip unb ber SBirfungäroeife finb fie jebocb ooH» 
fommen gleich- 
ste Scrfcbiebcnbeit beruht in ber 2lnorbnung beäSufterroärmungäofenä 
unb beä §ebemerf)aiuämu3 für bie ^orben. 

Ser §eijapparat beftefjt auä gerippten .föetjelementen non 
grojjer £>eijflücbe, roelcbe bureb §injufügen ober 28egnel|men einjelner 
Elemente leicht oergröfjert ober o erileinert roer ben fann. Sa3 ganje 
^eijfpftem ift Dort einem 3Rantel umfcbloffert, innerhalb welchem bie £uft jirfuliert, 
bie bei ihrem Sluffteigen an ben erlebten Sifenf Ucfien f ic^ erroärmt 
unb gcjtoungen ift, fid) fo innig ju mifdten , ba§ Semperaturbifferenjen im 2uft-- 
ftrome nicht eintreten fönnen. 

Sie Regulierung beä geuerä unb fomit bie Crbaltung einer 
fonftanten Semperatur ber Srocfenluft erfolgt automatisch. 3113 
Serbrennungsluft bient ein Seil ber in bem Srocfenapparat bereite in äftion ge=- 
roefenen Srocfenluft, roelcbe bureb ein Rofjr bem geuer jugefüfirt roirb. Ser 
§ebemecbani3muä geftattet eine SBeroegung ber §orben non unten 
nach oben, roie autb in umgefeljrter Richtung; eine Sinriebtung, bie jebr 
roit£)tig ift unb bem 2llben=2lpparat fehlt. 

2113 Seijmaterial fann $olj, Sorf, Äofä, Stein= unb Sraunloljle 
bienen; infolge ber großen unb intenfioen ^eijflädje, welche ber 2ufterroärmung3ofen 
befiel, ift ber Serbraueb beäfelben ein feljr geringer. Siefer 2lpparat roirb non bem 
gabrifanten in fünf nerfebiebenen ©röjjen unb ju ben unten angegebenen greifen 
liergefteUt : 

9iro. 1 mit 1 Schacht mit 20 ^orben ton je s / 4 Gm öröfee 1050 M. 


9 

tt 

- » „ 

tt 

30 . 

» » a U am » 

1350 

tt 

, 3 

h ^ n 

tl 

30 . 

ff ff » ! CU ff 

1800 

tt 

* 4 

„ 2 Sc^ac^ten 

ä 

25 „ 

* . s /i G m . 

2100 

tt 

ff 5 

H 4 „ 

tt 

25 . 

, ff a li am „ 

3300 

tt 


Ülpparate mit jroei ober mehreren Schachten finb fo eingerichtet, baft einjetne 
Spachte gattj abgefteUt roerben fönnen, fo bafi na§ belieben eine totale 
unb partielle SJenübung beä äpparateä möglich ift. 

Sie erforberlicbe Raumgröfce jur Slufftcllung beä älpparateä beträgt: 
für älpparat 9tro. 1 2x2 m örttnbfläebe, 

„ „ „ 2 2x2 m „ 

ff n „ 3 2,5 X 2,5 ui , 

, „ „ 4 2 X 3,5 in 

u „ » 5 3 X 4,5 m „ 

roobei ber für bie Sebienung beä Slpparateä erforberlicbe Raum eingefcbloffen ift. 


c. gyffem K>. 5. ^lummer. 

TaSfelbc ift »on William 6. fpiuntiiter in San Sofe in Äalifor= 
nien erfunben unb in diorb=2lnterifa im ^atjre 1883 unter Jlro. 261036 
patentiert roorben. gilt Teutfdjlanb tjat berfelbe unteres WiffenS nod) 
fein ipatent. TaS ißrinjip ber (Sinrictjtung ift, bie ^auptmaffc ber 
^ei|en Suft, bie »on ber Wärmequelle tjerauffteigt, fo ju »erteilen, baft 
bie §rüct)te in ben oberen £>orbenreil)en gleichmäßig mit ben unteren 
trodnen fönnen unb ben Suftjug fo ftarf ju rnadten, baff bie fernere, 
bampfgefdtroängerte Suft fo fcftleunig als möglich aus bem Trocfenraum 
entfernt roirb. 

d. ©pjlcnt ByfcErs. 

Tiefes Spftetn ift »on Dr. dipberS erfunben unb rourbe juerft »on 
Otto Slnbrefen itt Hamburg »ertreten. ^e&t »»erben bie 3lpparate »on ber 
befannten fDfafd)inenfabrif »on dttapfartl) u. ß omp. in gdanffurt a. d)t. 
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hergeftellt unb erfreuten fid) bei beit bis jefd ftattgeh abten Houfnrren^ 
Törten des allgemeinen ileifallS. Sie unterfdieiben fid), mie au« *fig. 82 
erfiditlid) ift, non allen bisher befprodienen Srjftemen burd) ben fd;räg 
geftelltcn Törrfdiacbt. 



gig. 82. 3(i)bcro 2tbbampfopparat. 


Tie juerft non Dr. 5Ht)ber<S bei feinem patent „Slmerkan" Törr= 
Apparat aufgcftelltcn ^riujipien lagen fid) tun babiu uifammenfafien : 

„Tic Cberftäcfien bev ju börrenben Tsrüdite :c. midien rafd) ge= 
trorfnet roerbeit, um Entfärbung ju nerbinbent unb eine fimitlidjc Haut 
ju fd)affcn, batnit bie 3«Hett gefdjloiieu unb fo alle mertnoüen Subitanjcn 
in benfelben feftgebalten inerben, hierauf ift bie grudjt ’c. bi« ans 
Ende des Törrpro^effes troefen zu fjalten, ohne einen retrograben 'fkozef; 
ober ein Kocbett des Torrprobutt es >u geftatten. Tie beigen Tiinftc 
ober Tämpfe muffen fofort abgelaffen werben, ohne fie mit ben auf ben 
früher cingebraditen Horben befiitblidjen Törrprobuften in 'öerübruug 
ju bringen/' 

3ur prattifdien Weitung finb bie dit)bers’fd)eu Wrundiätse baOurd) 
gebradit, baff bie getrennt unb über einander liegenben T rodeng äuge 
bei ihrem Apparate in geneigter Ebene über bem Heizapparat ober 
Ofen fonftruiert finb. Taburd) wirb in einfadjfter Steife erreidjt, baff 
getrennte, automatifd) erzeugte l'uftftrömc — baburd), bafz biefe unter: 
halb unb in fdjräger :)iid)tung burd) bie mit $rüd)ten ic. belegten 
Horben, foroie über fie hinioeg, Innauszielieu — bie geudjtigfeit mit 
fich aus bem Apparat hin«usfüt)reu , ohne Pag lefctere mit ben bereits 
früher eingebrad)teu unb bereits melir ober minder gedorrten grüßten 
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in Berührung gefommen wäre. Tiefe automatifcßen unb fontinuierlidj 
wirfenben Suftftröme burdjjiehen ben Apparat in beträchtlicher ©ef<hmin= 
bigfeit, trocfnen bie grudjt baher rafcb unb tragen bie geud>tigfeit au« 
bem Apparat mit fid) fort. Ta« Üorrücfen ber föorben gefchieht in 
ber einfachften äöeife. Tie aftioe 3irfutation ber trodenen, heißen Suft 
über, unter unb burdj jebe Steifte ber §orben ift fo »oHfontmen , baß 
bie grucftt auf jeber £>orbe an jeber beliebigen Stelle im Apparat, 
nacftbem fie 10 Minuten in bemfelben gewefen ift, fich äußerlid) troden 
anfieftt unb anfüblt, obgleid) ber '^rojeß ber uoHfommenen Tönmng erft 
jum »ierten Teil ober jur Hälfte beenbet fein mag. 

Tie Törr = 2lpparate roerben in fech« uerfcftiebenen ©roßen ge= 
baut, fo baß fie fowoftl für ben f teinften SBetrieb unb f et b ft 
für ben l(jau«haltung«gebraud) roie für ben größten betrieb 
SBerroenbung finben fönuen 

* Sie erforbern feine befonberen Sofalüäten , taffen fid) überall, 
felbft im freien, aufftellen, fönnen aud) oorbattbenen Sofaten mit 
Seicfttigfeit angepaßt merbcn. Sie finb leicht unb bequem tran«portabel, 
erforbern feineriei iDtauermerf unb laffen fid) nad) beenbigter Saifon 
leid)t abfcfttagen unb megpaden, roa« überall ba tton 2Bid)tigfeit ift, 
wo ber 9taum nad) beenbigtem Törren ju anberen .Sieden benuftt 
werben foH. 

Tie 23ebienung ber Stpparate ift t)öcf)ft einfad). Tie iptari« l)at 9>?' 
geigt, baß bie Ärbeit aud) non grauen unb SDfäbdjen fef>r gut »errichtet 
werben fann. 

Einen allgemeinen Überblid über Seiftungsfäftigfett, Stoljlenbebarf :c. 
wirb bie folgenbe Tabelle geftatten. 


Stummer 

bei) 

Slpparnteö 

Total ber §orben= 
fläche 

Duabrat ‘ 1 CuabraP 
fug 

engl, j 

•» 

/=> c 

u 

»O J-» 
o o 

Törr-.Üetftunga: 
fatjigfett 
bei Äpfeln 

.1 £■£ frifc^e 

•S | ® | Äpfel 

Äofilen- 

bebarf 

Ungefäljreä 

®emid|t 

ber 

Äpparate 

0 

jirfa 20 

jirfa 1,9 

8 

15 

Äilogr. 
jirfa 75 

Äilogr. 
jirfa 15 

Jtilogr. 
jirfa 95 

1 

, 35 

„ 3,3 

14 

15 

„ 160 

* 25 

, 160 

2 

. 77 

7 0 

tt * 

22 

15 

, 250 

„ 40 

» 240 

3 

„ 300 

* 28,0 

45 

24 

,, 1,020 

* 90 

„ 900 

4 

„ 675 

,, 62,8 

102 

24 

„ 2,250 

* 180 

. 1900 

5 

„ 87+ 

„ 81,3 

138 

24 

„ 3,375 

n 

„ 2250 

Ter 

Törrprojeß ift erft 

: bann 

al« beenbet an 

ijufehen , 

wenn bie 


Slpfelringe bureft ba« Törren hurt unb flingenb geworben finb. 

Tie Schäftungen ber £eiftung«fähigfeit in ber obigen Tabelle be= 
ruhen auf praftifdjen Erfahrungen, feften aber günftige i>erftältniffe unb 
natürlich fachgemäße unb richtige SBeftanblung »orau«. Tie in ber 
Tabelle bejeieftneten Quantitäten frifefjer Spfel finb nicht bie hödftften. 
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fonbetn repräfentieren ben SDurdhfdjnitt. Süchtige unb fachgemäße Be= 
Ijanblung ift beim Stgber’fdbcn patent „American" 3>örr=2lpparat äußerft 
einfach unb nrirb bei gutem SBillen leictjt erlernt. 

$ie Apparate 3, 4 unb 5 finb für größere Betriebe fonftruiert 
unb eignen fiel), ißrer größeren SeiftungSfäßigSfeit wegen, fpejiell für 
größere 2Birtfd)aften unb taufmännifd) betriebene $>örr*2lnftalten. 9to. 1 
unb 2 biirften fid) fpejiell für Heinere ober mittlere Betriebe eignen, 
roäbrenb Apparat 9to. 0 mefjr für ben ,'öauSbebarf unb für ganj fleine 
Betriebe beftimmt ift. 

9to. 2 ift bie beliebtefte unb am meiften getaufte Wröße biefer 
Apparate. 

£er Slpparat 9ir. 2 eignet fid) am beften für ßanbleute ober 
CbfUißrobujenten, erfordert weniger 2lufmerffamfeit als bie {[einen 
Apparate, bebarf oerbältniSmäßig weniger Neuerung, läßt fid) leicht 
ßanbljaben unb lägt fid) ohne $euerungSoergeubung auch 
nur jur Hälfte benugen. 

9ttan fann aud) mehrere Apparate bequem uebenein* 
anber fegen unb Ijanb^aben. SMefelben leiften bann baS* 
felbe wie ein entfpre^enb größerer Slpparat unb finb 
leicht ju bebieneti. 

Um ben Berfanb auf roeitere Entfernungen ju erleichtern, wirb ber 
Apparat, wie auch bie folgenben größeren, auSeinanbergenomnten oer= 
fanbt, bod) ift er rafcß unb leidjt ju montieren. 

Gr ift ca. 2,90 m lang, ca. 71 cm breit unb an feiner äußerften 
öölje ca. 1,33 m h°d) unb mit 22 föorben auSgerüftet. 

iftreis oon 9ir. II loco granffurt a. 9)i. 9)tf. 325. — 

$er 2lpparat 9to. 3 ift namentlich für genoffenfd)aftlicbe 
unb faufmännifd) geleitete SDörranftalten ju empfehlen, wobei 
bis ju 4 unb mehr 9)tafchinen, rechte unb üntshänbig neben ein* 
anber, in Betrieb gefegt werben tönnen, ba eine $erfon jur 
Bebienung oon 4 9Kafd)inen auf ber Plattform genügt. 

3« biefetn 2lpparat werben bie Sorbett, weld)e fid) ju je breien 
über einanber befinben, eingebrad)t unb tonnen in bem oberen £roden= 
gang burch eine einfache Borrichtung, roeldje burch eine, äugen an bem 
Jrocfengang befinblidje Jturbel in Bewegung gefegt wirb, in bie §öf)e 
gehoben werben. 

2t u cf) biefer Apparat lägt fich ohne Bergeubung non 
&ige ober Neuerung aud) nur jur Hälfte beniigen. 

Obgleich nod) jwei Apparate (9tro. 4 unb 5) oon noch größerer 
fieiftungSfäßigfeit als 9iro. 3 geliefert werben, io wirb, wo man eine 
größere ieiftungSfäßigfeit als bie oon 9iro. 3 uerlangt, burchweg lieber 
ein jweiter Apparat 9tro. 3 ober nod) mehrere berfelben genommen, 
ftatt einer ber größeren Slpparate. 2!iefe Beoorjugung oon 9lro. 3 hot 
ocnnutlid) ihren ©runb in ber größeren ^anblid)feit biefer Apparate, 
bei weld)en, wie fd)on ßeroorgehoben, wenn man fie rechts* 
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unb linfSbänbig tiebcneinanber fcftt, eine iperfon jur 33e: 
bienung non t> ier Apparaten t) i it t e n auf ber Plattform genügt. 

Ser Apparat ift 4,88 in lang, 107 cm breit unb bat 45 igorben. 
Sie äufjerfte ^olje, bie man bem Apparat geben fann, beträgt ca. 244 
bis 366 cm., 0eroid;t ca. 900 kg. 

ipreiS loco fyranlfurt am 2)lain 3)Jf. 750. — 

e. fas Jenninga’rrfje «ErodtEttücrfaftrett. 

9facb einem 23erid;te beS fgl. ©enerallonfulats in Sioerpoot bot 
ber Slmeritaner Hennings im Qabre 1887 ein neue« Verfahren erfunben, 
moburdb mittels abgefiibtter Suft beliebige ©egenftänbe, audb Jifcbe, ©e= 
fliigel, Cbft unb anbere Gfjroaren fonferoiert toerben fönnen. Ser ju 
trorfnenbe GSegenftanb roirb in eine Kammer gelegt, burcb roelcbe ftetig 
mäffig raartne trocfene Suft ftreicbt, melcbe bie geucbtigfeit ber Suft in 
einem GSrabe abforbiert, melier bem 3>i>ecfe oolltommen entlpricfjt. 3u= 
näc^ft gebt ber Suftjug burd; einen fteinen Ofen, in roelcbem bie Suft 
bis auf 315° C erbi&t roirb. 33ei biefer Semperatur ift bie 2ltmofpl;äre 
ohne jebe ©pur oon Satnpf. hierauf roirb biefe Suft burd; rafdEje 
3irtulation ber fie • umgebenben Suft bis auf 26 — 30° C abgefüblt unb 
in biefer Semperatur mittels eines burd; eine geroöl;nlid;e Satnpf: 
mafcbine in Veroegung gefebtcn gäd;erS, burcb bie Srodenfammer ge= 
leitet. Siefe roirb baber oon einem Suftftrom burdtjogcn , ber alle 
$eud;tigfeit aufnimmt, fobap alles, roaS fid; innerhalb ber Kammer finbet, 
trodnet. 

Gine Vefdjreibung beS oon SatneS 2)1. tHuSf in Dialta Cbio fott= 
ftruierten Apparats, ber in 91orbamertla unter 9lro. 236093 i. 3- 1880 
patentiert rourbe, übergeben roir, ba berfelbe eine roeitere Verbreitung 
unfereS SSiffenS ttod; nid;t erhalten bat. Gbenfo biirfte bie Ve)d;reib= 
ung eines älteren ÜlpparateS, ber jroar in 2lmerifa oerbreitet roar, in 
roelcben fid) bie korben nadb 21 rt einer diuffifcben ©d;aufel beroegen, über» 
Pfiffig fein. 


5. £eiftnngsrefnltate einiger ©bftbörren. 

93ci ber eben oorbergegattgenen Verreibung ber einzelnen Dbft: 
börren rourbe fd;on barauf bingetoiefeit, roeld;e Cbftmengen 51 t gleicher 
3eit in benfetben gehöret toerben tönnett. Sie in ber neueren 3 e it 
oielfad) oeranftalteten „Ä onfurrenj:Sö r r e n" geben baoon ein roeitereS 
33 üb, baS ittfofern oon 2Öert ift, als bie Sörr=21pparate mit gleid;ett 
5vriid;ten unb unter fonft gleid;en Verbältniffen arbeiteten. 

21n bem Konfurren}:Sörren für 2tpfel bei ©elegenbeit ber -Di eigener 
Verfammlung 1886 beteiligten fid; bie Slpberfdjen unb bie umge= 
änberten 9iei;nolbS’fcben 'Apparate. Sie fRefultate roaren fotgenbe: 
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92 amen 
bet 

fionfur* 

renten 

3Jer» 

lauf«-- 

t>«i« 

bet 

Sppas 

rate 

M. 

®efamt, 

flätie 

ber 

korben 
tn 
□ m 

Sierbrautb 

bei 

geuerungo-- 

materiats 

®ebienung 
ä 'Kann 
2Ji 25 4 
geregnet 

©eroiebt 
bes frtfeben 
CBfteä 
ntlogramm 

©eroitbt 

ber abgetieferten 
gebhrrten ißrobufte 

Kilogramm 

«rumra= 

bieget, 

S9ratmg= 

borf 

100 

1,05 

l.Sag Äof)ten40 3> 
2. „ , 19,3, 

l Kann 
2^5(253, 

l.Sag 18,5 
2. , 7,5 

1. Sag 3t6enb 1,050 

2. „ früh 0,750 



59 -3j 

©a. 26,0 

2. , Stbenb 0,550 
©a. 2,350 

SöaaS, 

©eifen= 

beim 

1. Apparat 

220 

7,25 

l.Sag J?obten60 3, 
2. „ „ 38-3)1 

( 2 Kann 
4^503, 

1. Sag 136,5 

2. „ 60,5 

1. Sag Stbenb 4,750 

2. , früh 3,600 



98 3, 

©a. 197,0 

2. , Stbenb 4,750 
©a. 13,100 

SBaa«, 

@eifen= 

beim 

II. Slppar. 

140 

4,00 

l.SagÄof;ten50 3| 
2. „ , 36^, 

86 -3, 

l Kann 
2*#253, 

l.Sag 72,5 
2. „ 29,5 

©a. 102,0 

1. Sag Stbenb 3,000 

2. „ früh 1,800 

2. „ 9t6enb 3,000 

©a. 7,800 

|>flbnet, 

Keiften 

250 

6,53 

l.Sag$of)(en86 3) 
2. „ „ 32-3, 

3 Kann 
6^753, 

l.Sag 121,0 
2. . 42,0 

1. Sag Stbenb 6,500 

2. „ ftilb 4,300 

2. „ Stbenb 4,700 

Sa. 15,500 




118-3, 

1 

6a. 163,0 

Stnhrefen, 

Hamburg 

1050 

28,00 

l.Sag. . 200 3, 
2. „ . . 80 3, 

| 4 Kann 
|9*# — 3, 

l.Sag 237,0 
2. „ 215,0 

1. Sag Stbenb 12,900 

2. „ früh 9,400 




280 3, 

©a. 452,0 

2. „ Stbenb 8,750 
©a. 31,050 

©djmiht, 

Slpolha 

550 

9,22 

1. Sagßoafs 82 3, 

2. ff ,, 633, 

2 Kann 
4*0503, 

l.Sag 121,0 
2. „ 50,0 

1. Sag Stbenb 4,550 

2. „ früh 3,300 

2. „ Stbenb 2,250 

©a. 10,100 




1453, 

©a. 171,0 

Seihet, 

SBcrtin 

225 

4,87 

1. Sag Sollten 85 3, 

2. . „ 193, 

l^Kann 
'3*035 3 

l.Sag 65,0 
2. „ 60,0 

1. Sag Stbenb 0,300 

2. „ früh 2.000 

2. „ Stbenb 1,500 

©a. 3,800 

I. Apparat 



104 3, 

©a. 125,0 

Seihet, 

Stettin 

75 

1,32 

l.Sag©rube 32 3, 
2. „ „ 233,; 

l<| 2 Kann 
| 1*0153, 

l.Sag 35,0 
2. „ 25,0 

1. Sag Stbenb 0,500 

2. „ früh 0,550 

2. „ Stbenb 0,150 

©a. 1,200 

II. Slppar. 



553, 

©a. 60,0 

3immcr= 

mann, 

tauben 

500 

6,00 

l.Sag. . 1013, 
2. „ . . 763, 

[ 4 Kann 
f 9 — 3, 

l.Sag 186,0 
2. „ 97,5 

1. Sag Stbenb 15,250 

2. „ ftiib 3,000 



177 3, 

©a. 283,5 

2. „ Stbenb 8,500 
6a. 26,750 
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Sbrrapparate. 


3Jei (Mcgenfyeit bcr 33 er f ammlung unb SluSftellung ber 
beutfcfjen 8anbn>irtfd)aft3=©efetl|cf)aft ju granffurt a. SR. 
1887, waren folgenbe j'örren mit ben gleichen ©pftemen »ertretcn unb 
gaben bie folgenden Siefultate: 


?ipfelbiirren. 


tarnen 

ber 

Seroerber 

= 

Sßreiä 

ber 

2lppa= 

rate 

Stenge beb 
friftfien 
Dbfteb (in 
©dieiben) 

flilo 

Stenge beb 
troefenen 
Dbfteb bib 
6 ll$r 
morgenb 
3. Sag 

flilo 

Äolflens 

oerbraueb 
bib 6 Ufjr 
abenbs 
2. Sag 

flilo 

Ses 

bien= 

ung 

grauen 

So!)Icn= 
oerbrauef) 
jur §er= 
ftellung 
eineb Jtilo 
gebbrrten 
Dbfteb 

33emerf- 

ungen. 

9tro. I. 
D-Slnbrefem 
Hamburg. 
Sinpfartfj 
u. Go. 
granlf.a.St. 
'Jhlbcrfdjer 
Sbrrapp. 
9tro. 3. 

früher 

1050^C. 

i e bt 

750 JC. 

526,50 

70,85 

172,80 

8 

2,43 

9ticf)t 
immer 
3 ^erfonen, 
aber 
1 Stann 
notroenbig. 

9tro. II. 
Siefetben ; 
DJpbcrfdicr 
Sbrrapp. 
9tro. 2. 

früher 
425 X 
jeftt 
325 X 

177,50 

23,87 

91,00 

2 

3,81 

nidjt 
immer 
2 ^Jerfonen 
notroenbig. 

9tro. III. 
6. (Köln — 
!pilbebf|eim. 
Sufammeni 
geteilter 
Sbrrapp. 

720 

300,00 

43,46 

167,90 

2 

3,86 

ni$t 
immer 
2 Sßetfonen 
notroenbig. 

9tro. IV. 
S. äßaab — 
©eifenf)eim. 
©eifenlj. 
®aubcr= 
bbrrc 
(ßrofjc.) 

220 

168,00 

25,38 

63,20 

i 

2,49 


9tro. V. 
Siefelben 
Sero, roie I. 
Mijbcrfdicr 
Sbrrapp. 
9tro. I. 

früher 
300 X 
je^t 
215 X. 

97,00 

13,08 

66,90 

i 

5,11 


9tro. VI. 
S. äBaab — 
©eifenfjeim. 
(«cifcnl). 
2Banber= 
bbrre 
(Heine.) 

140 M 

124,0 

18,23 

58,50 

i 

3,20 
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SiDftfdjeitbbrrcn. 


Stamen bcr 
Skroerber 

^ßretö 

beS 

3Hcnge 

beS 

Stenge bes 
trodenen 
| CbfteS biä 

Hohlem 
oetbrauch 
big 10 U$r 

®e= 

ftotjtenoers 
brauch jur 
fterfteUung 

S3emerf= 

(wie beim 

frifchen 

10 tU)r 

bien= 

eines Üito 

3lj>fel< 

bbrren) 

Slppa-- 

rats 

Dbfles 

morgend 
2. 2ag 

morgens 
2. lag 

ung 

gebörrtcn 

CbfteS 

ungen 


ftilo 

Jtilo 

Äilo 


fiilo 


3tro. I. | 

früher 






nicht 

1050.« 

jefct 

622,72 

51,74 

! 184,00 

4 

3,55 

immer 
4 ^erfonen 

750 JC. 






notroenbig. 

3iro. II. | 

früher 






nicht 

425.« 

jefct 

205,65 

33,34 

99,10 

3 

2,97 

immer 
3 ^erfonett 

325.« 






notwenbig. 








nicht 

3tro. 1U. 

720 M 

228,50 

22,24 

173,90 j 

2 

7,82 

immer 
2 ^erfonen 
notroenbig. 

3tro. IV. 

220 X 

131,00 

23,64 

46,00 

1 

1,94 


3tro. V. | 

früher 

300.« 

215 M. \ 

106,60 

15,04 

81,30 

, 

5,40 


31ro. VI. 

140.« 

77,90 j 

20,50 

48,94 

1 

2,32 



IV. 3um 23ömn tm^fe^len^ioerte Ütrn- unb ©teinobftforten. 

2Bie fcfjon früher ernmßnt, finb bic rein fiißen uitb rein fauren 
Äpfel nid)t fo geeignet jum dörren, roie bie ffißfauren $ rückte, 
unb ebenfo taugen f)ierju bie ßerbfiißen Simen mit ctioaS feftem 
gleifdje beffer, als bie reinfiißen Sorten mit )d)me4enbem gleifdj. 

ÄUerbingS giebt eS unter ben 'Äpfeln oiele ©orten, loeldje foroofjl 
befonbers fdjäfcbar für bie Safel, mie aud) jugleid) oon größtem 2Berte 
für bas dörren finb, j. S. Sor^borfer, iteberäpfel, 9iofenäpfel, bod) 
geben auch manche ©orten oon geringerer ©üte, mie oiele ©trciflinge 
(j. 33. bic Soljnäpfel), föiatäpfel unb Pattäpfel (j. 33. kleiner Sangftiel, 
Stettiner) u. f. 10 . rcdjt gutes IDörrobft. 

£ie Süßäpfel rccrben ba unb bort jum dörren benubt, fie 
geben aber nur fcßtoer rucidjfodjcnbe, jiemlid) jälje Sdjnifee (roenigftenS 
jum großen Seil), roeld)e für bie Safel unb für ben .'öanbel oon feinem 
befonbern SBerte finb. dagegen bienen biefe Süßäpfel roeit meßr ju ilpfeU 
mus, roooon fpäter bie Siebe fein mirb. Übrigens foll fid> baburdj 
niemanb abfyalten laffen, bicfelben ju börren ; jum geroößnlidjen Serbraud) 
taugen fie recßt ioo£)l, unb befonbers ocnoenbet man fie gem mit 

£uca€, Cbfi&Miufcutig. 3. 2lufl. 12 
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3um Sörreii geeignete J?ern= unb ©teinoBftforten. 


Sdjnißen ton rein fauren Gipfeln , j. S. ben meiften Sdjlotteräpfeln, 
jufamtnen gelobt, beren Säure baburcß gemilbert unb ber fonft nötige 
Bucfer erfpart itirb; nur müffen bie Süßäpfet länger focßeit. 

tfj3e roeidt> er unb faftiger ibaö gleifd) einer 21p f et= ober 
Sirnforte ift, befto meßr Sorficßt erßeifcßt fie beim Sorten, 
barnit fie nicßt in ber erften föiße jerfällt unb babutd) untauglich tttrb. 
Sie« ift ber ©runb, roarum niete ©artenbefißer fotcfje Sorten nidjt gern 
börren. Sorten mit feftern ffleifcß, toie Sotsbotfer, bie meiften Reinetten 
unb Streiftinge, foroic ber größte Seit ber fogenannten 3Birtfd)aftg= 
bimcn finb baßer weit leister unb fixerer ju börren unb roerben bcgs 
fjalb baju torgejogen. 

© r o e g r ii d) t e , grücßte ton unregelmäßiger Sßötbung, 
gerippte Gipfel , in ber fDtitte ftarf eingebogene Simen tterben am 
beften gefdßnifeelt , bae Kernßaug auggef dritten unb entroeber ge= 
fcßätt ober ungefdjätt gebörrt. Sei Gipfeln, beren Schale im Sörren 
geroößnücf) säße unb fefter roirb, füllte bag Stälen ftetg gefdje^en, 
bei Simen fann eg, rnenn man nur geroößnlicßeg Sörrobft roünfcßt, 
unterbleiben. — 9llg ?5rüdjte, bie l)tef»er gehören unb jum Sorten befonberä 
fcßäßbar finb, mären bei ben 9lpfeln j. S. ber ©rafenfteiner , ber 
Sanjiger Kantapfel, bie Sadäpfel ober Sreitlinge, bie ißarifer 
fRamboursftteinette, bie 2Binter=@olb=iparmänc, Suiten, §lei= 
ner, alte ißfunbäpfel, ©roßer Soßnapfel u. a. ju nennen; bei 
ben Simen : Kaßentopf, Knaugbirn, Sdjroeijer SBafferbirn, 
Stömifcße Scßntalsbirn, fparigelbirn, foroie bie meiften großfrücßs 
tigen feerbftbimen u. a. Sorten. 

Kleinere unb mittelgroße 9ipfet ton meßr regelmäßiger 
bienen ju ben feßr beliebten, gefdjältcn unb bureßftoßenen ^rüdjtcn. 
Gießer gehören ber Gbclborgborfer, Broiebel borgborf er, bie 
tleinern einfarbigen Sieinetten, Bie tleinem ißepptngg, (Snglifdjer @olb = 
Gepping, £ugß eg ©olb= ißepping , ©lans=9teinette, ©olbgelbe 
Sommer^., SBeiße 9Bacßg=9t., ©ägbonfer=9t., kleinere Suiten^ 
91., Reinette ton Orleang unb ton Sr eb a, Königin £uifen=9l, , 
Kleiner kleiner, Kleiner f5 aD °rit= 3t. , bie Saffet= ober 2Badßg = 
äpfet u. a. äßntidße Sorten. 

Sotn Steinobft finb jum Sörren befottberg Pflaumen, roie 
bie fcaugjroetfdße (Seutfdje ^augjroetfdie, ^rärtfifdje 3roetfd^e 2C. k. ge= 
nannt), bie 2Rirabellen unb auggefteint aueß bie fReineclauben 
terroenbbar. Oberbiect ßat aud) eine große 9lnjaßl ton anberen pflaumen 
auf ißre ©iite alg Sörrprobutte geprüft unb folgenbe mistigere alg 
roertuoH befunben : Sraunauer aprtfof enartige Pflaume, Sio= 
lette 2ferufalemgpflaume, Siolette Kaiferin, 9lprifofen= 
artige 3J2 irab eile, Kirteg Pflaume, Son ^artroiß gelbe 
Broetfdße, Golumbia, Sajalicjag 3 roet f <ß c / Königin Sittoria, 
Selbe 2JI irab eile, Gble ü ^ p f l « u ttt e. Son Kirfcßen lafjen 

fi<ß alle trodnen, am beliebteften finb buntlere Sorten. 9lpri = 
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f of eit unb ^Pfirfidhen trocfnet matt für gewöhnlich nicht, ba'biefelben 
anderweitig beffer oerwertet werben !5nnen. 

Sei (Gelegenheit ber Serfammlung beutfc^er homologen unb Dbft* 
•jüd^ter 1886 in Meißen würben alß befonberß geeignet jurn Xör* 
ren empfohlen: 

a. 3lp fei: (Großer r^einifdjer Sohnapfel, Stoter Giferapfel, 2Binter= 
(Golbs^armäne, (ShampagnerMeinette, doppelter BroiebebSotßborfer, 
£anbßberger=9teinette, (GolbMeinette oon Slenheim, <öarbertß-9teinette, 
(Große Äaffeler=9ieinette, $armeliter=Sleinette, (Geflammter Äarbinal, 9tib= 
fton Gepping, Schöner oon Soßcoop unb alle Stettiner Sorten. 

b. Simen: Sergifcße Xörrbirn, §eEmannß Melonenbirn, Sommer 
Slpothcferbirn, Scßmeftembim, geigenbirn oon ÜÄlenfon, Seipjiger 
Stettigbim, Stuttgarter (Geißhirtenbirn, Stömifcße Schmaljbmt, (Große 
Bungfentbirn. 

c. Pflaumen: gtalienifdje 3roetfcf)e, SBangenheimß grühjwetfdje, 
Meue eigener Pflaume unb (Große Swciersnjetfd^e. 

Y. Serfdjiebene Urten ließ 2)örrenß. 

1. Das ®rodmen bcs ©bfteß an ber £nft unb an ber Sonne. 

2>iefe 2Jlet^obe ift jroar bic rnoßlfeilfte, aber auch in jeber §inft<ht 
bie unooEfommenfte. Sie ift übrigenß nur bei Sommerobft, Sommcr= 
äpfeln unb Sommerbiraen, Mirabellen, Äirfchen, SBeictjfeln bei unß am 
menbbar, roeil baß dörren ju einer Beit gefd^eljen muß, wenn bie Sonne 
rtod) fräftig fdjeint. 2)ie 2lpfel= ober Sirnfchnifce, welche nicht ju bicf ge= 
fchnitten raerben biirfen, reiht man babei mit einer Stabei an ftarfe 
gäben unb hängt fie an ber Sommerfeite beß $aufeß an langen Stäben, 
bamit fie frei hängen, auf. Man thut babei wohl, bie Dbftfdhnüre fo 
aufjußängen, baß fie oor bem Siegen gefiebert finb, welcher natürlich 
baß Xrodnen oerjögert unb, wenn er anhaltenb ift, auch gaulniß oer* 
urfachen !ann. Sei biefem Xrodnen müffen bie Dbftfdhnüre nicht nur 
oon Beit ju Beit umgewenbet werben, bamit bie Sonne jebe Seite be= 
fcheine, fonbern man muß auch bie aufgefdjnürten Sdjniße öfters an 
ihren gäben fortrüefen, bamit nicht bie unterften, bie oon ber oberen 
Saft gebrüeft werben, ,u fcßimmeln unb ju faulen anfangen. 

@ß muß aber fefjr geeignete, gute Sßitterung fein, wenn bie Sdhniße 
auf biefe Sßeife ooflfommen unb gehörig außtroefnen foHen. Die ißrobe 
wirb auf bie 2lrt gemacht, baß man etliche Sehnige oon einanber bricht, 
unb fobann mit ben Xaumennägeln recht ftarf brüeft; geigt fich auf 
ben Stägeln noch etwaß Siäffe, fo finb fie noch nidjt hinlänglich außge= 
trocfnet. Man muß fie in biefem gaE noch in einen nicht gar heißen 
Sacfofen, worauß baß Srot bereitß genommen ift ober in einen £örr= 
ofen bringen, um fie ooEenbß außjutrocfnen , wobutch fie auch feße 
an (Güte unb Meidhheit gewinnen. ®ie fo an Suft unb Sonne 
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Skrfdjicbene Sirten beä Sörrenä. 


getrocfneten Sdhni|e müffen cor bem Socken gut mit ^cifecm Sßaffer ge= 
roafdjen roerben, ba fie im freien fehr ooti gliegen unb anbern gn= 
fetten cerunreinigt roerben, aud) muffen fie, um meid) ju merben, roeit 
länger lochen, als bie bei böserer s 2i>ärtne gcbörrten grüdjte. Unter . 
ber ^Bezeichnung „S tü cf li" roerben in ber Schroeiz oiele foldje Sthnifce 
an ber Suft getrocfnet; man finbet aud) in einigen Wegenbcn 2Biirttem= 
bergs, in Sapem, Xbiiringen, unb in anbent ©egenben Süeutfdjlanbs in 
länblidjen Haushaltungen biefe 2lrt beS SrodfnenS noch ba unb bort. 

3m öfterreid)ifd)en Mftenlanb roerben geigen unb 33irnen unb 
anbere grüßte, befonberS ju feinerem 35örrobft, nad) einer fpejicHen 
SJietbobe an ber Sonne getrocfnet, bie fpäter bei ber ^erfteüung ber 
„fanbierten" gritdffe noch näher befprodjen roerben roirb. 

Sentier gibt in feinem Sßerfe eine 2ibbilbuttg con einem jroect^ 
mäfiigen Apparat jum £rocfnen ber grüdffe an ber Sonne, ben gig. 83 



gtg. 83. SfmetiFanifdiet ©onnenbbrrapparat nacp ©emier. 


roiebergiebt. Gr heißt ihn Sonnenbörrapp arajt, bezeichnet ihn als 
eine neue Grfinbung unb befdjreibt ihn roie folgt: 

„3ufantmengefügt roirb ber Apparat aus Srettern unb genfterglaS. 35ie 
Sretterroänbe, reelle, etroaä natfi auSroärtö gebogen, bie ©lasfdieiben überragen, 
folten, rote leitfit erfirfjttiö), junt Siuffangen ber ©cmncnftrafjlen bienen, ©te ftnb 
inroenbig mitffieife: ober.3innbled) ausgefcfjlagen, rooburtf) fie *u Stefleltoren roerben. 
Sie ©eitentf|üre foll ben ©intritt erm&giidjen, roenn bie ©Ia6jd)eiben gereinigt ober 
^Reparaturen im Innern porgenommen roerben follen. Sie korben roerben pon 
ber Siüctfeite eingefdjoben, roo ^bljerne SängSflappen jeben einjeinen Sorbeneingang 
perbeefen. $Je nad) ber ©r&fie beS Stpparatö roerben jroei ober brei Sorbenreiben 
nebeneinanbergefc$t, jebe berfelben befielt aus 12 Serben. Über ben oberften 
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$orbeneingängen fmb Sc^iebKapren angebracht, welche geöffnet ober gefdjtoffen 
werben, je nadjbem man bi« SBärtne im Snnern erhöben ober madigen »iS. 

Ser Apparat fteht auf einer Srehfcheibe, bamit feine Jront oon morgenä bis 
abenbS ber Sonne jugefe^rt roerben fann. Ein Serfefcen ber $orben ift nicht, ober 
hoch nur bei feljr faftreichem Dbfte nötig, ©obatb bie Sonnenftrahfen ben Apparat 
nicht mehr erreichen, roerben bie Siefieftoren, welche burch (garniere beweglich ge» 
macht roorben fmb, über bie (Slasfcheiben gebecft, rooburch bie 2tuöftraf)limg ber 
SBörme nerhinbert unb bas Dbft oor bem Einbringen beS 'Jiachttaus gefchüht roirb.* 

©eroife fömtte biefer Apparat in Tcutfdfeanb, roo man oft nicht 
roeife, mag man mit ben Sommerbimen 2 C. jc. anfangen fott, recht gut 
2lnroenbung finben, unb mit 9iecE)t hebt Sentier Ijeroor, roarum man fid> 
jutn Trocfncrt ber Äirfcfien, Vceren unb §rü tipflaumen nicht bie Sonnen» 
ftratjten bienftbar mache, ba man fie hoch jum Trocfnen beg Seite g unb 
©rumtnetg benu&e. 

2. Das Trocknen bes ©bfees im fBathofen. 

Ter Vacfofcn mirb jum Trachten oermenbet , roenn er noch feeife 
oom Sörotbaden ift, anbernfaltg mufe man ihn feieju befonberg anifeijen. 
3m erftern ffall roirb bag Dbft algbalb, itadjbetn bag Vrot t)eraugge= 
nommen rourbe, Ijincingebradjt. Ungeteilte, ganje ober ge» 
fcbnifete grüßte unb geringeg Dbft fönnen auf ben biofeen ^erb 
beg VacfofenS gelegt unb bort getroefnet roerben, gef «halte Scfmifce aber 
roerben auf §orben in ben Vacfofen gefdjoben, teils um Verunreinigung 
burd) 2lfd>e ju oerfeüten, teils ber größeren Sequeniticfefeit unb SdmeUig» 
feit halber. Üöäferenb beg Trocfneng feat man bag Dbft einigemal ju 
roenben ober auf ben .ißorben burdjeinanber ju fcffeitteln. Sinb bie 
Sdjttifce bünn unb liegen fie nicht bid)t neben einanber, fo genügt, um 
fie fertig ju börren, eine ^ifee, roie fee Jura Vrotbacfen augreidfe. Siegt 
aber bag Dbft bief unb jroar auf bem biofeen Serbe, fo mufe man, roenn 
bag ©efdjäft beg Trocfneng auf einmal beenbigt roerben foü, bie S'Ö e 
erneuern unb ju biefem %weä auf beiben Seiten beg OfenS , bei ber 
Ültitte jeber Ütebenroanb, eine mit Dbft unbetegte Stelle taffen , roorauf 
etroag S«4 ober flteifeg, jeboefe roomöglid) fein ÜHabelfjotj (rooburd) bag 
Dbft blafeg roirb unb einen bitterlichen ©efdjmacf annimmt) angejünbet 
roirb — roag auch »orn an ber Xtfeire beg Vacfofeng gefchetjen fann. 
Tiefe geuer muffen aber mittelft aufrecht geftellter Vadfteine oon bem 
Dbfte getrennt unb roie mit einer fleinen 'Diauer eingefdjtoffcn fein, ba= 
mit ftotjten unb Slfdhe nicht unter bag Dbft geraten unb bag junädfet 
liegenbe Dbft nicht oerbrenne. 

3ft bag Sol) auggebrannt, fo müffen bie 3iaud)löd)er unb bie Tfeüre 
beg Ofeng roieber gefcfeloffen, auch mufe biefe Siachfeuerung nötigenfalls 
roieberfeolt roerben, big bag Dbft ooüfommen getroefnet ift, toobei bag 
öftere äßenben nicht oergefeen roerben barf. 

Soll ber Vacfofen jum Obftbörren befonberg gehest roerben, fo 
barf man ifen nicht fo Ijeife machen, alg jum Vrotbacfen nötig ift, fonft 
mürbe alleg Dbft oerbrennen. Vielmehr barf er nur einen fotzen ©rab 
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«on ißiftc befommen, al! er fjat, wenn ba! gebadene Srot berauäges 
nommen wirb. Gr roirb bann, roie jum Srotbaden, rein gelehrt, bie 
Sollen aber auf bie eine ©eite be! Ofen! gehäuft, bamit bie föifte länger 
unterhalten roirb. 3 m übrigen «erfährt man mit bettt Cbfte, roie auch 
hinfid)tli<h be! 9iad)fcuem!, roie juoor angegeben. 

3. ©as Trocknen bes ©bftes in eingeljeijten Stnben. 

Diefe! !ann auf ber eifernen glatte, wenn ber Dfen mit einem 
breiten Äranje »erfehen ift, ober in angereihten unb um ben Ofen ge- 
hängten Schnüren geliehen; auch fattn man fich beiber 2Jtethoben }u 
gleicher 3 eit bebienen. Die Schnüre müffen aber öfter! geroenbet unb 
bie an ihnen aufgereihten Sehnige anfang! non 3«t ju 3 eit fortgerüdt 
roerben, bamit fie nic|t in fjäulnt! geraten. 2tufjer ben aufgehängten. 
Sdhnüren um ben Dfen fönnen auch &orben teil! auf, teil! unter bem 
Ofen, h“uptfädhlidh aber um benfelben h crum auf einem geeignet ein= 
gerichteten ©eftellc non fiatten ober Stäben aufgelegt roerben. Da! 
fleißige SBenben be! Dbfte! unb ba! Serfeftcn ber £orben auf mehr 
ober itiinber roarme Stellen beförbert ba! Drodnen. 

4. ©as ©örren ies ©bffes in eigenen ©örrapparaten. 

Sei ber Sefptedjung ber Dörrapparate felbft rourbe fdhon ange= 
geben, roie biefelben ju behanbeln finb, roenn man börrt. G! [teilen 
bie »erfdiiebenen Apparate »erfdhiebenc 2tnforberungen an ben Dörrenben, 
jebenfatl! «erlangen fie immer grobe ülufmerffamfeit in ber Seljanblung. 
Stilgemeine Regeln taffen fiel) «ielleicht in fotgenbe Säfte faffen: 

Dem 51 e r n o b ft gebe man anfang! eine hohe Temperatur (75 bi! 
100° C.), unb mäßige bie SBärme fpäter auf 55 — Go 11 C — grüdjte, 
bie in ihrem 3- a mpf, ber fi<h anfang! fdjnell entroidelt, fieben, 
roenn auch nur furje 3eit, börren beffer unb roerben füfjer unb fdjtnacf- 
hafter, Jochen fich auch ®iel beffer, al! nicht im Dampf gefcftroelgte. 

S. 6. 183. 

3u langfante! Dörren, foroie ba! Dörren bei fortroährenb n ie= 
berer Demperatur giebt faure! Obft. Die an ber fcuft getrocf= 
ncten Slpfelfcftnifte follten be!halb immer im Sadofen noch eine furje 
3eit nachgebörrt roerben, rooburch fie an Stifte gewinnen, ober fönnten 
auch (noch beffer) im Sadraum «orgebörrt roerben. 

Äeine Obftforte barf beim Dörren im Ofen lang f am erfalten, 
fie «erliert babureft alle! Slnfehen unb ben fchönen ©lanj; teftteren er- 
hält ba! Obft, roenn e! recht heifi au! bem Ofen fommt unb an ber 
£uft fdfnett abfiihlt. 

üUeftr malige! Dörren unb fcftnelle! Grfalten beförbert bie 
Süftigfeit be! Cbfte!. 

Die jum Dörren beftimmten griidjte, ganj ober gefdmiftt, bürfen 
niemal! auf einanber gehäuft in ben Dörrhorben liegen, fon= 
bem nur neben einanber. 
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SltfeS gebörrte Cbft muß nadj bev ©oUcnbung be« dörren:? nod) 
einige £age an ber £uft liegen, um roieber einen beftimmtcn geudß= 
tigfeitSgrab ju geroinnen unb baburcß gefdßmeibig ju raetben. 

VI. $ie ©erfahren jnr ©etoinnnnß toerfäiebener S/örrjjrobnfte. 

1. das dörren bes fiernobftes. 

a. BrrRetlung tarn geluöfjnlWien MrcprotmMen aus Kernobll. 

3)ie meiften Gipfel roerben ßeutjutage entmeber al« Siinge, Sehnige 
ober geplättet gebörrt. $ie ©eßaitblung ber 2 lpfelfcßniße ift im roefenfc 
licken biefclbe, nur ift e« notmenbig, bat? man aud) bei ißnen Sdjale 
unb Hernßau« auänimmt. th?as bie ©irnen anbelangt, bie aud) uuge= 
fcßält gebörrt roerben unb beren SDörrprobufte unter bent 'Jiamen Rubeln 
ober Hlößen befannt jinb, fo ift ißre föerftcllung eine feßr einfache. 
Hieine grüßte roäfcßt man unb läßt fie abtroefnen, forgt aber bafür, 
baß ber Stiel erhalten bleibt, große roerben meift halbiert ober geoierteilt. 
3 roedmäßig ift e« unb fernere fjßrobufte roerben erjielt, roenn man bie 
frifdieit grüßte juerft einem Tampfbabe auefeßt. 'Ui an bangt ju bem 
JBroecf etroae. SBaffer im .Helfet jum Sieben unb fteflt auf bett ©oben 
beleihen einen Dreifuß unb auf biefen einen reinlichen Horb mit ben 
grüditen. 2 (un roirb ber 2 >ecfel best Heffel« , roeldter natiirlid) gut 
fd)ließen muß, aufgelegt. 2 )ian läßt bann bie grüdßte fo lange bem 
Kampfe auegefeßt, bi« fie fid) mit einem Strohhalm bureßbohren laßen 
unb gleichartig roeid) finb, roa« man burd) öftere« Schütteln be« Horbe« 
leidjt erreid)t. £ann nimmt man bie fvriidite ßerau«, läßt fie an ber 
£uft einige Stunben abtrodnen unb bringt fie bann auf bie §orben. 

Uloch beffer oenuenbet man jum Kämpfen ben Seite 207 befprocb= 
enen unb abgebilbeten igerb. 

2(ußer ©irnen fann mau aud) bie Apfel, in Sdßnißen ober ge= 
fcßält (nid)t aber 2 lpfelringe) in gleicher 2 Öcife beßanbeln. ©irnen 
brauchen ca. */ 4 Stunbe, Apfel meift nicht länger al« 10 Diinuten. 

b. Bpfelrtnge. 

(£« rourben fcßon Seite 130 u. ff. einige 9Jcafd)inen befch rieben, mit 
beren &ilfe e« möglich wirb, bie Apfel ju fcßälen unb 5 U gleicher Seit in 
Spiralen ober mit anberen Üiafcßinen in gefcßloffene 'Hinge ju fchneiben. 
£iefe Apfelringe, roetdje nur wenige SJliHimeter bief finb, fommen jeßt in 
jiemlid) großer ÜJfenge au« 2 lmerila ju un« in ben föanbel unb bürften 
fid) bie in ber Statiftif Seite 20 unb 24 angegebenen faßten fpejieU auf 
biefetben beließen ; fie geßören unbebingt ju bem feineren $örrobft unb 
roerben uttgefäßr hoppelt fo ßod) bcjaßlt, al« bie in Cfterreid) ober 
2 ?eutfcßlanö oerfertigten 2 lpfelfd)niße. (£« ift biefer ßoße ©rei« auf bie 
große ÜJienge oon Abfall ju fliehen, roelcßen man bei ber öerftellung 
ber 'dünge erßält. Auf ber anberen Seite aber ift bie ^örrjeit eine feßr 
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furje, ba bicfc bünneit Scheiben je nach ber Sörre in 1 1 / 2 — 3 Stunben trocfetx 
finb. 3*« allgemeinen lägt ficb anneljmen, bajs man bei ,§erftellung ber 
dlpfetringein Ämetifa 10—15 °/„ Sörrobft, in Seutfd)lanb 9—13 °/ n erhält. 

Siefe Äpfelringe jeigen fämtlid) eine faft reinrueife garbe, roeldje fie 
jurn großen Seil bem Sdbmefein oerbanfen, baS man in ben Sörranftalten 
mit benfelben oontimmt (S. S. 194). Siefe ^ellc garbe gebt aber teilö 
oerloren, roenn man bie -Hinge längere Seit bem Süchte auSfefct. tfür 
ben Kleinbetrieb ift biefeS Sdfjroefeln iiberflüffig, ba hilft man fid) beffer, 
mie fd;on Seite 129 angegeben mürbe, Durch ©inbringen ber rol)en dünge 
in Saljroaffer fofort nach bem Sd&neiben, bie jum ©infd)ieben in bie Sörre. 

Ser ißrojej? beS SörrenS ift bei ben Äpfelringen fcljr einfach. 
Siefelben merben nebeneinanber auf bie igorben gelegt unb fomrncn in 
bie auf 90—100° 0 ertöte Sorte. 3n ben Scbadjtbörren mit igebe= 
oorricbtung roirb jebe ,'Qorbe alle 6 — 10 Minuten gehoben unb bis bie 
erften 'Hinge ben gangen Scf)ad)t burd)laufen haben, ftnb fie geroöl;nlid^ 
fertig. Sei Änroenbung ber Kapfelbörren muß man febr oorfidjtig oer= 
fahren, ba bie Dünnen Äpfelringe febr leidet anbrennen, ©ine befonbere 
Äufmerffamfeit ift auch erforberlid) , wenn man fid) folget .'QorDen be= 
bient, bie aus oerjinftem Gifenbled) tjergeftcllt finb ; biefelben ntüffen in 
erfter Sünie fefjr gut oerjinft fein, ba fonft, infolge ber Silbung non 
apfelfaurein ©ifen an ber unteren Seite ber dünget fdjroarje Streifen 
entftejjen, aud) finb fie jeberjeit forgfältig ju reinigen, 'Qöljcrne .'gorben 
finb deshalb jedenfalls oorjujieben. 

c. (»«plättete Hepfcl. 

Sie auf Seite 178 angegebenen Heineren unb mittelgroßen Äpfel 
merben jum 3roec! ber iQerftellung non geplätteten Sörrprobutten mittels 
ber Sd)älmafd)ine fein gefdjält, mit bem KernbauSbo^rer burdhftocben 
unb fo gebörrt. SBaren fie einige 3«t in ber Sörre, fo brüdt man 
fie mit beni Saumen unb dJüttek unb 3 e >9 e d n 9 er platt. Sie geben 
ein oortrefflicbeS unb im Spanbel fef)t gefuchteS Sörrobft. 3lber aud) 
bloß geidjält unb nidjt burd)ftod)en finb fie ein guter ^anbelSartitcl unb 
merben als $ r encb ^ippinS oietfacb oon granfreicb nach ©nglanb 
eingefübrt. 3 U folgen eignet fid^ ganj befonberS gut ber Kleine 
Siangftiel. 

(1. Banlrterfe ober geplättete Birnen. 

Sie fleinern, tängtidien, eiförmigen ober rundlichen 2BirtfcbaftS= 
birnen merben am beften ju einem, ben oorgenannten Äpfeln gleich 
roertooßen 'fkobuft oerarbeitet, nämlich ju piattgebrücften ober 
fanbierten Simen. Siefe bei unS roeniger befannte fjonn oon 
Sörrobft oerbient alle Scadjtung, jumal baju Sorten, bie jurn diob- 
genufj untauglich, jum dHoften ju hart unb ju roenig faftreicb finb, fe^r 
gut oermenbet merben föunen. (S. St. WalluS SBeinbirn Seite 45.) 

3>n fvianfreid) oermenbet man ^ie^u oorjüglid) bie diouf feiet 
oon di b e i m S u. a. Sorten mit etroas feftetn gleifd), bei uns inSbe= 
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fonbere bergamottartig geformte ^rücfjte , j. 33. bie 33ergamotte 
Gra ffane, wo fte nicht fcßmeljenb wirb, ferner bie ^omeratijem 
birnen u. q. ähnliche ©orten; biefetben werben per ft forgfältig gefdjält 
unb ber Äelch betfelben rein auSgefdjnitten, wobei aber ber ©tiet bur<h= 
aus nid^t abgebrochen werben barf. hierauf werben nicht ju bofje, 
etwas weite Äocßtöpfe genommen unb bie 33irnen gleichmäßig, bie ©tiete 
nad; oben, ^ineingefteUt, bis ber ©opf bamit angefüllt ift. Stuf ben 
SJoben fommt 2 cm tjocf) Söaffer, bamit bie 33imcn fid) nicf)t antegen 
fönnen. ©er fo gefüllte ©opf wirb mit fämtlidjen 39irnfcf)alen 
überbedt unb fommt nun in einen jum 33rotba<fen gef) eilten 
33adofen, bis bie grüdjte ganj weich geworben finb. hierauf werben 
bie hinten in ben fpäter etwas abgefühlten 33adraum auf ^orbeti ober 
in bie ©örre gelegt unb getrocfnet. 

Gtje bie SBärme beS DfenS bis auf 40 0 C. fjerabfmft, werben bie 
4jorben wieber herausgenommen, bie nun weichen unb weif geworbenen 
33imen mit ben Ringern platt gebriidt, was fef)r teidjt geht, worauf 
fie Dann gleich ober nadj einem fürjent ober langem 3wifd;enraum 
nochmals in einen mäßig wannen SBacfofen, wo fie oolfcnbS abbörren 
ntüffen, gebracht werben. 

©ie fo jubereiteten 33irnen finb in 33ejug auf Witte wie Schönheit 
auSgejeidhnet, babei Durdjfcheinenb unb feigenartig, unb munben 
fowohl ungelocht wie gelocht, weit beffer, als auf gewöhnliche Sßeife 
gewonnene ©örrbirnen. 

Qeber Söratofcn fann hi« bie ©teile beS 33acfofenS ptn GinfteHen 
ber mit 33iraen gefüllten ©öpfe oertreten, unb jeber mäßig erfaßte 
©örrrautn einer Dbftbörre bient jurn SluSbörren, fo gut wie ber ßalb= 
warme ©ad= ober SBratofen. 

©o jubereitete, bejiehungSweife fo feigenartig getrocfnete kirnen 
werben aud) bei uns gefugt unb baS Äilogr. mit 1 JL 80 bis 1 M 70 ^ 
befahlt, je nach bettt greife beS DbfteS. 

©iefe platten Söirnen werben in fleine, oierecfige Äiftdjen oerpadt, 
in roeldje fie fd)id)tmeife mit gleichmäßig abmechfelnb gerichteten ©tielen 
gelegt werben, ©ie bürfen hießt liegen, aber nicht gequetfcßt werben. 

©ittridh gibt bie 3lrt unb SBeife, wie in gmnfreid) biefe im 
£ anbei feßr beliebten fanbierten 33imen gebörrt werben, folgenber= 
maßen an: 

©ie S3imen — meiftenS 3iouffelet oon 5i^eimä u. a. ©orten mit 
abfnadenbem $leifd) — werben gefdjält, auf mit feinem 3uder beftreute 
.§orben gebracht, bafelbft fo geftellt, baß fie auf ben Jleldj }u gehen 
fommen unb in einem getinb erwärmten Ofen langfam getrodnet. 
3flan breßt biefetben einigemal, wobei immer 3uder gcftreut wirb , fo 
baß fie wie frpftaUifiert ausfefjen, welcher 3uderglanj fid) aud; im 
Ofen erßält, wenn berfetbe nicht fo l;eiß ift, baß ber 3uder fdjmiljt, 
waS bem Slnfeßen biefer kirnen feßr fcfjaben würbe. 


Digilized by Google 



186 


2Da3 355rn>erfaljren. 


©inb b(e 33 ir nett fo getrodnet unb itt einet roarmen ©tube noch 
einige Sage nadbgeroelft, fo roerben fie in Schachteln jroifdjen rociffe« 
Rapier f cfjtdjt ennj ei f e bid)t aneinanber eingepncft unb fo als ein feljr b& 
liebtet Slrtifel in ben föanbel gebracht. 

3m ßfterreidjifdten ßiiftenlanbe gefcE)ief)t [bie £erftellung |ber !an= 
bierten hinten auf folgenbe SBeife.*) 

3Jian börrt faft nut bie langftieligen, fpäter reifenben ©orten. Sie 
frühreifenben roerben infolge ber jur felben $eit feljr hoben ÜJtarft= 
pteife nidbt gcbörrt. 2Jttt Vorliebe benti^t man bi^5 u bie Söeifee öevbft= 
33utterbim unb bie ©ommer=Slpotbeferbirn, bie ein oorjüglidjes ffßrobuft 
liefern. 

Sa« Sörroerfabren ift folgenbe«. 3 m nidbt gattj reifen Bnftanbe 
roerben bie grüßte mit 3Sorfi<bt »om Staunt abgenommen, nach £aufe 

gebracht unb f)i cr auSgefud&t. Sie 
Heineren grüdjte roerben ju biefem 
3roecfe nicht genommen, ba fie ge= 
börrt eine ganj geringe grudbt geben 
roiirben. 

3lutt roirb ba« ©cbälen uorge= 
nomntcn, roelcbe« mit einem geroöbn= 
lieben, am (Snbe etroa« jugefpißten 
fDieffer au«gefübrt roirb. Samit bie 
Jrudjt ein fdjönere« 3lu«feben ^at, 
roirb ber (Stiel unberührt getafien. 
Sie gehalten grüdjte roerben auf 
korben gelegt unb bann in bem 
Apparat, welcher im Äapitel über bie Steljanblung ber getrodneten ffrüdjte 
©eite 194 befdtrieben roirb, 16 bi« 24 ©tunben gejdjroefelt. 3luf eine 
§orbe, roobin bi« 30 kg ;u liegen fotnmen , rechnet man 30—40 gr 
©cbroefel. 



gig. 84. Apparat jum glätten ber 
Simen. 


Sa« Srodtten roirb an ber ©onne oorgenommen, rooju 2—3 Sage 
erforbevlid) finb. ©inb nun bie grüdjte eingefebrumpft, fo roerben fie 
gepreßt unb &roar ber Sänge nach, öierju bebient man fid) eine« febr 
einfadjen Apparate« ($ig. 84) beftetjenb au« 2 iibereinanbergelegten 6 cm 
breiten unb 50 cm langen jQoljplatten, roelcbe oom in 2 imttbgriffe enben 
unb hinten mit einem angenagelten Seberftüd »erbunben finb. 3ft nun ba« 
greifen oottenbet, fo roerben bie grüßte roieber getrodnet, rooju 4 
©tunben genügen. Söenn fie volltommen troden finb, roerben fie auf 
lange breite Sifd)e angebäuft, wo fie natürlich roenigften« einmal in ber 
SSodje au«gebreitet roerben müffen. 

(4eroöbnlid) jablt man für ein kg Sörrbirtten 10 — 20 fr. (16— 32 ^). 
3luf loO kg trodeuer Stirnen red)net man 360 — 400 kg frifebe. 
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e. IPas ®ßtrBn öbt Butöctt. 

Cbgleidi bei ben nicht ju großen Vorräten non Duitten unb bem 
oielfachen fonftigen Gebrauch berf eiben, es nur feiten baju fotnmt, bie- 
felben ju börren, ift bod) ber SJufcungSroert ber gebörrten Quittenfdmihe 
ein fo oielfältigcr, bafs mir hier bie 2 lrt unb SBcife, fie ju börrett, nic§t 
unberührt laffen fömtcn. 

Die reifen unb abgelagerten Duitten roerben btinn gefdiält, in 
4—6 Steile jerjcbmtten unb bie fterue ausgenommen. Diefe Schniße 
rocrben bann junächft in Dampf meid) gcfodjt, raottach fie bei mäßiger 
Stürme unb gehörigem 2 lbpg ber ;u fcudjten i'uft rociter getrodnet 
roerben. Sie behalten fo itjre fdjöne gelbe garbe unb fönnen feljr lange 
aufberoaljrt merben. 

dlian uenoenbet biefelben oorjüglid) ba$u, um fie mit 2 lpfel= ober 
Hirnfchnißen sufammen ju lochen, rooburd) ledere einen fet;r angenehmen 
Seigcfd)mad erhalten; ferner als Hausmittel (gefodjt) bei Durchfällen 
unb bei leisten s JiutjranfälIen , foroie aud) um eine Hanbooll in ben 
SJioft 5 U bringen, ber baoon eine größere Haltbarfeit unb Klarheit erhält, 
moju ber ben Cuitten inneroohnenbe ©erbftoff, bem fie ihren herben, 
jufammenjiehenben ©efdjmad oerbanfen, am meiften beiträgt. 

2 . Das Dörren bes Steinobfies. 

«. Dürren ber Biueffdiett unb pflaumen. 

Die 2trt unb SBeife, 3 ro etfd)en ju börren, roie fie unfere Sanbleute 
geroöhttlidh jur ©eroinnung oon Sliarftjmetfd^cn in Slnroenbung bringen, 
ift allgemein befannt; für ben geroöf)nlid;cn Hausgebrauch mögen foldje 
gebörrte griidjtc mohl in ben meiften fällen genügen, nicht aber als 
HanbelSroare. Dafi ein Hanbel mit Dörrobft, namentlich nach bem 2IuS= 
lanb, aber für alle Cbftbau treibenben ©egenben Deutfd)lanbs fef»r roichtig 
ift, rairb ^ebermann jugeben ; er ift nächtig, weil fjicrburd) ber nor= 
hanbene Cbftfegen am jroedtnäffigften uenoenbet unb auSgenußt roerben 
fann. 

'Hon ben befannten 3n>ctfd)enfortcn ift bie gewöhnliche H a u S= 
jroetfehe bie hefte, unb roirb aud) am meiften jum Dörren oerroeitbet; 
hoch hat bie Italien ifdje 3 n>etfd;e ben Horjug, bafj fie größer ift, 
bafi ihr Stein fid) leicht löst, unb baff biefetbe oft 2 SBochen früher 
als bie HauSäroetfche reift; allein fie fteljt jener an Dragbarfeit nach- 
3um Dörren eignen fid) alle großen tragbaren 3n>etfd)enforten , beren 
Stein fid) gut uom $leifd) ablöst, befonbcrS bie früfjreifenben. 

9lUe 3roetfdjen unb pflaumen, bie gebörrt roerben füllen, miiffen, 
roie fdjon früher bemerft, möglichft lange am Haume hängen bleiben 
unb ben uollf ommenften ©rab ber 'Jieife erlangt haben, ehe fie 
abgeerntet roerben. Diefen uollfommenen tReifegrab, bie H®<h reife, 
haben fie bann erreicht, roeitn bie fonft glatte Haut am Stiel jufammem 
fd) rümpft unb runjlig roirb. 2)lan barf, fo lange bie Säume be-- 
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laubt finb, feinen großen Berluft burd) frühere« 2lb fallen befürchten, 
ba bie 3»»etfdjen bis jur §od)reife jiemlid) feft hängen bleiben. 

'Dfehrfach wirb empfohlen, bie 3roetfchen ju pflüden unb nicht $u 
fdhütteln; freien bie Bäume auf fdiottigem ober feftem ©oben , fo ift 
biefe Borficht fehr 511 empfehlen, ba hier bie grüdite burch ba« .'gerab; 
fallen teil« befchäbigt, teil« beßhmufct roerben. Sie meiften 3roetfd)en= 
bäume ftef)en aber auf ©ra«boben, unb hier hat ba« aibfdjütteln burdj= 
au« nidht« Nachteilige«, ©ei erlangter $od)reife fann ba« Schütteln 
ber gewöhnlichen 3roetf<hen audh be«halb weniger fchaben, weil bie ge= 
fdjrutnpfte <paut, foroie ba« gleifdj jäher geworben ift, al« bie« bei 
frifdjreifen fruchten ber galt ift, unb ein Slufplaben infolge be« gatten« 
nicht leicht ftattfinbet. Bier inbe« 3 eit unb 2 lrbeit«fräfte bei ber 

3wetfd)enerntc hat, möge nur immerhin fo oiel al« möglich pflücfen 
laffcn •. e« halten fi<h bie griicbte um fo länger unb beffer unb man ge= 
winnt baburch einen längeren 3 eitraum für ba« Sörren. 

Sie fehr großen unb ferneren grüßte ber Gnglifchen unb gta= 
lienifchen 3wetfche (oon benen 100—120 ©tiid getrodnete gewöhnlich 
fdjon 1 kg geben) müffen gebrochen werben unb hier lohnt ber 
höhere Sflarftprei« bie 3 }Ief)rau«gabe für ba« Brechen mehr al« ge* 
nügenb. 

Sa« Grnten ber 3 wetfd>en barf nur bei gutem, trodenem 
Bietter gefächen; ift jur 3 eit ber erlangten .godjreife häufige« 2 tegen= 
weiter, fo müffen alle fträfte benußt werben, um in einigen regenfreien 
©tunben bie Ginerntung 511 oottjiehen. 

Seim SlufTcfen ootn ©oben tl)ut man wohl, angefaulte, jertretene 
ober angeftochene, fowie nicht oöUig reife unb fehr fleiite 3roetfd)en nicht 
unter bie guten ju bringen, fonbern in einen befonbern Äorb ju werfen, 
um biefelben nicht jum Sörren, fonbern ju Branntwein ju benußen. 
Sie gefunbcn unb oottfommenen grüchte werben mit Sorgfalt aufgelefett 
unb in fladje Äörbe fanft hiaeingelegt. ,§olje Äörbe würben jur goige 
haben, baß bie untern 3 roetfcßen burch Srud leiben unb Saft oerlieren 
würben. $n biefen flachen körben werben bie 3>oetfd)en nach •’Qaufe 
getragen ober laitgfam gefahren. 

Sa« 3 lufbcwal)ren ber geernteten 3 wetfd)en bi« jum 
Sörren. Bier bie 3 ,l) etfd)eit, wie e« gewöhnlid) mit bem Hernobft ju 
gefdjehen pflegt, nach bem Grnten auf Raufen fchütten unb fdpuißen laffen 
ober in ben Äörben mehrere Sage fteljen laffen wollte, würbe einen großen 
gehler begehen; bie 3 roct fd)eu würben in folcßem gall halb naß unb 
fcßmierig werben unb ju faulen beginnen, unb in jcbettt gall oiel oon 
ihrem Bierte oerlieren. 

Sie eingeernteten 3 <»etfchen müffen fo balb al« möglich auf Sörr= 
horben ober auf große Süd)er behutfam unb fanft gefdiüttet unb biinn 
au«ge breit et werben. 211« 2lufbewahrung«raum biene eine luftige 
Kammer ober ein Sachboben, wo ein guter Suftjug hevgeftellt werben 
lann. 2Ran forge bafür, baß weber ©taub noch irgeub etwa« anbere« 
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9?ncf)teiliße« an bic grtnßte fomme. 21 uf biefe 21rt, biinn ausgebreitet, 
fönnen bie 3t°dfcßen roocßenlang liegen, oßne ju faulen; fie muffen 
aber t)ie unb ba mit ber ftanb ober einer ßöljernen Ärücfe umgeriißrt 
unb gemenbet unb jugleicß alle faulenben, [cßlcditroerbenbeit §rüd)te 
fleißig auSgelefen unb entfernt roerben. Tas liier erfolgenbe rocitere 
21broelfen mad)t bie 3roetfcßen nur nod; beffer junt dörren, <eat man, 
mie bemcrft, bie 3wetfcßen auf föorben gebraut, fo fönnen biefe bei 
guter SBitterung jeben Tag in bie Sonne geftellt unb bie griicßte 
ßier geroelft roerben, roobureß ba!? dörren beträd^tlid) abgefürjt unb 
jietnlid) £>olä erfpart roirb. 

SB ei bem Trocfnen in mit Suftcirculationen — jum 21uSlaffen 
ber mit fyeueßtigfeit erfüllten Suft bes Trocfenraums — oerf ebenen 
Cbftbörren laffe man anfangs bei mäßigem ^eijen bie fid) cntroicfelnbe 
große ÜDJenge oott fünften burd) bie Suftjüge mäßig ausftrömen, ba bie 
SBanbuttgen liier nießt roie im Stacfofen bie geudjtigleit abforbieren unb 
bas Trocfncit in mit yeud)tigfeit erfüllter Suft nießt oonoärts gellt. 3u 
[tarier Suftjug oerurfadßt übrigens, baß bie 3roetfd;eu beim Podien ßart 
bleiben, roäßrettb eine mäßige Suftänberung, bei meiner roamte, troefene 
Suft juftrömt unb bie feudjte ausftrömen fann, bas lUuffpringen ber 
griießte roefentlicß vergütet unb ißr 2lbroelfen feljr förbert. Tabei ift 
ju beadjten, baß bie 3*»df<ßen burdj ben fie umgebenben ßeißen Tantpf 
am befteu roeidßgefocßt roerben. 23 ei 2lnrocnbung oon dörren mit f en f - 
rechtem Sdiadite taffe man bie 3 roct fd)en oon oben nad) nuten }irfu= 
lieren, b. ß. man fülle juerft bie oberen £*orben unb beroege biefelben 
oon oben nad) unten ober man fdjiebe bie ©orben oott unten naeß oben 
feßr fdjnetl roeiter, inbem man alle 4—5 Minuten eine neue &orbe 
einjeßt. GS muß bieS beSßatb gefdjeßen, bamit bie 3 u ’ ct fd)en nießt 
plaßen, infolge befjen Saft ausfließt, ber bas ^robuft minberroertig 
machen unb bie Törre befdpnußen roiirbe. Tie Temperatur ber Sdjacßts 
börren toll 70—80° C. betragen. 23ei anberen Törren erßißt man 
juerft auf 35—40° C., unb erft muß 5—6 Stunben auf 70—80° C. Tie 
ftarf erßißten unb noeß fdiroißenbett 3 roet fd)en roerben, roenu fie fdinetl 
ßerauSfommen unb an ber Suft erfalten, in garbe, ©lanj unb fonftigem 
2lnfeßen feßr feßön. 

föodßreife 3roetfcßen börren, roenn fie noeß einige Tage an ber 
Suft abgeroclft finb, in 18—24 Stunben, je naeß ber ©ilte ber bes 
treffenben Töne. 

SMßrenb fid) bie Steine notreifer 3 roct fcßen nießt gut löfen laffen, 
geßt bieS bei ßoeßreifen mit Seicßtigfeit, namentlicß naeß bem 33ors 
börren. Um bie Steine ju entfernen, maeßt man am Stielcnbc ber 
ßalbgebövrten [Wicßte einen flcinen Ginfcßnitt unb briieft ben Stein 
jroifeßen ben Ringern ober mit einer ber erroäßnten @ntfteinungSs9Jfafdßinen 
ßerauS. ißietburd) erßält man allerbingS einen SSerluft am ©eroidjt, 
allein ein äußerft roertooHeS ißrobuft. 

21us ber ©egenb oon Tours gelangen auf biefe 2Beife, in fdßön 
oerjierte Sdjadjteln oerpaeft unb gegen Staub, ^nfeften unb jeueßtigfeit 



190 


2)as Sörmrfafjren. 


burd) Verlieben her gugen feft oerfd) [offen, eine ungeheure Stenge t>on 
$rüd)ten nad) anbern fiänbern. 

Siej^erftellung biefer Pflaumen oonSoutS ift oon ©uftaoe ,'öeuje 
im Journal d’Agriculture pratique ausfübrti^ befdirieben. 2lm meiften 
fommt babei bie Äatharinenpflaume jur SBerroenbung. Siefelbe ift groß, ei= 
fönnig, bid unb am ©tempelpunfte abgeftumpft. Sie £aut i|t fein, citronem 
gelb, an ber ©onnenfeite farmefinrot gefledt, fjängt feft am gleifcfje; 
leßteres ift gelb unb »on angenehmem Wefdßtiad. Sie Steifjeit ift SDJitte 
Stuguft biä -JJtitte ©eptember. 'tfon allen pflaumen befommt biefe am 
leidhteften nach bem Srodnen einen meinen Überjug (le blanc). 

9)tan mahlt junädp't bie am beften ausgebilbeten, reifften unb am 
fcßönften gelb gefärbten Pflaumen auS; im ganj reifen ^uftanbe [j)f cn 
fiel) bie grüdhte fehr leicht oom 'Saume. 2)ann muff man fid> aber 
hüten, biefelben in ju große Raufen ju fdjichten ober ju große 'Iltengen 
in bie jum SranSport beftimmten Äörbe ju legen. 

Sie auSgelefenen Pflaumen roerben bann auf £orben gebracht, aber 
fo, bah fid) gegenfeitig nicht brüden fönnen, unb nun mehrere Sage 
ber ©onne auSgefeßt. Sobalb bie fruchte meid) geroorben finb, roerben 
fie in einen auf ca. 60° C. erfaßten Sadofen, aus roelchem bie glüßenben 
Äoßlen, um bas Slnbrennen ber korben ju »ermeiben, ßerausgenommen 
finb, gefcßoben, ber Ofen rcirb gut gefdhtoffen unb barin bleiben fie etroa 
24 ©tunben. Sarauf roerben fie roieber ausgejogen, ber Ofen roirb 
non neuem gehest, unb jroar auf ca. 80 0 C. erfaßt ; bie korben roerben 
unter ber gleichen Sorficßt roie bas erfte HJtal roieber eingefcßoben unb 
erft am folgenben Sage roieber herausgenommen, um bie Pflaumen utn= 
jufeljren, bie fonft antieben roürben. heiß barf ber Ofen nie fein, 
ba fonft bie fruchte auffpringen roürben. (Snblid) faijt man ben Öfen 
jum britten 9Jtale unb macht ihn noch h^ßer als bas jroeite 5M, fchiebt 
bie fgorben nochmals ein unb läßt fie roieber bis jum näcfpten Sage 
barin. Sie Pflaumen finb nun halb gebörrt unb erhalten eine jiemtiche 
geftigfeit nach betn (Matten. 

9tun roerben bie grüdßte jufammengebriidt unb mit Saumen unb 
Seigefinger fo bearbeitet, baß ber ©tein in ber grucßt quer ju liegen 
fommt, rooburch bann bie grucßt ein roürfeligeS ÜluSfeßen erhält. 9iad; 
biefer Arbeit roirb ber Ofen jum oierten Dtate geheijt; bie Semperatur 
fann jeßt bie gleiche roie jum Srotbaden fein. Sie £>orben roerben 
ooit neuem eingefhoben, roorauf ber Dfen luftbicßt abgefcßtoffen roirb ; eine 
©tunbe fpäter fommen bie korben roieber heraus. Sen Öfen läßt man bann 
»erfchtoffen 2 ©tunben abfühlen, feßt barauf bie &orben roieber ein unb 
läßt fie noch ungefähr 24 ©tunben barinnen. 

©0 haben bie pflaumen eine mittlere fjeftigfeit erreicht unb fommen 
als Pruneaux de Tours in ben iganbet. 

©obatb fie falt geroorben finb, roerben he in »ieredige, aus ge= 
fchnittenen Söeiben gefertigte Äörbchen oon 1 — 5 Kilo Inhalt, ober in 
mehr ober roeniger mit Rapier negierte Sliftd)en oerpadt. ©ollen bie= 
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felben lange antberoabrt inerben, fo muß bafür geforgt iein, baß fte 
möglidjft enge gefdf)id)tet finb. Siefe pflaumen non Sours finb fet)r 
fdjön weiß fanbiert, was fie fo gefudjt mad)t. 


Sie franjofifdien gebörrten 3*i>etfdfien entfjalten 20—22 ißrojent 
3?eud)tigfcit unb galten fid) troßöem jahrelang nortrefflid) ; ein beweis, 
baß gut ausgereifte grüßte burd) ißren Hucfergeßalt, aud) tnenn fte 
nod; jiemlidfj SBaffer enthalten, bod) nor ber gäulniS gefcßüßt finb. 

s JDian bewundert gumeilen in graufreid) bei Saufleuten 3n>etfd)en 
non gang außerordentlicher öröße; es finb bieS fünftlid) »ergrößerte 
grüßte. 

ÜKadjbem große, fdjöne 3roetfcf)en fjalb gebörrt finb, werben iijre 
Steine ßerauSgenommen unb an beren Stelle Heine anbere, ebenfo ineit 
gebörrte 3roetfd)en in jene entfernten $rüd)te ßineingebradit, fo baß bie 
3roetfd)e mit einem Stein bod) aus 2 grüdjten beließt. Sa« weitere 
Sörren ift gang baS gewößttlidße. 9tur bei fetjr genauer SLletracßtung 
ift, wenn biefe Pflaumen fertig gebörrt finb, nod) ber ©infdjnitt gu be= 
merfen. 

b. Mt ^erpeaitng tonn ^rimeten. 

brünetten nennt man auSgef ernte unb gefdjälte pflaumen ober 
3roetfd)en, welcße befonberS gart unb moßlfdßmedenb unb im .ßanbel gut be= 
gaßlt finb. ^ierju bienen teils bie Heineren 3metfcl)en= unb fßflaumenarten, 
befonberS bie SBeißen ifkrbrigon^flaumen , bie Violette Siapree, bie 
ftatßarinenpflaume, unb befonbers aud) unfere £>ausjroetfd)e, fonft übrigeng 
»orgugSweife nur Sorten, beren Stein fid) gut »om gletfcße ab= 
lofen läßt. 

©ine iQauptfadße ift, baß bie gu brünetten beftimmten grüßte red^t 
auSgegeitigt finb unb ißre Scßale etwas runglig geroorben ift, ba fidß 
biefetbe bann leidet abgießen läßt. Um biefeS öefdßäft nod) gu erleidß= 
tern, ßält man bie pflaumen über ß e i ß e ©aff erbämpfe ober taud)t 
fie eine Dlinute lang in fiebenbeS ©aff er. Sie Scßale roirb bas 
bureß roieber ftraff, trennt fid) »om gleifdß unb läßt fid) leießter abgießen. 
Siefeg Spießen »errichtet man teils bloß mit ber iganb , inbem man 
bie igaut bureß fanften Srudf auf bie grueßt abftreift ober mit einem uorn 
etwas abgerundeten §otg= ober ^orn= s Hteffer. 9tacß bem ülbgießen 
läßt man bie Pflaumen bei mäßiger ©ärme abweifen unb entfernt 
mittelft eines fanften SrudeS ben Stein. Sie etwas gufammengebritdten 
Pflaumen werben bann bei aQmäßlicß fteigenber §iße fertig gebörrt. Seim 
Sörren müffen fie öfters umgewenbet werben. Sie fertigen ißrünellen, 
weldße nod) ein paar Sage an ber Suft gelegen, werben jur 33erfenbung 
in ©dßacßteln ober Äiftdjen feft »erpadt unb aud) fo aufbemaßrt. 

©ir ab eilen, biefe befannten. Keinen, gelben, fo ungemein trag* 
baren Pflaumen, werben ebenfalls entfernt unb geben bann Heine, »or= 
treffliche ißrünellen »on feßr feßöner gelbbräunlidjer yarbe , großen ge= 
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trocfneten Steinbeeren ähnlich ; fte finb ein feßr gefugter Hanbelsartifel. 
Seift werben fie aber getrocfnet, ohne ben Stein ju entfernen. 

3n ben Tßälern noit 33leone unb I’Slffe jwifcßen Tigne unb Eftoub= 
Ion werben bie ißiftolen, baS finb oud) gefcßälte unb getrocfnete 
pflaumen, in folgenber Seife Iiergeftellt. Tie »öflig auSgcreiften fvrüd)te 
werben entweber mit ben Fingernägeln ober mit einem mefferförmig ju= 
gefcßnittenen ^oljftabe gefcßalt, bann an bilnne Holjftäbdjen angeftecft 
unb an ber Sonne getrocfnet, bis fie ßalb börr finb. TaS bauert 4 
bis 6 Tage, wobei man fie aber jebcrt SIbenb ber Feucßtigfeit ber Stacht 
ent, iieben unb in einen trocfenen Siaum bringen muff. 

Tie auf biefc Seife ßergcftettten '^iftolen werben jeftt auf ber einen 
Seite geipalten, ißreS Steines beraubt unb auf Sorbett weiter getrocfnet, 
aber jebett Tag umgewcnbet. Sinb fie bann fnft trocfcn, fo brücft man 
fie platt unb bringt fie in mit weitem Rapier garnierte ntnbe Schachteln. 


Slufbewaßrung, Slerpadung unb SJerfanb ber gebörrten 
3wctfdf)cn. Tie gebörrten 3roetfcßen müffen in itörben, bie mit TecMit 
oerfeßen finb, an oöllig trodenen Crten aufbewaßrt werben, ober noch beffer 
in Säden, oon benen einer ungefähr 40—50 kg faffen fann, auf bent 
Speiser aufgebäugt werben, Hier halten fie fid) bei öfterem Umfcßütteln 
5 — 6 Sabre lang; je älter fie werben, um fo leichter werben fie unb 
um fo mehr oerlieren fie ihr Slnfeßen, weshalb eS oorteilbafter ift, bie 
für ben Hanbel beftimmten grüdjte im tauf beS erften 3aßreS ju »er= 
werten, infofern bie greife nid)t burd) ju große 3ufußr ßerabgebrüdt finb. 

Tie für weitere Entfernungen beftimmten 3*®etfd)en padt man in 
Siftdjen »on ^appelßolj (bas Icid^tefte &ol}). Tiefclbcn werben oorber 
mit meidicm Rapier ausgelegt, auch fann jwifchen jebe tage grüd)te ein 
SBlatt weiches, weißes Trudpapier gelegt werben. Tie Sfänber ber 
Äiftdjen werben mit Rapier »erllebt. 3,'iele fold)er fiiftcßen fommeti bann 
in eine große Äifte unb föunen fo uerpadt, nach ben entfernteften tänbern 
oerfenbet werben. Senbungen im ^nlanb bebürfett nur einer einfachen 
äterpadung in mit Rapier ausgelegte Giften. 

Slot betu Slerpaden bat man nodb ein SluSfortieren oorjunebmen, 
unb jwar alle etwa ju fleinen ober fehlerhaften Früchte beifeite ju legen, 
bie guten aber nach ihrer ©röße unb Schwere in 2—3 Abteilungen ju 
bringen unb fo ju oerpaden. Stuf biefe Seife werben bie beften greife 
erjielt werben. 

c. dörren ber Eirldjen unb Weidireln. 

Sille mittelgroßen unb großen Süßfirfcßen, fowoßl b e ß e / gelbe 
ober bunte, wie fdjwarje, finb recht ßhäßbar jum Törrcn. Seicßfeln, 
Süßweicßfcln, ©lasfirfcßen unb Sltnareücn eignen fid) aud; gut jum 
Törrcn, wenn es auch feftfteßt, baß bie Süßfirjcßen als Handelsware 
meßr gefuößt finb. 
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£ier ift übrigens p erwähnen, baff mehrere ©laSfirfhen, wie ber 
©rofee ©obet ober bie $ur}ftielige ÜDiontmorenct), fcfjr gut unb 
leidjt ofjne Stein gebörrt werben tonnen, wenn man bie Sirfdjen forg= 
fällig ot)ne Stiel abpflüdt, wobei ber Stein am Stiel Rängen bleibt. 
3 Mefc entfteinten Kirfdjen finb auch pttt (Sinmadjen ganj »ortreff lieh- 
2 lUe Jtiridjen unb äßcidjfcln btirfen anfangs nur eigentlich geweift, 
b. h fef)t tangfam gebörrt werben unb ift bierp bie Sommerwärme 
eine bcfonberS {haftbare 33 eil)ilfe. CSrft wenn bie £>aut feljr mertlid) 
jufammen p fd) rümpfen anfängt, wirb ftärfer gebörrt; bie Äirfdjen 
werben uor bent 0 ölligen SluSbörren aus bem beiden Dfett ober ber 
$örre genommen unb an ber Stuft nadjgebörrt. föierburd) erbalten fie 
bett fdjönen ©lan} unb bleiben faftiger. Söejüglid) bes SDörren* in ben 
Scbadjtbönen gilt baSfelbe, wie bei ben Pflaumen. 

3 )aS ^roefnen ber Hirfäjen füllte in manchen Äirfhengegenben »iel 
mehr angewenbet werben, als es in ber Xljat gefdjiet)t. $ie gebövrten Süfc; 
firfdjeu finb eine febr wertoolle Beigabe p anberem tDörrobft, befonberS 
Sit Äpfeln, beren gewöhnlich bentortretenbe Säure fie milbern. 

Sikrtooller noch finb bie entfteinten unb getroefneten Äirfdjcn. dJiatt 
läfjt 511 biefem Zwede bie Sirfhen perft foweit weifen, bafs ber Saft 
nicht mehr ausflieftt unb nimmt bann bie Steine burdb Zufaititnen; 
brüdfen ber ffrüd)te mit 2>aumcn unb Zeigefinger heraus, wenn man 
bie frifeften ^rüebte nicht fdjon mit einer ber bereits befdjriebenen Gnt= 
fteinungSmafd)inen entfteint bat. 3 m elfteren ffaHe briidt man bie 
griiebte nodj etwas jufammen unb börrt fie bann fertig, im leideren 
gibt man fie bireft in bie ®örre unb läßt fie fdjnell burd; bie Scftadjt; 
börre geben. 2)aS firobuft wirb fdjön unb febr gut. 

dlufser ber dlnnebmlidjfeit, bie man nachher beim ©enuft bat, in= 
bem feine Steine p befeitigen finb, bieten biefe fo gebörrten Äirfdjen 
auch ein jiemlid) gutes S u r r 0 g a t f ft r di 0 f i n e n, unb man fann fie ftatt 
biefer forooftl für bap paffenbe Speifen, als p ©ebäd, gut oermenben, 
fo baf? fie fid) ooit fetten ohne genauere Prüfung nicht fogleih unter; 
feheiben laffen 21nt befteu uermenbet matt p biefett fti r f d) r 0 f i n e tt 
nur belle, red)t reife unb füfie Hirfhctt, ba bie febwarsen bureb ihre 
$arbe bie £äufhung febr oerringern. GS haben nun freilich biefe 
Äirfhen nicht bie Siifsigfeit ber diofinen felbft; will man fie bafjer bei 
Sacfwerf ftatt biefer anwenben, fo beftreut uttb »ermengt man fie, 
nachbent fie oorher abgetuafchen mprben, noch feucht mit etwas geflohenem 
ober geriebenem Zucfer, läftt fie aufguellen unb wirft fie fo unter ben 
Xeig beS SBadroerfS. 

3. Das Dörren öes ßeerettob(les. 

Unter ben Sieeren finb es befonberS bie Reibet; ober Sch war}; 
beeren, weihe itt SDeutfdjlanb in groben dliengen getrodnet werben. Sie 
finb ein wihtiger ^anbelSartifel, werben aber nur itt geringer Zahl als 
dlahrungSmittel uermenbet, fonbern bauptfädjlid) }utn färben beS SBeijj; 

Siucaii, Dbftbenu^urtg. 3. iHufl. 1 3 
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weinet benüßt, atfo ju etroas unlauterem Broede. £ie getrodneten 
Heibelbeeren laffen fi<ß, befonbers roenn fie mit 2Bein gelobt rocrben, 
als gutes Stompott benüßen. 3tud) rocrben biefelben als Hausmittel 
gegen Siarrßoe gebraust. Sefonbere Sorficßtsmaßregeln finb beim 
35örren ber Heibelbeeren nicßt notroenbig, nur muß man ganj eng= 
mafcßige Horben baju ßaben. SBie Heidelbeeren !ann man aucß ÄranS= 
beeren (Preiselbeeren) bßrren. 

4. Die DeßaitMung ber getrodmeten iFrüdjte. 

G* gehört einige Übung unb große Sorficßt baju, ben X'ßrrprojeß 
felbft gut ju leiten; fdjroierig ift es jebod) aud) ju beurteilen, roann bie 
Sßrrprobufte fertig finb. 3m allgemeinen fann man fagen, baß 2lpfel= 
ringe unb Scßniße Ijart unb llingenb fein muffen; roenn fie bagegen 
roieber einige Beit an ber Suft gelegen ßaben, bann müffen fie roieber 
gefcßtneibig unb biegfam roerben. Simen, pflaumen, ftirfcßen u. f. ro. 
bürfen beim Brüden leinen Saft meßt abgeben. GS ift immer beffer, 
man börrt ju oiel als ju roenig, ba bie Haltbarfeit beS probufteS 



gig. 85. ©djroefetungstaften. 


ab = 2 tu. cd = ?,4 m. f, f„ f,„ ~ 0,05 m. h-0,4 in. ra = 0,2 m. n c = 1,26 m. 
e, e\ e" = 0,2 m. g, g, = 0,8 m. i = 0,2 ra. r, r' = 1 ra. 

roefentlicß babureß beeinflußt roirb. Übung bleibt Ijier unbebingt ber 
befte fießrmeifter, 2tufmerlfamfeit aber roirb biefelbe roefcntlid) unter= 
ftüßen, roeSßalb fie nie fehlen barf. 

Gs rourbe feßon früßer barauf ßingeroiefett, baß bie amerifanifeßen 
2lpfelringe gefdßroefelt roerben, um ißnen eine feßöne garbe ju geben. 


Digitized by Google 


Jiie Skfianblmtg bet getrotfneten Jrüc^te. 


. 195 


$Die SBirtung biefee Sdjroefelns ift ein ©leiden burd) fdjroefelige Säure, 
roeldje burd) Verbrennen beS Schwefels (es muß arfenfreier benäht 
werben) entftefjt. SBenn man im fletnen fchroefelt, fo !ann man fid) 
einer großen Äijte bebienen, roie man tie auch jum Schwefeln ber 
Vlumen benüht; für ben Qabrifbetrieb ift ein Apparat angejeigt, roie 
er in ben öfterreidjifdjen Äüftenlänbem benüfet roirb (fjjig. 85*). 3)erfetbe 
ift ein 2,40 m langer, 2 m bofyet, 1,25 m breiter Äaften, bejfen weitere 
Äonftruftion folgenbe ift. Dbert ift ein gut fchtiefjbarer Dectel ange= 
bracht, welker beim ©inlegen ber Farben mit ben grüßten in ben 
Äaften auf unb ju gemacht roirb. Qm Qnnern beS ÄaftenS bei 1,30 m 
©ntfemung non ber Qufdinie finb an ben beiben längeren Seitenroänben 
je 2 Seitenleiften r>on 5 cm V reite angebracht. Sie ©ntfernung ber 
erften Seiften bis ju ber V3anb beträgt 20 cm, ber beiben erften bis 
ju ber britten 80 cm, bie beiben mittleren höben oon einanber eine 
©ntfernung t>on 20 cm. 2luf • biefe frühen fid) in eben berfelben @nt= 
femung 4 paraHellaufenbe Stäbe oon 4 cm Dide unb auf biefe, unb 
jroar auf je 2, roirb bie <ßorbe gefegt. Unten an ber Qufjlinie beS 
ÄaftenS ift eine 40 cm l)oh e unb 20 cm breite Shür angebracht, bei 
welcher ber Schwefel in ben Äaften gegeben roirb. ®iefer Äaften ift 
für 2 <Qorben fonftruiert, !ann aber auch für 3—4 iQorben hergeftellt 
werben. VientalS foH man aber oergeffen, alle Spalten am Äaften }u 
oerfchliefeen, ba fonft ber Sdhroefel entweichen fönnte. ^apierftreifen 
mit etwas ©ummi angeftrichen genügen junt Verftreidjen aller Spalten. 

Vei bem oben ermähnten J'edel tommen bie beiben <porben mit ben 
grüßten in ben Äaften. hierauf roirb nun bas Schwefeln oorgenomtnen. 

5Der Schwefel, oon welchem man gewöhnlich 20—30 gr per 
|)orbe (auf 20 kg grüßte) rechnet, roirb auf eine glühenbe Äohle, welche 
fid) auf einem gebogenen Sadfäiegel befinbet, gefchiittet, bieS bei ber 
fleinen Xhüre in ben Äaften gegeben unb jene gut oerfdjloffen. Vach 
Verlauf oon 16 — 24 Stunben roerben bie grüdjte herausgenommen, auf 
•föorben gelegt unb bann an ber Sonne getrodnet. ®ie |>orben beftel)en 
aus ca. 10 cm ftarfen Vahmen, welche oon 16—18 1,5 m langen, 
5 cm bicfen Duerftäben, bie an beiben ©nben auf glatten Satten 3,75 m 
lang befeftigt roerben, gebilbet finb. 2>ie ©ntfernung ber einzelnen 
Stäbe beträgt ca. 24 cm oon einanber. Stuf biefeS ©erüft roerben 
bie Vohrhaltne (Phalaris) jenfredjt ju ben Duerftäben bidjt nebenein= 
anber gelegt unb an jebem Stabe gut mit Vinbfaben angebunben, bamit 
aber bie §orben hantierbar finb unb beffer angelehnt roerben tonnen, 
roerben bie ©nben beS VahntenS }um 9lnf affen 1 / i Qu§ weit nicht mit 
Schilf bebedt. 

5. Oie Sofien bes ©örrens. 

Vei ben belferen Dbftbörren berechnen fid), gutes unb ooHfommen 
reifes Dbft oorauSgefefct, bie Äoften für baS Dörren oon 1 ßtr. (50 kg) 
frifd)ent Dbft auf 80 ^ bis 1 Jl. 5 6tr. reifes frifcheS Dbft geben im 


*) 9tad) 3°ü*8 > m OBftgarten 1882, ©. 242. 
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Surdßfcßnitt 1 Gtr. Sörrobft, fornit beregnet fid) 1 Gtr. Sörrobft 


in obftreidjen ^aßren roie folgt : 

1) 5 Gtr. Dbft (1 Gtr. 3 Jl) = 15 Jl, 

2) Sörrfoften 5 JL 

20 Ji 


Ser fOfarltpreis ift aber für gutes Sörrobft jetit 28—30 Jl per Gtr. 
unb bei Mangel an Dbft nocß fjö^er, fo baß fid) baraus immerßin nod) 
ein nicßt unbebeutenber ©eroinn erzielen läfjt. 

Sei 100 ipfb. (50 kg) ju 20 JL angenommen fommt ben Cbftbefißer 
felbft baS Spfb. gutes raudjfreieS Sörrobft auf 20 X mäßrenb für biefen 
SpreiS einigermaßen braud)bares Sörrobft fcßon tängft nidßt nteßr bet 
ben itaufleuten ju erhalten ift. 

355irb baS Obft nun gefcßält unb gebämpß, fo erßößt fid) ber ©e* 
roinn feßr beträdßlid). Sen Sörraufrcanb für 1 Gtr. grünes Obft 
felbft auf 1 Jl 50 -d» geregnet, mürbe fid) folgenbe Seredßnwtg er- 
geben : 

3u 1 Gtr. Sörrobft Sßrima Dualität mären erforberlidß 5 Gtr. 
frifößeS Dbft ä 3 Jl = 15 Jl , Sörrfoften 5 Jl , alfo in Summa 
20 Jl. 1 Sfb. O /2 kg) würbe bann circa 20 ^ loften, mäßrenb für 1 Sßfb. 
O /2 kg) foldjen SörrobfteS ftets baS Doppelte bejaßit roirb, fornit mirb burd> 
baS forgfältigere Sörren ficß aucß ein roeit größerer ©eroinn ergeben. 

Sie Stoßen beS SörrenS ber gmetfcßen berechnen fid) in fol= 
genber SBeife: 

Qn Württemberg ift ber burdjfdjnittlictje SßreiS für 1 Gentner trodene 
3roetfcßen 19—20 Jl\ für auSgejeicßnet fcßöne Ware roerben 22 Jl r 
für mittelmäßige nur 15 Jl, für geringe 12 Jl bejaßit. ipiebei ftnb 
bie greife im größeren Surcßfcßnitt bcrccßnet, natürlid) änbert fid) ber 
s J5rciS je nad) ber Grnte in ben oerßßiebenen Qaßrgängcn feßr. 

1 Gentner gebörrte grücßte erßeißßen etroa für 3 Ji Brennmaterial, 
Sagloßn für baS Sörren 1 Ji 50 ,3). 3« 1 Gtr. gebörrter 3wetfcßen 
gehören 3—4 Gtr. am Stiel etmaS geroelfte ober 4 1 / 2 Gtr. nod) ganj 
frifeße 3 lüe tfd)en. 

Surcßfdjnittlicß geßen 30 Stiid ftifdße 3wetßßen auf V 2 kg; ge= 
trodnete, menit fie feßön finb, 90 Stiid, auSgejeicßnet große 60—70 Stüd. 

Sie Stoßen für bie ©eroinnung oon 1 Simri = I 6 V 2 kg (abge= 
ßridien genießen) getrodneter 3 n>etfdßen fteHen fid) baßer folgenbermaßen; 
3 1 /* Simri (58 kg) frifdße 3wetfcßen (geßäuft gemeffen) 

ä Simri \ Jl 3 Jl 50 

§eijungSfoßen 1J 10 ^ 

Sioßn für Sörren unb SluSlefen — jl 40 

2lbgang burd) Heine unb rounnige grüeßte . . . . — Jl 30 ^ 

3iufen am BetriebSfapital unb 2lbnußung . . . . — Jl 30 ^ 

dtififo unb ©eroerbSgeroinn — Jl 90 

Summe 6 50 
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«in Gentner würbe alfo foften 19—20 JL , roeldjer ijjreis 3—6 JL 
niebriger ftcfjt als ber ÜDIarftpreiS für beffere SBare. Ta beim Tetail= 
cerfauf 1 / 2 kg fchöne 3roetfd)en gewöhnlich 20—40 foftet, fo ergiebt 
fiel) für 1 Gentner 27 JL, roorauS bernorgeht, bah fich bas Törren 
ber Swetfcfjen fclir gut lofjrtt, wenn ein .Horb = 20 kg frifdje 3wetf<hen 
nicht über 1 JL foftet. 

Öofgarteninfpeftor (jäger in Gifenadj h at bie $ ra 9 e befprodjen, 
bei welchem ißreiS es vorteilhafter fei, bie 3wetfd)en frifd; ju »erlaufen 
unb bei welchem baS Törren einträglicher fei, unb h at baS dfefultat 
erhalten, bah baS Törren ber 3>oetfd)en nur bann einträglich fei, 
wenn ber Tragforb 3roetfdf)en (etwa 35 —40 kg) nicht über 1 JL 20 ^ 
foftet; ift er teurer, fo ift eS vorteilhafter bie 3’uetfdhen frifdj ju »er= 
werten. TieS gilt inbeS vorzüglich nur für Thüringen, bentt in 2Bürttem= 
berg foften 40 kg gewöhnlich 2 Jl, wenn bie 3roetfd)en billig finb. 

SßaS baS dörren ber Äirfdjen unb SBekhfeln betrifft, fo geben 
50 kg frifche Älirfdheit unb SBeichfeln 15 kg gebörrte; 175 kg frifche 
geben burdjfchnittlich 50 kg gebörrte Äirfchen. 50 kg frifche Äirfchen 
foften in Hirfchenjahren gewöhnlich 6 JL, man bebarf alfo ju 50 kg 
gebörrte Hirfchen für 21 JL frifche Hirfchen ; 50 kg gebörrte Äirfdieit 
foften 24 JL, SBeichfeln 36 JL. 

SBenn baher noch ber 3lufwanb für baS dörren jugcrcdjnet wirb, 
ergiebt fid) nur ein Heiner ©ewinn, woraus heroorgeht, bah eS beffer 
ift, bie Äirfchen unb SBeichfeln frifdh iu oerfaufen ober Saft barauS 
Zu bereiten, als fte ju börren; lefcteres ift nur bann lohnenb, wenn 
1 I 2 kg 5 — 6 foftet. 

JÖerr SB. 33 rücf ner, 33efiber ber HtauSmühle in SWeiffen, arbeitete 
mit einem SiepnolbS’fchen Törrapparat. Terfelbe t>at 10 ^orben unb faßt 
100 Biter SBirnen ober 100 Biter pflaumen. Tie GrtragSjahlen »er= 
öffentlicht er in (Jahrgang 1884 ber 3eitf<hrift für Dbft= unb ©artenbau 
f. b. ftönigr. Sachfen folgenbermahen : 

l. 

S3om Scheffel Gipfel (ca. 48— 50kg) erhält man 18 — 20 kg 3lb* 
fall (Schalen unb Hernf)äufer), berfelbe läßt fi<h aHerbingS noch gut jur 
igerftellung oon Cbftwein ober Stpfelfraut benußen, fomit »erbleiben jum 
dörren noch dteft »om $rud)tfleifch 30 — 32 kg unb geben biefe ge= 
troefnet 6 kg Sipfelfdjnifce ab. £>aben biefe getroefneten Stpfelfchnifce 
einige 3eit an einem luftigen, troefenen Ort geftanben, fo ziehen fie wieber, 
ohne Schaben an ihrer §altbarfeit baburd) ju nehmen, an, quellen auf 
unb wiegen, wenn wir baS if?robuft in ben §anbel geben, 9 kg. 

Ta bie Sehnige bei einer Temperatur »on 100° C. in l’/s ©tum 
ben getroefnet finb, fo fann man auf biefem Slpparat ben Tag über 
2‘/ 2 Scheffel (ca. 120 kg) frifche 'ilpfel trodnen unb biefe geben 22 l /* kg 
Ttocfenware, welche beim GngroS=33erfauf einen SBert oon 1 JL 20 ^ 
pr. kg alfo im ganjen 27 JL — repräfentieren. 
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SrtragSbered)nung: 

10 Jt, — 3} SinfaufSpreiS oon 2'/ 2 ©Reffet (ca. 120 kg) 'Üpfel, 

3 „ 60 „ £of)n an 3 grauen jum Stälen unb Slbpufcen ber grüßte, 
ä 1 Jt 20 

2 „ 50 „ So^n für 1 Arbeiter jur Sebienung beS Apparates, 

— „ 60 „ &eijfoften unb jroar 1 Sdjeffet Srauntoble (3)HtteIfof)Ie II). 

16 Jt 70 ^ ©umma ber 2luSgaben. 

27 Jt — -5; Sinnabme, 

16 „ 70 „ 2luSgabe, 

oerbleiben 10 Jt 30 ^ fReingeroinn. 

2. j^irnett. 

Sin Steffel Simen roiegt im frifrfjen Suftanbe 60 kg, ge= 
trocfnet erhält man baooit 24 kg. Trodenjeit 6—8 ©tunben, fo bafj 
man auf bem Apparat bei einer SlrbeiSjeit non 12 big 16 ©tunben 
2 ©cfjeffel (120 kg) frifc^e Sirnen trodnen lönnte unb 48 kg ®örr= 
probuft erhielte, inetcfje en gros oerfauft baS kg 1 Jt 30 X in 
©umma 62 Jt 40 ^ foften. 

Srtrag Sberedinung : 

8 Jt — $\ SinfaufSpreiS für 2 ©djeffet (120 kg) Simen, 

2 „ 40 „ Sofin an 2 grauen jum ©egalen unb 2lbpu(jen ber grüßte, 

2 „ 50 „ £of>n für 1 Arbeiter jur Sebienung beS 2lpparateS, 

— „ 60 „ an ^eijfoften (fiebe Gipfel), 

13 „ft 50 ^ ©umma ber Ausgaben. 

62 Jt 40 Sinnaljme, 

13 „ 50 „ 91uägabe, 

perbleiben 48 Jt 90 ,3p fReingeroinn. 
ipiet^u bemerfe ici) nod), baf? id) non ben hier angebauten ©orten 
bie ©ommerblanfbime, ißeterSbirae, SRettigSbime, unb bie ©ute Suife 
non 2lorand)es als bcfonberS geeignet jur |>erftellung eines guten Törr= 
probufteS gefunben habe. 

3. 'jS'fTcmmert ober ^hretfeße«. 

Ter Steffel frifd^e pflaumen wiegt 90 kg unb fafet ber Apparat 
auf einmal biefeS Quantum. Trodenjeit roäfirt bei 80 0 C. (bei böserer 
Temperatur fpringen bie grüdjte auf) 8 bis 9 ©tunben. DbigeS Cuan= 
tum roiegt getrodnet 30 kg unb mürbe man fornit in 16 bis 18 ©tunben 
SlrbeitSjeit auf bem Apparat 2 ©dieffel frifdbe pflaumen trodnen lönnen, 
roelcbe getrodnet eine Ausbeute oon 60 kg geben. TaS kg 
wirb en gros mit 1 Jt 3o ^ oerfauft, roürbe alfo eine ©efamteinnabme 
oon 78 Jt geben. 


Digitized by Google 




25ie Höften bes $ömnä. 


199 


ßrtragSberecßnung: 

18 M ©infaufSpreiS für 2 Steffel (180 kg) Pflaumen, 

2 „ 50 „ Soßn 1 Arbeiter jur Sebienung bes Apparates, 

— „ 60 „ an ^eijfoften. 

21 Ji 10 ^ Summa ber Ausgaben. 

78 Ji — ,3* Einnahme, 

21 „ 10 „ Ausgabe. 

»erbleiben 56 Ji 90 $ Reingeroinn. 

Hieraus ift bie große Serfcßiebenbeit ber Rentabilität bev einzelnen 
Cbftforten für biefe SenoertungSart eiiidEjtlid), benn mit bettt gleichen 
Apparat unb faft ben gleichen Regietoften ließen fid) mit bemfelben pro 
Sag folgenbe ©eroinne erzielen : 

Sei <öerfte£lung oott Sörrprobuften oon dipfein: 9 Ji 85 
Sei Herftellung »on Sörrprobuften oon Sirnen: 48 Ji 90 $>. 

Sei Herftellung oon Sörrprobuften oon pflaumen: 56 Ji 90 -3g 

Um aucß bie Serljältnige in Saben ju beleuchten möge bie $u= 
famntenfteUung oon Kart Sach in bcffen Such „Sie S erarbeit 
tung unb Äonferoicrung bes DbfteS unb ber ©emüfe" folgen. 
(Rieht mitgerechnet ift babei ber 2ßert bes RoßobftcS.) Serfelbe berechnet : 

100 kg frifeße Gipfel geben etioa 35 kg Abfall unb 12 kg Sörrobft, 

„ „ „ Sirnen „ „ 25 „ „ „16 „ 

„ „ „ 3>»etfdhen „ „ — 32 „ 

„ „ „ Kirfcßen „ „ — 18 „ 

Ser SBert bes getrodneten DbfteS berechnet fid) im Surchfcßnit 
roie folgt: 

1 kg getroefnete Ia. Apfelfdjeiben foftet 1 Ji — ,3», 

„ „ /, „ Simen „ — „ 80 „ 

„ „ „ „ Sroctfcßen „ — „ 60 „ 

„ ,, ,, , r Kirfdien ,, „ 80 „ 

Sie (Srgebniffe finb betnnaeß bei ben oerfeßiebenen Obftarten folgenbe: 


1. Äpfel. 

Arbeitslohn für bas 3 u ^ereiten, Srocfnen 2 C. oon 100 kg — Ji 80 ,3*. 

ftoften für Heizmaterial — „ 40 „ 

Abnützung ber Apparate — „ 30 „ 

SerarbeitungSfoftcn ber Abfälle 1 „ — „ 

Summa 2 Ji 50 ,3j. 

12 kg Apfelfcßeiben . . ü l Ji — 12 Ji — 

5 kg Apfelgelee . . . a 70 ^ — 3 „ 50 „ 15 Ji 50 -3>. 

Grtrag 13 Ji — Sn. 

Somit oenoerten fidß 50 kg ober 1 Rentner Apfel mit 6 Ji 50 £>. 
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2. Jlirntn. ^ttficf) beregnet fid) ber Grtrag bei ben ©inten : 
Slrbeitsfoften für 3ubereitung, Jrocfnen k. »on 100 kg . . 80 3). 

Äoften für Heiituaterial 50 „ 

Slbnüfeung ber Apparate 30 „ 

©erarbeitungefoften ber 2lbfaHe ■ 80 „ 

Summa 2 Ji 40 3i. 

16 kg ©imen, getrodnet . k 80 3) — 12 Ji 80 3). 

3 kg ©imengelee . . . a 60 „ — 1 „ 80 „ 14 Ji 60 3). 

Grtrag 12 «ti 20 3j. 

Somit »erwerten fid) 50 kg ober 1 3entner ©inten mit 6 Ji 10-3). 


3. JJwrtfdjen. 

2lrbettäfoften 2 c. bei Sxocfnen »on 100 kg . . . . 1 Ji 20 3*. 

Äojten für ^eijmaterial — „ 60 „ 

2lbnüfcung ber Apparate — „ 50 „ 

Summa 2 Jt 30 3). 

32 kg getroefnete 3roetfd)en ä 60 3). — 19 Ji 20 3>. 19 „ 20 „ 

Grtrag 16 Jt 90 3). 

©erwertung »on 50 kg ober 1 3eutner 3>öetfd)en mit 8 Jt 45 3\. 

4. i&irfdjrn. ,'öier ergiebt fid) folgenbe dtedjnung : 


Slrbeitsfoften bei Xrodtten »on 100 kg 

Heizmaterial 

Slbniiftung ber Apparate .... 

18 kg getroefnete Atirfchen k 80 3) . 

ab HerftellungSfoften . . 


Summa 


80 3). 


50 


// 


1 Ji 60 3). 
14 Ji 40 3). 


1 „ 00 „ 
12 Jt 80 3). 


Somit eine ©erwertung »on 50 kg ober 1 3eutner 

llirfdjen mit 6 Jt 40 3). 


3um Schluff möge noch eine ©enterfung fjier ipiah finben, welche 
Herr ». lUlar in einem ©ortrag über baä Somit beS Dbfted machte. 
Serfelbe füfjrt junäd)ft aus, baf; um Hilbes^eitn famtüdje Ghauffeen unb 
felbft ©riüatftraBcn mit Cbftbäumen bepflanzt feien, grüljer fei ber 
SßreiS bes Cbfteö bort ein fehr geringer getoefen, mitunter nur 1 JI 50 3) 
bis 2 Ji für 50 kg. Seitbem in Hilbeäbeim aber eine ©räferoem 
fabrif befiele, fei ber ©reis auf 4—5 Ji geftiegen. „SÜenn aber", 
fagte er, „ber 3entner vipfel (50 kg) bie Höf) e »ott 3 Jt , ja felbft 
nur 2 Ji 50 3) erreicht, bann finb mir faunt nod; imftanbe, mit 
atnerifanifdjem Sörrobft zu fonfurrieren." Senfelben ©reis für 3ioh= 
obft hat aud> Ofonomierat Ö ö 1 1) e in ©eifenljeim fdjon früher als 
bie hoffte Summe bezeichnet, bie für Obft, ba$ z uin ®örren »erwenbet 
werben foll, bezahlt werben barf, unb jetjt, nachbem in Seutfdjlanb fo 
fchlechte Dbftjahre auf einanber folgten, bürfte fid) am flarftcn bewiefen 
haben, wa3 fdjon in ber Ginleitung zu biefetn Slbfdjnitte heruorgehoben 
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tourbe, baß in Seutfcßtanb baS Sörren beS DbfteS itn 
großen nur in ganj guten Fahren einen entfprechenben 
Ertrag ab roir f t. Für ben Kleinbetrieb ift es auch in mittleren 
Dbftjaßren antoenbbar, roesfjalb nicfjt oerfäumt rourbe, in biefem 33ud)e 
audj bie einfachen SJletfjoben unb Meinen Slpparate fooiel als möglich 
ju berüd)'id)tigen. 

Sie ^Behauptung beS &errn K eibet, Fnhaber ber föilbeSheinter 
^Präferoenfabrit, bei Gelegenheit beS Meißener ^potnologenlongreffeS, baß 
biefe Fabril einen fd)toeren Stanb habe, bürfte burch bie joeben aufge= 
führten Grtragsberechnungen unb 2luSfprüd)e heroorragenber Fachmänner 
bie befte SBeftätigung gefunben haben. 

VII. Sie Äufbetpahrung bt$ getrodneten DbfteS. 

Sücnn aud) bie Siegeln über bie richtige älufbetoahrung beS Sörr= 
obfteS größtenteils auS bent feither Grroähnten entnommen toerben 
fönnen, fo mirb cs bod) nicht iiberflüffig fein, fie am Schluß biefeS 
SUbfcßnitteS tuvj ju mieberljolen. 

2llleS frifd) gebörrte Dbft muß noch 4 — 6 Sage an ber £uft in 
luftigen unb trodenen Staunten auSgebrcitet liegen bleiben unb nad)= 
trodnen. 

GS barf nur bei guter, trodener SÖitterung ober in trodenen ge= 
heijten Sofalen eingepadt toerben, ba ber 3 u ^ er beSfelben, bei [tarier 
Suftfeud)tig!eit, Söaffer aus ber Suft anjieljt. 

Febe Dbftforte, oon tueldjer Quantitäten gebörrt finb, roirb befon= 
berS aufbetoahrt, inbem fid) ungleidje Sorten fel;r oft ungleich meid) 
lochen, unb auf ber anbem Seite abfid)tlid)e, jur Söefferung beS ju 
oerfpeifenben SörrobftS oorjunehmenbe ÜDtifdiungen burd) jufäüige 23er= 
mengungen unmöglich gemadjt roerben. 

s Dian fd)üße baS Dbft oor Staub, Käufen unb befonberS auch oor 
Siebftahl. 

Fft bas Dbft in offenen Fäffern auf trodenen, luftigen Söben, 
ober bafelbft in Raufen aufgefdjüttet, aufbetoahrt, fo ift eS nötig, baS= 
felbe öfters utnjutoenben. 

9iur an oöllig trodenen unb geruchlofen Drten läßt fich baS ge= 
trodnete Dbft eine Steiße oon fahren in oöllig gutem Fujlanbe auf; 
beroahren; befonberS gut bienen hierju unglafierte, große, thöneme Öe- 
fchirrc. 2lud) in Säden an trodenen, luftigen Drten aufgehangen halt 
fid) alles Sörrobft fehr gut unb läßt fid) lange 3 a hre aufbetoahren. 

VIII. Serßadung unb Serfanb beS getrodneten DbfteS. 

Sie gewöhnlichen trodenen 3metfd)en (Siehe aud)S. 192), föußeln unb 
2lpfelfd)nifce toerben in Säden ober in Körben oerfenbet. Für feinere 
^robulte muß man in gleicher Sßeife toie für rohe §rüd;te auch auf 
elegante 2luS|tattung bei ber Slerpadung fehen. 
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Sie amerifanifd)en 21 p f dringe fommen ju uns in Giften non 
10—20 kg. Sie Stiften finb aus biinnen Stetigen fjergeftettt unb mit 
meinem Rapier auSgelegt, baS fo groß ift, baß es unter bem Sedel 
über ben grüdjten jufammengefdjlagen werben fann. 3” ber Stifte finb 
bie 2 lpfetringe fo ftarf als möglich eingebrüdt, fie tiegen unregelmäßig 
meift jerbrodjen burd) eiuanber. Sie oberfte Schichte aber wirb oon 
lauter ganzen, ftaffagenartig aneinanber gelegten 3iingen gebitbet. Ser 
Käufer ßat baburcf) einen mivtlid) angenebmen 2 tnblitf, roenn er bie 
Stifte öffnet. SJtan fann baS aber nicht als Schwindel bejeidpten, benn 
in ®ejug auf bie ©üte finb bie 3 erbrochenen, unten liegenben SHnge 
ebenfogut, wie bie oberen. Oieplättete 2lpfet werben fo in einanber ge= 
fehltet, baß bie Öffnungen beS StemljaufeS beim Öffnen nicht fidjtbar 
finb; fie bilden baburdh in ben Stiften fleine Sollen. 

©eplätteteSBirnen werben mit bem Stiele roagredjt eingelegt, ^Jr ü= 
nellen fdjidgtet man entweber mit ben gäben, an benen fie getrocfnet 
würben, ober wenn bieS nid)t ber gall war, nebeneinander, bie fctiönften 
obenauf; in gleicher Sßeife »erfährt man mit anberem Sörrobft. 

2Jtan oerfäume jeboch nie, bie Stifte mit Rapier auSjufcßlagen, unb 
womöglidh auf bie grücßte ein paffenbeS gantaftepapier 31 t legen. 
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Wimper 3äbfrf)nifi 

Pie Bereitung Der ©bftfnfte — |Hufc linb Plnrmelaöen — 
©elees — |lapeii. 

Staturgemäfj fdjliejjt fid) an ba« dörren be« Dbfte« bie ^erftetlung 
ber Dbftfäfte, ber 9Jlufe unb 3Jlarmelaben, ©elee« unb haften an. 

Seim Stochten be« Cbfte« rourbe eine roefcntlidje Seränberung ber 
Cbftbeftanbteile nid;t burdjgefübrt, es rourbe lebiglid) bas SDaffer ber 
Brüdbte perbampft. 3 n gleicher SBeife finb bie Seränbcrungen, roeldje 
mit bent Dbfte jur öerftellung genannter ißrobufte porgenommen roerben, 
nicht dbemifcber, fonbem rein p|pfi!alifd)er Slatur. 

2ftan oerfteljt unter einem Cbftfaft ben auägeprefsten, mit Bucfer 
perfekten unb bann gefaxten Saft ber griidjte. 

ÜJtufe unb SJtarmelaben finb bie jerfodjten grüßte mit allen ober 
nur ben feinften gleifcfjteilen. 

©elee ift ber ooUftänbig ftare, mit 3 lt ^ er perfekte unb bann bi« 
jur gallertartigen ^eftigfcit eingebampfte Cbftfaft. 

haften finb getrocfnete Cbftmufe, ÜJtarmelaben unb ©elee«. 

I. Sie öorbcrcitenbcn Arbeiten unb bie baju crforberli^en (Herätc unb 

Apparate. 

1. Das .filtrieren. 

Sa«felbe roirb entroeber mittel« eine« Suche«, yilje« ober mittel« 
$iltrierpapiere« oorgenommen. Stile biefe Stilen be« filtrieren« roerben 
aud) bei ben fpäteren Äonfernierung«=3)let^oben juroeilen angeroenbet. 

Sa« fi Itri eren bat ben 3 ujecf, a jj e j m g ruc fytfafte unlöslichen 
unb in bemfelben berumfdbroimmenben fruchtteile, befonber« bie 3 e ß- 
roänbe, 2lbern ober ©efäfsbünbel, bie §aut, Steine unb Äerne :c., ferner 
ba« beim ftodien geronnene ßiroeifj pom Safte ju trennen, roobureb 
ber Saft oötlig !lar roirb. 

©röbere Seile roerben babureb entfernt, baff man bie fDfaffe burdb 
f ilj, flanell ober burdb au«geroafd)ene Seinroanb filtriert. 

Bunt filtrieren burdb f ilä unb f lanell ift ber Spip beut el bie ge= 
eignetfte Sorricbtung. Klan fann ft<b benfelben felbft jufammennäben ; 
fe|r geeignet ift ;u beffen Slufbängen ba« in gig. 86 angegebene ©efteU, 
ba« jeber Scbloffer anfertigen tann. Slufserbem fann man aber au<b ben 
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Seutel burd) 4 Schleifen mit 2 büntten Stäben oerbinben unb bie Stäbe 
über 2 Stuhllehnen legen. 

9tod) einfacher ift ber Senatel. (Sr befte^t, roie beifolgenbe $Hg. 87 
jeigt, au# 4 furjen Satten, burd) beren 
Serbinbung#fteUen ein langer 9tagel getrieben 
ift. $n bie 9täget roerben bie 4 34>f«l eine# 
Stüdd»en# Seinroanb ober ^lanefl (Äota= 
torium) geftedt unb barauf wirb bie ju 



gig. 86. Spifcbeutei. 



filtvierenbe (folierenbe) glüffigteit gegojfen. 2lu<b ba# Senatei tann 
auf 2 StubKebnen gelegt roerben. Sielfad) erfefct man ein foldbe# 



gig. 88. ®la8trid)ter mit gig. 89. giltriergeftell unb galtenfitter. 

giltrierpapier ausgelegt. 

Senatei aud) bureb 4 Stuhlbeine, inbem man einen Stubl mit ben 
Seinen nad) oben auf einen anberen fefct, je einen 3ipfel eine# Äoliep 
tud)e# an ba# obere (Snbe eine# $ujje# fo binbet, baß ba# Such felbft 
jroifeben ben Seinen bängt unb bann filtriert. 
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Sollftänbig flar jebod) werben bie flüffigfeiten nur burd) baö 
■ißapic^filter. SDian bebicnt fid) baju bes w ei feen filtrierpapiere«, 
unb am heften eines ©laStridjter«, welcher auf bie flafdte, in welche 
filtriert wirb, aufgefefct wirb, wie in >yig. 88 angegeben ift. T'ann 
mufi jwifdjeu baS Xridjterrohr unb bie 28anb bes flafchentjalfeS ein 
Stücf bieten SinbfabenS eingelegt werben, bamit beim filtrieren bie 
Suft auö ber flafdje entweichen fann. £a ber Xrid)ter auf biefe SBeife 
feinen feften £alt befommt, ift baS filtriergefteH (fig. 89) jwecfmäftiger. 

TaS filter felbft wirb folgenbermafjen Jjergeftellt : (Sin Sogen 

f iltricrpapier wirb nad) einander fo gefaltet, wie eS in ben 2 lbbilbungen 
a bis e fig. 90 ausgeführt unb burd) fünfte bezeichnet ift unb jwar 



a c <1 

gig. 90. a — f. ®ie §erfteHung be3 einfachen ißapieefüterö. 


wirb ber Sogen juerft fo gefaltet, wie er bei fig. a burd) punftierte 
Sinien bezeichnet ift, wornad) er bie form non fig. b erhält, hierauf 
wirb er wieber bei ber burd) fünfte bejeidmeten Stelle jufamnten ge= 
faltet unb erhält baburd) bie form non fig. c, faltet man aud) jetjt 
wieber wie bejeidjnet , fo erhält man ein fortnat wie figur d. §at 
man biefe form erhalten, fo fdjrteibet man non ber (Scfe ber fürjeren 
Seite nad) ber längeren in einem Sogen, wie auf fig. d burd) bie punf- 
tierte Sinie bezeichnet, fo, bafi bas Stiicf an ber längeren Seite 
gleich ber filteren wirb. J'ie lebte faltung non c zu d wirb bann 
wieber geöffnet unb man l)at einen 2 lusfdmitt non ber form e. $er= 
felbe l)at nun 4 Sßapierlagen über einanber. SBenn man nun bie §anb 
fo jwifeben biefe ^apierlagen fdjiebt, bafi auf ber einen Seite 3, auf 
ber anberen nur eine '^apierftädje fid) befinbet, bann ift ba« filter wie 
in f angegeben fertig unb wirb in ben Trichter gelebt. 3 roe<fmäfjig 
legt man, um bas filtrieren ju befdjleunigen , nort)er in ben Sndjter 
nod) einige fölaSftäbe ober £olzfpäne, wie es in fig. 88 angegeben ift. Sor 
bem Senüfcen mufi baS filter auf bem 2lrid)ter mit reinem Saffer an= 
gefeuchtet werben. SDic ©röfec bes filterS richtet fid) nad) berjenigen 
bes Xridjters unb jroar folX ber obere Staub Des filter« nicht über ben 
dtanb beS Trichter« l)inausftcl)cn. 

&at man nur fleinere Mengen 51 t filtrieren, fo tropft bie flüffig- 
feit genügenb rafd) burd). für größere SDtenge aber ift bas falten: 
f il t er (fig. 89) met)r zu empfehlen. Üöenn bie Anfertigung besfelben bem 
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gadbmann audb leitet fällt, fo ift fie für ben Saien bod) etwa« fdbroieriger, 
felbft roenn er berfelben fd)on iuieber£)olt jufaf) ober ba« ^altenfilter 
unter Einleitung auch fdjon einmal angefertigt tiat. 

Sie ©erftellung ift anfangs bie gleite roie bei bem einfadjen 
Ritter gig. 90, b. b- bis p e; bei ber gorm e aber roirb auch noch 
ber jroeite galj geöffnet, bann liegt ba« ißapier roie in $ 19 . 91a am 

gegeben oor un« unb bat bie ®rüdje, 
roeldie mit ©trieb unb ißunft ange= 
geben finb. hierauf roirb ba« Rapier, 
ba« au« jroei übereinanberliegenben 
^Japierffäd^en befteljt, foroobl nach 
».M.-l,. M< >*” W°" 9 ef>» 4 «n «Kau J 

pU ««djfcn. m sU» w »«bi.« b “ 

L, p *. - « — . * •S&.*SS I J5 Sü? 5. forj. 

faltig unb genau nach ben angegebenen Sinien bredhen unb bie galjen 
red^t fcbarf machen. Öffnet man bann bei b oon ber offenen ©eite ber 
unb jief)t man bie galjen oon innen unb aufjen nodb einmal jroifdjen 
ben Slägeln be« Saumen« unb Zeigefinger« butcb, fo ift ba« galtenfilter 
fertig (gig. 89), ba« jefct in gleicher Eßeife befjanbelt roirb, roie ba« erftere. 





2. Das UDa|Jierbai>. 

Unter einem EBafferbabe oerftebt man eine Verrichtung, 
mittel« roeld^er eine glüffigfeü in fodhenbem Eßaffer, ober in beffen 
Sampf anbauemb unb gleichmäßig erbifct roirb. 6« erfolgt geroöbnlidb 
in einem fupfernen Äeffel, ber mit einer 
glatte oerfcb loffen ift, welche eine ober 
mehrere !rei«runbe Öffnungen pro Giro 
hängen non ©efäffen befiel, an ©teile 
ber glatte !ann audb ein Ginfab uon 
©ifenringen benü^t roerben (gig. 92); 
in bem Äeffel erbifct man SBaffer pm 
Äodjen, beffen Sämpfe bann bie einge= 
bängten ©efäfje umfpielen; baburdb ift 
ein Einbrennen ber Dbftfäfte :c., roa« gig 92 fiupfecner Äe ffei Jut e t . 
über bem offenen geuer leidet oorfommt, jeufltm9 eineö S 5 j 0ffertai) e 8 . 
»öDig oermieben. 

©in fold^e« EBafferbab fann man fidb in ber Äüdfe jeberjeit leicht 
felbft berftetlen, roenn man in einen Äeffel einen fleinen Sreifufj fefet 
unb barauf in einem anberen EJtetallgefäfje bie einpbampfenbe glüffig^ 
feit [teilt. 

©emler empfiehlt einen §erb mit Vorrichtung pr ©rjeugung eine« 
EBafferbabe«, roie er in Etorbamerifa oielfadh benüfct roirb unb audh p ben oor= 
bereitenben Arbeiten beim Sörren, beim EBeidhfochen ber grüßte unb anberem 
Verroenbung finben fann. Ser §erb, ber in gig. 93 abgebilbet ift, ift folgern 
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bermafjen eingerichtet : ABC bezeichnen einen ©afdjapparat, in welchem 
fdjmuftige griicbte gewafcfjen werben, unb ber herauSgenommen werben !ann. 
©obalb baS gesehen, wirb am ©chornftcin noch e 'n Secfelflügel gleich D 
eingehängt. Ser Ginfafc E ift hier aus Srabt hergeftellt, in biefer gorm bient 
er, wenn Obft nur für wenige ülugenblicfe in tjcifeeö SBaffer getaucht 
werben foll (©. ©. 188), wie j. 33. bei ^firfidien, bie gefchält werben follen. 


gig. 93. SCmerifanifdfjer »erb jum Sämpfen, ©infoeben u. f. m. 

Siefer Giniah ift aber auch aus Sfupfer oorhanben unb wirb gebraucht, 
wenn eS fidf) um eine Ginfochung im SBafferbab hanbelt. Sie geuerungS» 
einridhtung ift aus boppeltem Gifenbled), bie Shüren unb ber 9ioft beftefjen 
aus ©ufeeifen. Ser befiel ift oon Sfupfer unb auf ben oier ©eiten mit jwei» 
jölligem föolj befleibet (1 amerif. 3oll = 2 >/ 2 cm), bamit bie SBärtnc 
nicht fo rafch oerloren geht. 3n ber s Diitte befiel er eine fupfeme 
©ctjeibewanb, bie herausnehmbar ift; er ift 25 cm tief, 120 cm breit 
unb 150 cm lang. Ser ganze Apparat wiegt 75 kg. 

2BaS bie weiteren ©efäfje jum Sfochen oon Dbftfäften unb 
fruchten betrifft, fo finb nur blanf gepulte Sfupferfeffel juläffig, ba fid) 
bas Sfupfer in fdiwachett pflanjenfäuren nicht löft. 33on ©rünfpan 
barf feine ©pur an bem Steffel fein, ba fi(h biefer in bem Cbftfäfte löft 
unb bei feiner giftigen Gigenfdt)aft Slnlafj ju Grfranfungen geben fann. 

Um ju untersuchen, ob fid) in einem eingebampften gruchtfafte :c. 
aufgelöftes Sfupfer befinbet, fteHt man eine blanf gepulte SRefferflinge ober 
©tricfnabel einige 3 e ü in benfelben. SaS Sfupfer wirb, wenn es auch 
in ganz geringer ÜJienge oorhanben ift, auf bem Gifen als roter Über» 
jug erfdhciucn. 3Benn, waS aber nie gefächen foll, bleihaltige ©efäfje 
ober ©egenftänbe beim Stochen benüfct würben, fo tommt gewöhnlich 
33lei in bie fßrobufte, was biefelben ebenfalls gifthaltig macht. Unterfudp 
ungen auf 33leigehalt werben auSgefiihrt, inbem man, nadjDem bie 
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ißrobe auf Äupfer gemalt ift, bie betreffenbe 2JJaffe mit Söaffer oer= 
bünnt, filtriert unb ju bem gültrat ©d) ro ef elro a fferfto ffw a ff er gießt, welches 
man in jeber 2lpothefe ermatten fann. Sßirb bie güiiffigfett fdjroarj nnb 
fällt beim ©tehen ein fchroarjeS Aulner ju 33oben, fo ift 33 lei oorljanben. 
Siebt man aber ju bem gültrat juerft etwas ©almiafgeift, bis baSfelbe 
banacf) riecht unb fefet baju ©djwefelammonium, bas ebenfalls in jeber 
2lpotl)efe erb)ältlic£) ift, fo roitb jebeS ÜJietaH auSgefdjieben, bas fd)äblich 
roirfen fann. 

3um Umrüsten biirfen nur Söffet aus <golj, jum Slbfdjäumen nur 
Seiher aus .Hupfer oerwenbet werben. 

3118 3lufbewahrungSgefäfje bienen ©läfer unb güafchen, foroie Söpfe 
aus Sljon ober ^-äfidjen ; leßtere werben auch beim 3>erfanb benüßt. 

II. Sie SBereitung bcr Dbftfäfte. 

2)ian fteltt biefetben f>er, um bas Slrotna ber ^rüdjte im unoer= 
änberten 3uftanbe ju fonferoieren, weshalb bei ber ©ewinnung mit ber 
größten ©orgfalt ju SSerfe gegangen werben muß. 

Sie Dbftfäfte werben entweber ohne 3ufaß ober mit ©runnen= ober 
fotjtenfaurem 2Saffer oertnifdjt genoffen ober man »ermcnbct fie ;u be= 
liebiger 3«t jur gabrifation ber fpäter ju befpredjenben Dbftliföre 
ober auch ju feineren Äonbitorwaren. 

3tm jjäufigften beniißt man ju Dbftfäften bie aromareid)e SSatb- 
erb beere unb bie Himbeere; man fann aber auch »on ben HtuSfat eilet: 
birnen unb 23ergamotten unb oon Gipfeln gute Dbftfäfte f)erftetlen. 

ä>ermenbet bürfen nur oottftänbig reife unb gefunbe gfriid)te werben. 

1. ipntbeerfafi. 

Um fotzen otjne ©ärung Ijer^uftelten, werben reife unb auSgelefene 
Himbeeren auSgeprefet ; ben ©aft filtriert man, unb fodjt itin fogleid) 
mit 3u<fer unb swar regnet man auf ben Siter ©aft 700—800 gr 
meifjcn feutjuder. Sßährenb beS HodjenS wirb ber ©djaurn forgfältig 
abgefd)öpft; er beftefjt jutn großen Xeit aus geronnenen Giweifsförpem 
ber 33eeren. Sänger als eine 3>iertelftunbe barf nicht gcfocfjt werben; 
bann läfst man ben ©aft erfatten unb bringt itjn in oötlig reine unb 
trodene gtafdjen, bie forgfältig oerforft unb womöglich oerfiegett werben. 
2llS Stufbewat) rungSort bient ber Leiter. 

3n ganj ähnlicher SBeife fann man äße bereits erwähnten grüdjte ju 
gjruchtfäften oerarbeiten. 

2. Üoljantttsbeerfaft. 

9JJan fodjt 1 Siter fittrierten ©aft mit 1 kg 3udet unter immer: 
währeubem 2tbfd)äumen. 

3u empfehlen ift ferner baS ©aftgemifdj oon l’/ 2 kg 3ohanniS= 
beeren, ' (4 kg Sfirfchen unb •/* kg Himbeeren. Ser ©aft wirb 24 
©tunben in ben Äefler gefegt, bann filtriert, mit 750 gr 3uder oerfeßt 
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unb nun nufö geuer gebrad)t. Sann frfjtägt man ein triroeifi in einem 
©lag äßaffer ju Schaum, gibt bies tangfam ju, fdiäumt fortioährenb 
ab unb foc£;t bann auf Sirupbide (menn ber Söffet, ber aug ber Pfanne 
gejogen roirb, gaben jieht) ein. 


3. GBrbbeerfaft. 

Solchen fteHt man fyex, inbem man mit 1 kg reifen, getoafdienen 
unb abgetroefneten Grbbeerett l l / 2 kg grob geflogenen öutjuder in einer 
Sd)üf}el unter einanber fdjüttelt. Sie 3)tifd)ung lägt man 4 Sage lang 
im Seiler in einem Sopfe freien, bann filtriert man ben entftanbenen 
Saft burd) glanetl unb füllt itjn in glafchen. 

4. Äpfdfaft. 

Bon unreifen Äpfeln fteüt man nad) föofgarten=gnfpeftor gäger 
einen Saft in ber 3Beife h«d baf? man bie porter getoafdienen, unge= 
fdjälteu Gipfel im Steffel möglidbft meid) fiebet, ohne bafj fie ju Brei 
roerben. Sann laßt man fie 2—3 Sage fteljen, bringt fie hierauf aufs 
glanell* ober Seincnfilter unb läfjt ben Saft ablaufen. <gört bag 2tb= 
tropfen auf, fo fegt man nad) Belieben 3uder ju, tod)t jur Sirupbide 
ein, giebt oielleicbt nod) etroas Banitle 2C. ju unb füllt nach bem Gr= 
falten auf glafchen. 

5. tBirnfaft. 

9)iit großem Borteil mirb aug Birnen ber fogenannte Birnhonig 
ober Birnfirup l)ergeftellt. 3)1 an perroenbet baju oorjuggtoeife ganj 
frifdh non ber greife gefotnmenen Birnmoft oon einer berbfüfien Bint= 
forte, j. B. ber (Selben Sangbirn ober SEBabelbirn, ber5tnaug= 
bim unb ipalntifchbirn, allein aud) pon reifen unb mehr fiifien 
als fäuerlidjen Gipfeln geroonnener 3)loft läfjt fid) allein, ober mit Bim= 
moft permifdjt, ganj auf gleiche SBeife bel)anbeln unb giebt einen oor= 
trefflichen Cbftfirup, ber fid), in einem fteinemen Sopfe aufberoahrt, 
in einer fühlen unb nidjt feuchten Stammet jahrelang hält unb jum 
Grfag oon 3uder, foroie alg Surrogat für Butter ober 3Jfus> auf Brot 
geftric^en, eine fel)r angenehme 3ugabe im &aud)alt ift. 

3n einem 2öafd)feffel roerben §. B. 36 Siter füget (b. h- frifd) 
auggeprejjter) 3JZoft oon Stnaugbirnen, bie jtoar ooüfommen reif, aber 
nod) etroas grün gemahlen unb geprefjt roorben roaren, gethan unb bei 
fd)road)em aber gleichmäßigem geuer in 20 Stuttben bi? jut Simpbide 
eingefod)t ; eS fod)en fid) babei bie 36 Siter bis auf etroas über 7 Siter 
Sirup ein. Sag gerinnenbe Giroeig unb bie mit bemfelben fid) ab= 
fegenden unb in ber ftöße fdjroimmenben fchleimigcn Beftanbteile roerben 
forgfältig mit einem Schaumlöffel roeggenomnien unb nad)bent bas Wanje 
auf ungefähr bie Hälfte eingefod)t ift, mirb fortroäf)rcnb ber Saft um= 
gerührt. Starfeg geuer unb ju fdgtcüeS Ülbbampfeit beroirft eine un= 

Sucad, Cbftbenu$ung. 3. 2luff. 14 
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angenehme Sitterfeit bes Sirupe. 2llS 3 u{ i) at tonnen ©ewürjnetfen 
uerwenbet werben ; bei ber gewöhnlichen Bereitungsart wirb fein ®e* 
würj beigefügt. 

Um ben fpejififbhen Beigefdpnacf bes Dbftes, ber ftdj übrigens beim 
©infodjen faft ganj vertiert, nod) mehr ju befeitigen, foll ein roirffameS 
Diittel fein, währenb bes Kodjeus einigemale glüfjenbe Kohlenftücfc in 
ben Saft ju werfen unb biefe mitfod)en ju taffen. 

(iS uerfteßt fich, baß ber fertig ju Sirup eingefodjte 3Ji oft nidjt 
im Keffel erfalten barf ; er muh h e >B herauSgenotnmen unb in erwännte 
glafierte, thönerne Xöpfe gethan werben, welche an luftigen troefenen 
Crten aufbewahrt werben. 

3n Thüringen wirb Birnfirup nad) folgenber Borfdjrift gemacht: 

„9ied)t faftige reife Simen werben jerquetfeßt unb ber Saft aus= 
gepreßt, bann ber Utiicfftanb mit einer gleirfjcu ÜKenge Sßaffer nernüfdjt 
unb nodmtals tüchtig gepreßt. 3« ber erhaltenen glüffigfeit werben 
unter Umrühren auf 100 kg Simen bas mit >/a kg ÜDiilcß ju Schaum 
gequirlte 2öeiße uon 2 (iiern gethan, nadjbem erft ber auSgepreßte Saft 
in einem fupfemen Keffel bis jum Kochen erfaßt worben ift. SieS bient 
jur Klärung bes Saftes. 9hm wirb ber Saft noch einige 3ht lang 
gelinbe erfaßt, bann burd) ein wollenes Such filtriert unb über 9lacßt 
beifeite gefteUt. Sie flar abgegoffene glüffigfeit wirb über ganj gelinbem 
geuet bis jur Sirupbicfe abgebampft." 

Sie ülbbampfung gefefaefa fehr jweefmäßig im Jöafferbab, ba ein 
ju ftarfes Kochen betn Sirup einen bittern ©efdfanacf giebt. 

III. Sie Bereitung turn ®tu$. 

(Sine ber beften unb einträglidq'ten Bcrwenbungsarten bes Cbftes 
im Haushalt unb in einigen wenigen ©egenben für beit §anbel ift bie 
ju s Di us, 9Jt arme labe ober ©efälj, in grauten unb am Biebcrrhetn 
unter betn 9iamen „Kraut, Sbftfraut, 2lpfelfraut" als ein weit 
erportierbares .öanbelsprobuft befannt. gn Sübbeutfrfjlanb wirb bas 2JtuS 
meift nur im f leinen hergeftcllt. Son befonbercr BMcßtigfeit ift bie £>er= 
ftellung besfelbett aber besbalb, weil man auch bie 2lbfälle uon anberen 
Dbftoerwertungsarten baju beniißen fann. 

1. üuss aus Äpfeln unii ßtrneit. 

Sie 'Hictboben, Cbftmus ju bereiten, finb mannigfaltig ; eine ber 
einfadjften ift bie uon ^rofeffor Siemens, weld)e fid) febr bewährt 
hat. SaS Serfahren jur Bereitung besfelbett ift folgenbes: 

39fan jennalmt unb preßt S i r n c n aus ; ber SDloft wirb frifch unb 
fiiß auf >/s feiner SJlcnge in einem blan! gefdteuerten fupfemen Keffel 
eingefodfa, abgefdjäumt unb abgefühlt, fitieju bienen faft alle 9)loft= 
bimett, namentlich bie herbfüßen, wie bie Knausbirn, Sangftielerbirn, 
Sdjmeiberbirn, öarigelbim u. a. Ser abgefühlte Kioft wirb burdb ein 
nicht neues flanellenes Sud) burdjgefeifa. 2L'äfa:enb biefer 3eit 
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wirb ungefähr bas gleite ßuantum Äpfel, wie eS Simen waren, 
in einem Heifel mit nur wenig Söaffer burdjgefod)t. 3>iefe roerben oor= 
bet fauber gemafdjen, aber webet gefcßält, noch äerfdjnitten. Ü)ie meid); 
ge!od)ten Äpfel werben nun mittete eines fteinen fteifen 33efeit$ burdj 
ein mäßig weitet ^aarfteb gerieben, um bas Apfelmarf iwn ben Skalen 
unb Äcrnhäufem ju trennen. 

hierauf bringt man baS Apfelmarf auf ben gereinigten Simfaft 
in ben fteffci unb fodjt beibee unter beftänbigem Siütjren, bis bie 2 )faffe 
in größeren ftlumpcn an einem Söffet tjängen bleibt unb baS ©anse 
beim (Jrfalten bie £id)tigfeit eine* fteifen Xeiges bat. (i'ine fleine 3 u= 
tbat non Gitronenßhalen , 3>nit unb ©ewürjnelfen erhöht ben 2Bol)h 
gef<f)macf. 

Um bem 2)fuS eine fdböne bunfte garbe 5 U geben, muß man auf 
100 kg Cbft etwa 1 / 2 Siter hcibelbeer= ober öolunberbeerfaft baju 
ttjun ; auch einige 2Salnüffe mit ber grünen Sdiate finb bieju fetjr geeignet. 

2J?an erhält auf bie hier angegebene ÜSeife aus 20 kg Cbft gegen 
4 Siter 2)IuS oon oorjüglichem ©efdnnacf unb langer 
.halt bar feit. 

Alles s Dl us muß nod) bei 6 in bie jur Aufbewahrung bcftimmten, 
worber gehörig erwärmten ©cf äße (am heften Steintöpfe) gefüllt 
werben unb barf oor bem Serbraudje nicht berührt werben, weil es 
fonft SÖaffer sieht unb bann bei längerer Aufbewahrung fdiimmelt. 
2 iad) bem güllen werben bie Söpfe ganj sweefmäßig nod) einige 3 «t 
in einen recht beißen 'Kaum (in Dioröbeutfdilanb häufig in ben Sacfofen) 
gebracht, bamit fid) bas 2 )ius mit einer recht biefen, h arten ftrufte 
Übersicht. Um bie Cberfläd)e gegen ben 3ntritt ber Suft ju fd)üßcn, 
ift bas ©efäß mit einer feuchten Stafe s u ocrfchließen. Auch h at 
fidh als fefjr praftifch gezeigt , auf bas iiius ein mit ftirfchengeift ge= 
tränftes weißes Rapier ju bringen. Sie Aufbewahrung muß an einem 
troefenen unb nicht su warmen Crte gcicheben. 

Siefe Art ber Cbftbenußung oerbient bie größte 23eacf)tung unb 
follte in größeren Cfonomien, fowie in jeber hauShaltung in ber (Stabt 
unb auf bem Sanbe eingeführt werben, gebe unferer füßern ober minber 
herben Sommers unb herbftbirnen, bie il n a u s b i r n , ißalmifd)birn 
taugen basu, fowie unfere Söarf äpf el, SJofenäpfel, Suiten u. a. 
im herbft reifenbe ©orten. 

gn Utorbamerifa ift biefe Art oon 2)tus unter bem Aamen Apfels 
butter fehr befannt unb beliebt. 2 )Jan benußt bort lebiglid) Äpfel 
basu, bie in füßem, frifd) ausgepreßtem Äpfelfaft eingcfocht werben. 
Siefe Äpfelbutter foll fid) oft 7 gaßre lang gans wohlfdnuecfenb erhalten. 


gn Sad)feti , Thüringen, Änßalt ift ein Apfeltmte feßr gcfdwßt, 
wcldiem gucfcrrunfeln unb 2)1 Öhren (©elbrübcn) ober eigentlich 
beren ausgepreßter ©aft beigemifcht wirb. Ciefes 2 Jhte wirb befonbers 
oon ftinbertt gent genoffen unb wie folgt snbereitet : 
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2Ratt foc^t pott Mähren unb etwas 3u<!ertunfeln fogenannten Saft, b. I). bie 
3! unfein roerben getötet, geflampft unb aubgeprefst, unb biefe glüffigfeit etroab 
abgeDampft unb ai>gel(f)äumt. Sann werben Äpfel gefehlt, in Siertet jerfönitten 
unb in biefem Safte fo lange gefod)t, biö bie SJlaffe bie Stdjtigfeit beb ätoetfcfien: 
nmfeb £|at. So ft^meeft eb bann fetjr gut unb ffätt fitt) auch gut, befonberb wenn 
bie bamit gefüllten Söpfe fpäter nod) einmal im Sadtofen natbtrodfnen, Manche mif<f)en 
amb gefdjälte unb jerfefmittene fiürbiffe barunter, bab fornmt aber auf ben Sieb» 
baber an. 


91adf) einem anbereti Verfahren oon fRubenä roerben redjt reife 
Spfel unb SMrnen roeicb getobt, bann auf bie greife gebraut unb ber 
auSgeprejjte Saft burrf) ftod)en eingebieft, babei fortroä()renb bie gerin= 
nettben, eiweißhaltigen ©eftanbteile abgefdiäumt. S>aä <5infod&en roirb 
fo lange fortgefeßt, bi« ba« 9Jlu8 niefjt mehr an einem filbemen Süffel 
hängen bleibt, roenn man biefen eintaudjt. 3» ft a r f e S ßinfodjen 
erzeugt einen bittern ©efdjmad. 3)a$ 2Ru$ geroinnt feßr an 
Süfjigfeit, roenn man e« roäljrenb ber Bereitung au« betn Reffet in 
Ijöljerne ©efäße fdjüttct, bort erfalten läßt, bamaeß roieber in ben oor= 
£)er rein gepulten .Heftel bringt unb roieber fodjt. 
Um bent in Steintöpfen an einem trodenen, luf= 
1/ tigen Ort aufberoaßrten s Dtufe eine fefte diittbe 

V ju geben, iiberbeeft man bie ftöpfe mit einem 

gig. 94. SJfuärü^rer. Sedel, auf welchen gliifjenbe Äolilen 
gelegt roerben. 

9iad) Sittlich roerben bie grüßte mit oorljer gewonnenem fiißem 
Dioft jufammen eingefodit, nur follen fie »orljer gefcßält unb ihre Mevn= 
häufet auegefcfjnitten fein. 3«'» ©infoeben bient fiifeer 33irm ober 2lpfel- 
moft, ben man tror betn ©inbringen ber grüdjte einigemal auffodjen 
läßt unb abfebäumt. Stuf 30 Siter SJloft roerben 25 kg abgefcßälte 
Birnfcßniße geregnet. Sie ÜJtaffe muß ftet« gleichmäßig im ftodjen er= 



galten, unb mit einem Diu«rül)rer (gig. 04 unb 95) fortroäfjrenb um= 
geriibrt roerben. Um ba« Slnbrennen ju uerbiitbent , legt man 10 bis 
12 Äiefelfteine oon ber ©rüge einer Sßalnuß in ben fteftel, roeldje 
namentlich baä Slniefjert be« 'Diufes an ben Sieben be« Jteftel« unb 
fomit baS 2lnbremten oertiüten helfen. 
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jRIjcinifiheS 2lpfclftaut. 21m 91ieb errfje in wirb in großer 2IuS= 
behnung teils itt eigenen gabrilen, teils in Haushaltungen aus öbft 
mit 3 u f fl b non Buderrunleln ein »ortrefflidjess 2lpfelmuS, bort 21pfel = 
lräutd)en genannt, oerfertigt. GS wirb mie folgt bereitet: 

Bur Hälfte 2(pfel, jur Hälfte Buderrunfelriiben werben, jeber 
Teil befonberS, halb gar gelodjt, fobann jufammen unter eine treffe 
gebracht unb ber Saft tjerauSgebriicft. tiefer Saft wirb aisbann über 
baS geucr gefeßt unb ju einem biden UluS eingelötet. Gbenfo tann 
man auch kirnen baju gebrauten, ohne baß eine anbere Vehanblung 
nötig wäre. 

Sie föerfteHung beS nicberrbcinifcben ObftmufeS ift, uon bem fabrif- 
mäßigen Setrieb oeSfelbett abgefeben, nur wenig uon ber gewöhnlichen 
9)(etl)obe, fDluS ju lochen, oerfdfleben. 

©ewöfjnlidb wirb ber füge SJioft uon Siernobft bis jur Sirupbide 
eingelodjt unb bann Saft ober Sirup genannt, ober man timt eine 
Quantität gefcbältc füge 2lpfe( ober Simen, ober aud; gelochte unb 
burdj ein grobes Sieb burebgetriebene Broetfdjen baju. 

2. Bweifdjen- unb Pflaumenmus. 

VefonberS aus ber gewöhnlichen HauSjwetfcbe wirb ein feflr 
haltbares unb bclifateS 2ÜuS bereitet, gn Thüringen bereitet fidj 
faft jebe Haushaltung einen, gewöhnlich auf 2 gabre beredjneten Vorrat 
pon Sf^uumenmuS (wie es bort fleifet) in folgen galjrgängen, wo 
bie 3 TO etftflen befonberS gut geraten; bie fo häufige Verbreitung jenes 
CbftbaumeS in Thüringen erflärt fid) fomit uon felbft aus ber allge- 
mein eingeführten Venüßung feiner grüdjte ju s DtuS. 

Tie bort übliche Bereitungsart beS BroetfchenmufeS ift folgenbe: 
Tie 3i®etfd)en müffen überreif, b. h- am Stiel etwas runjlig fein; 
fie werben gewafchen, auSgeftcitit unb babei in 2 Teile geteilt unb in 
einem großen, frifcb gefdjeuerten ober auch frifdh uerjiunten, fupfemen 
9Bafchleffel bei gclinbem geuer unb unter beftänbigem Umrühren fo 
lange gelocht, bis fie su Brei aufgelöst ftnb. Viele (affen bie Steine 
in ben 3'oetfchen unb biefe mitlochen; ba bie ^erfochten 3>uetfchen mit 
ober ohne Stein burd) einen Turd))d)lag ober ein Sieb mittclft eines 
fteifen VefenS bureflgetrieben werben, um bie Schalen ju entfernen, fo 
feflabet bieS nichts. Ter burchgetriebene Bwetichcnbrei wirb in ben fteffel 
auf baS geuer gebrad)t, unb unter einem 3ufafc pon 2Belfd)en Siüffen 
mit ihren grünen Schalen, etwas Gitronenfdjale, gngtoer unb ©ewürj= 
uellen fo lange eingelocht, bis bas 2JtuS iüd)t mehr uotn Söffe! herab= 
fällt, fonbern als ein iüunipen baran hängen bleibt, ge ftärler baS 
3Ji'uS jufammen gelocht wirb, befto beffer hält es fid), fo baß eS in 
Steintöpfen mehrere Bahre recht gut aufbewahrt werben laute. 

Gine anbere 21 rt BwetfcbenmuS, welches burd) feine ©üte. 
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SBo^lfeÜ^eit unb »orjügtiche foaltbarfeit eine weitere Gmpfehlung »er= 
bient, wirb auf folgenbe SJSeife bereitet: 

SDie baju »erroenbeten 3«>^tfd)en unb Buthaten finb folgenbe: 

40 kg recht überreife, am Stiel runjlige #rüd)te, 0,92 Siter SBeirn 
effig, etwas 3wnt unb @ewür}nelfen, foroie 10 — 12 Stüd mittel* 
grobe ©elberüben ober fDJöhren, welche ledere in fleine Sßürfel jer= 
fcßnitten werben. 

Sie 3wetfd)en werben ausgcfteint, wobei jugteich wurmige Früchte 
entfernt ober ausgepu&t werben, unb in einen frifd) gefdjeuertcn fupfernen 
Äejfel mit etwas SBaffer gebracht, wo fie »ollftänbig weich Qefocfjt werben, 
hierauf werben bie Schalen entfernt, inbetn bie weich gelochten 3wet= 
fehen burch ein jartes Sieb ober einen Seiher burchgetrieben werben. 
Sie nun erhaltene breiartige Rlaffe wirb abermals unb jmar unter 
Beigabe obiger Butbaten in ben Äeffel gebracht unb unter fleißigem 
Umrühren 6 — 8 Stunben lang langfatn eingefodjt, bis bie ÜJiaffe fo 
bid geworben ift, baß ein Rührlöffel gerabe barin fteden bleibt. SiefeS 
3JluS h<Üt fid) weit beffer als baS gewöhnliche 3™etfchenmuS ohne Gffig 
unb h<ü einen »orjüglidjen ©efcffmad. 

Sie beigegebenen (Mberübett oerlieren ihren fpejiftfchen ©efdpnad 
ganj unb gar unb finb für jeben ©aumen eine fehr angenehme 3 u *b at > 
fie geben bem 2)hts eine fchönere Jarbe unb mehr ©lanj. 

Sie fonft übliche Beigabe , wie SGßalnüffe, Ingwer fönnen nach 
Belieben auch noch jugefügt werben, aber auch wegbleiben. 

SaS oben genannte Quantum Blichen giebt circa 13 fiiter »on 
circa 16 kg ©ewicht. Cbiges Quantum (abzüglich ber Schalen unb 
Steine) nebft Buthaten, circa 35 kg betragenb, gibt baher 16 kg 'Dl uS 
»on oortrefflichem ©efchmad. 

fßotoibcl. Unter biefeitt Rauten wirb in Böhmen in fehr großen 
Quantitäten 3roet)d)enmus b e rgeftellt unb jwar teils uolltommen feft in 
Safeln, teils wie gewöhnlich als ein bideS ÜJhiS bereitet. 2Sir »er= 
banfett ‘Qerrn Cbergärtner Schorfd) in Sobraoic genaue Slnweifungen 
über bie bortige DhiSbereitung. Gr feßreibt hierüber: 

„Bum Soeben bes ipooibel fönnen alle $rüd)te, wenn fie nur ootl= 
fommen reif finb, ob fie nun oom Stuntt ober bureß URenfdjenhänbe 
abgefcßüttelt würben, »erwenbet werben ; fie müffen jebod) »orher rein 
gewafdben unb getrodnet fein, unb werben einige Sage liegen gelaffen; 
beim je abgelegener bie Bntetfche, befto füßer ihr §leifd) 
unb befto beffer ber barauS erzeugte 'fJooibel. 

SaS befte ©efeßirr jum Äodjen ift ein unten holbfugelförmiger 
Äupferfeffel, ber na<h jebesmaligem Äocßen gut gereinigt unb »or 
bem ©ebraueße mit frifdjer Butter auSgefchmiert wirb, um bas 3ln legen 
bes spooibel ju »erßinbern. 

GS wirb allgemein behauptet, baß ber sf>o»ibcl fehr fein rieche unb 
ben fogenannten Äerngefcßmad erhalte, auch länger aufbewahrt werben 
fann, wenn sur Bereitung berfelben Broetfchen famt ben .Sternen benußt 
werben unb biefem DluS geben bie Staufer ben Borjug. Racßbem bie 
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3roetfcßen ju einem bitnnen 39rei »erfocht finb, roerben bie ©teine 
befeitiget. 

•Jtacßfteßenbe ©eräte roerben bei Bereitung ber ißombet mit Vorteil 
angeroenbet : 

gig. 96 jeigt ben eingemauevten Äeffel im STurcßfcfinitt, gig. 97 
im ©runbriß. a ift eine fenfrecßt fteßettbe 2Selle, in roelcßer 3 burd); 




gig- 96. Äeffet jum Jtodjen beä ^ooibet. 5*9- 97. ©runbrifj ooit gig. 96. 

(Surdifdjmtt.) 

löcherte giiigelbretter, »on meinem baS ÜJJittelbrett unter betn rechten 
Sßinfel ju ben jroei anbern angebracht ift, befinblidj finb. SDurcß ben 
bei c eingejapften Igebel d unb bie £>anbßabe e f roirb bie äöelle in Ve= 
roeguitg gefegt. 3 e größer bie gebohrten kodier in ben Bügelbrettern finb, 
befto leidjter, fcfjneller unb beffer roirb bie SBirtung beioertftelligt. B9- ^8 
jeigt einen ,üerb mit »erfeßiebenen Ueffeln unb jroar a ift einÄupfer= 
f eff et, in roelößetn bas SDtuS bis jur Sirupbiöfe eingefoeßt roirb. $n 
bemfelben befinbet firf) burd) einen (Sifenbügel gehalten, ein ViuSriißrer, 
roie er bei B9- 98 d bargefteHt ift, bei b finb 3 große, thönerne jQäfen 
(£öpfe) in roeldjen baS 2WuS bann fertig eingefoeßt roirb, roo roeber eine 
Silbung »on ©rünfpan, noch ein Verbrennen möglich ift- ®er Atupfer= 
feffel hat, roie bie 3 großen Stßonßäfen eine befonbere §eijung, roelcfje 
gemeinfcßaftlid) in ein Äamin einmiinben. 

Bgur 99 jeigt einen aus Vrettem jufantmengefcßlagenen £rog, 
in beffen Vobenflädie ein ftupferbraßtgitter als Sieb ober ©eißer am 
gebracht ift, burd} melden ber Vrei am leicßtefien mittelft eines abge= 
ftumpften, unb burd) 2lbbrüßen gereinigten 9tutenbefenS burd;getrieben 
roerben fann. 

2llS ftennjeidjen, ob ber ißouibel ßinreicßenb gefoeßt ift, bient baS 
nadßfolgenbe, einfache Mittel : ÜJlan ftede in ben bereits abgefüßlten ißo= 
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Bibel ben Scxgefinöer bis jum 2. ©lieb unb wenn beim öcrauSjieben 
berfelbe frei Dort ißooibel bleibt, fo ift ber ^oöiDcl fjinreirfjenb gelobt 
im entgeqenqefefeten fvalle ober muß er roeiter gefodjt roerben. 

3ft ber ^ooibel nid)t 
gehörig gefodjt, fo bilbet 
fid) gerne an ber Dber= 
fläche Schimmel unb bie 
Dtaffe gebt leidet in 
©ärung über, rooburd) 
fie fauer , oft ober aud> 
bitter roirb, welche Ber= 
fd)led)terung, fobolb fie 
in ber Gntftetjung be= 
mertt roirb, burd) no<fj= 
malige« Ginlod) en roieber 
gut gemalt werben lann 
ober aud), inbent man bas 
SltuS auf Bratpfannen 
ober Bled;e bringt, unb es 
ber 2Bärme eine» mäßig 
ge^eijten BadofenS aus= 
febt, rooburdf) baS über; 

**"■ S2\nft!fsS 


beS ©^immel« uemiditet roerben. 


3lud) au« frühen roie fpäten Pflaumen aller 2lrt, oon beneu eS 
allerorten oft fo große Diengeit giebt, bafj fie nidjt mehr mit Stuben 

auf bem fütartt nerroenbet roer= 
ben fönnen unb beren häufiger 
fHoljgenufj ber ©efunbljeit ohne-- 
bin nid)t juträglid) ift, läßt fid) 
ein febr fcbmadbafteS 2)tuS 
bereiten. Stad) Dr. Stiedber 
roirb ein foldjeS in folgenber 
Söeife fjergeftellt : 5 kg pflau- 
men roerben mit 1,80 Siiter 
SBafferin einem glafierten^b on = 
<v. on .. « qefäß ober emaillierten eifernen 

Wefaft gcfodjt. 9iad) */ 2 bt» 
3 / 4 ©tunben langem Äodjen roirb bann bie SJtaffe burd) einen Leiber 
getrieben, wobei Sdjalett unb Steine jurüdbleiben, unb nun bie muS= 
artige SJtaffe unter fortroäbrenbem Umrübren auf einem fd)road)en 
ftoblenfeuer bis sur 3>ide beS jbonig« eingetod)t. hierauf roirb 1 /* kg 
3uder unb 15 gr gepuloerter feiner 3* mt jugefebt 11,10 Itac *) tüchtigem 
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Umrüsten bie SDtaffe erfüllen gelaffen. 211« fßrobuft ergeben fid) 2',/ 4 kg 
eine« fd)ön bräunlich bunfelroten, |et)r fdpnaefhaften SJfufe«. 

Saß in berfetben 2i>eife auch Cnerpflaumcn, Sieineclauben »er= 
wenbet werben fönnen, ift außer allem ^roeifel unb je nad) ber fpe$i= 
fifd)en ©üte ber fyrudh ift ba« iprobuft ein eblere«, feinere« ober 
gewöhnlichere«. 


3. Mus aus fiirfrfjen unb ÖPetdjfeln. 

2lud) au« Äirfdjen, forool)l f iif?en al« fauren, läfjt fid), wenn 
man foldje im Überfluß t>at, ein gute« 2)iu« bereiten. 3u betn 3roed 
werben bie enthielten Äirfdjen in ihrem eigenen Safte bei fleißigem 
Umrühren gattj meid) gefodjt; bantad) reibt man fie burd) einen 
Seiber ober ein feine« Sieb unb bringt fie hierauf roieber jum 'Jener, 
roo fie bi« jur gewöhnlichen Äonfiftenj bc« füiufe« eingelegt roerben. 
Surd) etwa« 3rrnt unb öeroitrjnelfen fann man ben ©efd)ntad nod) 
»erfeinern. 

2llle fdjroarjen £er^ unb Slnorpelfirfchen, foroie alle 2Beid)fe(n unb 
Süßiueid)feln laffen fid) l)ierju uerroenben unb geben, befonber« ju gleiten 
teilen gemifdh, eine fel)r roohlfdnuedenbe unb erfrifcf>enbe 3 u fpeife. 

Öofgärtner dichter in Suifiutti bei Seffau giebt folgenbe« -Kejept: 

„3)tan nimmt baju am beften nur fdpoarje Hirfdjen, unb »erfährt 
babei roie beim ©infodjen ber fauren Äirfdjen, inbem man bie enthielten 
$rüd)te mit etwa« SBaffer in einem jteffel roeid) fod)t. Sann roerben 
fie burch ein Sieb gerührt, batnit bie Steine entfernt roerben, unb 
ba« ÜDiu« roirb Ijtcrauf unter fleißigem Umrühren fo lange ge= 
fod»t, bi« e« gleichfatn troden ift, ba« heifet bi« eine auf Rapier 
gebrachte fleine Duantität feine feuchte Stelle mehr juroege bringt. So 
roirb e« bann nod) roantt in fteinerne Söpfe gefüllt, bie Oberfläche ge= 
glättet, worauf man bie Sopfe nad) einem ober jroei fragen in einen 
warmen Sad= ober Sörrofen ftellt, bamit ba« 2)!u« nod) mehr trodnet. 
3uleßt legt man ein paffenbe«, runbe«, mit :)(um ober Spiritu« ge= 
tränfte« Rapier unmittelbar barauf unb binbet bie ©efäfie bidht mit 
boppeltem Rapier ober beffer mit 9iinb«blafen luftbidjt ju. Siefe« 3Jtu«, 
gehörig jubereüet, hält fidh 3fahre lang gut. Seim (Gebrauch roirb e« 
mit warmem ÜSaffer aufgeroeid)t unb flüffiger gemadht, roohl aud) etwa« 
Sßein ober paffenbe« ©eroiirj htnjugefügt, unb warm ober falt al« Sauce 
ju Jleifd) ober 2M)lipeifen gegeben. <5« fdjntedt fel)r angenehm fäuer= 
lid)füß. SJiimmt man eine s Uiifd)ung »on h«lbfaurent unb halbfüßem 
Äirfdjenmufe, fo roirb ber ©efdpnad baburch fräftiger; jeboefj barf bann 
eine Seigabe »on etwa« 3u<fcr nidht fehlen." 

IV. Sie ©eleciemtung. 

Sßie fdhon ermähnt, ift ba« ©etee ber eingebidte, geflärte, mit 
3udet »erfeßte Obftfaft. Sa« ©elee muß be«halb ganj flar, unb »on 
fdjöner Jarbe fein, ba« Stroma ber betreffenben Jrud)t befißen unb feft 
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(gallertartig) fein. Sas filtrieren ber Cbftfäfte burd) ein Sud) ift hier 
am notroenbigften ; Brüden unb ^reffen ift oötlig ju »ernteiben. Sie 
färbe erhält es non felbft, unb finb bie meiften ©eteeS fdjön rot. SaS 
Stlären geklebt mit geklemmter treibe, roeldje man in Meinen SJtengen 
in ben focbenben f ructjtfaft mirft unb babei immerroäbrenb abfd>äumt. 
SaS Ginfocben muh fotange fortgefefct roerben, bis ein tropfen, ben 
man mit bem Söffet auf einen falten SßorjeHanteUer bringt, fofort er= 
ftarrt. Sas Stroma ber frudjt wirb baburrf) erhalten, bafe man nicht 
juoiel 3uder jufefct. 

2)?an famt ©eleeS aus allen reifen unb unreifen fristen unb 
fruditabfällen fjerftellen. Unreife früdjte (faüobft) bemüht man fjieju 
befonberS gern unb erhält aus foldjetn mel)t, könereS unb rooblkntecfc 
enbereS ißrobuft. Sie ^erftellung beS ©eleeS beruht auf bem s ^eftofe- 
unb ©utmm=0ehalt ber fruchte (ftefje Seite 38); wenn man beshalb 
ben frudjtfäften noch Selatine , roie fie im Raubet uorfotnmt, jufe|t, 
fo fann man forooljl bie ÜKenge als aud) bie fjeruorragenben (Sigen- 
kaften beS SeleeS erhöben. 

fm nadjfteljenben follen einige 'Jiejcpte oon erprobten SeteeS an= 
gefüfjrt roerben. 

1. ©riee aus Äepfein unb ßtnten. 

©riee auS reifen Äpfeln, Simen unb Sreftern. Äpfel unb 
Sirnen prefft man am beften aus unb filtriert ben Saft butd) ein Sud). 
3u 1 kg Saft fefct man bann bei Äpfeln ca. 500 gr 3uder ju, bei 
Simen ift biefer 3ufa|$, roenn baS ©elee nicht fahre lang halten foll, 
nicht nötig; im anbern falle genügen auch 200—300 gr fuder. Sann 
roirb bie fliiffigfeit bis jur gelungenen Selecprobe unter öfterem 2Xb= 
käumen eingebampft unb in, burdh beiheä äöaffer oorfiebtig erroärmte 
Släfer ober in Schalen gebracht, roorin man cS langfam erfalten läßt. 

ÄuS ben Sreftern gerbftoffhaltiger Sirnen erhält man ein fehr 
köneS Selee, roenn man biefelben mit fooiet SBaffer, baß fie nicht an= 
brennen, tiidhtig focht, bann bie Srefter mit bem Safte auf ein Sud)= 
ober f itsfilter bringt unb abtropfen läßt. Sie roeitere Seljanblung unb 
ber 3u<fersufaß ift roie oben. Ohne 3uder ift felbft baS ©elee aus ben 
Sreftern rauher Sltoftbimen fehr arontatik, mit 3uder roirb eS fd;öner. 
fn gleiöher SBeifc fann man auch ^eife Äpfel ober Simen oorher jet= 
foöhen unb cbenfo ben Saft abfiltrieren. 

Skiftcs Äpfelgclce roirb nach Sf- ^ o cf) in friemar folgenber= 
mähen fjergeftellt: 2Jtan nimmt SorSborfer, Reinetten ober Stettiner, 
kneibet bie fternhäufer heraus, bie Gipfel felbft in bünne Scheiben unb 
giefjt fooiel Söaffer barauf, bah eS iiberfteht. hierauf feßt man fie 
auf baS feuer, leiht baS SBaffer langfam bis }ur Hälfte einfoeben, 
küttet bann bie Äpfel auf ein Sieb unb läfjt fie rein ablaufen. Äuf 
einen fiiter beS gewonnenen Saftes nimmt man s / 4 ^ßfunb geläuterten 
3uder, läht il;n auffochen, käumt ihn fleifjig unb focht ihn langfam 
bis jur Svobe. 
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Über ein fefjr gutes 2lpfelgelee gibt £ofgarten=3nfpeftor 
3t äg er in (Siienad), ber ficf> um bie tedmifcbe 'Herroertung öeS DbfteS riete 
i*erbienfte erroorbett bat, in ben if?omol. Monatsheften Diadbrht; er be- 
reitete baSfelbe in einem gabre, roo baö Cbft einen febr geringen i)3reiS 
batte. Tie Bereitung im groben mar folgenbe: 

„Tie 2tpfel rourbeit ungefebält burc^frfjnitten unb meid) }u 23rei 
gefoebt. hierauf blieben fie 3 Tage falt in einer ffianne fteben, nach 
roelcber 3^it fh Kbon Spuren oon ©elee in bem 'Baffer jeigten, 
begen SJilbung roabrfcbeinlid) burd; bas ©rfalten begünftigt wirb. Ter 
nun auSgeprefete Saft mar febon nad) tiftüttbigem Stochen bid mie 
3uderfirup. 9?acb bem ©rfalten in Töpfen füllte er auf glahen ge-- 
füllt roerben, mar aber falt fo fteif mie horte Slutter, fo bafe er fidb 
nur mit bem SDteffer hnciben , erroärmt jeboeb ftrei<±>en liefe. T i e 
garbe ift febön roeinrot, ber ©efebmad b ö ft angenebtn. 
mufe ermähnen, bafe id) etma ben 10. Teil Quitten (äbfälle oon Gin= 
maefequitten unb fleine grihte) m 't fodjett liefe, roehe meit mehr ©elee 
bilben als 2'lpfel. Tiefe geben auch einen b<hft angenehmen 2kige= 
fefemad, fo bafe bie 3imtroürjc faum bemerft mürbe." 

ferner gibt 3äget folgenbe Slnleitung. „9)tan fodfe bie oorfeer ge= 
mafdbenen, ungehalten Gipfel im .Steffel möglicbft meid), ohne bafe fte ju 
Srei roerben. Tann läfet man fie in einem ber 2Naffe angemeffenen 
©efäfee 2—3 Tage fteben, rogs jur ©eelebilbung unerläfelid) ju fein 
febeint. hierauf roerben bie 9ipfel in einen groben Sad gebraut unb 
über ein offenes Qefäfe gebangt, fo bafe ber Saft abtropft, §ört baS 
2lbtropfen auf, fo roirb bie glüffigfeit in einen .Steffel ober auf bem 
igerbe ju ©elee cingefodbt. 3 uder nürb nadb ©efebmad binsugetban, 
bod) ift ei ratfant lieber mehr als ju menig ju nehmen. @be bie 
fDZaffe bid roirb, fegt man beliebig Vanille ober 3imt, ^ngroer 2C. 2C. ju." 

23efonberS foH nod) barauf bingeroiefen roerben, bafe man auch aus 
ben 3i er äpfeln (Pirus baccata) unb ber gruebt ber japanifdben 
Quitte (Cydonia japonica) ein febr feines ©elee auf obige SBeife geroinnt. 

2. ©elee aus Ctuitten. 

TaS ©elee aus Quitten bürfte baS ältefte unbroeiteft oerbreitete 
fein. gft bod) in febem Jtonbitorlaben in ben mannigfaltigften gor= 
men ju finben. (SS roirb in folgenber Steife bergeftellt : bie unge= 
hätten Quitten, benen man nur bie Sterne unb ben Äelcfe genommen 
bat, roerben in Stüde gefdmitten unb mit Baffer ju 23rei gefoebt. 
Ter Saft roirb filtriert, mit 3uder oerfefct unb nach oben angegebener 
Steife ju ©elee eingebampft unb fann bann, noch im roarmem 3uftanbe 
in beliebige gönnen gegoffen roerben, roaS übrigens mit jebem ©elee 
geheben fann. 

o. 39ofe bot juerft eine tDfarm cl ab e aus Quitten geroonnen unb 
bann bie roeidbgefoebten Scfealen 2C. 2C. roieber mit Baffer unb ©eroiirj 
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ftarf unb folange gefocßt, bi« fie einen Srei geben. 3»” übrigen rourbe 
bann roie oben oerfaßren. 

Sei bem Slugbringen beg ©eleeg aug ben gormett bieten fid) hie 
unb ba Sdßroierigf eiten. 3>agfelbe muß in ber gönn erfatten unb 
geßt bann nidßt ganj leidjt ßeraug. Um bieS leister ju beroerffteHigen 
ßält man bie gorm furje 3^it in l;etfeeS Sßaffer, rooburdj bie äußerfte 
Ärufte beg ©eleeg roieber ftüffig mirb. 

3. ©elee aus Steinobfi. 

Slug ben Steinobftfriicßten, bie befonberg reid) an ©ummi finb, 
läßt fid) fdßöneg ©elee bereiten. -Dag Steinobft mirb, roenrt eg reif 
rerroenbet mirb, entfteint, mit fomcl Sßaffer, als jum Sebedcn ber 
grüßte notioenbig ift, etwa 15 Minuten lang gefocßt, unb bann aug= 
gepreßt. -Den Saft filtriert man burdj Seinroanb ober glanelt, giebt 
je naeß ber Slrt ber grüctjte auf ben Siter 100—300 gr geftoßenen 
3ucfer ju unb bringt ben Saft big jur gelungenen ©eleeprobe aufg 
SBafferbab, roorauf bann bie manne glüffigteit in ©läfer gegoffen mirb. 
Sorjüglidß finb befonberg bie ©eleeg aug Slprifofen unb '^firfießen, 
benen man, um bag feine 3Iroitta ju erhalten, möglidjft roenig 3 u d fr 
jufeßen barf. 

Son befonberem SBerte ift eg, baß man audß unreife pflaumen, Slpri= 
fofen unb l^firficße baju oerroenben fann unb jroar forooßl abgeroorfene, aug= 
gebrodene ober fonft fcßledjte grüeßte unb roieber tterbanfeit roir bie 
Sorfcßrift baju öerrn &of garten; gnfpeftor gäger, ber biefelben in ben 
^ontofogifeßen ÜJtonatgßeften oeröffentlicßt ; fie gelten fo jietnlid) für alle 
unreifen Steinobftfrüdjte. SJtan iöft ^udfer in 3lraf ober gransbrannt; 
mein, rooriit bie grüeßte langfam roeicßgefodßt roerben ; man fann bann 
entroeber bie grüeßte mit bem Safte in ©läfer bringen, ober ben Saft 
allein, gmmer erßält man ein golbgetbeS ©elee oott hochfeinem ©efeßtnaef. 

4. ©elee ans ßeerenobfl. 

Sludß aug Seerenobft läßt fieß ©elee bereiten. ®ag aug Grb= 
beeren ift fd)on jiemlidj befannt unb roirb fdßon in Äonbitor= unb 2)elü 
fateffenläben gefunbeit. .öeinrid) Semler giebt für bie öerftellung t»on 
©elee aug Seerenobft folgenbe Sorfcßrift. 3Jlan übergießt junädßft bie 
grüdßte mit fiebenbem SBafier, um bie Saftabfonberung ju erleichtern 
unb um jugleid) bag nötige Slbroafdten burdßjufüßren. Sobalb bag 
SBaffer abgefühlt ift, nimmt man bie Seeren ßeraug unb bringt fie in 
bie ißreffe ober in einen Sad, um ben Saft augäupreffen, roelcßen man 
fofort in einen fupfernen ober meffingeiten ftefjel bringt, ber auf ein 
ßoißlobernbcg geuer gefeßt roirb. 9tun roirb geftoßencr 3uder einge= 
rührt, beffen Stenge fidß nadß ber Dbftforte rußtet. Sei Himbeeren, 
©rbbeeren unb Srotnbeeren nimmt man auf 1 kg Saft 500 gr, bei 
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Johannisbeeren unb ^etbetbeeren 750 gr auf 1 kg Saft. Ser Saft 
darf nicht länger als 1 5 Minuten focßen, bann wirb er fofort in glafchen 
filtriert unb gicbt ein fcßöHeS, flares, wohlßhmecfenbeS ©elee. 

V. Sie Bereitung ber Cbftfjaften. 

Snftatt baS Cbft in gortn oon Saft, SiuS ober ©elee aufäuberoaljren, 
fann man bicfe ifJrobufte noch weiter oon ihrem SBajfer befreien unb 
befotnmt bann getrocfneteS CbftmuS :c. :c. 

Jm Orient wirb fdhon feit Jahrßunberten 2lprifofenmuS getrodnet, 
inbem man baSfelbe ruiebertjolt übereinanber auf Bretter ober Steintifcfje 
ftreidbt unb fo trocfnet. Seit langer 3 e it ift in Ungarn unb Böhmen 
bie Stethobe oerbreitet, baß man bas unter bem 'Kamen ^ooibel ht- 
fchriebene StuS (f. S. 214) auf Bratpfannen ober Biedre bringt unb es 
ber äßärme eines mäßig gehegten BacfofenS auSfeßt, rooburd) baS über= 
fcßüffige äßaffer oerbampft. Jm Jahre 1856 wollte ein |>err Roller 
ju Schüffetburg bei Sinblar fefteS ülpfelfompott erfunben höben, waS er 
folgendermaßen betreibt: 

„Sie beiliegenbe ißrobe jeigt eine neue, oon mir erfunbene Cbftbe= 
nüßungSart, nämlich bie Bereitung oon feftetn Kompott. Cbft 
wirb bampfgar gemacht, bann oon Stielen, Schale, Kernhaus u. f. w. 
befreit unb abgebampft, bis eS eine fefte Staffe wirb. SaS Sörrobft 
foftet fo oiel ilrbeit unb Stühe, baß es ferner fein würbe, 3—5000 
Sentner Cbft in einem Jahre ju oerarbeiten, ba eine i^erfon in einem 
Sag laum 50 kg Cbft fcßälen, fößnißeln unb trocfnen faitn. Sagegen 
tann eine i^erfon täglich mehr als 40—50 Jentner Cbft ju feftem 
Kompott oerarbeiten. 

Ju 3lpfelfraut bienen oorjüglich Süßäpfel ; jwei ber beften Sorten 
hierju finb ber Zärtling, ber ergiebigfte Krautapfel, er liefert 15—18 % 
Jlraut, unb ber Kernling, ber als ber feinfte Krautapfel betrachtet 
wirb, unb oon einem feßr gefunben unb reichtragenben Baum ftammt. 
Beibe ülpfelforten erfrieren nicht fo leicht wie attbere fogcnannte Sauer= 
äpfel; bie Gipfel werben hier au f bem ©raSboben im freien burdf)- 
wintert unb fpäter gepreßt unb ju Kraut eingefocßt. SaS Cbft muß 
nämlich lagerreif fein, wenn es feines unb oieleS Kraut geben foll " 

Jrn Jahre 1881 befcßreibt Sireftor Stichelfen in ^ilbeSheim bie 
Stethobe CbftmuS ju trodnen , wie fte grau ißaftor Kien er in 9tien= 
ftabt bei ©ronau a. b. 2. anwenbet. Sie 21 rt unb SBeife beS (Sin* 
focßenS befchrcibt bie grau s }>aftor folgenbermaßen : 

„3it Sahcgfingen toie ber biesjä^rige, nietete einen überreichen Dbftfegen bieten, 
pflege ich )<h on feit tanger Sei* baS roenig h°Ü6are grüfjobft (Slpfet «nb Simen) 
ju DbfimuS einjufochen, refp. einjutroefnen. tDiefe TOettjobe ift non boppetter 
SBicbtigfeit, roenn bie Entfernung non ber Stabt unO bie ocrljättniäinäfjige Sßert- 
tofigfeit ber grudp ben Serfauf in rohem guftanbe oerbietet. Stpfet foroofjt toie 
Sirnen toerben gefd)(tlt unb ausgeternt; benn ich finbe, baf bie Schate etroag 
Sittereä an fuh t)at unb taffe mir bebhatb biefe SRüfje nicht oerbriejfen. Jutn 
Stnfeßen nehme ich auf ben erften kirnten (ca. 32 2.) oietteicht 2—3 2iter äBaffer, ober 
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aud) glieberfaft; testetet ift gefunb, trägt jur fionferuierung bei, fdjabct bem ©efißmad 
rtid)t unb mad)t bas gabrifat bunfler. Sarauf, roenn bie SJtaffe erroeidjt ift, feße 
id) natb imb nad) weitere 5—6 Zimten, je nod) ©röße beS fieffelS, ju, jebod) 
ofine Söaffer. 9täd)fteä 3 ai )r, refp. bei bent näcßften Sinfocften, werbe id> oerfud)S: 
weife am Jage juoor einen Zimten ganj Heiner Äpfel unb gaüobft mit Schale 
unb fiernßauS meid) lodjen, glieberbeeren jufeßen, bie ütiicßung auf ber Dbftpreffe 
burdjpreffen unb biefen ©oft ftatt SBaffer jum Stnfeßen benußen. 

2Bic lange man einlodjen muß, Ijängt uon bem geuer unb ber SHaffe ab ; 
idi focße lieber bei nicßt ju ftarfem geuer eine ©tunbe länger. 21IS id) im Äuguft 
b. 3. Äpfel unb ©irnen einloc^te . peng id; um 8 Ubr an, fd)iittete um 10 Ußt 
bie leßte (Waffe tjinein unb mar 9tad)mittagS um 4 llEjr fertig. SBie beim 3 roet; 
fcßenmuS pflege id) ju prüfen, ob bie Stoffe auf einem Jeller einigermaßen fteßt 
unb nie§t oiel glüffigfcit mcßr ausfcßeibet. ©obann wirb baS Siuö in Jbpfen 
ßingeftellt, um fpäter bem beinahe fertig gefoditen SroetfdtenmuS ßinjugefügt ju 
werben. (3$ (affe beibes jufammen nod) etwa eine ©tunbe fod)en, worauf es fe|r 
rafd) fonftftent wirb.) 3ft bann gegen ober nach aBcif)nad)ten bie niete länblicbe 
Slrbeit oorüber, fo erfolgt baS ©introdnen bes 3JtufeS. §ierju paßt ein jeber 
©ad;, ©rat=, I roden: ober aucß ©tubenofen. JJian füllt aus ben Jöpfen auf 
Jeller, menbet biefe manchmal um, bis bie Äudjen fo oie( geftigfeit ßaben, baß 
man fie auf Jporben oser ©rettern bem Suftjuge auSfcßen fann, wo fie fidj bann 
oöllig oerfjärtcn. 3(uf biefe ©Seife wirb aud; bas ©ommerobft, weites oft fo per= 
fd)leubert wirb, auf 3al)re fjinaus nußbar gemalt. (®ie oolltommen gut erhaltene 
SfSrobe beS eingetrodneten Siufes auS bem 3 aß re 1870!! giebt aüerbings ben befien 
Seroeis für biefe ©eßauptung. ©. 2Jt.) 

Ja man ferner immer nur fo oiel pon bem (WuSfuißen auflöst, wie man 
gerabe gebraucht, fo geßt nichts oerloren, roäßrenb baS nur in Jöpfen eingcfocßte 
StuS tafcf) oerjefjrt werben muß. 3” feine Scheiben gefcßnitten, mit ßeißern ober 
faltem SBaffer bebedt, löst fictj bie getrodnete Stoffe in wenigen ©tunben auf. 
SßiK man rafcfj ein fiompott fjaben, fo fann man eS auf geuer, beim Umtüßren, 
in wenigen Stinuten Har ßaben. 

Jurdi bie SRetßobe beS (sintrodnenS fiat man aud) in 3<ifiren, wo fein Dbft 
geworfen ift, immer frifcfjcS 2JtuS für bie Äinber ober Äompott; aud) fann man 
jeberjeit einen angenehmen Dbftfudjen bereiten. 3uder unb feines ©ewürj 
tf)ue id) beim SufliSfen ßinein. Scl)r ftßön unb bauerßaft ift aud) geirodncteS 
SirfcßmuS, bod) giebt es biefe grucßt bei uns feiten im Überfluß. 

SBenn id) auS bem getrodneten ffltuS Dbftfuppe bereiten will, rüfjre id) 
baSfelbe nad) bem Huflöfen burcf) ein feines ©ieb,* 

2lud) itt <Sd)lefien ift biefe tÜfetfjobe fcf)ort fefjr alt; £. ©Miller in 
3üllidjau berichtet barüber, bafj man bas ^Pflaumenmus fo lange im 
Hoffet riibrt, bis es, roenn cs gehörig erfaltet ift, bie geftigfeit eines 
©roteS befotntnt, aud) bringt man eS, roenn es roarm aus bem Heffel 
fontmt, auf ©retter gelegt in bie gorm oon ©roten unb lägt cs an 
ber £uft abtrodfnen, ober bringt es, roenn es nod) nid)t ganj feft fein 
follte, nod) ein ober metjreremale in ben ©aefofen. 

Sfn gleidjer SBeife l)at man Hirfd)cnntu£ ic. 2 c. ba unb bort 
fd)on bis jur fyeftigfeit eingebampft, eine größere ©erbreitungSart pat 
biefe 3)tetfjobe aber nod) nidjt gefunben. 

infolge ber (Sinfü^rung oon Honfcroen jeber 2lrt forool)! beim 
£anbl)eer als ber glotte, foroic mit 'Küdfidjt auf bie überfeeifdjen Ho= 
lonieeit foUte bie £>erfte(luug oon folgen tro denen Cbftmufen , roie fie 
fic^ aus ben meiften gritditen ^erftellen laffen, in größeren Hiengen erfolgen. 

9)tit einem feljr oeroollfommncten ©erfahren, bie ijerftellung ber 
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Cbftpaften aus grudüfäften, bat uns Cfonomierat 9i. ©ötße in ©eifern 
beim in ncuefter 3eit befannt gemalt, welcher bic crfte Anregung baju 
burdj bie Pätes eines äerrn SegriS in 2lbbe»ille erlieft. Tiefe Pätes 
waren fleine feftc Täfelchen aus 2Ipfel= unb Sirnenmarf, bie man nur 
furje 3«it aufjufocben brauchte, um baburcb ein trcfflicfje^ Äompott ju 
erhalten. SegriS hat 1870 eine 9KiHion ÄiloS foldjer haften ßergeftellt 
unb baS kg ju 1 Jl »erlauft. 

9t. ©ötlje betreibt baS Serfahrcn folgenbermaßen : 

TaS Obft wirb mit ein wenig SBaffer angefeßt, Elpfel unb kirnen 
werben nicht gefd)ält, fonbern nur in einige Stüde jerfchnitten. 2lls= 
bann roerben bie griichte »ollftänbig jerfodü unb burd) ein feines Sieb 
getrieben, um Schale unb Mente, fowie etroaige gafern durchaus ju ent= 
fernen. Sei Secrenobft muß man ein .fbaarfieb haben. TaS gewonnene 
3Jiarf wirb in einem fupfernen ober tneffingnen Steffel unter fortwährend 
bem Umrühren eingebidt, wobei barauf ju achten ift, baß ber jum 
9tüßren benußte fjoljlöfjel immer bie gigur einer 2lcßte (8) befeßreibt, um 
baburch bas Einbrennen ju »erßüten. TaS 2Rarf erhält einen 
jufaß, ber je nach bem Säuregehalt ber Cbfturt, refp. ber Obftforte, 
ein ^öljcrer ober nieberer ift. Turchfcßnittlid) würben hier 60 ©ramm 
auf baS s ^funb 3)larf genommen, boch lieferten gewiffe Pofal=Siraforten 
auch ohne 3uderjufah ein gutes ^?robuft, währenb ju bem mehr fauren 
Steinobft 100 — 125 ©ramm nötig waren. Ter ©efchntad ift bafiir 
maßgebenb unb wieberholte Serfucße werben leicht baS richtige Quantum 
3ucEer treffen taffen. 

TaS Ginbiden erfolgt über lebhaftem geuer ; man feßt es fort, 
bis ber Söffel im 9)farfe aufredjt flehen bleibt, ober bis ein wenig 
■Diarf auf ben 9tanb eines falten Tellers aufgetragen, fidj nach bem Gr- 
falten abjiehen läßt (Weleeprobe.) 

Spat bas 9)tarf bie nötige Monfiftenj erlangt, fo wirb es auf fleine 
Sgorben geftridjen, bie aus Gifenblecß fonftruiert unb mit einem 1 cm 
hohen feften 9ianbe, fowic mit einem Soben aus feinftent »erjinftem 
Tra()tgefled)t »erfeben finb. SJfan bebedt ben Soben mit einem Statt 
reinlichen, nicht ju ftarfem Rapier, baS genau in bie £>oröe bineinpaßt. 
unb ftreidjt auf baSfelbe baS iltarf auf. Ter gleidjmäßig hohe 9fanb 
erleichtert baS gleichmäßig bide Eluftragen beS SHarfeS, was wieberum 
notwenbig ift, um ein ^robuft »on berfetben Tide $u erhalten. 

Tie .porben fommen nun in eine Törre, wo fie bei einer Tempe= 
ratur »on ca. 63° C. »erbleiben, bis baS Söaffer größtenteils »erbampft 
ift unb bie 9Jtaffe bie gehörige geftigfeit erlangt hat. Tiefer Dioment 
tritt je nach ber Scfdjaffenheit ber Törre unb ber 2lrt beS DbftmarfeS 
früher ober fpäter ein ; in manchen gälten waren bie haften feßon nad) 
12, in anbent hingegen erft nach 24 unb meßt Stunden fertig. Tiefe 
Serfdjiebenßeit übt natürlich einen Ginfluß auf ben ißreiS beS ^ro= 
bufteS aus, obwohl fid) anbererfeits biefe Tiffcrenjen beim ©roßbetricbe 
meßr ober weniger auSgleidjen ober boeß nur »on geringem Ginfluß 
fein werben. 
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3ft ber 3nf)a(t bcr igorbcn trocfcn genug (beit nötigen Btafjftab 
giebt bie Cdfafjntng gar halb an bie §anb), fo befreit man bie lebet= 
artigen 3)larftafeln juerft oon ber ipapienUnterlage, wa« fidj nad^ Be= 
ftreicfjung berfelben mit einem feuchten Schwamm (eicht bewerfftelligen 
iäfjt. 2ll«bann jerfdjneibet man bie tafeln mit föilfe be« Sineal« in 
Streifen gleicher Breite, bie ihrerfeit« rnieber ebenfalls nad; einem be= 
ftimmten Blaffe in redjtedigc Täfelchen gleicher Sänge geteilt werben. 
Siefe« $efthalten beftimtnter Blaffe ift unbebingt nötig, wenn bie 2Bare 
gut au«feheit unb uerfau fsfätjig fein foK. 

2Bir fdineiben bie Täfelchen 5 cm lang unb 2,5 cm breit, unb 
haben jtoeierlei iQoljfiftchen anfertigen (affen, bie mit Rapier au«= 
gefleht finb unb beren Heinere ein halbem, bie größeren ein ganje« 
Milo haften faffen. 3n biefer $orm fann bas ißrobuft fofort per ^>oft 
oerfenbet werben. 

2lm beften eignen ficfj jur öerfteHung non haften 2ipfel unb Birnen, 
bie inbe« wieber nach ben einjclnen Sorten einen oerfdjiebenen ©rab 
oon Brauchbarfeit geigen. So gaben beifpielsweife Siel« Butterbirne 
ausgejeichnete, ber ©elbe Bellefleur unb ber Bote Giferapfel gute s J?ro= 
bufte, währenb fich Sir’ Butterbirne als wenig tauglich erwie«. Sehr 
gute diefultate lieferte ein ©emifdh »on Äpfeln unb Birnen ju gleichen 
teilen ; ebenfo liefjen ficf> au« ben feitfjer nur als 3icrfriid;tc befannten 
Beeräpfeln (Malus pranifolia, Pirus spectabilis rc.), bie einen befon= 
ber« hohen ©efjalt an gallertartigen Stoffen haben, ^aften oon wunber= 
fdhönem 2lnfehen unb trefflichem 0efd;macf bereiten. 21ad) Gipfeln unb 
Birnen fommen Duitten, 2lprifofen, ipfirfidje, pflaumen (befonber« 
9JiirabeUen unb dieincclauben) unb Bwctfdjen. Sie brei juerft genannten 
Cbftarten jeidmett fid; ebenfall« burd) einen großen Beid)tum an gallerb 
artigen Beftanbteilen au«, wa« jur f$-olge hat, baff bie au« ihnen be= 
reiteten haften fdjncllcr unb oollftänbiger trodnen, al« biejenigen anberer 
^riiditc. Schwerer fchon troefneten ©rbbeeren, Stadteibeeren, Süfjfirfdjen 
unb fteibelbeeren ; bi« je|t nicht in feftc fvorrn ju bringen waren: $o= 
hanni«beeren, Sauerfitfchen, Himbeeren unb Brombeeren, Bnbeffen 
laffen fid) gewif; aud; bei biefen Cbftarten burd) 2lnwenbung oon ©e= 
latine ober Bufah eine« anbern, an ©aHertftoffen reichen Cbftmarfe«, wie 
j. B. basjenige oon Gipfeln, günftige Befultate erjielen; auch erleichtert 
oerminberter guderjufafe ba« Srocfnen. 

Bon einem Milo roher grüdhte würbe im Surd;fd)nitt ein halbe« 
Milo 2Jfarf erhielt, weldje« 200—250 ©ramm fertige haften gab. Sie 
ÖerfteHuttgsfoften oon 1 ^?fb. haften belaufen fid; unter 2Inrechnitng 
be« Dbftwerte«, be« Bader«, ber Weisung«; unb 2lrbeit«foften, fowie 
ber 2lbniihung bcr ©erätfdjaften nad; unfern feitherigen Erfahrungen 
auf circa 50 -Ä. Siefer ?ßrei« fdhwanft je nach beut Dbftwerte ber 
einzelnen Jahrgänge, betn größeren ober geringeren 3uderjufafce unb 
betn lltnftanbe, ob bie 2(rbeit oon ben 211 itg lieb ent be« öaufe« unent= 
geltlich unb nebenbei oerrichtet wirb, ober bei größerem Betriebe 
Arbeiter bejaht werben muffen. Ser Berfauf«prei« ftellt fid; nach 
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eingejogenen Grfunbigungen für unfer (jßrobuft auf 75 ^ bi« 1 Ji. pro s f>fb. 
Sei fabrifmäßigem Setriebe laffen fid) oon ben Unfofteit bebeutenbe 
Grfpamiffe errieten, bie einerfeits ben ©eroinn oergtufeent uitb eS attberer= 
feite geftatten, burct) itiebrige, ben franjöfifcfjen gleiche greife ber 5ton= 
furrens bie Spiße ju bieten unb Grport nach anbem Sänbera 511 treiben. 
Safe bie norjtefjenb ermähnten Jiiftdjen bei ber ÜoftenjufammenfteUung 
nicht gerechnet finb, ift felbftöerftänblid). Sie erhöhen ben 'fkeiS je 
nad) ber feineren ober geringeren Art ber Anfertigung um 10—30 ,$( 
pro ipfunb. 

Um eine möglichfte GrfpamiS ber föeijungSfoften unb eine nuß= 
bringenbe Sereinfadjung beS SetriebeS ju erjieien, habe id; baS Hiobell 
eines Apparates fonftruiert, auf beffen einer Igälfte in jroei Äeffeltt baS 
Cbft jerfod)t unb baS Aiarf eingebidt roirb. (Sic anbere Hälfte beS 
Apparats befteijt aus einem (Sörrraum mit oier fpejiell für biefen 3roed 
angefertigten korben. llodhherb unb 5Sörre roerbeit (ber GrfparniS 
halber) mit einem yeuer gehest, bod) ift eine Sorfehrung getroffen, 
meld)e bie Regulierung ber bie (Sörre burdjjiehenbcn Neuerung ermög= 
licht unb eS fogar geftattet, bie (Sörre gegen übergroße ©änttejufubr 
abjufperren. 3 um Setrieb beS Apparates finb 2 $erfonen nötig, bie 
fid) in bie Arbeit beS .HodjenS, beS GinbidenS unb beS (SörrenS ju 
teilen höben. GS eignen fid) Ijicrju befonberS grauen, einmal, meil fie 
bie erforberliche Sertrautheit mit berartigen Scrrid)tungen unb bie nötige 
©efd)idlid)!eit befißen unb bann, weil ber niebrigere Arbeitslohn bie 
^crftellungSfoften erheblich »erminbert. 

(Safe man bie Mafien nur eine halbe Stunbe in heißes (Baffer ju 
legen unb bann einige Dcinuten aufjulochen braucht, um ein rool)l= 
fdjmedenbeS .Uoinpott auf ben Xifd) [teilen ;u lönnen, ift fd)on eingangs 
gefagt morben. 

(Sic Sorteile ber Saftcnbcreitung finb auf ©ruttb oorftehenber AuS= 
einanberfeßungen folgenbe : 

1. GS laffen fid) auf biefe 2Beif e (Diaffen'Grträge obft= 
reid)er gaßre fomie Obftabfälle gut oermenben unb auf 
obftarme gaßre übertragen. ®aburch roirb ber Gntroer = 
tung beS ObfteS oorge beugt, liefen Sorjug teilt bie Sfethobe 
mit bem (Sorten. 

2 . ®ie haften finb außerorbentlich haltbar. geh be= 
fiße haften beS &erm SegriS aus bem (Jahre 1876, bie ganj unoer= 
änbert finb unb heute nod) ein Jtompott oon burdjauS reinem ©e= 
f^ntade geben. 

3. ©ie ftellen eine leicht oerfäuf lidhe, marftfäf)ige 
(Bare bar, bie fid; auch beim Kleinbetrieb gewinnen läßt, 
roeil bie gabri fationSroeife einfach unb leicht ju er= 
lernen ift. 

4. ®ie AuSniißung ber grüßte ift bie bentbar 00 IU 
fommenfte. (Sie roenigen Riidftänbe fönnen als Srennmaterial Ser= 
roenbung finben. 

Sucaä, Dbftbenufcuno. 3. (Sufi. lö 
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5. $ie haften nehmen einen mögfi<f)ft ffeinen 9iaum 
ein unb t)aben be§^alb für bic SBerproniantierung non 
©ebiffen großen Söert, abgefeßen baoon, baff gcrabe O b ft = 
fonfernen für bie ©djiff Sfü dfen unb bic ©efunbljeit ber 
ipaffagiere bie größte öebeutuug befißen. 

6. (Sin weiterer itorjug ber haften beftefjt in ihrer 
leidjtcn SSerwenbb ar feit. 
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x&rfjJfEr 3ftb]rfjmfi 

(fltiltumucrtuugsartcu, tuelrtjc fid) auf die (Störung brr 
^riidjtc ober auf bie Penuenbung ocrgorener 
flüffiglteitcn fliUjen. 

(©bftroeinberettung; Cikör-, ßranntroeitt- nnt> Öffigbereitung 

ans CDbft. 

I. 9Ulgemeineö. 

äöäljrenb in ben oorf)ergef)enben Stbfd^nitten biejenigen iDietfjoben 
bev Obftoerroertung befprocfjen rourbeti, bei melden nur pjfpfifalifdje 
33eränberuttgen an ben fyriidjten uorgenommen mürben, ftitben fid) bic 
in biefem 2lbfdE)nitt ju befpredjeitbcn auf djetnifdje ÄSeränberungen b. i). 
einjelne 33eftanbteile ber ^riid)te roerben in anbere ftörper mit non ben 
urfprünglidjen total nerfd)iebenen d)emifd)en unb plfpftfalifdjen (Sigen- 
fdjaften oerroanbelt. Sie aut tneiften in iöetradjt fotitmenben ftörper, 
roeldje bie 23eränberungen erleiben, finb bie ft o t) l e it lj i) b r a t e , non 
roeld)en uns bie Starte fdjoit bei ber 29efpred)ung ber Stufberoaljrung 
beS CbfteS unb ber Steife beleihen begegnet ift. SBir l)aben gefeljeit, 
baß bie Starte beim 'Jteifeprojefs in Buder ubergefüljrt roirb. Siefer 
Buder, ein weiteres So|lenl)t)brat ift baburd) entftanben, baß bie Starte 
bie Seftanbteile bes SBaffcrS aufnimmt. Bn ber Brudjt roirb berfelbe Buder, 
ben roir fdjon Seite 109 ermähnten, aucf) aus ber Starte, bei ben Steinobft= 
früdjten oielleidjt aud) aus ben oerfdjiebenen ©ummiarten, Ijergefteüt. 
Ser Sraubenjuder, wie auch anbere Buderarten, unb bie Starte finb bie= 
jenigen ftotjtenljpbrate, roeldie bie Slteränberungen bei ben im nachfolgend 
ben ju befpredienben 23erroertungSarten bes ObfteS erleiben. Sie £Öor= 
gänge, roeldje biefe djemifdjen Üleränberungen Ijeroorrufen, Reißen ®ä = 
rungett. Sie ©ärung ift bebingt bitrd) ein Ferment, einen lebenben, 
mitrosfopifd) tleinen Organismus, beffen BortpflaujungSprojefi nur 
bann burdjgefüljrt roerben tann, roentt baSfelbe fid) in folget Söfung 
befinbet, roo eS ©ärungen Ijeroorrufen tann. SS ir tonnen beSljalb 
bie neuen, burcf) bie ©ärung entftanbcnen ^robuf tc unferer 
grüdjte als bie Stefultate ber ßebenStljätigfeit biefer 
tleinen fieberoefen bejeidjnen. 

93on ber großen 3)ienge biefer Organismen tommen für uns E)iev 
jroei ©ruppen in 33etradjt : 

a. Sie Sprofjpilje (Sacharomyees). GS finb mitrosfopifd) 
f leine, einhellige Organismen, ber ©ruppe ber nieberen ifßilje juge= 
Ijörig, oon runber bis ooalcr gönn, roeldje iljren -Kamen ber 3lrt unb 
Söeife itjrer gortpflanjung burdj 2lbfdjnürung (Sproffung) «erbauten. 
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Sie finb in ben gärenben glüffigfeiten meift in gönn non Stetten »er- 
bunben, unb finb bie Urfadfe ber Sllfobolgärung ; fie finben fich in 
allen gärenben jucferhaltigen glüffigfeiten. 

b. Sie Spaltpilje (Schizomyceten). ©S finb noch fleinere Or= 
ganiSmen, an benen man meift nur bie Bebaut fiefjt. gür bie Sechnif 
fommt uon benfeiben befonbers bie ©ffigmutter, Mycoderma aceti , - in 
Sietradjt, roeld)e alfotjot^attige glüffigfeiten in ©fftg oerroanbett. 2lnbere 
rufen gäulniSerfcbeinungen beroor, unb finb beetjalb bei einigen ftranf= 
beiten leidster unb fehlest uergorener S?eine oon bofjet Siebeutung. 

Sie SebenSweife biefer fieinen Organismen ift eine jiemlid) oer- 
fcbiebene, was fdjon itjr Siorfommen unb ihre Sbätigfeit in ben oer= 
fcbiebenen jufammengefebten glüffigfeiten bebingt. Slujjer ben mineras 
iifcben Siäbrftoffen brauchen fie, wie alle ^ilje, organifcbe Stoffe unb 
feine geringe Slolle fpieleu unter biefen bie ©iweifeförper. Sic fönnen 
ohne ben Sauerftoff ber ßuft (eben, gur bie fräftige ©ntwicfclung ber 
SprofipUje ift fogar 2lbfd)luf; berfelben erforberlidj, wäbrettb bie Spalts 
pilje fid) unter beffen 'JJiitwirfung fdjnellcr oermebren unb ihre Sl)ätig= 
feit infolge battott ftcigem. 

SaS SBaffer brauchen fie nicht jur ©mäbrung, jebocb jutn Sl'acbSs 
tum; es fann ihnen oöllig entjogen werben, ohne bafj fie fterben, b. b- 
bie gäbigfeit oerlieren, bie «bemifcben ißrojeffe wieber burdjjufübren, fo= 
halb fie wieber in glüfjigfeit mit für fie günftigen Siebingungen ges 
langen. Sa bas SBaffer aber ber Sräger ber 9läbrftoffe für fie ift 
unb ohne baSfelbe biefc 9iäbrftoffe nicht in bie fieinen Beden jur 3ier= 
nrbeitnng gelangen fönnen, fo ift bas SBaffer ein unentbehrlicher gaftor 
für ben SebenSprojefc ber Spalts unb Sproftpilje. 

9Bie alle Organismen bebürfcn auch biefc ber 2Bärme. Sei febr 
uieberer Semperatur unter 0° ftclien fie ihre Sbätigfeit felbftoerflänbs 
lief) ein, bei nieberen Setnparaturen über 0° arbeiten fie wenig unb 
oermebren ficb langfant, fteigern ihre Sbätigfeit aber bebeutenb bei 
mittleren Semperaturen, um bann bei folgen jwifd)en 60 unb 100°C. 
getötet ju werben. GS haben alfo aud) biefc ipilje beftimmte Setnpes 
raturgrenjen, swifdicn benen fie bie ©ärungen unb gäulniSprojeffe am 
fcbnellften burebfübren. 

21 ud) biefc fieinen ißilje töten fich gegenfeitig. ©ineSteilS gefchiebt 
bies babureb, baf> bie gliiffigfcitcn bureb eine 2lrt ber s }>iläe umgewanbelt 
würbe, woburd) fich biefc feibft bie Siebingungcn ju ihrem SebenSprojeffe 
genommen haben. SlnbererfeitS hat bie urfprünglicf) oorbatibene gliiffigs 
feit beftimmte ©igenfebaften, bie bem einen ipiljc mehr jufprechen, weSs 
halb er fid) barin fd)neli »ermebrt, wäl)renb ber anbere bie Siebingungen 
nicht fiubet unb besljalb gar nicht ober nur wenig gebest, ©in nahes 
liegenbes Sieifpiel möge bieS jeigen. fiäfst man ein ©efäfj mit bünner 
Bucferlöfung offen bei einer Semperatur uon 12— 20 °C. fteben, fo 
fallen in baSfelbe oielc Sporen ber oerfdjiebenftcn ipiljgattungen hinein, 
unter anberem auch bie .’öefepilje unb Spaltpiljc. ©rftere finben bie Sie» 
bingungen für iljr iieben nidjt, festere bagegen oertnebrett fich fernen, bie 
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^■lüfftgfeit nimmt halb einen üblen ©eruch an unb bet 3u<fet ift in 
■ÜJUldjfäure oerroanbelt raorben. ©iebt man aber berfelben urfpriing= 
liehen ßöfung nur eine ganj fleine Wenge, etwa 0,5 °/o, Wein=, 2lpfeU 
ober Gitronenfäure ju, fo oermetjren fid) bie Spaltpilje unb ber Buder 
roirb in Weingeift umgeroanbelt. 3n furjer Bett ift bie trübe geworbene 
glüffigfeit roieber !lar, es Ijat fid) ein fdjmufciger Sobenfaß gebilbet, 
benn bie £efe ift außer Ofjätigfeit getreten, ba fie feinen Buder mehr 
finbet, unb ju Soben gefunfen. Stber auf ber Oberfläche ber $lüffig= 
feit bilbet fi<^ jefet eine jarte, roeijje Ifjaut, bie befannte Äaf)mhaut, 
welche unfere glüffigfeit in Gffig oerroanbelt. Oie fleinen Spattpilje 
aber hoben ihre Of)ätigfeit balb beenbet, fie oerfdjroinben plöhlid) roieber, 
unb auf ber jeßt fefjr fauren ßöfung finben bie Sdjimmclpilje eine 
Wohnftätte. So arbeiten biefe fleinen Organismen für einanber unb 
gegen einanber, jum s 3iußen, roie jum Stäben ba - Wenfdjen. 

gür unfere 3 roc <& fommen folgenbe (Gärungen in 23etrad)t: 

1. Oie 2Hfobolgätung ober roeingeiftige ©ärung, auf welcher 
bie Bereitung beS ObftrocineS unb beS SranntroeinS beruhen. 

2. Oie Gffigfäure=@ärung, burdf roeldhe ber Gfftg erjeugt roirb. 

3. Oie gäulnis, bie unfere ißrobufte ju jerftören broht, gegen 
welche wir beStjotb bie nötigen Wafjnahnten treffen müffen. 

II. Ote Dbfttoetnbereitung. 

1. Der Mert bes ©bfiroeines. 

„SDer eble Söein belebt mit feinem geuer, 

SDo^t jebe SRenfchenbruft ; 

2)er Dbftroein ift bem Sanbmann 
roert unb teuer, 

3ur Strbeit fdjafft er £uft!‘ 

Dr. 6b. SucaS. 

Cbftwein, Slpfelroein, SHrnroein, Giber, in Württemberg 
Ob ft tu oft, bei Orier gibä, nennt man ein aus bem Safte unferer 
ifernobftfiiid)te bereitetes gegorenes ©etränfe. ©egenroärtig roirb eS in 
einjelnen Söejirfen in unb außer Oeutfcßlanb in beträd^tlidjcr 2luSbef)nung 
erjeugt unb fonfuntiert. Wo bie Cbftroeinbereitung Gingang gefunben, 
ba oerbreitet fid) ber Obftbau fehr fdntell, unb umgefehrt, wo biefer 
.ftulturjroeig fidh eingebürgert hot, finbet auch halb bie Obftroeinbereitung 
nadh unb nach Gingang. 2llS ©egenben, wo ber Dbftroein allgemeines 
©etränf, befonberS aud) beS ßanbntanneS geworben, feien angeführt Wärt* 
temberg, ein großer Oeil oon 23aben, Reffen, Slaffau, bie ©egenb oort 
^ranffurt, bie ißfolj, ein großer Oeil oon s Jfheinpreufjen, Cberöfterreid), 
Steiermarf, ferner mehrere Äantone ber Sdjroeij, bie Siormanbie, 
ßuremburg unb in Gnglanb befonberS bie ©raffcßaften ^ereforbfhire 
unb Oeoonfhire. 2tud) in Dtorbamerifa roirb oiel Giber bereitet. 

Oafe ber oben angeführte iierS bie Wahrheit fagt, roer will bieS 
beftreiten ; unb es ift faft überflüffig noch ein Wort über bie großen 
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äJorjilge beS CbfiroeineS für bie arbeitenbe Klaffe ber Be= 
oölferuttg 311 jagen. Mein, wenn auch in 2Bürttemberg (ängft fdjon 
bie Einführung ber Qbftroeinbereitung bem früher oiet größeren 3Scr= 
brauch beS Branntweins gefteuert unb biefcn uorjüglid) nur auf 
bie im Qbftbau noch surücfftehenben 'Bejirfe befdjränft hat, fo ift bieS 
bodß in nieten anbem beutfdßcn Sänbern noch nicht ber galt unb cS 
taucht hi e «ab ba ftetS non Steuern bie jyrage auf: „SBie fann am 
bienlichften bem ©cnuffe bee Branntweins norgebeugt luerbcn?" Senn fo 
inenig ber Branntwein in fteinen .Quantitäten, ab Zugabe 3 U bem 
fcßroarjeu Brote beS 2t rb eitere, aud) nachteilig wirft, fo bringt er hoch 
baburch fo unenblidjem Schaben, bah fid) niete Sttenfcheu ber 2trt an 
benfelbcn geroßhncn, bah er ihnen widriger biiitft, ate ihr Brot; unb 
roeldje bebauerliche unb bemoratifierenbe dBirfungen äußert er erft bort, 
loo er in gröberen Quantitäten genoffen tnirb ! 

jgier bie 2lntroort: Sie allgemeine Einführung beS ©e* 
nuffeS eines guten QbftroeinS als täglicher Srunf beS £anb= 
mannS wirb halb ben '-Branntwein mehr unb mehr nerbrängett, bentt 
gerabe bie Bewohner jener ©egenben, in bctien ber Qbftioein bas äaupB 
getränt gemorben ift, jeid)nen ftd) meiftenS burdß SJtäßigfeit aus. . 

SaS Bier, fo fcßäßbar baSfelbe als ftärfenbeS unb näßrenbeS 
('ietränfe ift, fann feinen Erfaß für ben Branntroein bieten als Srunf 
bei ber gelb=2lrbeit , ba baSfclbe feine guten Eigenschaften unb feinen 
Söohlgefchmacf gänzlich einbiißt, fobalb es feine Jtoljlenfäure uerliert 
troenn eS toarm roirb), was aber fehr fdjroer 5 U oertneiben ift, wenn 
ber 2 lrbeiter auf bem 'gelbe ober im SBalbe in ben 3 roif<hen 5 eiten ber 
2lrbeit nad; einem StärfungStranf oerlangt. 

21* er aber fieht, roie bie oiclcn 2trbciter mit ihrem Kruge oon 
Stein ober oon 3' nn / ber mit Qbftioein gefüllt ift, unb ihrem Brot in 
ber Safcße jur 2lr£»eit jiehen unb nach einigen Stunben angeftrengter 
Sßätigfeit in ber fut^en diaft fiefj bureß beibeS 311 neuer 2lrbeit ftärfen, 
unb roie ber Qbftioein ihnen als ein burftftillenbcS, ange= 
ltehm fäuerlidjeS ©etränf bie geroünfd)te Sabung bietet 
unb bie erfeßöpften Kräfte roieber anregt, ohne bah eine 
Erfdjla f fu tt g na d) folgt, roie bei bem '-Branntwein; wer biefeS fieht, 
ber roirb fidjer ben hohe« SBert biefeS ©etränfeS für ben 2lr= 
beiter nicht be 3 toeifeln. 

^ieju fommt noch, bah ber Qbftmoft gleid) roie ber äBeitt einen 
3 u f a fc oon SBaffer unmittelbar bei bem ©enuß nicht nur fehr wohl 
oerträgt, fonbent bah er baburch nicht feiten fogar noch angenehmer 3 um 
Srunf in ber jpiße roirb, inbem er bann mehr burftftiUenb wirft. ES 
laifen fidj fogar mehrere Beispiele auf 3 äl)len, bie nachroeifen, bah burch 
eine febroaeße dBafferjugabe ber Ülioft „feiner unb angenehmer" geworben. 

Sdjlipf führt in feinen „Kitten diatfcßlägen 3 ur jioecfmäßigen 
Bereitung beS CbftmoftS" an, bah '/e Siter guten 9)tofteS mit >/* ^funb 
Brot genoffen nad) allgemeinen Erfahrungen beffer fättige, als 
1 ißfunb 'Brot oßne "Kt oft. Ser in SSürttemberg oiel gehörte Spruch : 
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„35? o£)tfeit£)eit fommt aus bern § 0 ( 5 " finbet hierin feine oolle 
Söeftätigung, Denn es unterliegt gar feinem Zweifel, baß burd) ben ©es 
nun oon gutem Dbftmoft feßr bebeutettbe Di eit gen non SSrotfrüdjten 
gefpart roerben unb bentnad) in guten Cbftjafjren bann bie in größerer 
Dienge bereiteten uitb jur Monfumtion gelangenben ©etränfe einen tfrfatj 
für eine nicht unbebeutenbe Dienge 23rot bieten. 

StiftSbcdjant Diattbl non St. glorian bei Sinj führt in einem 
iiprtrag über ben 2Bert beS CbftroeineS für ben Arbeiter iutereffantc 
Eingaben hierüber an. Gr fagt: „Gs ift auch biefe 2lrt ©etränfe, nieldje 
befonbcrS für bie arbeitenbe klaffe in ber Sommerbißc bnrftftillenber 
unb fräftigenber ift, als bas träge madjenbe 33ier, unb auch nidjt fo in 
ber SBärnie fdjaal wirb als baSfelbe, ein SfebürfniS in ben ijiefigen 
frauSwirtfdjaften für baS Tienftgefinbe unb bie 2lrbeitsleute geworben, 
fo baß in gaßren, 11,0 wenig Cbftmein erjeugt mirb, .'öauSbefißer für 
ihre Seutc non 2lnbern Dioft, ober non ber gerne f)er Dbft laufen unb 
ju föaufe 5 u einem (freilich etwas geringeren) föaustrunf herridjten. 
WemerbS= uitb §aitbwerfsleute redjttcn fo fidjer auf ihren Dioft, wenn 
ihnen ber23auhetr bie Soft mitgibt, baß notwenbig merbenbe 23aulidjfeiten 
beim Sanbmaun nur auf galjre, wo es an Dioft nidjt fehlt, anberaumt 
werben, weil bann ber Trunf nicht 511 teuer fommt. 

Tie 2lrbeiten, felbft ber ^auSbienftleute, gehen nur flau unb fdjleps 
peub twr fich, wenn es an einer nad)helfeitDen Stärfung burd) biefen 
tjjaustrunf fehlt. Ter ^auSbcbarf au Giber ift natürlich nadj 23erfdjieben= 
heit ber ©rößc ber 2Birtfcbaftcn oerfeßieben. TaS Stift St. glorian 
barf bei feinen 3 Dieiereien ben galjresbcbarf jmifdjen 1500 unb 1800 
£>eftoliter anfdjlagen." 

Soll aber ber Dbftmoft ein toirflidj ftärfenbeS unb ber ©cfunbheit 
5 uträglicheS ©etränfe fein, fo ift feine TarftcllungSmeife burdjaus nidgt 
gleicßgiltig, namentlich ift auf bie ©ärung besfelbcn unb bie 23chanb= 
lung beS DiofteS im Meller ein großes ©emidjt 3 U (egen, ittbem aus 
benfelben grüdjten, bie einen oortrefflidjen, gefunben unb 
ftärfenben Cb ft me in geben, ber fid) wenig 0011 gewöhnlichem 
Traubenweinen unterfdjeibet, infolge unrichtiger 23 e h an b l uug ein 
wahrer Gffig entfteht, beffen Wenuß nur nachteilige golgen für bie 
©efunbheit haben faitu. 

'.Namentlich greift folcßer effigartiger Cbftmein, wie er leiber gar 
nidjt feiten infolge beS 5 U lange fortbauernben 2lbäapfens aus großen 
gäffern fidj finbet, bie Sdjleimbäutc beS Diagens an, oerurfadjt eine 
fetjr geftörte Verbauung, ber Diagen oerträgt nur feljr wenige Speifen 
mehr unb eS veranlaßt ein foldjeS ©etränfe überhaupt ein Siccßmevben 
beS HörperS. 

Dlöchten baßer bie fpäter im Saufe biefeS 2lbfdjnittcS 
gegebenen 'Jtegcln jur Bereitung eines guten, fräftigen 
unb gefunben CbftmeinS recht oielfacß benubt werben, 
namentlid) aud) oon unfern Sanbleuten, welche, obgleich 
befdjeibener in ißren 2 lnforberungen, bod) barauf fel)eti 


igle 



232 


CBftroeinbcreitung. — ©eeignete Dbflforten. 


foltten, baß ihr feauätrunf ber ©efunbljeit in feinem galt 
n adjt ei i ig merben fönne. 

2. Die »erfdjiebcnen ©b|lart*n unb ©bftforten jur JBeinbfreitmtg. 

'Dian fann ade Cbftarten jur 2Beinbereitung »erroenben. Von 
»olfäroirtichaftlicher Vebeutung ift bis jetjt aber nur ber 2ßein aus 
Äernobft (ber äßein au« ber 2 Beintraube muß E)ier unberücfftd)tigt 
bleiben); ju münfcßen märe e$ jebod) , baf? man auch ber Veeren= 
obftfultur jum 3 roecfe ber SBeingeroinnung eine größere Verbreitung 
einräumen mürbe. TaS Veerenobft fönnte 3 . 33. in bett tum ber Reb= 
laus »erleuchten Giebieten im großen fultioiert roerben. Soßnenb märe 
es ferner, roenn bie Verooljner unferer beutfdjen SBalbgebirge bie bort 
in Rtenge madjfenben Veeren jur £erftellung eines 2i> eines , ber ficb 
in gan$ »orjügtidjer Dualität Ijerftellen läßt, benüßten. 31ber aud) auf 
unferen SBalbbäumen giebt cs grücßte, bie ju gleichem 3 »»ede geeignet finb. 
Gs fei nur an bie »erfdjiebenen Sorbuäarten erinnert, beren grüßte 
bis jeßt nur menig benüßt merben, in^mif^en aber im Jßinter ben Sängern 
bes SöalbeS eine treffliche Raßrung bieten, ferner finb $u ermähnen bie 
3 ieräpfel, bie aud) bei ber RtuSbereitung fdjon ermähnt mürben. 

3m folgenbetx foUcu junädjft bie Sorten angeführt merben, roelcße 
befonbers jur SBeingeroinnung empfehlenswert finb. 

n. S8rnobßtfarfEn. 

3 n SBürttemberg »ermenbet man faft alle angebauten 21 pf elf orten 
jur Sßeinbereitung, insbefonbere aud) bie oieleti Sämlinge (Sternäpfel), 
roelcße unoerebelt meiter fultioiert merben unb teilroeife fehr mertooHe 
oft aber auch feilt geringroertige Varietäten geben. Unter bem Hainen 
Äofalforten firtbet man foldjc Sorten oft in einem llmfreis »on mehreren 
Stunbcn fehr ftarf »erbreitet unb beliebt, roäljrcnb fie fonft nirgenbS 
norfommen. Solche Sorten finb j. V. in ber Umgebung »on Reutlingen 
ber Sdjnciberapfel, Schmibbaftle unb Vronnapfel, Wlitnapfel, ©aisbüßler, 
i'uifen, StoraHenapfel u. f. m. 

Von fpejiell roürttembergifd)en unb in SBürttcmberg allgemein 
»erbreiteten Cbftfortcn finb ju nennen: 

21 p f e 1 . 

Saure grüne Sdjafnafe, SBeißer Jodler, Roter Vacfapfel, Roter 
3otlfer, knoUenapfel, Rote SBalje, ©eftreifter Gdapfet, Roter ,'öerbft= 
breitling, Cberlänöer Vadapfel, Schreinerapfel , kugelapfel, grauem 
Rothadier (im Dberlanb), Sdjtneljling, Reinette »on Ganaba, fßome= 
ranjeitapfel, ©olbgelbe Sommer=Reinette, Gl)ampagner=Reinette, Gng= 
lifcher Wolb=Vepping, Gharaft er ^Reinette, ©lanj=Reinette, Roter (Eief= 
pußer, SlronemReinette, ©raue &erbft=Reinette, ©raue fportugiefifeße 
Reinette, ©raue granjöfifdje Reinette, ©rauer Äurjftiel, Reinette »on 
$)amafon, Garpentin, Gnglifdje 38inter;©olb= s }krmäne, königlicher Sturj- 
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ftiel, Große Kajfeler=9teinette, brauner SWatapfel, SBetfjer 3J?atapfel, 
fyrütjcr rotgeftreifter DJtatapfel, ©rofjer rf)einifd)er SBotjnapfel, kleiner 
rfyeinifcljer 3)oI)napfel, aöeijjer Sünder, 3i0euttcr=3lv fei, Suifenapfel, 
Kußenmaufer, Kienlesapfel , Konftanser Sdjneiberapfel , Safcbesapfel, 
ödster aöinter=Streifling, ÄönigS^leiner, kleiner kleiner, SdEjornborfer 
3Beinapfel (3Biefenl)anfele) , Grüner Stettiner, ©rüner gürftcnapfel, 
©elber aBintcr=Stettiner, fRoter Stettiner, Qsnper Qaijrapfel, SBelfd^eder, 
9Rol)renapfel, Spätbliiljenber 2affet:2lpfel. 

33 i r n e it. 

Scljneiberbitn, SBelfcfie iiratbim, SJergbint, 'Dlaffelbadjer 2Roftbim, 
^almifdjbirn, ^arigelbim, ßangftielerin, ©rofje Dornbirn, ©runbim, 
IBogenäcferin , Sdjroeijer aßafferbirn, 9iummetterbirn , Gf)ampagner 
58ratbirn, 'flomcranjenbirn tom 3abergäu, Steinbadjer s i)?oftbirtt, 3Mb= 
ling nom Ginfiebel, 9Bolf3bim, ÜJelbenjerbirn, 9teicfienäcferin. 


3n Deutf djlanb faft allgemein perbreitete 3Birtfcf)aftsfrüd)te 
außer pielen ber porgenannten finb: 

91 p f e l. 

©eftammter Goufinot (Sdjnteljling), ©eflammter Karbinal, 0olb= 
gelbe Sommer^Reinette , 9lifitaer Streifting, 9foter Karbinal, SHoter 
^rierfd^er aöeinapfel, (23eißer, an ber ©ifel unb ÜRofel), 3Binter^affet= 
apfel, 3 ro iebel:iiorsborfer, Kleiner Sangfticl, 9lf)einifdfjer Krummftiel, 
Getter 2Binter=Streifling, Cenabrücfer Reinette, Garpentin, ©rauer 
Kurjftiel, Sörauncr fDtatapfel, Sßinter Gitronenapfel, Großer 58of)napfel, 
ipurpurroter Goufinot, (Selber SBinter=Stettiner , ©ubener 3öarrafd)fe, 
SRoter Giferapfel, ©rüner gürftenapfel, ßuremburger 9leinette, Große 
Kaffeler 9ieinette, 9iotcr @ifer=2lpfel, iparfer&Sßepping, aiMington 31. u. f. f. 

S i r n e n. 

Sangbirn, Knausbint, aöelfdjje Sratbirn, SRormännifdfie Giberbirn, 
Sdbroeijer aßafferbirn, 2räublc£=33irn, ^omeranjenbirn potn 3<Jbergäu, 
SBilbling pom Ginfiebel, 9tummelter 33irn, 3ßeilerfd)e 9Roftbirn, G^am- 
pagner Sratbim, aßolfsbirn. 


9luf bem ißomotogen=Kongreß in SReißen im Qaljr 1886 
fonnte eine DiSluffion 1. über Diejenigen Sorten, roeld^e bett beften 
Sein unb 2. über biejenigen, raeldtje ben meiften 3ßein liefern, nid&t 
ju einem fRefuttat führen, ba noch nicf)t geniigenbe Unterfudjungen bar= 
über porlagen. 

SSorgefcfilagen mürben, $u 1. (©eroinnung oorjüglidjer Dualität): 
Königlicher Kurjftiel, aßinter ©olb^larmäne, Gljampagner 9ieinette, 
Große Kaffeier 9ieineite, ©äsbonfer 9leinette, 3Ru$fat 9ieinctte, Orleans; 
9i einette, ijßarifer 9lambour=9ieinette, ilaumanns 9ieincttc, ,'öarbev© 9leinette. 

3u 2. (©eroinnung großer Duantität): Großer rtjeinifcfier s öol)n= 
apfel, Sonbon Gepping, s }larfer3 Gepping, 9ttbfton Gepping, ©rüner 
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(Stettiner, Tiefblüte, Atarmeliterdieinette, Sanböberger dteinctte, ©rauer 
fturjftiet, SBinter Quittenapfef. 

3n bcr ficf) barati anfnitpfenben TiSfuffion nmrbe [jemorgefjoben, 
baß bie ebten ©orten anberroeitig beffer oenoertet roerben fönnten, unb 
bie gcroöiinlidjen , felbft geringeren ©orten gartj fpesieU für bie Cbft= 
nieingeroinnung bienen. 3n Stiebe tarnen nodj fotgcnbe ©orten in em- 
pfeljlcnber Söeife : 

Sitte grauen 'Jteinetten, ber Suiten, Söinter ©olb= 
ißarmäne, ©roße Äaffeter Reinette, ©äSbonfer Steinctte, 
©aumannä 9t ei n et t e , 9t oter unb SSeißer Trierfdjer 2Bein= 
apfel, (Sßantpagner 9teinette. 


Tie ©djuieijer Sanbiuirtfd). ©efetlfctjaft empfietjt fotgenbe ©orten: 

?( p f e l. 

Tanjiger Äantapfet, grauenrotßadjer, ©pättaubcr, 2Batb|öfter, 
©oßnapfet, 33reüadjer, ©auinann« 9teinette, ©roße Aiaffeter ’Jieinette, 
©pitjroeifcr, ©auergraud), Söintcr ©otb--iparmäne, ©aiut 'JeicotaS. 

Simen. 

iiannenbirn, SSergterbim , graulerbirn , ©etbe SJtoftbim, Sang= 
ftieterin, Seberbirtt, ©dpatjäbler, ©päte SSeinbirn, Tfjciter’» ©im, 
SBafferbim. 

3n gr antreidj, inäbefonberä in bet Bretagne unb diormanbie 
too fetjr riet Dbfttoein tjergeftetlt roirb, finb bie ßauptfädjlidjften ©orten: 

t p f e (. 

Blanc Mottet, Griset Doux, Doux h l’Aiguel, Doux Eveque, 
Vice-pre'sident Heron , Frequin blaue, Ecarlatine, Godard, Rouge 
Mottet, Mademoiselle Virginie, Bedan, Haucheeorne, Frequin-Au- 
dievre, Binet blanc, Marin Onfroj', Or Milcent, Jaunet pointu, Vag- 
nond Legrand, Amer-doux, Frequin rouge, Paradis, Rouge-Bruybre, 
Barbarie, Medaille d'or, Amere de Berthecourt, Argile, de Boutte- 
ville, Galopin, Groseiller. 

33 i r n e n. 

3« oben genannten franjöfifdjen ^rooinjen tuerben niete ©irnforten 
jur aBeinbercitnng angebaut. 3n ben ©anmfdjuten uermetjrt tnan nad) 
©altet befonberä : bie Carasi, Cirole, d’Avoine, de Branche, de Chemin, 
de Croixmare, de Navet, de Noir, de Sauge, de Souris, Gros blanc, 
Gros doux, Gros vert, Longue-queue, Saussinet, Trompe-gourmand. 

b. Sfcinobflforttn. 

(Srfabrungen über ben befonberen SBert einjetner ^ftaumem unb 
Äirfdjenforten liegen nidjt nor. 
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c. BEereitnbJffBrten. 

■Bon biefen fomtnett jur Weinbereitung bie Stachelbeeren, 3of)annis.- 
becrcit unb föeibelbeeren in Betracht. 

Bon ber §eibelbcere wirb feine Ärt fultioiert. Blatt oerroenbet 
jur Weinbereitung bie in unferen Wälbern uorfommcnbe .fjeibeL ober 
Caubeere. 

Bon StadjeL unb 3ohanni£6eeren empfiehlt Blautet befonber^ 
folgenbc Sorten : 

Stachelbeeren: Rifleman, Defiance, Roaring Lion, Wonöer- 
ful red, Plough-boy, Freecost, Globe yellow, Britannia unb oiele 
anbere. 

Sofjauuieibeercn: Perle blanche, Weiße Werberfdje, grud)t= 
bare, £>oliänbifd)e Bote, ©roßc grauenborfer, Sangtraubige, f?leifdj= 
farbige Champagner, .Uirfdjjohanni^heere, Cgpereng Weißfriicßtige, Ber= 
failler, ©roßfrüdpige Weiße, polläubifdje Weiße, Saiferlicße Weiße, ©e= 
roö^ntid^e Schwarje, Sleapolitanifdje Schwarje, Cgbeng Schwarje, 
Sd)iuarjfrüd)tigc Biftoria, Bang up Victoria. 

Qm allgemeinen ift eg nicht Sitte unb and) in oielen fällen nidjt 
ratfam, bie einjclnen Cbftforten, jebe getrennt für fid), ju Wein ju oer= 
arbeiten. Blau erhält inbeffen aug einseinen Sorten, mie bem GbeL 
Boreborfer, bem gleiner, Suiten unb ber Champagner Bratbint, Sang; 
birne u. f. ro., menn jebe für fich oennoftet mirb, einen ganj oorjüg: 
lidjen Cbftwein, welcher auch meift ju oiel fyöherem greife als ber ge= 
wohnliche Cbftwein oerfauft werben fatm. Sumeift wirb aber, fpejiell in 
Württemberg, wo bie Cbftroeinbereitung ganj allgemein ift, bag Cbft ge= 
mifcht unb nicht allein bie Äpfel unb Birnen je für fid), fonbern gar häufig 
noch beibe jufammengemifcht oermoftet. 3a, auch abgefalleneg unreifeg Cbft, 
angefaulteg Cbft, beffen gaulfteHen auggefchnitten finb unb überhaupt 
Cbft, bag man ju fonft nidjtg braudjett fann, wirb jur Weinbereitung 
oerroenbet. Cie allgemeine Stimme auf bem ^omotogen-Siongref) in 
Bteiffen gieng ebenfallg bahiti, baß man bie Cbftforten mifdhen müffe 
unb bie bort erftatteten Berichte ergeben, baß aud) in beit großen Cbft= 
weimSteltereien bei ff-ranffurt am Blain unb am Bheine alleg Cbft burd) 
einattber gemilcht werbe. 

3n ber Chat erhält man auch, wenn Äpfel wie Birnen oon 
allerlei Sorten sufammengenommen unb gefeltert werben, einen red)t 
guten Wein, wenn bie oerwenbeten Sorten ber Blehrjahl nach ju ben 
einen guten Bloft gebenbett gehören. Untauglich lp e 3 u finb bie CafeL 
birnett, ba foldje jumeift gar feinen Werbftoff haöen unb ungünftig auf 
bie ©ärung unb bie Sagerung beg Weineg einwirfen. 3n ber Borutanbte 
mifd)t man faure, fiiße unb bittere Äpfel je l / 3 ober oon ben beiben 
le|teren 3 / 4 unb fauren 1 / 4 , unb nach Baltet geben 2 Ceile bittere, 
2 Ceile fiiße unb 4 Steile faure Äpfel einen fehr guten Ciber. Bon 
ben mürttembergifdjen Cbftforten haben fich folgettbe Blifchungen befonberg 
bewährt: 
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3 / 4 Änaugbimen, l U ^almifdjbirnen, unb ju 3 föeftoliter Söein 
jirfa 15 kg £reftern »ori Slauett £rolünger= ober Scbroarjen 
Gletmer Trauben; 

1 / 2 .Hnauebirnen unb 1 / 8 Sßolfgbirnen; 

'/s Sangftieler=, 1 / 3 <Qarigel=, Vs ipalmifcfjbimen ; 

*/j Suifen unb >/ 2 ^alinifcbbirnen ; 

3 / 4 allerlei Gipfel unb ’/ 4 ed)te Sratbirnen; 

2 /s ^anjiger ifantapfel, Vs SBilbting ootn Ginfiebel; 

2 / 3 kleiner unb ’/s SBolfgbirnen. 

Über bie SJtifcbungen im allgemeinen fagt Sdjlipf : 

,,a) SJloftobftforten, bie Neigung jum <Scf)röer= ober Säbroerben im 
gaffe unb Slauroerben beg Cbftroeineg im Wlafe haben, roie bieg bei 
allen berbfüfjen, meid) teigen ben kirnen ber gaH ift, muffen mit 
roeinfäuerlichen Gipfeln unb rauben, herben Simen gemifcf)t mcrben. 

b) Obftforten, bie erfabrmtgemäfjig einen trüben Cbftroein geben, 

ntüffett mit folcben ©orten gemengt werben, welche bei richtiger Sebanb= 
lung einen bellen SGSein liefern, roie 5 . S. mit Champagner 
Sratbirnen, SBolfgbimen, SSilbling oom ©infiebel, Weibe Sr'abeV 
bimen, gleinern, Suifen, 2Binter=Wolb-Sarmänen 2 C. SMe 6 b a m = 
pagner Sratbirne unb bie SSolfgbirne haben bie (S'igenfdjaft, 
baß fie bei fachgemäßer SJfifcbung mit anbern ÜJloftobftforten bie £r üb= 
ung beg SJiofteg nieberfcfjlagen, unb auf biefe Slrt alg 
©d)önungg= ober Älärunggmitt el bienen- Sieg beroirft ber reiche 
Webalt biefer ©orten an Werbfäure, ben alle fefjr berben Simen hoben, 
roe#b«lb alle foldbe ju bem gleichen Sroecf gebraucht roerben fönnen. 
Slug biefem Wrunbe finbet man auch häufig folgenbeg 3Jtifd)unggüer= 
bältnig angeroanbt: '/< Sratbirnen unb 3 / 4 oerfcbicbenerlei Slpfel unb 

Simen. 

c) ÜJloftobftforten, bie im Wefcbmacf febr füß unb fabe finb, roie 
bies bei meien unferer Simen, bei ben ©üffäpfeln unb befonberg auch 
bei allem grübobft ber gall ift, tnüffen mit roeinfäuerlichen Slpfeln, j. S. 
mit Suifen, ÜJlatäpfeln, gleinern, Kaffeier- u. a. Reinetten, SBeinäpfeln ic. 
gemifdjt roerben. ©o liefern '/ 2 ©üßäpfel ober Simen unb '/ 2 Suifen 
u. bgl. einen bellen, beliebten unb boltbaren ÜJtoft. 

d) Scabficbtigt man ben 3Hoft früher, alfo f<bon im erften halben 
Qabre, ju benüßcn, fo fonbere man bag fiiße ÜJtoftobft non bent fauren 
unb rauben, unb roäble bieju alleg grübobft; »on Simen befonberg 
bie Wmnbimen, Änaugbimen, Salntifcbbirnen, ©chneiberbirnen, grübe 
Söafferbirnen 2C. ; ferner alleg Slbfallobft, roelcbeg leßtere aber mehrere 
Xage ber Sagerreife unterworfen roerben muff. ©teben reiche Obft= 
ertrage in Slugficht, fo beachte man bie gleiche ©onberung, unb be= 
niiße alle fänerlidjeu unb bitteren Sipfel jur Sereitung eineg ÜJlofteg, 
ber ficb 3 big 4 gabre unb noch länger hält, unb beffett SBert mit ber 
Seit fteigt. 

e) ©ine ÜJtifcbung non febr oielen »etfcbieb enen SJloft: 
obftforten finbet bei ben Sanbleuten häufigen Seifall. 
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3« biefer SÖejiefjung finbet fogar baS Slbfallobft oor ber eigentlichen 
Dbfternte in SBürttemberg einen fdjnellen 2lbfafc unb tuirb aud» fehr 
gut bejaht. JsaSfelbe befteljt öftere aus 20 bis 30 unb nod) mehr 
t>erfd)icbenen Dbftforten. SDiefes Dbft ift ^infiditlid) feiner 33aum= unb 
tfagerreife fetjr oerfdiieben unb eg fdjeint, baß bie fehlerhaften Eigene 
fdjaften einjetner Dbftforten burdj bie entgegengefeßten anberer auSge= 
glichen merben. Vielleicht bürfte and) ber ©runb in ber Sagerreife 
biefeS 2lbfallobfteS ju fudjen fein, roelcheS öfters 8—14 Sage lang an= 
gefammelt, unb bann erft bei größeren Quantitäten oerfauft tuirb. SerbarauS 
gewonnene Dbftrocin wirb in ber Sh at gefärbt unb eS ift, befonberS in 
nidjtreidjen Dbftjaljren, fogar auf ben 'JOi'ärften eine ftarfe diadjfrage 
nach foldjent Dbfte, rooran aber aud) ber billigere ^JreiS llrfadje ift unb 
ber Umftanb, baff ju biefer $eit oft bie Vorräte an altem 9)loft fdjott 
ganj erfdjöpft finb." 

fBejüglid) ber Skrmenbung non 2Rifpetn, Speierlingen unb 3i er - 
äpfeln gilt, baff fie, wenn fie ben anberen Dbftforten beigemengt finb, auf 
bie Klärung beS Seines unb beffen fealtbarfeit fetjr giinftig einroirfen. SaS 
bie anberen jur Seinbereitung oerroenbbaren Dbftforten anbelangt, fo liegen 
Erfahrungen über beftimmte d)cifd)ungscerl)ältniffe nidjt oor, man mengt 
ba eben ebenfalls alle« entbehrliche burcheinattber. Senn trofcbem oor* 
ftel;enb beftimmte Slusmahl oon jur Dbftroeinbereitung geeigneten Sorten 
gegeben mürbe, fo hot bas benfelbcn 3roecf, roie bas SortenoerjeidjniS 
ber jutn ®örren geeigneten Dbftforten: 3)1 an mahle bei 9teu = 
anp f lanjungen biejettigen Sorten aus, roelche erfah = 
rungSgemäf; als bie beften Seinobftforten gelten. Seitere 
Unterfudjungcn unb Erfahrungen merben eS fpäter geftatten, eine engere 
3luSroahl unter ben Sorten ju treffen. 

3. Die Deljanblmtg bes (hbftes oor ber Verarbeitung ju ©ein. 

#. Üpfel. 

Es mürbe fd)on Seite 109 barauf hingemiefen, baff fid) beim 
Reifen ber grud)t bie 3ucfermenge oergrößert, mährenb bie Säuremenge 
abnimmt unb in ber Einleitung ju biefent Kapitel mürbe heroorgeljoben, 
baß bei bet roeingeiftigen ©ärung 3 uc fer in Seingeift übergeführt mirb. 
Safe bieS in einem beftimmten Verhältnis geschieht, mirb fpäter gejeigt 
merben. Sdeidjt einjufeljen ift aber fdjott nad) bettt ©efagten, bafi ber 
aus ')ipfeln bereitete Sein umfo fräftiger mirb, je mehr 3 U( fer bie 
$rud)t enthält unb um fo roohlfdjmecfenber, je mehr fich bie Säuremenge 
einem beftimmten fünfte nähert. 

3n roeldjcm Verhältnis in ber Jv nicht mährenb beS EntroidlungS= 
projeffes bie 3utfermenge junimmt unb bie Säuremenge abnimmt, ijat 
Sragenborff in einer toenig befannten, aber roidjtigen Sdjrift gejeigt. 
Seine 3iefultate ergeben aber jugleidj, baß ber Dbftmein, roenn bie grueßt 
auf betn i'ager gereift ift, nicht mehr fo fd)macfhaft mirb, roaS bie gratis, 
roie fid) aus bem fpäteren ergeben mirb, fdhon feit langer 3 e 't erprobt 
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fiat. (Ss gefjen nämlid) bei längerem Sägern ber griidjte in erfter 
Sinie äBaffer, bann aber aud» in SBaffer löStidje Subftanjen unb niel 
Säure oerlorcn. S'ragcnborff*) I>at 18 Slpfelforten näfjer unterfudjt, non 
benen nur einige f)icrt)ergei)örige Sorten nebft ben Siefuitaten angeführt 
roerben foHen. 

O £ljampagncrapfcl. 


Saturn ber 

SJffücfjeit Untet; 

fudjung 

3n SSrojenten 

SBaffer 

1 3" «Baffer) 
löälic^e 
©ubftanj. 

| 

©aft 

©äure 

als 

Slpfelfäure 

3«rf«r 

9. 3lug. 

9. Slug. 

85,40 

8,51 

93,91 

1,66 

3,31 

20. Slug. 

20. Slug. 

85,49 

9,28 

93,77 

1,36 

| 5,65 

1. ©ept. 

1. ©ept. 

85,30 

11,23 

96,53 

1,04 

7,21 

13. ©ept. 

j 13. ©ept. 

86,20 

11,30 

97,50 

0,96 

6,92 

30. ©ept. 

30. ©ept. 

86,43 

11,34 

98,77 

0,66 

7,00 


a) >0oitigciBE .$ommcr>£rinctre. 


Saturn ber 


3n SSrojent 

en 


Spffücfjett 

llntcr= 

fu^ung 

SBaffer 

3n SBaffer 
löslidje ©aft 

©ubftanj. 

©äure 

als 

Slpfelfäure 

3udfer 

25. 3uli 

25. 3uli 

88,05 

7,00 j 95,09 

2,04 

3,97 

5. Slug. 

5. Slug. 

85,29 

7,61 ' 92,90 

1,72 

4,03 

13. Slug. 

13. Slug. 

85,55 

6,99 1 92,54 

1,63 

4,42 

23. Slug. 

23. Slug. 

86,87 

7,47 94,34 

1,52 

5,11 

5. ©ept. 

5. ©ept. 

86,16 

7,85 94,01 

1,17 

5,21 

17. ©ept. 

17. ©ept. 

86,39 

10,43 96,82 

1,38 1 

7,07 


3 ) ;2tuicBcl’93or?tiorfcr. 


Saturn ber 

3n Vrojenten 

^flücfjert 

Unter» 

fudjung 

SBaffer 

3n SBaffer 
I66lid)e 
©ubftanj. 

Saft 

Säure 

al5 

Slpfelfäure 

3«<*er 

25. 3uli 

25. 3uli 

88,36 

6,32 

i 94,68 

1,75 

4,34 

5. Sluguft 

5. Sluguft 

88,31 

8,23 

96,54 

1,29 

4,87 

14. Sluguft 

14. Sluguft 

88,19 

8,75 

96,94 

1,04 

4,84 

25. Sluguft 

25. Sluguft 

88,90 

7,14 

96,04 

0,97 

6,38 

6. ©ept. 

6. ©ept. 

87,72 

10,04 

97,76 

0,82 1 

6,64 

16. ©ept. 

24. ©ept. 

87,51 

10,32 

97,83 

0,61 

7,02 

16. ©ept. 

16. Oft. 

86,93 

9,74 

96,76 

0,46 1 

8,18 


*) Dr. ©. Sragcnborff, gfjemiftfie Verträge 3 ur Homologie ic. Sorpat 1878. 
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4) IPirtfcljaftfapfel. 


Saturn ber 

3n tßrojenten 

1 

^flüdjeit 

U»ter= 

fudjung 

SBaffer 

3« Sßaffer 
IöB(icf)e 
Subftanj. 

Saft 

Säure 
als 1 
Stpfetfäurc 

3utfer 

16. 3uti 

16 . 3uti 

86,38 

7,44 

93,82 

2,02 

3,71 

25. 3ult 

25. Suli 

86,53 

7,79 

94,32 

2,24 

4,16 

5. Stuguft 

5. Stuguft 

85,23 

8,24 

93,47 

2,14 

4,69 

15. Stuguft 

15. Stuguft 

83,91 

9,82 

93,73 

2,10 

5,39 

26. Stuguft 

26. 2luguft 

83,33 

10,29 

93,62 

2,11 

5,53 

9. Sept. 

9. Sept. 

84,38 

12,11 

96,49 

1,48 

7,25 

27. Sept. 

27. Sept. 

84,48 

11,40 

: 95,88 

1,39 

6,15 


2luS bett Slnalßfen ergicbt ficf) junädtft, baf; bei einem beftimmtcn 
Grab ber fHeife ein SRagimum für Saft unb 3ucfergel;alt eintritt unb 
biefe Seit ift fidjerlicß aud) biejenige, in welcher ber 2lpfel am jroetf= 
mäfjigften ju 2Bcin »erarbeitet roirb. Ge ergiebt fidt» aber ferner au* 
ber 2lnalt)fe bes 3 ro i c & e töorSborferS, baf; bic Dlenge beS Saftes in ber 
in ÄSaffcr löslidjen Subftanj bebeutenb »erringert roirb, wenn ber 'Jlpfel 
längere 3rit, nad;bem er notn öautne genommen mürbe, liegt, roenn 
aud; ber $ucferget)att in glcid;em Diaße erhöht roirb. Sicfe Verringer- 
ung gefd;ict)t aber auf Soften ber Sd;matfhaftigfeit beS äßeines. Sie' 
genaue 23eftimmung beS 3ritpunfteS, in welchem baS Diajrimum beS 
Saftgehalte* unb bie entfpredfenbe 3ucfer= unb Säuremenge in ber 
grueijt uorhanben ift, fann in ber gratis ber Cbftroeingeroinnung für 
gewöhnlich nid)t burd;gefül;ri werben. Äbcr im allgemeinen l;abcn bic 
Äpfel jU ber 3eit, in welcher fie geroöl;nlid; jur SBeinbereitung gelangen, 
baS Diarimum bes 3 uc ^ er 9et>altee nod; lange nidjt erreid;t, ba fie meiftenS 
§u ben Söinterapfelforten gehören, bagegen ift eine große Dienge ooit 
Säure uorhanben. 2tm ungünftigften geftalteu fid; bie Verhältniffe bei 
ben unreifen Äpfeln. Sa ift, wie aus ben angeführten Tabellen leicht 
erfid)tlid;, ber 3udergel)alt roeit unter bem Diarimum, roährenb ber Säure= 
gehalt roeit über bem Diarimum ber baumreifen fvrud;t ftel;t. Sie ,3ucfer= 
bilbung fantt aber foroohl bei ber baumreifen, wie bei ber unreifen*grucht 
befchleunigt werben, ohne baf; »iel Saft nerloten gel;t, wa* einesteils 
burdh bas S d; ro i fj e tt I a f f ett ber ganjen grucht, anbererfeits burd; 
baS in einem fpäteren .Hapitel ju befprechenben Äufnel;menlaffen 
ber äerfleinerten Jrudjt beroerffteltigt roirb. 

SaS Sch ro i ß cnl a f f e n ber 'Äpfel (fichc aud; S. 91) roirb faft in allen 
Dbftrocin bereitenben Gegenben burchgefüljrt. 'Di an bringt ju biefem 3'uecfe 
bie Äpfel auf lange, pgefpißte Raufen mit einer biinnen Strol; unterläge unb 
läßt fie fo 3—4 SSodjen liegen, bis fie gelblid; werben. Seim äßegbringett 
werben fobann bie etwa angefaultcn $rüd;te befeitigt ober auSgefchnitten, 
fo baf; nur baS gefunbe gleifdj oermoftet roirb. Dian läßt entroeber 
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im freien ober aud) in Kammern fdjroifeen, beibe« gefc£)iel;t in granf= 
furt a. 3)1., Cricr u. f. tu. Qn ber ‘Jionnanbie roerben eigene Kammern 
oberhalb be« 9taume«, in meinem bie fjerfleineruug gejdjieht, jum 
Siegen; unb Schroihenlajfen eingerichtet, aus benen Das Cbft bann mittels 
Schläuchen £>erabgef<^afft roirb. 3n Gnglanb roerben bie Gipfel im freien 
auf Raufen gefdjidjtet unb ber Ginroirfung ber atmofphärifdjen Ginftüjfe 
ausgefefct; nur gegen groft fdjü^t man fie burd) übergeroorfene« Saub. 

Sei biefetn 2(ufberoabren be« Cbfte« im freien ober auf Söoen 
fomntt e« ^ic unb ba roohl nor, baß fo ftarfe Kälte eintritt, bafe ba« 
Cbft ooin ^rofte getroffen roirb. 

Sejüglid) ber SBirfung be« jjrofle« ift ju bemerfen, bafe burd) ben= 
f eiben oorjüglidj bie fticfftoff haltigen unb fdjleimigen Seftanbteile, nicht 
aber ba« Stärfemeljl ber Gipfel unb ber 3uder ber Simen, auf für 
ben ÜDioft nachteilige SBeife oeränbert roirb, weshalb aud) Gljrift fchon, 
roie aud) fpäter Cittrid) unb Stuben«, angab, baff man au« ge= 
frorenent Cbfte jroar weniger, aber fehr flaren, ftarfen unb füfjen Cbft= 
mein erhalte. G« fchabet übrigen« ein felbft jiemlid) ftarfe« Oiefrieren, 
roenn bie flüchte oor fd)rtcHem Sluftauen uerroahrt roerben, fehr nieten 
Cbftforten, ja ben meiften, gar nicht. 

©in fehr gute« -Kittel, Cbftljaufen im freien bei ein* 
tretenbem prüfte ju fdjüfcen, ift ba« Saub ber Cbftbäume 
felbft; eine Schicht non */ 2 gufj Cide hält 10° Kälte ab. 3” $am s 
tnern gelagerte Cbfthaufen roerben am beften burd) bidjt, ftarf eitt= 
genefcte Ciidjer gefdjitfU, bie bariiber gebreitet roerben unb auf bem 
Soben nod) 1 guf? ting«um reichen. Ctcfc roerben, fobalb fie burch 
ben fyroft an einzelnen Stellen troden roerben, al«balb roieber mit 
Sßaffer befprigt. Ciefe fünftlidje Gisbcde fchüfct ba« Cbft nor bem 
Ginbringen be« $rofte« in bie Raufen unb hält jugleid) bie im Cbft 
inncroohnenbe SBämte jurüd. 

Ciefe« Sdjroiöenlaffen foroohl be« unreifen, at« be« baumreifen 
Cbfte« barf aber nidjt ju lange au«gebehnt roerben, ba fonft ber Koft 
infolge be« oben angegebenen Serlufte« non $rud)tbeftanbteilen geringer 
in ber (üüte roirb; bagegen erhält man nach furjem Sdjroihenlaffen 
einen fehr haltbaren, in jyarbe unb ©lanj ausgezeichneten Cbftroein. 

Gine Grfahrung non Kr auf}*) fdjeint ba« GJcfagte nöllig ju be- 
ftätigen, inbem fie nadhroeift, baf; lagerreife« SBinterobft, Gnbe Siouember 
ju ©ein oerarbeitet, roeitau« feinen fo guten Koft gab, al« e« erroartet 
roerben burfte. Cer (Genannte fagt, er habe einen befonber« guten 
Cranf für fid) bereiten wollen, unb baher feine Sor«borfer erft Gnbe 
Stooember guetfeheu, etroa« aufnehmen unb bann preffen laffen. Cer Ko ft 
rourbe fo bid roie Ct, aber er rourbe nidjt fo gut, al« er geroorben roärc, 
roenn man fchon 14 Cage nach ber Gmte gemoftet hätte. Curd) bie 
2lu«trodnung ju nieler roäffcriger Seftanbteile, meint K r a u fi , roäre 
eine ^auptbebingung ju einer oollftänbigen ©ärung nerloren gegangen ; 

*) 3)tonatsfd)rift für ^omotüfiie. 
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es trat [entere audj nur unoollfommen ein, obglcid) ber 3)foft in einem 
19 föeftoliter haltenden gaß lagerte. 2ludj nielc Grfafjrungen 2lnbcrer 
ftintmen bamit überein unb in allen Cbftwein probujicrenben ©egenben 
werben dipfcl gleich einige Tage nadj ber Grate »erarbeitet. 

b. Birnen. 

Tie 5 ur dJJoftbcrcitung »erwenbeten Simen gehören größtenteils 5 U 
ben ,'perbftbirnen, bie itjren »ollen fReifepunft b. t). b aS dXarimum ihres 
SudergefjalteS ju ber 3eit erlangen, in ber fie ?u 2öein »erarbeitet 
toerben. TeSfjalb werben mit ben meiften Simen überhaupt weitere 
Sorbereitungcn gar nidjt »orgenomtnen, fonbem man feltert fie entweder 
allein (waS wegen ber wertoollen Treffer jur 9)iuS= unb ©eleebereitung 
fet)r jwedmäßig ift (f. S. 210 unb 218) ober mit Gipfeln äufammen. 
Sn fel)r »ielen fällen ift aber eine berartige fofortige Serarbeitung 
nicht lohnend. 

@0 gehört 5 . S. bie ÄnauSbirne ober SSeinbime ju ben »erbrei= 
tetften dXoftbirnen in ^Württemberg , trobbent fie in mandjeu ©egenben 
in bem dtuf ftefjt, baß fie für fid) allein gemoftet, einen leidji blau 
werbenben unb gar nidjt haltbaren Tbftwein giebt. TieS beftätigt fidj, 
wenn biefe $rudjt bei »oller dteife gemoftet wirb, wo fie »on ber in ber 
notreifen ^rudjt noch in gehöriger 2 )lenge »orljanbenen ©erbfäure nur 
noch fehr wenig enthält, wäljrenb jugleidj ein Überfdjuß »on fdjleitnigen 
Seftanbteilen »orhanben ift. Tie Sebingungen ju einer geregelten, weinigen 
©drang finb baher hier nicht »orhanben unb man muß, um einen guten, 
haltbaren Cbftmoft ju erjielen, ju biefen Sirncn entweber 21 p fei, weldje 
fäuerlich finb, ober herbe Simen, ober, was befonberS unfere 2Bein= 
gärtner gern thun, bie an ©erbfäure reichen Treber ber blauen ober 
fdjwar^cn Trauben, j. S. des Slauen TroHingerS jufeßen. Sor ber »ollen 
dicife unb nadjljer treten wicber anbere dXifdjungSoerhältniffc beS Saftes ein. 

Sor bem Gintritt ber »ollen dfeifc, b. h- wenn bie Schale 
ber ftnauSbirn nodj grün ift unb bie Äerne eben beginnen, fidj braun 
ju färben, gibt biefe S-rudjt nadj »ielen Grfaljrungen, audj für fidj 
allein gemoftet, einen guten 1—2 Saljre haltenben Cbftwein. hierbei 
ift aber nötig, baß ber Troß fofort auf bie treffe fonune unb nidjt 
einige Seit fteßen bleibe. TaS fogenannte 2luf nehmenlaffen wäre 
hier »on wefentlidjem dladjteil : es beförbert jwar audj hier bie Surfer= 
bilbung, aber auch zugleich bie Senueljrung ber fdjleinügen Seftanbteile, 
was im Übermaß nur fdjabeit !ann unb Surfer ift hier jur ©enüge 
»orhanben. 

Weitere Grfahrungen hoben nun gezeigt, baß burdj bas Äodjen= 
l affen ober menigftenS burdj baS fiarte Grljißen eines Teiles »on 
frifdjent StnauSbirnmoft ein weit beffereS, angenehmeres unb holtbarereS 
©etränf fjergeftellt wirb, weil hkburdj bas ©erinnen ber im Überfdjuß 
»orhanbenen ftirfftoffljaltigen Seftanbteile bewirft wirb ; biefe Seftanbteile 
finb mit ^flanjenfdjleim »erbunben, fonbern fidj leicßt ab unb laffett fidj 
leidjt entfernen, wenn ber cntfdjleüute 9)foft wieder ju bem übrigen gefüllt 

äuc a$ , Cbftbenufcung. 3. Slufl. 16 
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roirb. .frier ift ein 3Teil ber ftidftoff haltigen Seftanbteile sugleid) entfernt 
roorben uitb bie ©ärung eine für bie 2luSbilbung beS SBeineS angemeffene. 

(Sin anbercs Verfahren ift baS £eigrocrb enlaff eit bei einzelnen uon 
Statur hart teigenben SMnten. Dian lägt ju bicfent 3roecfe folcße Sorten liegen, 
bis ber Saft uon felbft ausläuft; getoöfjnlidj ift ein Senttaßlen bann nidjt 
me^r nötig unb man preßt nur bie gaitj roeicfjen grücbte aus. !Ter gerooro 
nene Dbftroein ift feßr angenehm, alEotjolr.eicf) unb Ijält über 3—4 ^aßre. 

23ei bem iTeigtuerben ber SBirnen entfielt mcl)r Säure unb biefe 
uerbeffert ben Saft, roäßrenb jugleid) eine große -Stenge ber iiberfcßüfftgen 
fd)leimigeu Seftanbteile in ben Steuern jurücfbleibt. 

£ie itnausbirn, welche fcßnell itad) bem Gintritt ber Steife in ben 
3uftanb ber Überreife iiberget)t unb teig wirb, bejeidjnet man beSßalb 
als rocicßteigenb. tiefer ähnlich, wohl faft gleichartig, uerßält ficb nod) 
eine Dtenge roeicßteigenber kirnen, ja bie Dfehrjahl ber ;ur Dtoftbe= 
reitung uerroenbeten Sommers unb frühen frerbftbimen, roie bie 23örleS= 
bim, ©runbirn, iBelfdje Öratbim, s $almifd)birn, Söergbirn, 
Scßneiberbirn u. f. f., nur mit bem ünterfcßieb, baß mehrere berfelbeu, 
roie bie SöörleSbirn, iöergbirn, '^almifdibirn, reicher au ©erbfäure finb, 
als bie Änausbirn, unb bah er, roenn fie fdjnell roeggeprcßt roerben, aud) 
in notier Steife gemoftet, einen ihrer Qualität entfpredienb guten Dfoft geben. 

3 tu ©egenfaß 511 biefen roeidhteigeitbeu SUrnen ift bie Sehanblung 
ber ^artteigenben. 

Sie (lieber gehörigen Sorten finb itteiftens ungemein Ijcrb, roie bie 
Ghampagners ober Seutfdje 23ratbirn, bie SBolfSbirn, ber 2Bilb= 
liitg nont Ginfiebel, bie i|3oineran$enbirn uotn 3 fl bergäu, bie 
SRommelterbirn u. a.; fie enthalten unreif unb notreif einen int SBen 
hältnis ju ihrem gudergeßalte nie! ju großen Vorrat uon ©erbfäure. 
föei ber oollctt Steife unb namentlich bei ber nur lang fant cintretcns 
ben Überreife — welche gerabe burcß ben Steichtum an ©erbftoff fo 
aufgehalten ju roerben fdieint — finbet fid; erft fo uiel 3 uder gebilbet, 
als 511 einem alfohotreichen Dtoft erfordert roirb. Dt an läßt biefe 
Simen baßer fo lange liegen, bis fie anfangen roeid) unb 
ißre Schale flecfig 511 roerben, unb nimmt bann erft baS Dloften 
uor. 9luf foldic 2 lrt liefert bie Ghatnpagner Sratbim jenes ßerr= 
ließe ©etränf, welches fogar juroeilen für echten Ghatnpagner getrunfen 
unb alS bie Slrotte beS QbftroeineS angefeßen roirb. 

Dtan roirb jebenfatlS nidjt irre gehen, roenn man mit ben mancherlei 
ßartteigenben unb herben Dioftb inten, bie ftdj hier unb ba finben, 
unb bie oft roie bie roeiößteigenben fcßnell unb uor ber froeßreife ge= 
mahlen unb gepreßt roerben, in ber oben angeführten SBeife uerfäßrt 
unb matt roirb babureß jebcnfalls ein uorjiiglitßereS, bem STraubenroein 
ähnliches ©etränf erhalten, als fonft. 

c. übrigen Eernobjffrüdife. 

Dt ifpe ln (Mespilus germanica) unb Speierlinge (Sorbus 
domestica), ferner bie uerfeßiebene 21 rt 3*eräpfel (Malus baccata) 
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werben bem anberen Cbfte ohne jebe weitere Vorbereitung jugegeben. 
Vei ihnen tjanbelt es fid) nicht um ben ©eftalt an SÖaffer, Saft ober 
.Bucfer, fonbern tebiglid; um bie ©erbfäure, wedjalb man bie erfteren 
aud) nur ben Äpfeln pmifdjt, wenn bie richtigen , gerbfäure^altigen 
Virnen nidjt oorljanben finb. 

d. Stein- und Berrenn&Jt. 

Über bie Bereitung non SBeitt au» ©teinobft liegen faft feine Cr- 
fahrungen oor unb fo täfd fid) jeßt nicht angeben, wie man j. V. 
pflaumen jur SBeinbereitung »orjubereiten hot- Veerenobft bagegen 
wirb, wenn ei feine oollftänbige Steife (Sieije ©. 96) erlangt bot/ ge= 
erntet unb fofort ju 3Bein »erarbeitet. 

4. Die ^erftellung bes üoftes.*) 
a. ®ie ^ErJJeHung bea HWJJea ans lernobß. 

Sie Arbeiten, welche bei ber ©ewinnung bes CbftfafteS in Vetradjt 
fommen, finb: 

a. SaS 2Bafd)en bes ÄernobfteS unb bas 2luSlefen beS faulen 
Cbftes. 

b. Sas ^erflcinern ber $rii(f)tc. 

c. Sas 2lufnebmenlaffen unb ber SBafferjufafe jum Srofj. 

d. SaS 2tuspreffen beS Stoffes. 

aa. 3ae BJaftfjett bes Krrnobftes. 

SaSfelbe f>at ben 3w>ecf, bie grüßte, welche meiftenS »om 
Vautne gefdjüttelt werben, »on ben anljängenbcn Grbteilchen ju 
reinigen. Sem entgegen ^övt man l)äufig im Volte bie 2lnfi(|t «uS= 
fpredjen, baf; bei ber ©ärung bes VlofteS alles baS - wieber auSge- 
fliehen wirb, was nid)t in ben 2öein gehört. Siefe 2lnfid;t ift aber 
total falfcf). 3 1U ©egenteil neunten alle §rud)tfäfte aufjerorbentlidj leid)t 
einen üblen, erbigen ©erud) unb ©efdjmad an, eS bilben fid) mit ben 
fDtineralteild)en im ÜJiofte neue Vcrbinbungen, fnrj unb gut, es werben 
bie löslichen Körper, bie nid)t in ben ©ein gehören, bei ber ©ärung 
nid)t auSgefchieben. SeSlfalb entferne man fie burd) 2öafd)en ber fyrud)t, 
am beften mittelft eines reinen StcifigbcfenS. Sie ^riidjtc fommen babei 
in ein grofjeS ©efäfi mit äBaffer unb werben barin entweber mit beibett 
4jäitben burdjeinanber geworfen ober mit einem Steifigbefen burd) einanber 
gepeitfd)t. ©leidijeitig wirb aud) alles faulige auSgefd)nitten unb ganj 
faules unb teiges Obft entfernt. 

®S foll hiev gleich barauf aufmerffant getnad)t werben, baß man 
bei ber Vereitung beS DbftweineS in gleid)er SBeife 9ieinlich= 
feit überall obwalten laf fett foll unb ntufj, wie bei ber fger= 
ftellung beS SraubenweinS. 


*) 6o ift im folaenben SJtoft unb SBein ftreng gefcftieben. Unter SItoft ift 
immer ber unuergorene Obftfaft unb unter SESein ber ocrgorene Cbftfaft uerftanben. 
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bb. f>aa 3crJtIcinern bet Trüdjfe. 

Somit bie Suft auf bte feilen unb ben geHiabatt ber fyrücbte ein= 
roirfen fantt, ferner, baniit eine möglichft grobe SJJenge non Saft ge- 
wonnen roirb, roerben bie fyriiebte, mit 2luenal)me ber befproefjenen tjait- 
teigenben Simen, oor bem ^reffen jerfleinert, b. b- fte roerben entroeber 
iit Heinere Stücfe jerbrüeft ober äerriffen. Gin germablen ju einem 
feinen Srei ift unsroedmä&ig, roeit bann jroifchen ben einzelnen gellen, 
feine Suft metjt einbringen fann nnb fo bie weitere guderbilbung oer= 
bindert roirb, aud) baS ^reffen beS Sroffes oiel fdjroieriger ift. S>ill 
man fnf) ju Serfucbcn alfo in nur fleinen Portionen 2)foft bereiten, fo 
fann man bie grüebte jerfdfjneiben ober auf bem Krauthobel bobein, 
gröjjere Diengcn jerftampft man mit einer böljeraen Stampfe in einem Wefäfe. 

©anj allgemein befannt ift in SBiirttemberg ber ©ebraud) beS- 
CuetfdjrabeS au* Sanbftcin, welches in einem Dialjltrog aus hartem 
,<Q 0 l 5 ober oon Stein läuft. 'Dian bat breierlei Di'(d)ltroge. Sie ge= 
bräud)tid)fte Slrt ift ber balbmonbförmig gebogene iDfabltrog, ber einen 
'teil eineä ÄreifeS hübet unb an beiben Gnben eine Steigung beS SobenS 
bat ; ber Stein, roeldjer an einer langen, ftarfen, bureb ibn f)tnburd^gel)enbeu 
Stange befeftigt ober baS Ouetfcbrab, baS im Gentrum beS KreifeS an 
einem fßfoften ober an einer entfprecbeitben Stelle ber 2Banb mittelft 
eines eifernen diingS befeftigt ift, roirb bann f)in= unb Ijcrberoegt. Sei 
biefer 2lrbeit roirb baS Cbft oon beiben Seiten beS Steins mittelft fpateU 
artiger böläcriter Stäbe ftets roieber oon ber Seite in bie TDÜtte ge= 
feboben, fo baff ber Stein eS bei feinem näcbftcn Sauf jufammenbrüefen fann. 

2tn einjelnen Orten ift aud) ein ÜJfabltrog, ber ganj gerabe ift, 
im ©ebraud), unb beffen 2lnf<baffung unb ganje Ginricbtung namhaft 
billiger ift. Gr roirb aus einem Stamme oon &artbolj auSgcbauen 
unb jroar fo, baß au beiben Gnben fid) eine gleichmäßige Steigung beS 
SobenS beS SrogeS bilbet. Oer Stein läuft an einer bureb tf)tt burd)= 
gebenden Stange, welche fid) in 2 2lrnte teilt, bie Heine ^-riftionsrollen 
tjaben, mit denen fte ficb in einer 9!ute eines an ber SBanb befeftigten 
borijoutaleu fjoljeS Ipm und tjerberoegen taffen. 

Sei biefem geraden Sroge bat da* Ouetfdjvab jroar weniger Sdjiouitg, 
als bei bem oorigen, allein berfetbe nimmt, da bie Stange nur halb 
fo lang ju fein braucht, wie bie beS gebogenen SrogeS, eigentlich nur 
fo lang, dag $u beiben Seiten beS Steins je 2 iperfonen gelten fönnen, 
roeit weniger dlautu ein. Oer Srog fann auch auS Sielen gefertigt 
unb oon beliebiger Sänge gemacht roerben. SaS gufammenfehieben beS 
auf bie Seite gebrüdten DbfteS in bie ÜJfitte bes SrogS bat aud) Ijier 
fortwährend ftattjufinben. 3 11 ber SeiftungSfäbigfeit unb bem nötigen 
2lufroaub an 2lrbeitSfräften find beide 2trten oon ÜJiabttrögen nur wenig 
oerfdjieben; ber gebogene gebt allerdings merftich leichter. 

Qn gig. 100 ift ber Kreisförmige dliabttrog abgebilbet, welcher 
in ber dfonnanbie ganj allgemein üblich, aber aud} in SBiirttemberg 
teilroeife angetroffen roirb. 
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.ein fofc^er SRahttrog f)at einen Umgang non etwa 20—25 m, ift 30—40 cm 
tief unb oben breitet als auf feinem Öruttb. $n feinet SJtitte erfjebt fich ein 

^foften, ber jurn TrehungSpunft für 
ben Statten bient, an beffen Gnbe ber 
®taf)Iftein befcftigt ift. Tiefer hat un 
gefaljr l 1 /» m im Turchmcfter unb 
8 — 10 cm Titte. Sin bem Satten, 
welcher bie Siebte be§ DuetftfjrabeS bit« 
bet, wirb beim Stabten eine ärt Stechen 
angebunben , weither in bem Trog 
naditäuft unb bie fich an bie SBänbe 
anhetngenben Cbftftücfe fortmfihrcnb 
abftreift. 

^n ber Sorntanbie werben gewöhn* 

gig. 100. Jlreisfönnigcc Blahttrog. tid) 2 fotdjer Ductfchrdbcr, bie fitb an 

ben beiben (Snben ber gleichen Sire be= 
finben, angewenbet unb biefetben burth ißferbe, welche im JtreiS um ben OTahlttog 
herumtaufen, in Bewegung gefegt. 

Übrigens finb bort batb ber Trog unb bie Duetfchräber beibe non hartem 
$olj, batb beibe non Stein; manchmal bagegen auch bas Stab non £>otj unb ber 
Trog non Stein ober auch umgelehrt.* 

2lud) in Dber=Cefterreid», roo bie SDioftbereitung feit langen Sauren 
fteimifd) ift. roerben foroofjl freisrunbe Üiafjltroge, als aud) folcfje. bie 
nur Vs— Vs eitlem .streife* bilben, oerroenbet. Stift*bedjant 2Ji a it b I 
befdjreibt bie bortige Crinridjtung in folgenber SEBeife: 

,35er fteinerne Trog (Oranber) hat im 35urcbmeffer gewöhnlich 2 3 / 4 — 3 m, 
beftef)t aus 4—5 einjetnen Teilen, welche ÄreiSabfchnitte bilben, mifct in ber Tiefe 
30 cm, oben 40 cm unb Tjat eine innere Bobenweite non 25 cm; bie Stanbbicfe 
betrdgt 1 1 cm. 3n biefem 3irfettroge läuft ein Stein non 1 ,50 m Tu reif me ff er unb 
25 cm Tide, im ©eroieht non 25—30 3tr. Tie nom 3 entcum beS JlreifeS aus* 
laufenbe, burch baä Siittel beS aufgeftetlten Steins, ber eine Keine Steigung gegen 
ben SJtittelpunft beS Jtreifes hat, laufenbe Sipe hat nom Stein auSwdrts noch eine 
Bertängerung non 86 cm, an beren mit ©ifen befchlagener Spifce bie Slnfpannungs* 
norrichtung für 1 $ferb angebracht ift. ©ine nebftbei nom Stittetpunft beS JlreifeS 
auslaufenbe Seitftange, welche an ben halftern beS BferbeS eingehängt wirb, bient 
baju, bem Sßferbe feinen freiSförmigen ©ang ju bejeichnen. 

Tie einjetnen, ben Steintrog bilbenben Steine werben wohl oerlittet, woju 
fidi am beften ber ©nglifche ober $ortlanb*©ement eignet, unb ruhen auf einer 
gemauerten Unterlage, innerhalb welcher ein gepflafterter leerer Staum baju bient, 
einen Borrat non Dhft aufjunehmen. 

Ter SJtittelpunft beS ©anjen ift eine bewegliche Sdute, beren 3apfenlager 
am Boben mit einem hbljernen Stiefel umfchloffen ift, um nicht burch baS aufge= 
fchüttete Dbft in ihrer Bewegung gelfinbert ju werben." 

£ie Seiftungen biefer Ginridftungen finb nad) ben Sterfidjerungen 
be* 5Ded)ant 9Ji a n b l fet»r gut unb es roerben audj jäf)r(id) neue foldje 
3irfeltröge angefdiafft, unb fogar ben Dbftmalflmüfflen norgejogen. 

Sejügtid) ber 3lrt ber Steine, roeidfe ju SMalflfteinen für bie 
fieinerang bes Cbfte* genommen roerben, ift ju benterfen, bafj bie* feine 
Äalffteine fein bürfen, inbenx bie 2lpfelfäure biefelben afltnälflid) auf= 
löfen mürbe unb fie baburd) batb nerroitterten. 

33ei allen biefen Quetfdjmafd)inen ift ber Umftanb $u tabeln, baß 
bie grinste nidft gleidpnäfjig uerfleinert roerben unb bafj ber 3eitauf= 
roanb ju grofs ift. S d) l i p f giebt an, baß 5 ^erfonen mit einem 
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Cuetfdjrab mit SJtabltrog in 12 «Stauben 2000 kg Obft zermalmen 
fönnen, a(fo bie ^erfon in 1 Stnnbe 35 kg. Ter fveieförntige Sltab^ 
trog, bei welchem ber Stein bnrd) ein 'flferb bewegt wirb, ift bagegen 
in feiner Seiftungäfäfugfeit weit im Vorteil vor bcm fleinen balbmonb= 
förmigen; er jermaf)it mit 1 'flferb unb 2—3 iperfonen in 12Stunben 
100—112 Rentner Cbft. Sluf bcn Cbftmablmüblen aber, bie jefct be= 
fprodjcn roerben fallen, bringt 1 "flerfon etwa 80—130 kg in 1 Stunbe 
fertig. 

Qn SBürttemberg werben bie Cbftmaljltröge allmählich abgefcbafft 
unb machen ben Cbftmablmüblen 'plaß ; man beuiibt jcbt bie alten 
Cbftmabltröge jum Verfleinern ber 9iep#fuchen unb bat fic fomit bocb 
nod) niildid) nerwenbct. 

Cb ftntablntüblen giebt e# mancherlei; wir wollen hier nur $mei 
ber belferen näher in’# Singe fallen, ba fomobl bie Seiftungen berfelben 



gig. 101. granlfurter Cbftmaljltmifiie oon ber Seite gefefjett. 

mehr befamtt fiitb, al# auch weil fie bi# jcbt a(# bie heften unb praf= 
tifchften anerfannt werben muffen. 

Tie g r an ! f urter ober 6 b r i ft’fd)e C b ft m a b l m ii b l c ( J. 1 01 — 104) 
erfreut fid> "in ber obftrei^enWegenb von Reutlingen ber größten Verbreitung. 
Silit biefer Cbftmflhle fönnen von 3 'perfonen leidit 500 kg in einer 
Stunbe gemahlen werben. Sie leiftet aber enorm viel, wenn man bie= 
felbe mit einer SBafferfraft ober Tantpffraft in Vcrbinbuug bringt. 
Tiefelbe bat eine aSalje (e) mit mefferförmigen Stiften jum ^erfleinem 


Digitized by Google 


247 


Cbftroeiu&ereitung. — Sa«S gcrftciuern bcc «rütlite. 


öee> Cbfte-s unb jmei bartföritige Sanbfteinmaljett cjyig. 104 M M), bie fid» 
mit ungleicher ©efcfiioinbigfeit bvefjeu unb hieburdb ba$ burd) bie Stifte jer= 

riffene Cbft guetfdjen unb mahlen. 
Tae auf foldie SBeife jcrflcinerte 
Cbft fällt in eine '4tütte (g) herab. 



5ig. 102. Jrantfurter Cbitina^lmü^le, 
non oorn gefeiten. 


yig. 101 jeigt biefe Cb)tmüf|le 
oon bev Seite, <yig. 102 düh oorn 
unb fyig 103 jeigt bie Stifte c 
unb bie beiben Sanbfteinmaljen dd. 
gig. 101a ift ber Tridjter, in ben 
bab Cbft eiugefdjüttet mirb, b ber 
Triebet jutu obern ftammrab, c 
bas Sdnoungrab, d bie 2 Kamm; 
räber, meldje bie 2 Stiramaljen 



§ig. 103. Sie Stifte unb 
ennbfteinnmljen ber 
’ Jrantfurter C6ftmaf)tmüf|te. 


treiben, g bie '4t litte jur 2lufitaf)nte bes Troffeä, h bie Stellage, 

roelche baS ganje 3)Jahlroert [ju 
tragen bat. 

Tie gig. 104 jeigt ben Turd)= 
fdjnitt biefer COftmüljlc in 1 / 36 ber 
natürlichen ©rüge. G lj r i ft fagt felbft 
oon biefer üliüblc, baff fie „ben i)ttv- 
lichen Vorteil habe, baß alleäS gleich 
gemahlen, aber nicht jcrmalmt, fon= 
bern nur geguetfd;t unb gebriicft 
merbe, fo baff fiel) ber Troff fehr 
gut uttb rein aueprefien laffe. Ta3 
fo ©emal)letie laufe, toeil nicht« 
SSreiigte« babei fei, rein oott ber 
treffe ab unb führe fo roenig feine 
Treberteile bei fid), baß man an 
~ ,,, 10"/,, mein - geroinne, al$ ba too 

** m ' TiSSi«. mitte!« IMf&ut 8«moW« 

Tiefe grantfurter 3Jlahlniüt)le f)ttt mol)l Ijeuto bie größte Verbreit- 



Digitized by Google 


v”: y*? .i-wnwfij 


248 CbftroeinBereitung. — 2ns QerHeincrn ber grüßte. 

ung gefunbeit itnb infolge bctoon and) oielc SJeränberungen unb 
befferungen erfahren, weldje fid) juin gröfiten Teil auf bett „SBolf", 
b. I). bie mit 3äl)nen lieferte CSifenweUe belieben. Sßon befonberetn 

Söertc ift e$, baff aud) bie ©teinwaljen näher unb weiter jufammen= 
fteUbar gemalt werben, fo bau ber Troß mehr ober weniger ge= 
guetfd)t wirb. 

Tie fjigur 105 seigt eine ‘Dtaf)tmül)le ber neueften ilonftruftion im 



greife oon 80 Jl, wie fie oon SBIeffing unb Dottel er in :Keut= 
lingen geliefert werben. Tie genannte i'iafdiiuenfabrif unb Diedjaitifer 
©röjiitget in Reutlingen ftellen 3Jiüt)lcn jutn greife non 140 and) 
fahrbar ber, eine (Jinridjtung, welche auf ber fd;wäbif^eu 9llb unb in 
ber Schweif grofsen Rnflang gefunben bat , ba es burd) fie ermöglidtt 
ift, mit £eid)tigfeit bie 2)iüf)le oon ftnus ;u IjjauS ju transportieren 
unb fomit jeber §ofraum in eine Riofterci oerwanbelt werben fann. 

>$ig. 1 06 jeigt eine fotdje fahrbare Cbftmitble. Reutlingen, wo 
jährlich ganj enorme SDlengen Dbftwein probujiert werben, finb bie er= 
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§ig. 107 . Ärütfc 311m 
entfernen beä Iroffes 
auä bem ftrogc. 


Jig. 106 . jyalfrbare Cbftmat)lmüf)le. 

gebracht, um weldje ein breiter £eberriemen läuft, 
ber burd) SBaffer ober Stampf in 23 eroeguttg gefefct 
mirb. CS'iu s JDiamt bat bann bei ber 33 ebicnuitg ber 
i'iiible uiditb weiter 311 tt)un, als Dbft aufäufd)ätten, 
2 anbere foldies 511 wafdjcn unb ein weiterer fdjarrt 
mit einem in auj. 107 abgebilbeten jgoljinftrument 
(Hriicfe) beit ftrofj aus beu untergeftellten Stroge itt 
ein jQoljgefäj}, um es jur föiitte ober bircft auf bie 
treffe 311 transportieren. 

cc. Im s Hufnelimenlan'rn unb ber IValVcrjufafi 
jutit tErolfe bcs Immobiles. 

3 S'ie Untcrfudiungcn non frifdiem i'lofte, roie fie 


aus bent xrogc. fpater nod) näher erörtert werben, ergeben, baß ein 
3ufab oon äßaffer 311 bem I'iofte ber Gipfel unb Simen nicht notroenbig 
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ift, ba berfelbe , tuen« bie ^rücfjte baumreif mtb 3 ioecfmäßig gemifdjt 
finb, ein günftiges SJerhältniS oon Säure unb 3ncfer befißeit. 

Sie Cbftprobujenten jebod) finb in 33e^ug auf bic grage : ift es gut 
unb nötig, etwas SBaffer ju beit grämten jusufeften, ober 
nic^t, ober ift eS für ben ÜJJ o ft fd) üblich? feßr geteilter Keinung. 

GS giebt »icle erfahrene Cfononten, bie fidj entfdjieben f ii r einen 
SBaffcrjufah ausfpredjcn , SInbere wollen ihn nur für einzelne ©orten, 
wieber anberc finb burdjauS bagegen. 

Sah ein mäßiger ober fdiwadjer 3 «iaß oon Sßaffer bei bem 
allermeiftcn Koftobfte, oorauSgcf eßt, baß biefer 3ufaß beim 
ober gleich nod) bem Wahlen ober Duetfchcn bcr griid)te er= 
folgt-, jur oollfommeneren Böfung oieler wichtiger 23e= 
ftanbteile, namentlich beS 3“derS, beiträgt unb fomit nicht 
etwa ben 'Ko ft o c r f d) l e d) t e r t, bicS unterliegt feinem 3roeifel, nur 
genügen hierbei 511 50 kg Dbft 2 Üiter SBaffer. Siefer SBafferjufaß 
wirb aber in SBiirttemberg , wo man jebeS 3 aßr in beit Käufern ber 
»attbmerfer unb Sanbwirtc Dbftwein haben muß, befonberS in ben 
fahren, in welken baS Cb ft teuer ift, außerorbentlid) oermehrt, unb 
man erhält trophein and) ba tiod) einen bis 3 um nädiften 3 (ihre haltbaren, 
fehmaefhaften .paustrunf. Sßorfidjtiger muß man jebod) oerfahren, wenn 
man Cbftwein 311111 iterfauf probiert. 

SaS fpäter 3 U befpreeßenbe SiffufionSoerfaßren lehrt uns, baß ein 
3ufaß oon SBaffer bie 23eftanbteile beS CbftfafteS in reichem Kaßc auS 
ben 3fHen herausjiebt unb beshalb oerbient ein geringer unb ben Cbft= 
forten entfpreebenber SBaffer^ufaO jebeitfallS and) Gmpfeßlung. 

Gs ift fogar notwenbig bei folchent Cbfte, weldjeS feßr trocfeit 
aufgewaeßfen ober bei folcßem, beffeu SBeiit nach bem StolfSausbrucf 
„fel>r fett wirb," b. h- fel)r fiiß unb bieftaftig unb Neigung jum 
5d)wer= unb 3 dl) werben hat, wie bics bei nuferem grüß* un b §erbft= 
obft, fowie bei allen fitßen Cbftforten, wie 3 . 23. bei unfern $nauS=, 
'Balmifdp, ©d)iieiber= , frühen SBafferbinten unb bei unfern ©iißäpfeln 
ber ^all ift. 

Qn einseinen äBirtfdßaften fommt es häuftg oor, baß bei ber Koft= 
bereitung auf ocrfd)iebene 3 wedc Stücffidßt genommen wirb, fo baß eine 
Koftforte auf mehrere Saßre für bas Säger, eine jweite für ben äanbel 
unb eine britte für ben eigenen joausßatt bereitet wirb. Sic erfte 
unb 3 ioeite SJioftforte wirb bann ohne SBaffersufaß bereitet, währenb bie 
britte ©orte eine mäßige 3» gäbe oon SBaffer erhält. 

3n anbent SBirtfcßaften fommt ber Sroß ohne SBafferjuiaß auf 
bie *3>reffe unb erleibet hier nur einen fd)wad)en Srud. Siefer unge= 
wäfferte SDloft fommt in baS fyaß, unb ber in ber treffe oorhanbene 
Sroß aber in einen 23ottid; ober Staube (23ütte), worauf betnfelben ein 
entfprechenbeS Cuantum oon SBaffer beigegeben wirb. 3iad)bem biefer 
gewäfierte Sroß mehrere Sage lang bcr (Bäruug unterworfen würbe, 
fommt er mieberßolt auf bie Cbftmablmühle, wirb noch einmal hier 
burdjgearbeitet, unb fommt bann wieber auf bie treffe. Siefer nun 
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gewonnene Stoft, bei weitem burd) bie entftanbene ©cirung ade roiefc 
tigen Stoffe löälidj würben, bient jefct in ber SBirtfdfaft für bas 2lrbeitS= 
perfonal. 

3£aS nun bas SerljältniS beS ÜBaffere anbetrifft, welches bettt Srofie 
jugegeben wirb, fo ift baSfelbe febr oerfdfieben, je nadjbem man einen 
gebaltoolleren ober geringen, fogleid) trinfbaren Stoft gewinnen will; 
ferner hängt ber SBafferjuguf; oon ben Dbftfortcn ab, weil ben füf?en 
Simen, wie ÄnauS= unb Sdfneiberbimen, fowie ben füfjtichen 'Üpfeln, 
5 . S. ber S>inter=©olbparmäne 2 c., mehr SBaffer gegeben wirb, als ben 
fciuerlidjen Äpfeln. 3 m allgemeinen rechnet man auf 20 kg Simen 

2 Siter unb auf 20 kg Gipfel l'/s Siter SBaffer. Sicfe Sertjciltnifie 
werben aber häufig fel)r Übertritten, inbem mand)c » 01 t 240 kg ton 

3 hl Stoft bereiten, währenb attbere 400 — 500 kg baju bebürfen. 

3u 1 hl redjnet man burdjfdjnittlt 0 h n e Sßafferjufafc 170 kg 
vipfel ober 150 kg Simen. 

SteiftenS wirb aber aus 150 kg 'ilpfelti ober aus 130—140 kg 
Simen 1 hl Stoff bereitet. 

Sei einem in föohenheim gemalten Sleriudj ergaben 80 kg ÄnauS= 
bimen ohne Söafferjugitfe 31,25 Siter Dbftmoft, ber auf ber .Stoftroage 
58° wog. Sie fpreferücfftänbe würben mit 32 Siter SBaffer burdjfeudjtet 
unb abermals gemahlen unb auSgeprefet. Sief er Slblauf lieferte 33 '/ 2 Siter 
jylüffigfeit, roeldje 19° wog. 9iad) oorgenontmener Stiftung fjattc ber 
Stoft 36 0 gewogen ; ju 1 hl Stoft mit bem genannten SBafferjufafe würbe 
man alfo 107 kg ftnauSbirnen nötig haben, um einen Stoft oon 36 0 
ju erlangen. 

3u einem weiteren bort gemadjten Serfucbe würbe gemiftteS Cbfi 
(Äarmeliter^Sieinetten, Sangftielerbimen, SBolfSbimen) genommen. 80 kg 
oon biefen gaben oljne SBafferjufah 36 Siter Stoft oon 54 °. Ser 
fßrefjrücfftanb würbe mit 28 Siter SBaffer burd)feud)tet, nochmals gemahlen 
unb auSgeprejjt; er lieferte 28 Siter Stoft oon 20°. Seibe #lüffig= 
feiten gemifdjt jeigten ein ©eroidft oon 40°. Semnadh werben 194 kg 
Cbft oon obigen gemifchten Sorten nötig, um ohne SBaffer 1 bl Stoft 
oon 54° ju erhalten. 

Seine oolle Sebeutung gewinnt biefer SBafferjufafc aber nur bann, 
wenn man ben Srofs mit bem SBaffer noch 24 —48 Stunben , je nach 
ber Semperatur unb ber 2lrt beS CbfteS, ftehen lägt, waS „31 u \- 
n elf men" genannt wirb. 

fyig. 108 jeigt bie ©ärbütte, welche jutn Slufnehmettlaffen beS ge= 
mahlenen SroffeS bient, im Surd)fd)nitt, mit bem aus Satten beftehenben 
Senfboben a, welcher ben Srofi immer ht'fabbrüdt unb einem toabn 
juin Slblaffen beS StofteS c; ein Secfel b fd)liefü baS ©anje oon ber 
Suft ab; d ift ein Seiher oon 3ittfbled), welcher oerhiitbert, baf) Un= 
reinigfeiten in ben iQahn c fommen fönnen. 

$ig. 109 jeigt biefe ©ärbütte oon oben ohne Secfel ; ber Senfboben 
erfcheint in feiner ganj einfachen Ginridjtung ; a finb bie Satten, welche 
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buvd) 2 Siafjmenf^enfcl bb jufantmengebalten werben; c ift bev Stiel 
eine? 3apfen8 511111 51 blaffen be3 iDiofte? burd) eine Öffnung unter bem 
Sfoben. 



gig. 108. Surclpdjnitt bec (Üärbütte. 


gig. 109. ©ärbütte. 


3n Siefen Bütten lägt man bae 'Cb ft 24—48 Stunben, aber nid)t 
länger, ftetjen. Sefonber* roortooll ift biefe? Verfahren and) bei um 
reifem Cbfte. 

Cie f?rage 511 beantmorten, m e l d) e beraub er 11 11 gen mit bem 
Croffe in ber CHitte 0 0 v fid» geben, mürbe im Qabrc 1885, 
als im Anfang September heftige Stürme fein* uiel Cb ft uon ben Räumen 
marfen, uerfudjt. i'fadjbem baefelbe einige Tage in einer Sdicune ge= 
legen batte, mürben bie einzelnen Sorten am 18. September liier, in 
Sieutlingen, unterfudjt unb e£ ergab: 


©peiififtfies 

äuefer 

greie Säure 


©eu>idf)t 

°o 

w oo 

Ganaba rifeinette 

1,047 

5,0 

16 

Suiten 

1,052 

7,2 

19 

Oiro&e itaffeler SHeinette 

1,052 

7,2 

16 

©rofier ilolntapfel 

1,048 

7,0 

13 

'f. t almifd)birn 

1,060 

8,0 

7 

Sßilbling rmiit Gittfiebel 

1,058 

7,8 

12,5 


Cer Säuregebalt biefer ifriidjte ift mie ber 3 uc l cr gcbalt ein fetjr 
bober, roa$ Darauf jurüdfjufiibren ift, baf? bie fyrüdite obne Sßaffer auäge- 
preftt mürben unb febr troefen aufmudifen. einige oon biefen unreifen 
Cbftforten mürben and) baut benuyt, um ber {frage über bie 'ilebeutung 
beS Dlufnebmenlaffen* näher 51t treten unb 5mar bie ©rofee Staffelet 
SKeinette, ber Vuifcuapfel unb bie Ganaba 'Jieinette. 

golgenbe Cabellen mögen bie 'l'cränberungen bes Croffe-j infolge 
bee Slufitcbmeitlaffens jeigen.*) 


*) ®ie 4>erfucf)e roerben fticr jueift veröffentlicht. 
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tfrnfee Haffelet fieinrttc. 


lag beS 
3'v< 

fteinernä. 

lag beä 
^reffenä 

3cit bes 
Stufnehmen: 
laffenä 

(Spejifi) 
©eroidjt 
beS SafteS 

3uder« 

geaalt 

°io 

Siture= 

geljalt 

°lo 

2. Dft. 85 

2. Ctt. 85 

o 

1,060 

8,0 

1.4 

2. „ 85 

4. , 85 

48 stb. 

1,063 

8,3 

1,2 

1. „ 85 

4. „ 85 

72 . 

1,060 

1 

— 

0,9 


XmncmStpfrl. 


1. 

Ctt. 85 

1. C!t. 85 

0 

1,057 

6,5 

1,5 

1. 

»ft 

00 

2. . 85 

24 Stb. 

1,058 

6,8 

1,2 


Canab.tßcincttc. 


13. Sept. 85 

13. Sept. 85 

0 

1,047 

5,0 

1,7 

13. . 85 [ 

14. * 85 

24 Stb. 

1,050 

5,4 | 

1,6 


2luS ben 3 Unterfudjungen ergiebt fidj junädjft, baß baS fpej. 
©emidjt bes Saftet burch baS 2lufnel)inenlaffen fid; nidjt uitbebeutcnb 
erhöbt bat unb alfo auch ber 3ucfergehalt ftieg, roährenb anbererfeits 
ber Säuregehalt roefentlid) oerringert rourbe. Oie llnterfudmng ber 
©rogen Äaffeler Reinette jeigt aber, baß bei einem 3(uf nehmen laßen non 
3 Oagen baS fpej. ©eroid)t fid) roieber oerringert hat. (SS ift bieS 
offenbar barauf jurücfjuführen, baß bic roeingciftige ©ärung bereite be- 
gonnen batte unb einesteils burdf Sucferabnahme, anbernteilS burd) bcn 
Söcingeiftgehalt baS fpejififdjc ©emid)t hcrabgebriicft mürbe. SS ift 
bieS micber ein 'BemetS für bie diidjtigfeit ber praftifdjcn Erfahrung. 
$ft bie roeingeiftige ©ärung eingeleitet unb ber Oroß ber atmofphärifchen 
iiuft auSgefcßt, fo finbet halb an ber Oberfläche beSfelben eine (Sffig= 
fäuregärung ftatt, mährt bieS lange, fo fann man an Stelle beS Cbft= 
meines Cbfteffig aus ber Bütte entnehmen. Oie bie SBänbe ber ©är= 
btttte umgebenbe 2Bärme muff genau beobachtet merben, fie barf 17° C 
nid)t iibcrfteigen, überhaupt ift fleißiges Dlacbfeben erforberlidh, memt 
man nicht ftatt ©ein (Sffig auf biefe Steife erhalten miß. So roie fich 
nämlich Jfigt, baß bie Oreberteile fid) heben unb fid; ein <put bilbet, 
ift ber ^eitpunft ba, ben 3lblaß oorjunehmett. 2)?an nennt benfelben bann 
Borlaß, jum llntcrfd)ieb oon bem SOioft, ber nodh aus ben $urüd= 
bleibenben Orebern geraonnen unb roeldjer Orudmoft genannt mirb, 
leßtereS mirb bann ju gleichen Teilen mit bem Borlafi gemifcht unb ber 
3Jloft herauf eingefeHert. 

OiefeS 2lufnehtnenlaffcn gemährt mannid)fad)e Vorteile. 

a) Oer Borlauf ober Borlafi erhält baburch eine fchöttere unb 
hellere frarbe unb mehr Wlanj, meil bie größere Bfenge ber Schleim: 
teile in bem Oroffe jurücfbleibt. 
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b) 2>er auf biefc 9lrt behanbelte 3J?oft gewinnt and) tjinficfjttid.) 
beS ©efdjjmads, roeil bae in ber Schale beS CbfteS enthaltene 2lroma 
fid) burdj bie entftanbene ®ärung bem SJfofte nollftänbiger mitjuteilen 
nennag. 

c) s Uian erhält baburd) eine größere Quantität üioft , roeil ber 
in ber Staube nerbleibenbe Jroß fid) leichter unb nollfommencr aus= 
preffen lägt. 

d) 5Dtan erfpart burdj biefeS Verfahren, beni SHffufionSüerfahren 
in feiner einfadhften gorm, auch 3«it unb Koften. GS ift befannte 
GrfahrungSfache, baf; eine 2Jtoftpreffe bie Quantität beS Stoffes, 
welche non einer 2Jlaf)lmühle geliefert roirb, nicht $u »erarbeiten im= 
ftanbe ift, unb ba§ beSroegen festere Sltafd)inen öfters fo lange in 
SJuhe geftellt roerben müffen, bis bie ißreffe ben norrätigen ifrofe roeg-- 
gearbeitet l) at - 

liefern äugerft roichtigcn Verfahren fteht aber geroöljnlid) in ©egen= 
ben, roo fein Weinbau betrieben roirb, ber s JJinngel an Kufen ober 
Stauben entgegen. 


dd. f>as PrEjfen free Crofllee. 

QaS ^reffen beS £roffeS, bie Saftgeroinnung felbft, ift eine fo non 
felbft nerftänblidhe ülrbcit, bat? barüber nichts roeiter gefagt ju roerben 
braucht; aufjerbent ergiebt fid» baS Siähere aus ben Sefdjreibungen ber 
ißreffen. Sou SJidjtigfeit bagegen finb bie nerfdhiebenen ^reffen, bereu 
man fid) beim 2luSprcffen beS XroffeS bebient. GS fommt babei fyawpU 
fäd)lid) barauf an, ob nur eine geringe Quantität Qbft ober ob ber iTrog 
non vielen hunbert Kilogrammen Qbft auSgepreftt roerben fotl. £rofc= 
bem bie ©eroittnung beS s HtofteS aus Seerenobft in einem eigenen, fpäter 
folgcnben Kapitel behanbelt roerben roirb, füllen bodj bie fleiuerett ^reffen 
unb ©ruefapparate, welche geroöhnlid) reiner unb ftärfer auSpreffen, hier 
befprodien roerben, ba fie auch junt 3luSpreffen beS XroffcS beS Kern- 
obfteS im fleinen unb bann ju ber fdjon befprochenen Saftgeroinnung 
aus Qbft in 9lntoenbung fommen. 

Sei ber Sefd)reibung ber nadjfolgenben ^reffen rourben roieber, tnie 
bei ben Qörrctt, bie nerfdnebenen Spfteme foroeit als möglich jufammem 
geftellt. 

2ln ben eigentlichen ^reffen untorfefjeibet man ber Sauptfache ttadg 
folgettbe £eile: 

1. QaS Siet (f?ig. 110 bei a), non roeldiem ber Saft in ein 
anbereS Wefäg abtäuft. QaS Siet ift aus £>oI;, ober aus Stein, ober 
aud) aus nerjinftem ©ufjeifen (gig. 111 bei E). §olj; ober Steinbicte 
haben immer ben Sorteil, baff ber abfliefjenbe Saft mit Gifen nicht in 
Seriibrung fommen fann. 3)ie Serjinfung ber eifernen Siete roirb unter 
llmftänben leidet etroaS abgeftofjen unb löft fid) bann in bem Qbftfafte 
auf, roobunh apfelfaureS Gifen entfteht unb ber SJein gerne fdjroarj roirb. 
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2 . Ter ißreßforb (Tvig. 110 bet b). Terfelbe nimmt ben Troß 
auf uttb fteht auf bem Siete. Ter ipreftforb ift oerfd)ieben gebaut. Sei 
einzelnen Heineren ^reffen beftctjt et au$ oerjinftem ©ifenblecb, uon 
größerer ober geringerer Tiefe, in welchem fidj jaßlteidje Söcber jum 
Sluelaufen be$ Saftee befinben; bei großen ^reffen älteren ®t)ftem$, 
wie fie in 'Württemberg am nteiften gebräud)(id) finb (^ig. 110 ), wirb 
ber ffke&forb gebilbet oon 4 biefen Tielen aus (Sidiertbolj unb ift fo ein= 
gerietet, baß ba£ Seitenftiicf m burd) Offnen ber §afenboljen k lo3= 
genommen werben fann, um ben Trefter leidtit l)ernu£nebmcn ju fönnen. 
Tie Tielen finb biev ebenfalls mit fefjr jaljlreiefjen Södjern »erfeEjen. 
Tie- Treffen neuerer Äonftruftion, wie 5 S. bie in fvig. 111 abgebilbete. 


gig. HO. ©pinbelpreffe alter Äonftruftion. 

befißen einen ißreßforb auS fdjmalen Seiften, welche burch oerjinntc 
©ifenreife jufammengebalten werben (fyig. 111 bei F). Sei ben Heineren 
^reffen ift ber Srctiforb nidjt jerlegbar, fann aber ganj abgehoben wer= 
ben; bei ben größeren ^reffen ift er in jwei, bejro. 4 Teile jerlegbar, 
wa? bie Steinigung aufterorbentlid) erleichtert. Ta ber ifkefsforb einen 
grofeen Trucf auejufjalten bat, muß er febr bauerbaft bergeftellt fein; 
außerbein müffen bie Söcber ober bie 3uiifdbenräume jmifdjert ben Seiften 
fo eng fein, baff ber Troß nicht binburdjgepreßt wirb. 

3. Ter bur d) löd) ertc ©enf hoben. Sei oielen greifen bc= 
nnbet fid)/ genau in ben fpreßforb bineiitpaffenb, auf bem ^Sreßbiet nod) 
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ein §o4boben, roelcßer mit oieten Söcßent verfemen ift unb bejroedt, baß 
ber Saft aud) unten leicht in ba§ Siet abfließt ; in bem fteinernen Siet 
finb juiii gleidjen groede 'Hinnen eingeßauen, in bem eifernen ru()t ber 
Soben auf einigen föotjleißen. 

4. S'cr Sreßbedel unb bie S r eßßöljer (SracEfjöI^er). Ter 
Sreßbedel fommt auf ben Troß unb auf ißm liegen roäßretib beä s j>refienS 
bie Sradböljer. Ter Sreßbedel (gig. 110 bei n) befteE)t au3 2 ober 4 
Teilen, roeldie mit je 1 —2 Gingen aue= unb eingeljoben roerben. Tiefer 
unb bie aufliegenben fgötjer c finb aus Gidfenßolj. 

Seßr jroedmäßig ift ee, 
oor ber (Sinfdjüttung beä 
Troffen in ben Sreßforb jroei 
ober oier Tücher oott feßr 
grober, roeitmafebiger &anf= 
leinroanb in ben ^ßreßfotb fo 
ju legen, baß ber Soben unb 
bie Seiten beSfelbcit bebeeft 
finb unb noeß ein Stüd über 
ben oberen Sianb bee 
forbeä t)ängt. gft ber Troß 
bann aufgefd)üttet unb gleich- 
mäßig oerteilt, fo fdßlägt man 
bie überfteßenben Stüde über 
ben Troff unb preßt. GS 
bietet biefcä Serfaßrcn oer= 
fd)iebcne Vorteile: 1. preßt 
man oiel leießter, 2. roirb 
bie abfließenbe glüffigfeit 
reiner, 3. fönnen fid) bie 
Söcßer in ben Scitenbielen 
obergroifdjenräumen jroifdßen 
ben Satten nießt oerftopfen, 
4. fann ber Troß oiel leidjter 
aitä bem sprefeforb ßerauSge= 
nommen roerben. 

5. Ter S re fe tn ecß ö* 
gig. 111. Spinbelpreffe neuefter flonftriiftion. ni3mu3. Terfelbe ift bei 

ben neueren S rc ff en ° ct - 
feßieben. 21Ue gabrifanten feßen barauf, einen möglidjft großen Trud burd) 
möglidßt geringen Äraftaufroanb beroorjubringen. Seßr einfad) ift ber 
Üiediani'imue bei ben geioößnlid) in Württemberg gebrausten großen 
Leitern (f. gig. 110). gm Siete a ift bie Scßvaubenfpinbel befeftigt. 
Tamit bie Sdjrnubenfpinbel beim ^reffen ßdß nidßt breßen fann, bat fie 
unten einen oieredigen Klopf, ber außerbem an einer oieredigen ©uß= 
platte k oertieft unb leßtere roieberum in ben Stein eingelaffen ift. gn 
ber Sdjraubenfpinbel beroegt fid) bie Ülutter 1 unb fteßt mit ben Äloben 
gg fo in Serbinbung, baß burd) breßenbe Seroegung ber SJtutter, in 
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-welche bie §ebel dd eingeftecft werben fönnen, ber ipreßflofc auf; unb 
abgeht. $ur iBebienung bicfer greife finb btei Verfemen erforberlid). 

Ski ben gewöhnlicheren neuen greifen (f$;ig. 111) trägt bie ißre&mutter 
4jef>elüberfefcung, um baS SluSpreffen burdi eine einzige Sßerfon ermöglichen 
$u fönnen. Sie '^refemutter ift jum Ginftecfen ein es ijkeffhebels ein= 
gerietet unb wirb erft jur ^emorbringung bee ftärferen SrucfeS bie 
|>ebelüberfefcung angemenbet. Siefelbe bcfteljt in ber einfacheren gönn 
aus einem §ebel B mit einer nach heiben ©eiten hin beweglichen ©perr= 
falle C, welche in ben äußeren 3nbnfranz ber 9)iutter A eingreift unb 
biefe je naebbem oor= ober rücfwärts bewegen fann. Sie Ära ft, welche 
burch bie Ginfchaltung beS ÜberfefcungSarmeS B bei einem Srud oon 
20 kg auSgeiibt wirb, ift gleich bent Inhalte ber ©ewinbefteigung im 
Umfange ber TOutter multipliziert mit ber £»ebellänge, alfo wenn eine 
Jtraft oon 20 kg auSgeübt wirb, 1200 mm : 10 mm = 77 . 14 . 20 
— 21500 kg Srud auf ben Srofi. ^reffen nach biefer Äonftruftion 
werben oon oielen ^abrifanten bergefteUt, bie in gig. 111 abgebilbete 
oon Sleffing unb SBotteler in iHeutlingcn. 

Sa, wie fd^on erwähnt, ber ÜBecbaniSmuS bei ben neueren greifen 
oft ein wefentlich oerfebiebener ift, fo werben in folgenbem noch furze 
Skfcbreibungen einiger '^reffen folgen; bei ber SluSroabl befdhränfen wir 
uns jeboch fpejiell barauf, einen ©inblicf in bie oerfdiiebenen ©pftetne, 
nicht aber einen Überblicf über alle ^reffen ju geben. 

i. ^anbfjftprcfftn. 

ipanbfaftpreifen finb in faft allen föanblungen für 'QauSbaltungS= 
•gegenftänbe ju erhalten unb finb jum SluSpreffen oon ganz Weinen üOtengeu 
oon Cbft, bann aber audh z um 3erbrüdfen oon Äartoffeln , Sollten, 

©rbfen :c. zu oer= 
wenben. Gine ber 
neueften ift bie oon 
^hormann in 
SSieSb aben $ig. 

112 h er Ö e fteUte 
^anbpreffe, beren 
Ginriditung aus ber 
ffigur leicht erfidjt- 
lid) ift. Ser 2ieb= 
cplinber a wirb mit 
oerfd)iebenen großen 
Sötern hetgeftellt. 
Sie ^anbhabung 
unb Reinigung ift 
hödhft einfach, ba fich bie ganze greife auSeinanbernehmen läfst. Sie ©röfje 
ber treffe ift 32:11 cm, baS ©ewidjt 1 2 / 10 kg. unb ber ifßreiS mit 
einem Siebeinfafee 4 3)iarf, jeber weitere Ginfab foftet 1 ÜJlarf. 

Sucai, Cbftbenufung. 3. dtufl. t7 



Digilized by 



258 


Oßflrocinbcreitung. — Saä '^reffen bcS Stoffes. 


2. Jtmcnftanifrtjc l'iattöljaittimjGurnTr. 

Tiefelbe ift in Jyig. 113 abgebilbet. Tie <Qanbl)abung ift fef»r be- 
quem unb teilet. Tie $u preifeitbeu Subftanjen werben in beit oben 



ftig. 113. Slmerifanifrfic §auätjattungäpreffe. 


befinblidien Trichter eingefdnittet unb burd) bie .Uurbelberoegung mittete 
eiltet f piralf örmigen 3ßre§to(ben8 burd) ben iprefknlinber burdigcbrücrt. 
ffiäbrenb biefe* TrebenS fließt ber Saft an ber unteren glädje^beS 
(SpliitberS burd) ein eiugeidwbenee Sieb ab unb bie au$geyref?teu -l eite 
werben oorn ijerauebeförbert, wofelbft burd) eine Stellfdjraube bie 'fkenung 
reguliert wirb. Turdi fiöfung ber hinteren Schrauben laffett fid) bie 
einjenen Teile berau-Mtebmeu unb teidit reinigen, ©röffenoerbältniffe 
30:30 cm, ttewidit ca. 5 kg. ^rei§ 18 Jt. Sejuflsquetle fsranj 
Tbormaun in 2i'ie>?babeu ober homolog, .^nftitut in ^Reutlingen. 

3. Prrffni mit li.iöcvgctritßc. 

Tie in >vig. 114 unb Tig. 115 bargeftellten ^reffen fittb mit 9iäber= 
getriebe oerfeben unb b a ben fdnniebeifeme Spinbein. Ter obere Teil 
ber ^reffen ift brebbar, woburd; ba-j Sichtigen unb füllen be-> '}>rebforbe3 
febr erleichtert wirb. Ta* Treben bee oberen T eile"? erfolgt non ber 
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5ig. 115. Softprcffe für 10 Siter. 


Sfurbelfeitc und) riicfmarte, mo= 
burd) bev Gplinber unit füllen 
ober Peinigen freigelegt roirb. 

Tie Treffen fjaben im 
3imern einen burdilödierten , 
oerjinnten äMedicplinber , in 
roeldjen bie au^geprefiten Sub-- 
ftnnjen gelegt roerben, Ter 
Trucf muff allmät)lid) oerftärft 
rnerben, bamit ber Saft 3^it 
fiat, burdi ben Süledpnantcl 
abjulaufen. 3lad) bem (fte= 
braudje finb bie Treffen burd) 
^erauenelimeit bees '^refectjlin: 
bere forgfältig )u reinigen. Tie 
greife nadi #ig. 114 fafit 
4 fiiter, wiegt 14 kg unb 
foftet mit Jturbel unb emailliert 
38 Ji , mit 3d)umngrab unb 
emailliert 45 Ji. Tie treffe 
uad) A'ig. llö fafit 10 Siter, 
wiegt 45 kg unb foftet mit 
Sdpoungrab unb emailliert 
00 Ji. SlejugSquelle wie oben. 
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4. .§piubciprcffc mit cmf.irlicr ttnb bogiirlrcr IJclirlüürrfctäung. 
ttfig. 1 16) 


Ta* biefer greifen, meldfe* niete iKobififationen non 

gröberem mtb geringerem SL'erte erfahren bat, mürbe fdjoit 3. 256 



burd) gig. llu natjer erläutert. Tie elften greifen bieje* Si)ftem§ biirften 
aus §rantreid) unter bem '.Kamen „Araujöüfdie Cbü : uub SBeittpreffe" 




Digitized by Google 



Cbftrceinfcereitung. — S'ao Reffen beo 2Troffeö. 


261 




nadj Teutfdjlaitb gcfomtuen feilt. Tai Viet ift aue ©teilt, (i'idjenftolj 

ober oerjinntein 
öußeifen berge: 
(teilt. Tiefe ^reffen 
roerben toofd bie 
oerbreitetften fein 
unb liefern bie 
iHeutlinger med)a= 
itifdieit Sßerfftätten 
0011 ('i röjinger, 
foioiebie oonVlef: 
f i it g unb V o t- 
teler foldie in 
großer i’litjahl unb 
äitßerflcr Solibität. 

Jig. 117. ijafirtiare Cbftmüble unb ißteffc non »leffing Veiltt Vcjltg bltrch 
unb 'ßotteler in Reutlingen. b a .j ^ oluologi ,- d)e 

3nftitut roerbeit bie greifen uterft 
einer forgfiiltigen .Hontrolle unter: 
loorfen. 

3e uad) beut ©elinlte bei’ Troß: 
fafteni unb ber SBefd^a ff en^eit bei 
Vietei fofleit biefetteit 110 bii 
320 Jl . Tie greifen ebettfoiooljl 
roic bie s Diüf)lcn werben entioeber 
beibe auf einem SCr'agett (fyig. 117) 
ober auf oerfd)iebenen ir'agen fal)r= 
bar l)ergeftellt (3. 249). 

5. Mmcjjcfietiircffc. 

Seit ber elften '^arifer 'ii>elt= 
aueftelluitg mürbe biefe neue 3lrt 
^reffen betannt unb hat feitbeut fo= 
tuoljl oielfache Verbreitung, als aud) 
oielfadie Verbefferuug gefunbeu. Tie 
Mttie l) ebelp reffen jeidßten fidj burd) 
leidjte tganbhabung, geringen .Hraft: 
aufioanb bei ihrer Vebienung, große 
i'eiftungäfähigfeit unb Sdmclligfeit 
ihrer Stiftungen oor ben nteiften 
greifen aui. ‘fkeßfafteti unb 'fJreß: 
biet finb oon bem ber fdion befdt)rie= 
betten nid)t oerf chiebeit unb tönnen 
®ig- 1 is. Änie^ebeipreiK. aui ben gleid)en 'Materialien herge= 

ftellt toerbett, wie jette, 'yiit töiedtanisittus bagegeit finb fie loefentlidj oer= 
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fdfjiebett. Tie anfangs offenen Änieffcbet (Jia. 118a) werben burdt ba* 
mit bem Sdfwungrabe b uerbuttbene Sdjraubengetuinbe meljr unb meljr 
(ufamniengejogen, moburct) bev unterhalb am .ftniefjebet befinblicbe prejp 
batten mit fortwäfjrenb fteigenbev Straft auf bie ju preffenbe SOtaffe ge= 
briiett wirb. Sft ber Sprefsbalfett foroeit Ijeruntergebrücft, baff er auf 
biefe 2Beife nidjt weiter tieruntergebrüdft werben tarnt, fo bebient man fid) 
bc* Sgebel* d, toeteber mit einem Söaten itt ein 3at)nrab bei e eingreift ; 
biefer Sbebel wirb mit fteinetn Siraftaufmanb I)in= unb Ijcrbemcgt 23ejug*= 

quelle: ©rö ginger, 
3Jted)aniter in Reut- 
lingen. preis 275 bi* 
400 JL. prejfgeltalt 
600—1000 ltr. 

<5. Prcffrn mit 
ibrtucglttljcr .fiuinbct. 

Tie preffett mit be= 
wegtidter Spinbet finb 
älterer Stonftrultion 
unb e* t> fl tte ben 2ln= 
fdtein, at* ob biefelbett 
potn Riarfte wieber 
oerfdtwittben würben. 
Sn neueftet Seit tom= 
men bieielben jebotf» 
tuieber bebeutenb in 
2luffd)wung unb auch 
bie nadjfolgcttb (Seite 
263) befprodjenen , 
febr gerühmten Tudj= 
fdter’fcbcn fugen auf 
Rttwenbung ber be= 
weglidten Spinbcl. 

„ _ . t , Ter Vorteil berfetben 

gtg. 119. »eerenobftprefie mit benacgtidjer Spinbet. ^nibt barin, baf} bie 

Prefffpinbel nidjt im Spreffbiet, fonbern wie au* ben beiben 2lbbilbungett 
Cöeerenobftpreffen für ben ©roffbetrieb , fjig. 119 unb 120) erfid)t= 
lief) ift, in einem £ol(= ober iOtetallbalfen über bem prefftorbe läuft, 
infolge beffett bie Prcfjfpinbel mit bem Tröffe nidjt in Seriiljrung fonimt. 
Ter 2)tedjani*mu* fann berfetbc wie bei allen anberen preffen fein. 
Tie beibett abgebilbeteu 23eerenobftpreffen, bie bas Stjftent nur oeraw 
jdjaulidjeti follen, werben gefertigt oon ©röjinger in Reutlingen unb 
(war bie ttadj fyig. 119 gum preife oon 45 JL, bie nadj gig. 120 jum 
greife pon 75—200 JL. 2tufterbem werben bie preffen aud) ber 2lrt 
Ijergeftcllt, baff fie für groffe Rteitgen Cb ft jtt gebraudjen finb. 
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gig. 121. 

Sdpnäbifcbe aJloftpreffe. 


7. jidjluabifctjc .iltoftprcffc. 


Tiefe fet»r ftarf gebaute 
^refie befteht auä einem 
^refcfaften, ber auf einen 
Stein aufgeftellt ift unb 
au* einer eifernen Tra= 
uerfe mit beweglicher Spitt= 
gig- 12U. Sbeerenobftpreffe mit bewegt. Spinbet. bei in ber Witte. Tie 

Traoerfe ift auf jeber Seite 
burd) eine ftarfe, bureb ben Stein gebende Schraube mit beut Stein ner- 
bunbett. Turd) eine fein* einfache 'l'orriditung mit Tvalie wirb bae 9luf= unb 
3ubrel)eit ber Spiitbel mittele einee Rebele bewirft, wobei bae Untftecfen 
bce le(jtern, wae fonft nötig ift bei guter Umbreijung, oennieben wirb. 
Tiefe greife fafn ben Trofi oott 200 kg Cb ft unb nimmt nur wenig 
tHaum ein; biefelbe wirb in ben l)iefigen Jabriten um 250 Ji angefertigt. 


Tiefe greife (Jig. 121) fomol)t , wie bie in Jig. 110 S. 255 
abgebilbete finb in älteren württembergifdjen Woftereien nod) jiemtid) 
häufig 511 finben unb haben ftd> wegen ihrer Solibität unb Seiftunge= 
fähigfeit immer nod) erhalten. Jn ben neueren Woftereicn werben jebod) 
Spinbelpreffen mit .'öebelüberfetjung angewenbet. 


8. l»iffctentfa(^eBel»J^rcffen. 

Tie greifen: unb Wafd&inenfabrif oon ©ehr. Tuchfcber u. Spoo, 
^Sifenhütte SBecfcr in Vuremburg hat fidj im Teutfdjen :Heid) unter Diro. 
19050 ihr Spftemj ber CüferentiaU)gebel=Crucfmerfe patentieren laffen. 
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Sae Srutfwerf fvig. 122 faitn an ade älteren Spinbelpreffen mit feft= 
ftehenber Spinbet unter Serwenbuitg ber alten 'Kuttern angebracht 
werben. 

ftonftruftion unb ftanbbabung ber ^reffen iinb fo 
einfach, wie bie ber anberen ^reffen. Sie (Eigentum; 
lieh feit ber (Erfinbung beruht in ber auf ©runb einer 
SiffereiitiakHcdmung erfolgten (Einteilung ber bie ;Ko= 
tation ber ^reßfehraube bemirfenben g-alifdmapper unb 


gig. 122. SrudiDcrf ber 
Xudp'cfjer'it^en treffe. 

<vig. 123. 

3)ucbfc(ierö ©aftpreffe. 

ber baburd) möglichen 2lnn>enbung einer bis jur äußerften Sonfequenj 
burcbgefüljrten Überfeßung beb JgebelS. infolge biefei* Überfcbuttg 
wirb ber Srucf auf ben Sroß bis auf 280 OUÖ kg erhöbt. Kit ber 
Veiftungefäljigfeit unb ©röße fteigt natürlich auch ber 'ftreis ber 
^reffen unb ftellt genannte fyirnta folche bis 3468 JC her, hat jebod) 
ihr Spftem auch bei fleinen ^reffen in Ülttwenbung. So jeigt fyig. 123 
eine fleine Saftprefie, mähvenb baS ganje Stiftern an gig. 1 24 neran= 
fdiaulicht wirb. 


y. Prcffrn mit fcitlirtjrin Priuh. 

Um ben Srofi oöllig auSjupreffen unb inSbefonbere ben Saft oon 
beut Sroß oöllig ju erhalten, melier fid) in ber E)iä£>e ber Sielen beS 
Sreßforbes oorfinbet, hat Kedianifer allein in Cfthofen in ^heinheffen 
eine treffe mit feitlidiem Srucfe fonftruiert. Sie nadjfolgenbe gig. 125 
oerbeutlidjt bie ftonftruftion fo genau, baß nur tiod) wenige 2Borte 
jujufügen finb. 

SaS Siet ber greife ift runb unb nimmt einen auabratifch Ion; 
ftruierten Sreßforb auf. ^ebe Seite biefeS iprefjforbeS ift unten im 
Siet burd) eine Grtrapreffung uermittelft einer befoitberen Schraube mehr 
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gig. 124. SudjfcöerS 2Dtfferentials§e&elpreffe. 


ober weniger feft an beu Xroft anjubriidfen. 3ft bev Xrofi nun nacf) ber 
crften Weiterung nicfjt nieiter auSjupreffen, io luerben bie oiev feitlicfjen 
©Trauben etroaS aufgebrebt. Ter Ivofi öcl)itt fid) jcpt nad) jeber ©eite 
aus unb es famt ttrieber mit ber oberen Sedjanit weiter gefeitert werben. 
S'iefe Manipulation wirb t>crfd)iebentlid) roieber^olt. Xurd) baS^auf 
foldje Seife erfolgenbe greiftellen bc-j Xroffes wirb es möglid) , bei 
weiterer Kelterung oermittelft ber oberen Sed)anif ben 'Df oft gcrabe 
au§ ber äuücren Partie beS XroiieS anSlaufeu 51t taffen. Sleibt enb» 
lid) ber Xrud oon oben refultatloS, |o werben bie oier feitlidjen Sdjrauben 
jugebretjt unb babei läuft abermals uod) Dfoft ab. 

XaS 'Vrinjip ber greife ift alfo erftenS, ben Xrofs freijufiellen, 
weil ber Soft bann beffer auSlaufen fann unb jmeitettS, ben Xrofs noef) 
befonberS ieitlid) auSjufeltern. 

XaS Siet ift oon Scfjmiebeifen fo ftarf gebaut, bau eS utr,erbred)= 
lid) ift, unb ift oerjinnt. Xie obere Sedjanif ift bie SabilTfdje. 


Digitized by 



266 Cbftroeinbereitung. — 25as ^reffen be3„2roffe§. 


io. Prcffcn mit T^riicft vion unten. 


Sefttgenannte gabrif ftellt aud; Treffen her ohne Siet mit SDrucf 
non unten, ©ne foldie ift in Aig. 126 abgebilbet; fic nmvbe unter 9lo. 
2158 patentiert unb bann in etwas »ercinberter Ronftruftion unter SeU 
beljaltung ber Sorjüge unb mit Serbejjening ber gefunbenen '.Nachteile 
in ber jefeigen 2lu*fitf)rung neu gebaut. 

SErofcbem ber Kübel nur eine pöbe ooit 58 cm unb einen Surd)= 
nteffer non 78 cm bat (bie Glröfje, meldte fid) uad) beu gefammelten 
Erfahrungen für biete Ronftruftion ale bie praftifdte bennrtjrt bat), fo 
faun burd) bie aufterorbentlidie rafdte 3lrbeit bod) ein beträchtliches 
Quantum (15—1800 eitert täglich abgefeltert werben. 

Qa* Keltern gefdtiebt auf folgenbe 2Seife: Diadibent bie Schraube 
bi* auf beu tiefften Sunft beruutergebrebt ift (bie Schraube ift benieglid) 
unb oben mit einem Kolben oetiebeit, welcher beu Turdnueffer be* Kübel* 
bat), wirb ber Kübel befdjüttet unb bann mit bem Qetfel oerfd^loffen, 
welcher aue ftarfen Eidtenboblen bergeftellt unb burd) jwei fd;n>ere 
Schienen gegen Srud) gefdnibt ift. 

£a* erfte SJrücfett gefdtiebt burd) bie feitlid; angebrachte Kurbel, 


Jig. 125. tßreffe mit feitli$em Srutf. 
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buvd) inclcfje eine rafc£>ere Arbeit ermöglicht ift; bie Hurbel fotl aber nur 
fo lange benüfct roerben, atg ein Üiamt ot)ne befonbere 2lnftrengung 
bie Slrbeit »errichten fann. 23on ba ab roirb mit ber 25oppelhebelprefc 



5ig. 126. 5ßreffe mit ®rud »on unten. 

Vorrichtung big jum Sdjiuft gearbeitet, gft bie Weiterung beenbigt, bann 
öffnet man ben 3>ecfel, brel)t mit ber fturbel ben ftolben über ben .Hübet, 
hebt ben S'roft herunter unb beginnt bie 2trbeit oon neuem. 

©g fann biefe greife ebenfogut für ben Wrofjbetrieb empfohlen 
roerben, alg fie and) praftifd) für Heinere iöebürfnijfe ift, unb in teuerem 
gälte ganj befonberg junt ^reffen von flcineren guten griidjten, roo eg 
ja hauptfäd)lid) auf roirflicheg £rodenfeltern anfommt. 3>ie greife ftellen 
fidj folgenbermafjen : 


Ivofc fann 
aufgegeben 
«erben 

fetter Dioft 
läuft ab 

3)er S 
SDurd)m. 

übet 

§öfje 

Äunbrneffer 

ber 

Schraube 

@e= 

reiefjt 

'Preis 

Siter 

550 

Siter 

325 

mm 

780 

mm 

580 

mm 

63 

Ko. 

650 

JC 

300 
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b. Bis Bcrjtellung bes Kultes aus Beerenoblt. 

($ie (Särung unb bie roeitere Sefianblung ber Öeerenobftroeine ift 
gemeinfcbaftlicf) mit bem Sternobftroeine in ben folgenben Stbfdjnitten beljanbelt.) 

23 ie fdjott erwähnt, bebient man fid) jur ©eroinnung bes Saftes ans 
'Heerenobft ebenfalls ber Treffen, unb roic aus bcni uorh ergeh enben Mapitel 511 
erfefjen, giebt es eine grafte 'Jlmaftl »ott Monftruftionen foldjer. bringt man bie 
'Beeren bireft auf eine treffe, fo treten einem gerne Scftroierigf eiten entgegen. 

1 . Tie Stachelbeeren unb Johannisbeeren plafcen, toenn man auf 
fie fd)ttell einen groften Trud auSübt unb ein 2Teil bes Saftes wirb 
burd) bie Söchcr ober Scftlifte beS ißreftforbeS Ijcrauegcfcblcubert. 

2. Gin Teil ber Jrüdjte mirb überhaupt gar nid)t jerquetfdjt, ba 
iftre elaftifcfte ,V>aut bem Trude ber fie einflemmenben Leeren nad)giebt. 

Gs ift besftalb notmenbig, baft man bie iöeercu aor bem Ginbringen 
in eine greife in einem Bottiche jerftampft unb ben erhaltenen älrei auf 
bie Sßreffe bringt ober baft man fid) ber nachher befchriebenen ®eercn= 
mühle bebient. 2lber man mirb auch bann ein oöUiges 3luSpreffen nid)t 
fertig bringen, weshalb man bas Sßaffer, meldjes ben 33eerenfrüd)ten 
nach ©• 288 jugefcftt werben ntuft, bem Tröffe jufcftt unb 1 Tag ftehen 
läftt unb bann wieber preftt. dlod) beffer ift cs man teilt bie beftimtnte 
SBaffermenge in 8 ober 4 Teile, gicftt bie einzelnen Teile nach eiitanber auf 
ben Troft, bringt benfelben fortwährend mit bett jßänben gut durcheinander 
unb preftt immer wieber aus. Tas 3luSlaugewaffer wirb ftctS ärmer 
an Säure unb bie lebte Partie wirb faum mehr fauer fdnueden, was 
ein 'beweis bafiir ift, baft aller Saft aus ben ©eerenliülfcn entfernt ift. 

Tie ^teeren bireft in ben '^reftforb ju bringen, ift auch beShalb 
nicht ratfant, weil baburd) beim 3luSpreffen auch bie Mente jum Teil 
mit in ben Saft fomtnen ; man muft für biefctt galt bann ben Saft 
burd) Seinroanb filtrieren, iöeffer ift eS, ben jerftampften Troft in einen 
'Jkefefad aus i'eittroanb zu bringen unb ilm fo eingchüllt in bie treffe 
51 t bringen, di. ©ötfte*) ratet, feftf)äutige fyrüdtte , wie Johannis: 
beeren, ipreiftelbeeren, Heidelbeeren unb auch Stadhelbeeren, beljufs 3iad)= 
reife einige Tage unjerbriitft in jugebedten Sdjüffeln ftehen 511 taffen, ba 
bie Grfaftnutg »orliege, baft fid) derart bchanbelte Jrüdttc leidfiter auspreffen 
laffen unb gröftcrc Saftmengen ergeben als bie frifd) gefcltertcn. 

Statt ber ^reffen fann man fid) aud) beS Verfahrens bebieuen, 
bie Secren in einem ')>reftfad ober einem Stiid Seinwanb 
auSjuwinben, wie bieS fcfton bei ber ©eroinnung non Säften ,u 
anbereit 3>oerfen befprodhen würbe. 2s>enn man allen Saft aus ben 
Jrtidjten auf biefe Söeife erhalten will, fo muft man bem Tröffe immer 
wieber SBaffer jugieften, ftehen laffen unb wiederholt auSroinben. 

Gin anbcrcS, fchr empfehlenswertes Verfahren giebt Slarth**) 
an unb bezeichnet basfclbe als SluSlaugeoerf oftren. Gr feftreibt: 

*) homolog. 3)!onatel)efte 1886, ®. 121. 

**) Bartf), Sie Cbftmeinbereitung, mit befonberer Berüdfficbtigung ber Beeren* 
obftroeine. Stuttgart 1887. Berlag oon (Jugen Ulnter. 8H. 1. — 
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„.Öat man feine greife ober Äefter jur Verfügung, fo fann man 
ftcß bie VergärungSflüffigfeit auch in fotgenber SBeife berfteüen : 

Sic Seeien werben in ein aufvedbtftcbenbes , oben offenes gaß 
(gig. 127) gebracht, welches über bem Soben in einer ber SDauben ein 
3apfen(odf) bat; bas Zapfenloch ift nor bem Ginbringen ber Söeeren 
mit einem fauberen Sefen fo oerftellt, baft bie Srefter nidjt an bas= 
felbe heranfommen, es nicht oerftopfen fönnen. 'Jiun werben bie ein* 
gebrachten Seeren im gaff jerftampft, ein großer Seil beS SafteS lauft 

freiwillig ab; in langfament Strahle 
läßt man nun oon oben her in baS 
gafi allmählich bas SluSlaugewaffer 
^fließen, währenb man bie Srefter 


gig. 127. Stuölaugen ber ä3eerenfrud)t gi«. 128. Seerenmütjte. 

in einem gafi. 

brücfenb unb aufwül)tenb mit ben föänben burebarbeitet. Seitet man 
ben 2öafferguffufe richtig, fo läuft jule^t, nodh ehe man bie berechnete 
fDlenge 2luSlaugeflüffigfeit h“t öurcb bie Treffer gehen taffen, nur noch 
reines üöaffer ab, ber grucßtfaft ift ben Xreftern ooHftänbig entjogen. 
SiefeS Verfahren, weites gar feine befonberen ©erätfdßaften oorauSfeßt, 
ift am meiften bei Johannisbeeren, im allgemeinen bei folgen grücßten 
angebracht, beren Saft befonberS reich an Säure ift, alfo eines oerßälri 
niSmäßig großen fffiaffei^ufabcs bebarf." 

Gine fehr einfache, bübfcße unb billige Vorrichtung jum Jerfleinem 
beS VeerenobfteS hat £>err Kaufmann g. ©roß in Stuttgart Opaupri 
ftätterftraße 19) fonftruiert. Siefelbe ift, wie aus gig. 128 erficßtlicb, 
eine Veerenmüble im f leinen unb wirb nach ben Angaben beS ©rfinberS 
oon Gh r - ©aier, SJiechanifer in Äircßbrim u. S., h^rgcftcHt. Sie hat 
eine ^äße oon 30 cm bei 31 cm Siänge unb 21 cm Vreüe unb ein 
©eroicßt oon 4 kg. 

SQ5ie aus nebenftehenber 2lbbilbung ju erfehen ift, hat bie Veeren* 
mühle ganj bie gorm unferer Dbftmühlen. SaS ©efteH befiehl aus 
äöinfeteifen , bie beiben SSaljen aus Ijartholj ; lefctere finb gerippt 
(faneHiert) unb eine berfelben ift oerftellbar, fo baß itjre Gntfemung 
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oort cinaitber je nad) ber ©röfje bet Jyrüdtte reguliert roerben faittt. 
35er aridtter, aus äßeifjbled), fann, toenti bie s Hcüf)le gereinigt roerben 
foß, abgenommen roerben. 

35 as (Hanse ift dauerhaft unb babei jierlidt gearbeitet, uitb das 
Xriebrocrf gebt fct»r leid)t. (Man (teilt bie 23eerenmül)le entroeber auf 
eine gröbere Steingutfd)üffel ober in ein eigens baju beftimmteS ©efäfj. 
Vei gröberen (Mengen oon Veerenobft legt man jebod) beffer stoei fdjmale 
Vrettcben auf einen .Hübel unb (teilt auf biefen bie 'Diiil)(e. 

35ab bie Einrichtung in jeber 5öejiel;ung sroedtnägig fei, bab mit 
Der jQerftellmtg biefer Cbftmüble en miniature einem roirflidjen 8 cbürf= 
nie entgegengefommen ift, roirb allgemein fjeroorgeljoben, unb fo ift rootjl 
nid)t ju bejroeifeln, bab biefelbe bie roeitgebenbfte Verbreitung finben 
roirb, umfometir, als Iperr (H r o b einen toirflid) feljr mäßigen (preis, 
närnlid) 9 Jl 50 3 (10 „Ä gegen fjranfojufenbung in gattj 3'eutfd)= 
lanb) angefegt b a t- 

5. Die ßeflanbteile bes itloftes unb bereu ßellimmunr. 
a. ®ie Bcjlanbtetlc öra Blojtea. 

35er Saft, roie er oon ber treffe roeg fliegt, roirb (Moft genannt. 
Er enthält: 

1. 35cn flüffigen 'snljalt ber 3cüeti beS gleifdjeS. 

2 . Ginen 35eil bes ^nljaltcS ber Sdjale. 

3. (Medjanifcb beigemengte Seßroände. 

35ie Veftanbteile ber ganjen (yrüd)te rourben fdjon Seite 35 ff. ciu= 
gebend bef proeben, biefelben füllen bcSgalb l)ier nur inforoeit roieber 
in Vetradjt gezogen roerben, als fic bei ber Bereitung beS DbftrocineS 
eine Volle fpielen. 35er fläffige Inhalt ber .Sellen macht bie £>aupt= 
tnaffe bes (MofteS aus. Seine .(jauptbeftaubteile (inb 3Baffer, Surft''-' in 
$orut oon (Eraubenjurfer unb Säure als Ulpfelfäure uttb in ben Veeren= 
friidjtcn geringe Viengen oon Eitronenfäure. 35ie Söeinfäure, toeldie in 
ber SBeintraube eine roefcntlidte Volle fpielt, fehlt ben übrigen Obftforten. 
VuS ben Sellen ber Sdtale find garbftoffe uttb allenfalls ätl)erifd)e Cie, 
toeldje bemüöeine fpäter bae> Söouquet oerleiben, in ben (Moft übergegangen. 

Es ift leidet einjnfetjcn, bafs bei ber Dbftrocinbereitung ber Weltalt 
beS (MofteS an Surfer unb Säure oon befonberent Sntereffe ift, ba 
oon beibett ber 9ßol)lgefd)inad unb bie Stärfe bes roeinigen WetränfeS 
abbängt unb bag man bei ber fpäter 511 befpreeftenben Verbefferung beS 
DbftroeineS fpejieß auf biefe beiden Körper adtten ntug. 

Kat)fcr l)at 1883 in den (Mitteilungen beS Vagrifcfjen ©enterbe* 
mufeutnS in Vürnberg bie Sufomtttenfegung eines (MofteS aus VorS= 
borfer Gipfeln oeröffentlicftt. S5er (Moft tourbe oon il)ttt felbft bergeftellt 
unb batte folgenbe Veftandteile, unterfuebt bei 15° 0. in 100 ccm: 

©Straft 16,25 gr, (Mineralftoffe 0,35 gr, Vpfelfäure 0,33 gr, 
Surfer 12,50 gr, (ßeftinftoffe 0,62 gr, Kal! 0,025 gr, (Magncfia 0,01 8 gr, 
Kali 0,106 gr, s pboSpborfäurc 0,024 gr, Sdjroefeiläure 0,009 gr. 
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tapfer ()at baju jebenfall« lagerreife Äpfel .uerroenbet, ba ber 
Butfergehalt um ca. 2 — 3 °/ 0 ju l)od) unb ber Säuregehalt um etroa 
0,3 0 o SU nieber ift im iierbältni« ju öen Unterfuchungen, mcldjc 
anbermärt« gemacht mürben, Sehrreich ift trofcbem für un« biefe Unters 
fuebung, roeil fie, mic Manier fetOft au-SfitEjit, jeigt, baff fid) bie uors 
ftehenben Bal)leit uerhä(tni«mäßig nur meitig non benen entfernen, mie 
fie SBeinmofte jeigen. <S f) ar a ft er i ft if cfj ift an bem unterfuchten Äpfel* 
moftc eigentlich nur ba« nodftänbige geilen ber SBeinfäure unb ba« 
bamit sufammenbäugenbe Auftreten eine« größeren Malfgebalte«. 

Sc« meiteren liegen noch Unterfuchungen uon 3Jtoften uon fu iy- 
ting uor. Serfelbe fanb 


3tamc ber Cbftforten 

©pej. ®en>. 
nach 
©raben 

guifer 

naef) 

projenten 

Mpfelfflure 

nad) 

Prozenten 

1) Suiten 

59 

8,1 

0,78 

2) Sanjiger Äantapfel 

61 

6,6 

0,51 

3) Ä (einer kleiner 

58 

6,8 

0,50 

4) Grebe« SBilbelmbapfet 

55 

7,1 

0,68 

5) ©rauer Äurtftiel 

66 

6,1 

0,77 

6) Stainbirn 

59 

6,0 

0.24 

7) gorettenbirn 

64 

7,7 

0,57 

8) Gbampagner Sratbirn 

62 

7,9 

0,82 

9) @<f)roeiserf)otenbirn 

65 

6,3 

0,82 

10) SBilbe (Sierbirn 

60 

8,0 

0,83 

11) ©djroeiser Söafferbiru 

62 

8,7 

0,38 

12) SRoter iöaftOesapfet 

48 

7,0 

0,68 

13) 2Binters@o(bs'$armäne 

56 

6,4 

0,52 

14) SRuätatsiHeinette 

75 

6,2 

0,93 

15) 'Pomeranjenapfet 

49 

5,4 

0,50 

16) ©üfeling 

54 

7,6 

0,35 

17) Ptorgenbuftapfel 

52 

7,2 

0,49 

18) Parferö Gepping 

66 

6,6 

1,08 

19) ©eftreifter 33adfapie( 

56 

7,3 

0,63 

20) JReidjenäcferbirn 

63 

8,3 

0,31 

21) §arige(birn 

62 

8,3 

0,39 


Änbere 3)toftforten tjat Jeßling früher heftimmt unb erhalten: 



©rabe ber 

Prozente 

©Sure 


Sßcinroage. 

in 3 U( ter. 

in «/„. 

uait 3)t'on«=9ieinette .... 

. . 90 

10,0 

0,42 

li’bler 2Binterbor«borfer . . . 

. . 77 

7,2 

1,95 

MarmelitersfReinette .... 

. . 76 

6,9 

2,83 

Suitenapfel 

. . 55 

7,8 

1,90 


Sic nun folgenbe Tabelle enthält bie SBägungen uon ipiftoriu« 
unb 33 erg, foroie ber Uberficht halber aud) bie obigen nochmal«. 6« 
finb hier nur bie ©rabe ber SBeintuage, alfo ba« fpejififche ©eroicht, 
refp. bie Seftimmung bc« Bucfer« mitgeteilt. Sie 33emerfungen finb, 
mo nid)t« befonbere« angegeben ift, uon 33 e r g. 
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£ie ju biefen 2Bägungeti »ertuenbeten fytüdjte finb, bie auf bie 
aus ben beibcn ^aljren 1853 unb 1855, fcxmtlid) aus &o£)entjeim be= 
jogen roorben; bie für bie jroei testen Qafjrgänge aus Oberenfiitgen bei 
91ürtingen. 


■ 

JlpfeC. 

CS 

W 

" 

^iftoriuS 

cc 

£5 

3* 

*— 

HD 

QS» 

£3 

«3 

i'iftoriuS 

SBemcrfungcn. 


1827 

18«; 

1849 

1849 

1852 

1853 

1855 


SBeifser Sßinter-CalpiU 


63 







Sioter Sßinter:Calpin . 


65 







Öeftreifter frerbf^Gal». 


60 







©eftreiftet SBadapfel . 





56 

56 



Crebes SBübclmSapfel 





55 

56 



©rürte Sd)afänafe . . 





54 




SHantapfei .... 


53 







Sugetapfet .... 


50 







Sartjiger Äantapfel 

64 

47 



61 

61 

55 

angenefjm, fjell, eiet 









Stärfme^l. 

SliorgenbuikSlpfel . . 





52 




^ßarifer 9iambour=9itte. 

61 

54 




60 


anaenetim , fjell, viel 









Stärfmelji. 

©rillte 2otfjringer=9itte. 

08 







angenehm. 

Ijßomeranjenapfel . . 

63 

51 



49 



angenehm, Ijell. 

Gitgl. ©olbpepping 

61 







angenehm, f>eU, fäuert. 









Säure 9 °/<x.- 

SSaHifer fiimonenpepp. 

62 







angenehm, bicf, gelb. 

GfiampagnersSieinette . 

56 


46 





angenehm. 

©beüöoräborfer . , 


66 

77 

77 





3n>iebel;®or$borfer 


55 







3Ruäfat:Seinette . . . 

69 

66 

71 


75 



fefjr angenehm. 

Siete Saftarb=9tcinette . 

61 







angenehm, füfj, »iel 









Stärlme^i. 

SBIjeeferä Siuffet . . 

59 







angenehm. 

SafraruJieinette . . . 

57 

50 






angenehm, füji, Säure 









* 0 /oc- 

Sarmeliter^Sieinette 


59 

77 

76 





firnen. 

CE 

B 

w 

® 

fiftorinS 

CS 

_rs 

3 

w 

HD 

AS» 

s 

cs 

tS 

^iftonuS 

SBemcrhmgen. 


1827 

1847 

1849 

1849 

1852 

1853 

1855 


©raue franjöf. Steinette 

84 







fef)r angenehm, entf). 









uiet StärfmeEjI. 









Säure 10 °/ 00 . 

Gngi. SpitnbSieinette . 

80 







fef)r angenehm. 

©raue portuqicf. Sitte. 

68 







anaen., Säure 8 ° lnn . 

©rauer Äurjftiel . . 


58 


66 





SParferb SJiepping . . 

60 

56 



66 



angenehm , IjeU, uiel 









Stärfmei)!. 
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«X 

«fr 

i 



sMiriten. 

W 

w 

■ 

'i'tftoriitt? 

s 

1 

« 

'i'ittoriiK- 

SJemerltuigrit. 





WC 

5 "* r ~ 





isst 

1847 

Irttl 

' 1849 

1 1852 

1858 

1 8 .5 


Carpentin 

60 

55 






angenehm, fj eit , riet 









Stärfmebt. 

Serfelbe, Säl'octjcnnari) 
bem Slbnebmen . . 
San iVion'j' Slcinctte . 


84 

1 94 

90 



90 

3ft bte einzige mir bet 









fannte i'lurclforte, 
bie iit gan-, fiijj. gut 


* 







ftanb, einige Stunt 
ben na di b. ^reffen. 









einen glanghellett 
Saft gibt, (ipift.'l 

Selber Aendjapfel . . 

SBinterSolb k ß a nn än e 

76 

58 


60 

56 

59 

66 

feljr angenehm. 

Steinette oon Orleans 

72 

53 






fein unb anaenehm 









Säure 8»/ 00 . 

(Snglifchc ©ranat=9t. . 


CG 




70 



Äöniql. fturtfticl . . 


59 







Stoßer i'ofmapfel . . 

60 

50 






angenehm, bunfel ge* 








färbt, Säure 6 n i<„. 

Üuifenapfel .... 

r.6 

42 


55 

59 

55 

60 

angen., Säure 6°/^. 

Gonftmijor .... 
Hinter S8afcheS=5lpfet . 





48 


57 


Sletncr J-ieiner . . . 

©cofier 'Üiinter-Tvteiiier 


48 



58 

62 

64 

biefer, gallertartiger 

Sitterfüfier <5ibee-9fpfcl 








aii'3 ber 'Jformanbie 

65 







Saft, Säure 3";, )0 . 

Öielbgrfiner SBeinapfel 
SBacfjsapfel .... 

61 






58 

angen., hell, »iel Saft. 

Sioter Stettiner . . 


40 





59 


ffieißer -bietigheimer . 


48 







SHeutlingcr ®rontt:'.’l. . 
Pirns bancAta, &irfcb= 






57 

58 

Siebt einen r. guten 

Stpfet 


02 






Cbftroem.(©.2iica8.) 

u) Saftlbirtmt. 









(Stuttgarter ©eifdiirtle 
granfeubint .... 

60 

68 





i 

Siidjt jttfammen;ie= 
fjenb, fehr iüft. 

©roftbritannifefj. Som 








roenig, gttfammenjhb.. 

tnerbirn .... 

61 


1 





feljr fuß. 

Große gelbe iücinbirn 

CS 







fflß, birfgelb, uienig 








tufammentiehenb 

©omuterapotbeferbirn 
©rumforoer SHutterbirn 

70 

64 



1 


] 


Söeifee^erbfPiättttetbicn 


45 






fiifi, bief, nicht jufamt 

i'otbrinficr tDedjanisb. 

54 




| 


• 








menjiehenb. 

©djnieijerhofe . . . 





65 I 




fyorellenbirn . . . . 

1 


1 

1 

64 | 


1 

18 

£ u c a 4 , Dtftbemitunc). 

3. Stuft. 
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■gSirnert. 

« 

b 

O 

3& 

1827 

$iftoriu£ 

1847 | 1849 

er 

B 

A 

b 

HC 

1849 

b) SDioftbirnen. 





Selbe SBabelbirfi . . 

74 




SBabifdge SRoftbirn . . 

71 




SBörlesbirn .... 

65 




Änauäbirn .... 

54 




SBäilbe ©ierbirn . . . 


72 

56 


33almiftgbirn . . . 

70 




SBelfige Sfratbirn . . 

66 




©(gneiberbirn . . . 

60 




Sögelesbirn .... 

61 




§arigelbirn .... 

66 




6iSgruben*3Jtoftbirn . 

57 




Seigenftgnabel . . . 

7t 




Sßilbling oom Ginfiebel 

59 

52 


1 

SBolfSbirn .... 

70 

55 


! 

Ggampngner*33ratbirn 

55 

52 



Dwener 33irn . . . 

69 




SSommelterbirn , ©au* 





bim 

67 




©egroeijer äBafferbirn 





^lattbirn 

57 



| 

©roger gelber SBwen* 





lopf 

61 




©t. Öalluä SBeinbirn 

60 




3tei(genacfcrin . . . 

1865 




SBeiler’fcge Koftbirn . 

83 







| i^iftoriu^ 

Si ; 

1852 1853 1855 


©cmcrfmigen. 


60 


62 


62 


62 


63 


füg, fegr jufammen* 
S^nb., ©äure i<W 
füg, gell, feEjc jufam* 
menjiegenb, ©äure 
9°/oo. . 

jufammenjgnb , gell, 
gelb. 

füg, bidfgelb, nicf)t ju= 
fammenjgnb.,©äure 

5°W 

füg, ©äure 5 °; oo . 
fe^r jujammenjb., geH, 
farbl^Säuree 0 /,^. 
füg, bicfgelb, nicgt fjelt. 
fegr füg. 

etwas jufammenjies 
genb, gell, gelb, 
fegr füg, wenig ju-- 
famntenjiegenb. 
füg, gell, fegr jufam* 
menjiegenb, ©äure 
4°/on. 

jufatnmenjiegenb, gell, 
gelb. 

fegr jufammenjiegenb 
gell, liegtg., ©äure 

7 0; 

' 00 ' 

(niogi non 33 erg unb 
ipiftoriuS noeg 
ganj unreif ge* 
moftet.) 

fegr füg, bidgelb. 
b a I f a m i f cg , geü , 
fegr jufammenjgnb., 
j ©äure 70 / 00 . 
füg, jiemlicg 3 ufam= 
menjiegenb. 

| fegr jufammjiegenb , 
geü, weiggelb. 
etwas jufammenjgb., 
geUgelb. 


I ©äure 4'l s " ^ ber 
ülioft lief gell unb 
Har oon ber treffe, 
(gegleifen.) 
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Sie nad;folgenben Diefultate f)abcn Siedler unb SJartl; bei 
33ee renobftfäf tert erhalten. 


Cbfitforten 

Säuregehalt 

3ucfergehalt 


[jedjiter 

nieberftet 

j 

mittlerer 

biidjfter 

nieberfter 

mittlerer 


% 

% 

°.'o 

°,'o 

°lo 

°/o 

Johannisbeeren . . 

2,5 

1,5 

2,0 

7,7 

4,8 

6,4 

Stachelbeeren . . . 

2,4 

1,0 

1,4 

8,2 

6,0 

7,0 

Ipeibelbeeren . . . 

2,0 

1,3 

1,7 

5,3 

4,8 

5,0 

Brombeeren . . . 

0,8 

0,2 

0,5 

— 

— 

4,0 

Himbeeren .... 

2,0 

1,0 

1,4 

4.7 

2,8 

3,9 

©rbbeeren .... 

1,6 

0,5 

0,9 

9,1 

3,1 

6,3 

ißreifeetbeeren . . . 

2,4 

2,2 

2,3 

1,7 

1,3 

1,5 

Bfirftcbe .... 

1,1 

0,6 

0,9 

11,5 

1/5 

4/5 

^metftben (Pflaumen) 

0,9 

0,7 

0,8 

6,8 

5,3 

6,1 

Kirßhen 

2,0 

0,3 

0,9 

13,0 

3,4 

10,2 

$pfel 

1,9 

0,3 

0,8 

10.6 

. 4,9 

7,2 

Simen 

0,6 

0,1 

0,3 

9,2 

6,5 

8,2 

CSibeben, iRofinen , 
u. Korinthen \ ' 

2,4 

1,0 

1,5 

62 

55 

60 


9llS einen Siormatmoft fönnen mir einen folgen bejeidjiten, ber 
8— 10", o 3uder unb 0,6— 0 / 8°/ o Säure enthält. (Sine cntfprechenbe 
^Regulierung nad) biefem Siertjältni^ ift aber nur bann möglich, wenn 
man ben 3uder= unb Säuregehalt bes betreffenben reinen 3Rofte8 fennt. 
_3n nieten fällen ift eine Unterfuchung auf biefe beiben Öeftanbteile 
gerabeju notwenbig, befonbers bann, wenn eg fidj um Cbftroeinfabri= 
lation für ben §anbel ober um Einführung bei Obftroeineg in einer 
©egenb baubeit. 3 n beiben 'gällen muß fid; ber gabrifant nad; ber 
<fkfchmadgrid;tung bes fonfumierenben fpuölifumg richten, b. b. er muß 
baS non il;m hergeftellte 'Jkobuft bem ©efdpnacfe ber Sfonfumenten an= 
paffen. Ser Söein, roie er g. 85. in Sachfenhaufen unb in 38ürttem= 
berg für ben gewöhnlichen SBebarf hcrgeftellt roirb, ift fo fauer, baß er 
in 33ai;ern unb in 31orbbeutfd)lanb leinen dlnflang finbet, bort liebt 
man faure UBcine wenig unb wenn fidj ber Dbftwein bafelbft noch nicht in 
ber SBeife eingebürgert hot, roie es ju wünfehen wäre, fo liegt bies 
«ben gerabc barin, baß bie betr. gabrifanten ihren ÜJioft nid;t ent= 
fprechcnb oerbeffert l;aben. Eg füllte beshalb ber SBeinbereitung in 
folchen gäUen eine Prüfung bes dRoftes auf feinen 3uder= unb Säure= 
gehalt oorangehen, weshalb in folgendem bas Verfahren baju befprod;eu 
werben foH. 

b. ©ie BrJItmmunfi Per BauptbPjfaitMrilc bes löofTes. 
aa. t©ic töcftimmung br? 2tuclicrgeßaltc?i. 

$iir bie ffkaris genügt bie 'öeftimmung bes 3udergebalteS nach 
bem fpejififchen Gewichte »ollftänbig, ba Unterfudmngen nach ber 
geblingfdjen dRetfjobe nur 001 t Ehemifern burd;gefiifcrt werben fönnen. 
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ftig. l 29- Sloftroage. 


Slufjer nach ber 23eftünmung beg fpejififcben Qk= 
nnd}te<& fann man ben 3udergeha(t aber aud) er= 
mittein, wenn man ben SJloft fdjiteÜ oergäreu läßt 
unb ben Webalt beg Sllfoljole, ber aus bem 3udet 
gebilbet wirb, beftimmt. Ta beibe 33fetl;oben für 
bie iprapiS non 23ebeutung finb, follen fie Ijier 
befprodien werben. 

Tie 23eftimmung beg 3utfergel)atteg 
n a d) bem f p ej. ® e tu i cb t. 3)tan bebient fid> 
baju meifteng ber fog. SNoftwage (§ig. 129) unb 
giebt bag fpejififdje ©ewid)t itad) Wrabcn ber 
Elloftroage an. Tiefe ift ein Aräometer ober eine 
©enfwage. Tic Ginridjtung ber ©enfwage be= 
rubt auf bem ^rinjipe , bafi ein Körper in einer 
Jfliiffigfeit um fo tiefer einfintt, je weniger bie lebtere 
fefte ©ubftanjen gelöft enthält. Gr fintt aber um 
fo weniger ein, je mehr fefte ©ubftanjen in ber 
gliiffigfeit enthalten finb. Ta* Qnftrument, welche^ 
man in bie glüffigfeit einfenft, ift gewöhnlich aug 
■DJcffing ober ©über, aber aud), unb befonberg 
ju genaueren llnterfudjungen, aug ©lag. 9Jlait 
fann aber aud) jur annähernden SBeftünmung beg 
3udergel)alteg im SDtoft jebeg 2lräometer benüßen. 


meld)es5 für gliiffigf eiten, bie fd)werer finb alg 

SBaffer, eingerichtet ift. Gin foldjeg ift in gig. 130 

abgebilbet. Gg beftetjt aug einer 

©lagfuget, in weldjet fi<h Duedfilber 

befinbet, bag bejwedft, bafi bag 

Aräometer fenfredjt in ber fflüffig: 

feit fchwimmt. Über ber ©lagfuget 

ift ber 23aud) mit bem Thermometer, 

weld)er mit Suft gefüllt ift unb an 

feinem obem Gnbe in eine überall 

gleid)wcite Wlasrötjrc auggejogen ift, 

worin fid) bie ©fala jum 2lblefen beg . j« 

fpej. @ewid)teg befinbet, biefelbe trägt J}I 

oben bie3al)l 1,000, bie fid) an bem 

fünfte befinbet, big ju welchem bas 

Aräometer in reinem beftillierten 

SBaffer bei einer Temperatur oon 

15,6° C. einfintt, bann folgen y 

bie 3ahlen 1,005, 1,010, 

1,015 u. f. w. big 1,430. 3ft bag jf 0, 130 ' 
Aräometer alfo j. 23. big 1,029 ataometcr - 


eingefunfen, fo heißt bieg, baff bie glüffigfeit ein fpejififd)eg ®ewid)t oon 
1,029 befißt. Slngewenbet wirb ber 2lpparat in ber 2Beife, bafj man bie 
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ju beftimmenbe fylüffigfeit in ein enges, gleichroeiteS ©laSgefäfj bringt, 
welches ungefä|r fo h 0£ h als baS Slräometer lang ift. Jn bie $tüffig= 
feit wirb bann baS 2lräometer eingefcnft, wie bieS in fig. 130 ange= 
geben ift. 25aS Aräometer muff forgfäftig gereinigt fein, es ift urtjroed= 
mäßig , bie Äuget unb ben 23aud) mit ben immer etwas fetten iQänben 
ju berühren, in eit baS fett eine innige Berührung jtüifchen bem ©lafe 
unb ber flüfiigfeit E)irtbert. 2tn bie Sßanb beS ©laSgefäfjeS barf fiel) 
baS Jnftrument nicht antegen, auch barf es nicfjt weiter bewegt werben, 
als es gerabe einfinft unb muh fi<h bie flüffigfeit 
bann ruitb um ben §als gleidjweit hittaufjiehen. 

Um ein richtiges Ülbtefen ju erjietcn, muh baS 
2tuge fich tiefer ats bie Oberfläche ber flüffigfeit 
befinben unb bann foweit erheben, bis bie untere 
(Spiegelung ber flüffigfeitsfläcbe oerfdjwinbet. 

Solche Slräometer bienen bireft jur iöeftimmung ge= 
wiffer ftörper in ben flilffigfeiten fetbft. Oafi bie 
burch baS Aräometer gefunbenen ^Brojentjahlen nicht 
abfolut genau finb, beruht barauf, bah ber ÜDfoft 
auch noch Gi'traftioftoffe, Säuren 2 c. enthält, welche 
ebenfalls baS fpejififd)e ©ewicht beSfetben erhöhen. 

2ßitt man amtähemb genaue Stefultate erzielen, fo muh 
man oon ben erhaltenen Bahlen 1—3 abjiehen, je 
nach bem Gjdraftgehalt. ferner ift noch $u berücf- 
ftchtigen, bah baS fpejififd)c ©ewicht in ben t»erfcf)ie= 
beiten Jahrgängen wesentlich oerfdjieben fein faitn. 

So 5 . 23. fönnen bie frücf)te eilte nonttalc Gnt= 
widlung erreicht höben, aber furje Jeit oor ber 
Saumreife tritt anhaltenber Siegen ein; Juder ift 
gig. i 3 i. bann in ben früdjten in entipredjetiber SJfcitge oor= 
fec^äfe'fc^e hanben, infolge beS SiegenS wirb jeboch beffen 
SRoftmage. Söfung itod) ftarf oerbünnt, waS ein geringeres 
fpejififcheS ©ewicht beS aus ben f rächten hergefteüten 
SJlofteS bebingt. Stuherbem finb bei ber Seftimmung beS 3 ucferS 
mittels Senfwagen noch folgenbe Siegeln ju beachten: 

1. 25er SWoft muh fofort nach bem Treffen geprüft S>9- 132. 

werben, ba halb eine 2 llfohotgärung eintritt, bei welcher 3Uofter= 
an Stelle beS Juders 2tlfol)ol auftritt, welcher baS fpejififche ^ u f. urfler 
©ewicht wefentUch oerringert. 01 roa8e ‘ 

2. Oer SDJoft muh filtriert fein, waS am beften burdf baS falten* 
filter gefchieht. OaS filtrieren ift notwenbig, weil auch bie in bem 
SJtofte untherfchwimmenben Jellteile auf baS fpej. ©ewicht einmirfen. 

3. Oa, wie leicht einjufetjen ift, auch ber äßärmegrab oon Ginfluh 
ift unb ein warmer ÜJfoft fpejiftfd) leichter als ein falter ift, fo ift bie 
juderbeftimntung bei einer Temperatur oon 15,6 u C. oorpnehmen, 
für welche bie weiften Jnftrumente eingerichtet finb. Silit je 5 niebereren 
SBärtttegraben (nach GelfiuS) niirb baS fpejififche ©emidjt um 1° erhöht. 




Digitized by Google 



278 


Cbftroeinfcereitung. — Seftanbteile b*3 2Hofte3. 


£ie »erbreitetfte 3)i o ft n> a g e ift bie »on Cedjsle (gig. 131). Bfyre 
Sailen ftimmeit mit benen ber geroöfjntidjcn Aräometer für fdjiuercre gtüffig= 
feiten in ber 2Beife überein, bafi j. 33. 40° Cedille einem fpejififdjen 
©eroid)t non 1,040 Aräometergraben entfpridit; ober 45 u Ced)3le finb 
1 ,045 Aräometergrabe, fo bafj Cedjete an bie Sfala feines Aräometers 
bie ber £mnbertftei unb Xaufenbftel beä Aräometerei fefct. 

ferner ift fetjr »erbreitet bie Älo ft er neu bürg er SKoftroage 
»on ». 33abo fonftruiert, meldje in gig. 132 abgebilbet ift unb, $i»av 
nid)t ganj genau, bie guderprojente bireft angiebt. 

2Me fotgenbe Tabelle giebt bie ©rabe oon Cdjste »erglidien mit 
bem fpejififdjen ©eniidjte unb ben Buderntengen in ifkojenten. $at 
man j. 93. bei einem ÜJfofte ein fpej. ©eroidit »on 1,020 = 20° Cd)sle 
gefunben, fo finb in biefem fDiofte 5 °/ 0 Budet nad) ber nad)ftefjenben 
Tabelle enthalten. Bieljt man oon 5 etroa 1 °/ 0 für (Sptraftioftoffe 2 c. 
ab, fo enthält ber SJloft etroa 4 °/ 0 Buder, b. f). in 100 kg SJtoft = 
etioa 1 hltr finb 4 kg 3 u der. 

BufammenfteUuufl be« fpej. (Scmic^tit ber £dje<tc'fd)cii ÜKoftßrabe uub be$ bnraii£ 
refultierenben annäbernbeu Surterfltbaiics bes Atoftce. 


€pejiftf<$. 

©etnidjt. 

@rab 

nach 

CetbSlc. 

3uder» 
geaalt 
in •/• 

Spejififä 

©eioi$t. 

fflrab 

nad) 

CtdiMe. 

3uder* 

geaalt 

in 

Spejiftfd). 

©etüidit. 

©rab 

nad) 

Ccdjsie. 

3«der« 

geaalt 

in 
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10 

2,50 

1,041 

41 

10,14 
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71 

1 17,23 
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it 
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! 17,45 

1,012 

12 

3,00 

1,043 

43 

10,62 

1,073 

73 
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74 
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76 
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1,047 

47 
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77 
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1,017 

17 

4,25 
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78 
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18 
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49 
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19 
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84 
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55 
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1,085 

85 
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25 
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56 
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86 

20,60 
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26 
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57 
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87 
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27 
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1,058 

58 
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88 
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28 

6,97 

1,059 

59 

14,43 

1,089 

89 

21,26 

1,029 

29 
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1,060 

60 

14,67 

1,090 

90 

21,48 

1,030 

30 

7,46 

1,061 

61 

14,90 
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91 
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31 
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62 
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92 
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gür gewöhnlich reidjt eine 33eftimmung beS fpcj. ©eroichtS in bcr 
angegebenen 2Beife aus. 5Hei einer Cbftweinprobuftion für ben »anbei 
unb befonberS bei Beerenweinen, bie j. B. nach ©nglanb exportiert 
werben fotlen, ift eS aber notwenbig, and) ben SL'cingeiftgeijait beS SBeineS 

genau ju fennen, ju welchem 3wede 
man fid) boch bie nötigen ^nftrumente 
anfdjaffen muff. ÜJtan !ann mit ben= 
fetben aber auch in turjer 3 e ^ öf« 
3udcrgef)alt eines SBeineS burd) bie 
jroeite, weit wichtigere 'Dietljobe, b. h- 
burd) bie Beftimmung beS 2Utoi)olge= 
IjaltS im oergorenen SJtofte beftimmen. 

Sie Beftimmung beS3ucfer= 
geljalteSim 3Ji o ft n a dt) b e tn SB e i n= 
geiftgeijalt beSSöeineS. Siefe S9e= 
ftimmung grünbet fid) auf bie C?rfai)= 
rung, baß bei bet ©ärung aus 100 ©e= 
michtSteilen 3uder 48 ©ewiditsteile 
3Ufoi)oi entstehen. Sa nun fleine 
Mengen non 2Jtoft felfr fd)ncll oer= 
gig. 133 . ©ötgefäfj für fet,r Heine 9 ären ^ f° man sunächft eine Heine 
2R oftmengen. fBtenge, ca. etnen falben Süter m eme 

glafdjc, welche man mit einer in $ig. 1 33 



gig. 134. 3)eftiHier=3lpparat mit Siebigftßem Sü^ter. 

abgebilbeten, weiten ©laSröijre verfielt ; biefe ©laSröhre muff tninbeftenS 
7 mm im Surchmeffer haben, ift bei a unter einem rechten BMnlel über einer 


Digitized by Google 




280 


CbftroeinBereitung. — Seftanbteilc beö SKofteS. 


leucfftenben ©aSflamme, bei b ebenfo unter einem fpifcen 
SBinfel gebogen. Sn bem Knie bei a befinbet fid) eine fleine 
ÜDtenge Söaffer, rccldje ben SluStritt ber ©afe aus ber fjlafche 
geftattet, ben Zutritt non atmofphärifcher Suft aber abfdilieht. 
Stachbem ber SJtoft in bie §lafdhe gebracht ift, wirb biefelbe an 
einen roarmen Ort, j. 33. neben ben ,'gerb in bie Kiidhe gefteHt, 
wo alSbatb bie ©ärung beginnt , was fid) burd) regelmäßigen 
Slustritt »on ©aSblafen burcb baS in ber Stöhre befindliche 
Söaffer funbgiebt. 9! ad) einigen Sagen hört biefer ©aSauStritt 
auf unb ber SJtoft ift »öllig fiar; nun ift ber $udcr in 
Sllfofwl übergefiil)rt unb man fdhreitet jur 33e- 
ftimmung bes lederen. SieS fann wieder auf 
rerfdjiebene Söeife gcfdie^en. GS füllen jebod) 
nur bie bciben genaueften SJtethoben angegeben 
merben, bie aud) einem Stidjtdiemifer nach eini- 
ger Übung geniigenb genaue Siefultate ergeben. 

bb. Dir33eftinimung bciSJlinoljoIgcljiUtc^ im Wein. 

1) Surd) Seftillation. Sie Seftiü 
ücrapparate, welche baju bienen, finb im ißrin= 
jipe biefelben unb nur in ber ÜluSftattung 
uerfchieben. — Sltn einfad)fteit unb jugleid) 
am fidjerften arbeitet man bei ber Seftillation 
burch ben Siebigfd;eit Kühler. Ser ganje 
Stpparat ift in gig. 134 abgebilbet. Gr umfaßt 
eine tubutierte Sietorte a, metd)e auf einem 
Srahtnefce unb einem eifemen Sreifufje b, 
ruht. ©ehalten wirb bie Retorte burd) ben 
Sietortenhälter c. Siefe Sietorte ift burd) einen 
©untmifchlaudj d mit bem ©laSrohreee oer= 
bunben, roeldjeS burdh ben Kiil)lappatat f 
hindurch geht unb bei g über einem ©laS= 
!olben h auSmiinbet. Qn bie Stetorte a fommt 
bie altoholhaltige, ju beftillierenbe ^Jtüffigfeit 
unb wirb mittelei ber ©aslainpe i ober einer 
Söeingeiftlampe erljifet. Ser Söeingeift ent= 
haltenbe Sampf geht nun burd) bie Sichre e e, 

. wirb innerhalb bes Kühler» f ju glüffigfeit 
»ig. i o. »erbichtet, welche bei g in ben ©laSfolben h ab= 
9J!cf w fä&. flieht. Ser Kühler f ift mit Söaffer gefüllt, baS 
immermährenb aus bem ©efäße k neu jugeleitet wirb. SaS 
Söaffer flieht bei 1, alfo am unterften Seile beS Kül)lerS ein, 
baS warme Söaffer, an unb für fid) leidster als baS falte, 
flieht bei m burdh einen ©ummifd)Iaud) wieber aus. 

3ft ber Stpparat in biefer Söeife jufammengeftellt, wobei 




5ig- 136. 
Sltfo^oto« 
tneier. 


man barauf 51t ad)ten hat, baf? bie ©untmifd)läudhe bei d unb n gut fdjlieften. 
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fo werben in bie Retorte a 150 ccm non bem ju unterfudjenben 2® eine 
gebvadjt unb abgebampft, bi§ ungefähr nodj ca. 50 ccm in ber Oietorte 
finb, bcrnnad) befmben fid) in bem Kolben h, ber immer bebedt ju 
galten ift, ca. 100 ccm glüfftgfeit (Teftillat), roeldje aud) allen 2Bein= 
geift beS 2BcineS enthält, roä^renb in ber Oietorte a alle nicht flüchtigen 
Stoffe jurüdgeblieben finb. 3« bem TeftiUat bcfinbet fid) außerbem 
noch bie flüd)tige ©ffigfäure; bie föauptfadje ift reines, beftülierteS SBaffer. 

3n einem in Kubifcentimeter unb Äubifmillimeter eingeteilten 9)teß= 
gef äße gig. 135 wirb hierauf baS Teftillat wieber genau auf 150 ccm 
mit beftillierten SBaffer ergcinjt unb fann jeßt bireft jur 2Ufoholbeftim- 
mung mittels beS 211 fohoIometerS 3*9- 136 benüßt werben. T>ie©rabe, 
bis ju welchen baS 2U!oholonteter einfinft, britden bann fofort auch bie 
2UfohoIprojente auS. TaS nerbreitetfte 2llfoholometer ift baSjenige nach 
TralleS. Sei ber Seniißung ift baSfelbe ju berildfidjtigen , was fchon 
Seite 276 unb 277 bejüglid) ber üträometer angeführt würbe. 

TaS 2tlfoholomctcr nad) Grades giebt Solumprojente an. SBenn alfo 
baSfelbe bis ju 6 einfinit, fo heißt baS, baß in 100 ltr SBaffer 6 ltr üßeingeift 
fid) befittben. Tiefe Angaben non dralles finb ferner auf bie Temperatur non 
12,5 0 K— 15,5° C. beredhnetunb wenn fchon Seite 277 unt. 3 barauf hinge= 
wiefen würbe, baß bei ben Seftimmungen beS fpej. ©eroidjtS audh bie Tcmpe= 
ratur non wefentlidjem ©influffe ift, fo gilt bieS in erhöhtem OJtaße nott ben 
2llloholmiid)ungcn. 3ft bei 2lnwenbung ber OUfoholometer bie Temperatur 
non 15,5" C. nicht beftimmt, fo muß man nach ben Tabellen, welche bem 
2llfoholometer beigegeben finb, eine Oiegulierung nornehmen. 

ÜJtit^ilfe eines gewöhnlichen 2lräometerS, baS für glüffigfeiten angefer= 
ügt ift, welche leichter finb als Soffer, beftimmt man ebenfo leicht ben 21l£ot)ol= 
geholt beS TeftillateS, wenn man baSfelbe junädjft auf eine Temperatur non 
15,5° C. gebrad)t l>at unb bie nachfolgenbe Tabelle non Otto § eh n e r be= 
nü^t, welche nicht nur bie Solumprojente, fonbem auch bie ©ewiditSprojente 
angibt, was bei ber Serbefferung beS Seines non großer Sebeutung ift. 

Kofel Uber Jöeingeiftgebalt bes Peftülatcs. 
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in Sotumprojenten non 0 — 20 ober 25 eingraoiert finb. Crnblid) bebarf 
ber 2lpparat nodj einer 2Ufohollampe f unb einer Pipette. (fyig. 140 a.) 
Sei ber Senüßung bringt man junäcßft in bag Kochgcfäß Söajfer, 
erhißt eg junt Sieben unb beobachtet bag Shermometer. Ser Siebe-- 
punft entfpridjt bem dtullpunfte beg Shermonteterg unb mirb mit ber 
Sieffingmarfe g genau eingeftetlt. Sann mirb bag ftodjgcfäß big ju einem 
im Innern angebrachten Singe mit bem ju unterfudjenben SBeine augefüllt 
unb beffen 2llfoljolget)alt burd) (Srhißen big jum Siebepuntt beftimmt. 2Bäf)= 
renb beffen ift felbfitrebenb ber Kühlapparat c mit faltem Söaffer ju oerfeßen. 

Siförweine miiffen mit einem gleichen Solumen SÖaffer oerbiinnt 
unb erft bann bem Serfudße unterworfen werben. 

cc. 3!>ic vöcfümmnng öciä «3cljaitc£ an freier ,®äurr. 

Sei ber Seftimmung ber freien Säure im Stofte, bie wir fdjon alg 
2tpfelfäure fenuen gelernt hoben, bebient man fich faft immer blauer 
ipflanjenfarbftoffe, befonberg beg in jeber 2lpotl;efe fäuflid^en Sacfntug 
(aug yledjten bcf. Lecanora tartarea h er 9 c f tc Ht) y beim bie blauen 
Sflanjenfarben haben bie ©igenfd»aft, fidh mit Säuren rot ju färben. 
Stan oerwenbet bag Sadtnug in Söfung, alg fog. Sadmuetinftur, welche 
in jeber 2lpothefe tjergcftellt wirb. Söill man fich biefclbe felbft ßer= 
ftellen, fo wirft man einige non ben flehten blauen Sadtnugwürfeldjen in 
ca. 30 ccm beftillierteg SBaffer, erhißt eg furje 3<?it unb filtriert eg, 
ober man läfjt bag falte beftiHierte Sßaffer einige Stunben über bem 
Sadmug fteljen unb gießt bann bie flare gtiiffigfeit ab. 

©iebt man nun ju einer fotchen Sadmuglöfung einige Sropfen 
Säure j. S. ßffig ober 9Jloft, fo färbt fid; bie Söfung weinrot. Seßt 
man bann aber wieber eine entfpredjenbe Stenge einer Sauge j. S. 
Kalilauge, Dtatronlauge ober 2lmmoniaf ju, fo uerfchwinbct bie tote 
§arbe wieber unb bie Söfung wirb wieber blau. @g rührt biefe 6r= 
fcheinung baoon her, baß fich & i e Säure mit ber Sauge JU einem Salje 
oerbinbet, weicheg auf ben Sadmugfarbftoff ohne SBirfung ift. 2ßenn 
j. S. jutn Stofte dtatronlauge gegeben wirb, fo entfteht apfelfaureg 
9iatron. Sa fid; aber alle Säuren mit ben Safen nach 9«ns be= 
ftimmten Piewidjtgoerhältniffen ju Saljen oerbinben, fo ift aud; eine ganj 
beftimmte ©emid)tgmenge oon ber Sauge notwenbig, um eine beftimmte ©e= 
wichtgmenge oon 2lpfelfäure in apfelfaureg diatron ju oerwanbeln, b. h- bie 
Söfung ju neutralifieren. ^eineßr aber Säure »orhanben ift, um fo 
mehr Sauge muh Jur dteutralifation unferem rot gefärbten Stoffe ju= 
gefeßt werben. Sa aber bie Silbung beg apfelfauren Saljeg unter 
jeber Sebingung eine beftimmte Stenge oon Safen ooraugfeßt, fo fönnen 
wir wiffen, welche Stenge oon Safen notwenbig ift, um eine ge- 
rötete Sacfmugtinftur wieber blau ju färben unb auch berechnen wie oiel 
Säure oorhanben ift. 

Semnad) beruht bag Serfahren bei ber Säurebeftimmung barauf, 
bah man einer beftimmten Stenge beg filtrierten Stofteg etwag Sacfmug= 
tinftur jufeßt, woburch berfelbe rot gefärbt wirb unb bah man barauf 
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nad) unb ltad) tropfenroeife 'Natronlauge tion bcftimmtem ©ehalte io lange 
jugiebt, bi« bie fiöfung toieber blau crfdjeint. 

$ür beit Cbftioeinprobujenten im großen finb bie nachfolgenben 
2 Ntetboben ju empfehlen: 

Xie Seftimmung ber freien ©(iure mit bem 2 )tollen= 
f o p f ’f cb e n © ä u r e nt e f f e r. (jyig. 1 38.) Xer ©äuremeffer ift oon 
ber ÜMoUenfopf’fcben ^nftrumentenfabrif in ©tuttgart mit ben nötigen 
Dieagenjiett ju belieben. 

Xerfelbc roirb bi« jur ÜJlarle bei a mit blauer £acfmu«tinftur 
gefüllt, toorauf man bi« jur 9Narfe b filtrierten 'Dioft jugiefet, ber bie 
£acfmu«tinftur rötet, hierauf fügt man 
tropfenroeife oon ber, ebenfall« bem Apparate 
beigegebeiteu Vauge unter loieberboltem ©d)iit= 
teilt fo lange ju, bi« bie glüffigfeit toieber 
bläulid) erfdieint. 3 ft biefe« ber »fall, fo 
bejeidjnet bie 3 Q bt/ welche an bem Xeilftrid)e 
ftebt, bi« ju bem jeßt bie fjlüffigteit reicht, 
jugleid) ben (Mjalt be« SRofte« an Säure 
in 1000 Xeilen. &at man j. 'S. bie 3 ( 11)1 
8,5 erreicht, fo briieft ba« au«, baß in 1000 
£item 9Jtoft 8,5 kg Olpfelfäure finb, ober ber 
Ktoft enthält 8,5 "/oo — 0,85 % ©äure. 

35 ic Sefümmüng ber freien ©äure 
mittel« be« SWifdhcplinber«. 'Dian läßt 
fief) in ber 2 Xpot^efe oon ber bort oorrätigen 
5ionnaU3ll!aliflüffigfeit 267 ccm auf einen 
fiiter mit beftiUiertem SBaffer oerbütttten. ) 8 on 
bem ju unterfuchenben ÜJtofte roerben in ben 
in ^ig. 139 abgebilbeten 'Ntifcbcplinber genau 
20 ccm SRofl, alfo bi« 511 t unterften Starte 
eingefüllt. 2 )aju giebt man etroa« £acfmu«= 
Wonenfoi)f’fcfier t * n " ur un ^ f^t mit beftiUiertem SBaffcr bi« jur Niarfe 21 
©äuremeffer 9 cnau <*uf. Xantt feßt man oon ber oben befproebetten 
SRormalfalilauge tropfenroeife unter oftetn llmfdjütteln fo 
lange ju, bi« bie ffarbe ber ^(üffigfeit roieber bläulid) ober grünlid) 
roirb. 2 lud) hier erhält man, roenn bie 2 ll!aliflüfftg!eit genau h^rgefteHt 
ift, roieber bireft angegeben, roieoiel kg freie Säure in 1000 £iter -Dtoft 
ift. 3ft 5- 33. 2llfaliflüffigfeit bi« ju 9Jiarfe 7 notroenbig geroefett, fo 
roeiß man fofort, baß in 1000 Siter 'Dioft 7 kg ©äure ober 7 °/oo = 0,7 °/ 0 
oorhattbett ift. 

Jfür ganj genaue Unterfudjungen bebient man fid) be« Xitrieroers 
fahren«, ba« auf benfelben ©runbfäßen toie bie beibenoorftehenben beruht. 

Dlatt bebient fid) baju ber Pipette (fyig. 140) a unb ber Siirette 
c, bie in .ttubifeentimeter unb HiiUimeter eingeteilt ift. 2lußerbem braucht 
man Äali= ober 'Natronlauge, toeldje man fid) in ber 2 lpotl)efe ober oon 
gabriten für ©hetnifalien itt ber 3Beife herfteHen läßt, baß 1 ccm 


1 (£J. 

Lackmustinktur 
5i0. 138. 


5t0- 139. 
Stifdictginber. 
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Sauge 0,01 gr SBeinfäure neutralifiert. ferner wieber bie 2acfmu«tinftur 
unb ein 'BecberglaS f, 
b a« swecfntäffig auf 
ein SBlatt weißes Ra- 
pier geftellt wirb. 

3um 3roecfe ber 
Unterfudjung bringt 
inan 10 ccm be« betr. 
föiofte« mit ber flsi= 
pette a in ba« 33cd>er= 
glas f, oerfeßt ben 
ibioft mit etwa 1 ccm 
ber befprodienen Sad= 
ntu«tinftur, welche ba= 
burdj rot gefärbt roirb. 

91utt läftt inan au« 
ber Kürette , welche 
bi« jur 'JJiarte 0 niit= 
tel« eine« flehten Wla«= 
tridflers mit ber Hali= 
ober Natronlauge ge= 
füllt ift, bie Sauge 
tropfenweife unter of= 
teilt Sdflitteln ober 
Umrübren in ben 2Jioft 
einfließen, inbem man 
bie Skcfen be« duetfdf>= 
bahne« d jui'arnincm 
brüeft. 3eber Stopfen 
bringt eine fdiroadje 
^Blaufärbung bernor, 
welche aber al«balb 
wieber ncrfdiroinbet. 

$e mehr Sauge ju= 
gegeben wirb, beflo 
laitgfamer oerfärbtfid) 
ber Stopfen wieber 
in rot unb e« tritt ein 
fl>unft ein, in weldjem 
ber SJioft blaurot ge= 
färbt wirb. Um ju 
entfdjciben, ob jeßt noch 
freie Säure im ÜDiofte 
norbanben ift, bringt man öfter einen Stopfen ber (vlüffigfeit mittel« eine« 
ßla«ftöpfel« auf blaue« Sadinuspapier. $ärbt ftdf) biefe« nid)t inebr rot, 
fo ift bie Säure oollftänbig neutralifiert. 


gig. 140, Sitrierappavat. 

a Wpettt, b »ürettenbülter. c SMlrette. d Cuttldjbabn, e Summt- 
Jcölauct), f ©rc^erfllaS. 
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Dun lieft man an ber Sfala ber Kürette ab, roicoiele Aubifcentu 
meter unb DliHimeter Sauge oerbraucht mürben. Sie 3al)l, fl« welcher 
ber unterfte Seil ber §lüffigleitsobcrfläd)e ftef)t, briidt aus, roieoiel gr 
freie Säure in 1000 gr 3CRoft gefunben mürben. 

Steht ber unterfte ''fJunft 5 . 33. auf 9,5, fo bat man in 1000 lt 
Dt oft 9,5 kg freie Säure, alfo 9,5 0 / 00 ober 0,95 °/ 0 . 

Siefe Unterfudwngen felbft burchpfübtcn, lohnt fid) nur in ben 
größeren Keltereien. gür ben Kleinbetrieb ift e3 jmedmäfnger, fid) bie 
Unterfudiungen in' einem djcmifchcn Saboratorium ober in ber Dpothefe 
machen p laffen, roo biefc für ein paar Pfennige burchgcfül)rt roerben. 

6. die ücrbeflerung bes üofte« mit Budter uni) Üüaßer. 

Dadjbem man ben 3uder= unb Säuregehalt bes BOiofte# fennen 
gelernt hot fann man p beffen ilerbefferung fdhreiten. Siefelbe ift 
bei baumreifem Kemobfte meift nicht notroenbig, fofern matt bie grüdjte 
richtig gcmifcht hot ; jte ift aber nidjt p umgehen bei unreifem, abge- 
fallenem Dbfte, mentt ber barauS gefertigte 3Bcin bauerhaft roerben foU. 
33ei 33eerenobft, bae ganj enonne Dtengen oon Säure bei menig 3uder 
entljält, ift fie abfolut notroenbig. 3ugleid) fönneu mir burd) biefe 3!er= 
beffcrung aber aud) 3Beinc bestellen, roeldhe fid) bent (Befchmade ber 
Konfumentcn unb ben oerfchiebenen Sieden mehr anpaffen. 

Sie Dnroenbung oon 3uderpfa|} pm 3Bein ift oon alternier fdron 
betannt. Dian nimmt gewöhnlich an, baff 100 Seile 3 u der im Dtoft 50 
(eigentlich nur 48 Seilen) 2tt!ohol im 3Beine entfpredjen unb fe^t bentgemäß 
bem Diofte reinen jQutpder p. £>at man 5 . 33. gefunben, baff bei nor= 
maler Säuremenge ein Dtoft 8 °/ 0 3»der enthält, b. !)■ baß in 1 00 Siter 
8 kg 3»der — 4 °/ 0 Sßeingeift finb, man mödf)te aber einen SBein oon 7 °/ 0 
SBeingeift — 14 kg 3» der, fo mürbe man bem Diofte oor ber (Bärung 
nod) 6 kg 3 uder pm ,'öeftoliter pfefcen müffen. 

3 ft jeboch juoiel Säure oorljanben, fo roirb biefe oon bem 3uder 
nid)t gebedt, fie lann aber burd) 39 aff er oerbünnt roerben. 3Benn j. 33. 
in einem öeltoliter Dioft 16 °/ 00 Säure oorhanben ift unb man giebt 
biefem ^eftoliter noch 1 &eftoliter 3Baffer p, fo enthält ber oerbünntc 
Dtoft nur noch 8 0 /oo Säure. 33ei ber ©ätrung unb beim Sägern be3 
3Behte§ gehen baoott auch nod) etroa 2°/oo ocrloren, roonad) man fid) 
bei ber Dloftoerbefferung p richten hat. 3Benn nun biefer Di oft oor ber 
3>erbünnung 8 °/ 0 3uder enthielt, fo enthält er nach berfelben nur noch 
4°/ 0 , roeil aud) bie anbern 33eftanbteile in gleicher SBeife, roie bie 
Säure, oerbünnt mürben. 3BiH man aber bie urfprünglichc Dieitge 
3 uder roieber hcrftellen, fo hot man, roenn man leine Düdfidjt auf 
ben 33erluft ber Säure burd) (Bärung unb Sagerung nimmt, jefct 4 kg 
3udcr ppfe^en, um einen Dioft oon 8 °/ 0 n Säure unb 8 °/ 0 3uder p 
erhalten. Dian nennt biefe Dicthobe baö (Ballifieren, nach Dr. (Ball in 
Srier, unb erhält mit berfelben nicht allein mehr (Betränle, fonbern 
auch einen nad) 33eliebett ftarten 3Bein. 
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3)ian erhielt burd) bieä Berfahren jroar ein richtige^ Ber= 
ffättnis 5 ru i f e n unb Säure, unb baburdj bie eine Be= 

bingung bee 3üo()f gef d^ntadf eö, allein bie anbere, baä Bouquet, wirb 
bebeutenb oerminbert unb fo erbalten bafyer alle gallifierten Seine 
einen jicmlicb gleichartigen ©efdjmad. 

2luf ©runb aller biefer Unterteilungen ergeben fid) beftimmte 
ÜRengen »ott 3uder unb Soffer, welche ben Soften ber o.rfcfjiebenen 
Dbftforten jiijufcljen finb. ©iefelben finb unter anbern oon Dr. Bartl) 
in folgenbcr Seife jufammengeftellt unter ber Mitnahme, bag ein ,frauä= 
trunf 7 — 8 °/<* Seingeift, ^ifdjroein 10 — 12 °/ 0 unb Siförroetn 14 — 17 °/ 0 
Seingeift enthalten follen*): 

„3u einem SHter Saft ift notroenbig: 




Aum $auätrnnt 

Dtfrfifflein 

Bförmein 

Soffer 



gr 

gr 


gr 

Siter 

bei 3 ohnmii 3 becren . 

. 400—450 

600—700 

900 

-1100 

3 


Stachelbeeren 

. 250—300 

400—450 

600 

— 750 

1/8 

// 

föeibelbeeren . . 

. 350—400 

500—600 

750 

- 900 

2,4 

tt 

Brombeeren . . 

. 70— 90 

120—150 

200 

- 250 

0 

tt 

Himbeeren . . 

. 250—300 

400—500 

600 

- 750 

1,8 

tt 

©rb beeren . . . 

. 150—200 

250—300 

350 

- 450 

0,8 

tt 

Preiselbeeren 

. 500—600 

750-850 

100O- 

-1300 

3,6 

tt 

Pfirfichen . . . 

. 150—200 

250-300 

350- 

- 450 

0,8 

tt 

3metfd)en (Pflaumen) 100—150 

200—250 

300- 

- 400 

0,6 

tt 

Äirfdjen . . . 

. 100-150 

200—250 

300- 

- 400 

0,8 

tt 

Äpfeln . . . 

. 40— 60 

90—120 

150- 

- 200 

0 

tt 

Birnen . . . 

. 30— 50 

80—110 

150- 

- 200 

0 


gür je 1 Stito grüßte finb folgenbe Qüdtx- unb Safferjufafee 
ju madjen: 

3um ^nuetrunt Xifcbroeiii «itörrocin Soffer 
gr gr gr £iter 

bei 3ob an «i^beeren . . 350—400 500—600 800— 950 (2,7) 

„ Stachelbeeren . . . 200—250 350—400 500 - 650 (1,6) 

„ £cibelbeeren . . . 300—350 450—550 650- 800 (2,2) 

„ Brombeeren . . . 65— 80 100—130 170— 220 ( 0) 

„ Himbeeren . . . 250—300 350—450 550— 700 (1,6) 

„ ©rbbeeren .... 120—150 200—250 300— 400 (0,7) 

„ Preiselbeeren . . . 450—550 650—750 900—1200 (3,2) 

„ pfirfichen**) . . . 120-150 200-250 300- 400 (0,7) 

„ ^)iöetfd)en,pffaumen % *) 100 — 1 30 180—200 300— 350 (0,5) 

„ Äirfdjen **) . . . 90—120 170-220 280— 350 (0,7) 

„ Äpfeln 35- 50 80-110 140— 190 ( 0) 

„ Birnen .... 25— 45 70—100 130— 180 ( 0) 

*) Die 3 a bt e n i>nb jebenfattS roof)[ etroaS ju Dorf) gegriffen. (Sä bürfte ge= 
nügen für §auotruni 4—7 °| n , Difdimein 7—9 °/ 0 SHfofiot. 

**) 33ei ^firfidjen, groetfcfien unb Äirfdjen tonnen in feber Äolonne bie nieb* 
rigen gafjtcn als 2tnf)aU bienen für bie grüßte mit ©teine, bie f)üfjeren für ftein- 
freieS gru<f>tfieifcf). 
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Söci o f i n e tt , 3i£>e£>ett, Storinthen ift ber oorfianbene 3ucfer= 
gefjatt fo groft, baß Sucferjufaß nicht angebracht ift: man roirb bort 
je nach bcc SDtenge be* jugefeßten SßafferS einen ftärferen ober ge= 
ringeren 3Bein erhalten unb jroar gehört auf je 1 Slilo getrocfnete 
Sraubenbceren : 


für dauetrunl Stfdmieiii SHfönocitt 

5 — 6 Siter Sßaffer 3 — 4 Siter SBaffer 2—2,5 Siter SSaffer. 

3ur .fjerftedung oon einem Jgeftoliter Dbftroein finb ju nehmen: 


Cbitmcinforte: 

fyriiditc 

f. §aubtrun! 

hinter 
f. lifcfjroein 

f. Siförroein 

3oIjanmöbeer=2Bein . . 

28 k 

11—12 k 

14—17 k 

22-26 k 

Stadjelbeer; , . . 

40 „ 

8-10 „ 

14-16 „ 

20-26 „ 

§eibelbeer= „ . . 

32 „ 

10-11 „ 

14-18 „ 

21-26 „ 

ärombecr: „ . . 

HO „ 


H-14 „ 

19-24 „ 

Öimbeei-5 „ , . 

40 „ 

10-12 „ 

14-18 „ 

22—28 „ 

(Jrbbeer* „ . . 

62 „ 

7— 9 * 

12-15 „ 

19-25 „ 

^rctBelbeer^ „ . . 

24 „ 

11-H „ 

16-19 „ 

22—30 „ 

?firfidfi= „ . . 

67 ^ 

8-10 . 

13—16 „ 

20-26 „ 

^roetfdjen- (Pflaumen) 

1 




Sßein 

77 „ 

7-10 , 

14-15 , 

23—27 „ 

5?irfd[jen=2öein .... 

67 „ 

6- 8 „ 

11-15 „ 

18—23, 

„ .... 

HO „ 

4- 6 „ 

9-12 * 

15-20, 

Sirnetu „ .... 

HO * 

3- 5 , 

8-11 „ 

14-20 . 


33 ei 21? einen au? getrocfneten Staubenbeeren (dtofinen, 3i&eben, 
Äorinthen) ift fein 3utfer äujufeßen, fonbern man nefjme für 1 $efto= 
fiter SsJein: 


jnm paiietrunf, Sifdjttcin Vifonociit 
16 — 20 kg 25—33 kg 40 — 50 kg getrocfnete Stauben. 

Sie burd) forgfältigeS 3 U 1 antmemnif cn oon grudjtfaft, Srefter= 
auSlauguttg unb 3ucfer ober 3ucferlöfung erhaltene ©efamtflüfjtgfeit 
fann jroedmdßigerioeife nod) einmal auf bie diidjtigfeit ifjreä 3wferge= 
haltet mit einer Öchäle’fdjen 9Koftroage geprüft roerben. Ser 3Jloft ju 
einem igauätrunf muß ein fpejififcßeä ©eiuidjt 1,050 biö 1,060 ober 
50 — 60° Ddjele jeigen, für einen Sifdjroein finb 70 — 80" £cßäfe 
(1,070—1,080), für einen Siförroein 90—120 0 Schäle (1,090—1,120) 
ÜDtoftgeioicht erforberlid)." 

9iad)bem enblicf) ber fWoft oon ber ^reffe genommen, mirb er in 
ben Sieder gebradjt. Qn großen Keltereien fjat man baju eigene ©dr= 
feder, in benen eine geeignete Semperatur unterhalten roerben fann. 
SJteiften* aber, roo ber Dbftroein nur für ben foauäbebarf gewonnen 
roirb, fommt er in ben gewöhnlichen Sieder, beffen fvenfter=Dffnungen, 
um SBärme einjulaffen, geöffnet finb unb roirb bort gleich in ein £faß 
gebracht, roo er bie ©drang burd)mad)t. f$ür 4? e e re ti io e i n e ift eä nidjt 
jroecftndßig, wenn man fic in ben Sieder bringt. Sie fotnmen fdjroerer 
in ©drung unb brauchen eine höhere Semperatur, bannt erftere fdjneder 

SucaS, CbftbetiuQung. 3. Slufl. 


Digitized by Google 



290 


Cbftroeinbereitung. — $ie roeingeifiige Gärung. 


oor ftdj gebt. Steerenmofte bringt man bee^alb sroedmäßiger in ein 
geeignetes gaß in bie Üücße ober Kammer, erfolgt beren feerfteffung aber 
im großen, fo richtet man fidß ein eigenes oberirbifdßeS ©ärlofal ein. 

7. Die roeingeifiige (Därung. 

Unter ber roeingeiftigen ©ärung oerfteßt man, rate feßon früher 
angebeutet, bie Überführung beS ÜJiofteS in Sßein, b. ß. bie beS 3uderS 
in Sßeingeift. 

Siefelbe oerläuft in ber Sßeife, baß fid) ber SJtoft trübt, Soßlen* 
fäurc mit einem gifetjenben ©eräufd)e entroeidßt unb eine Scßaumbecfc 
gebilbet roirb. 3 )aS ©eräufd) ift um fo beutlid)er (man fagt ber 3)loft 
„fdjafft") unb bie Scßautnbede um fo bidfer, je fräftiger ber ÜDioft gärt. 
Bugleid) roirb ber SJfoft „feberroeiß", b. ß. er befommt einen alfoßo= 
iifeßen ©erueß unb fd)on beraufeßenbe SBirfung. 9iad) etroa aeßt 
Sagen, felbftoerftänblicß unter günftigen, in ben nadjfolgenben fünften 
befproeßenen Serßältniffen, roerben biefe Grfdßeinungen fdßroädßer, naeß 
roeiteren 14 Sagen nimmt man fein ©eräufd) tneßr roaßr, bie Scßaum; 
bede mit ber §cfe fegt fidß ju Stoben, ber Sßein „Hart" fid) naeß unb 
naeß unb ift „fertig". 

u. 3ic Ijefe. 

Gs rourbe fd;on an oerfcßiebeneit Orten ßeroorgeßoben, baß jur 
Überfüßrung bes SliofteS in Sßein ein germent notroenbig ift. SiefeS 
germent ift bie igefe, beren Äeime fuß auf ben grüeßten unb in ber 
atmofpßärifeßen £uft feßroimmenb oorfinben unb fo aud) leießt in ben 
SDtoft fommen, roo fie bie „Selbftgärung" bestellten ßcroorrufen. 

Sie <Qefe befteßt aus einhelligen fpftönjeßen ber gamilie ber Scßlaucß; 
pilje attgeßörenb, bie fid) teils burdß Sproffung ($ig. 141), teils bureß 



141. 3n SBaßstum unb (Sproffung gig. 142. JoßterjeUen. 

begriffene gellen ber äüeinfiefe. 

Grjeuguug oon Sporen (Sodßterjellen) in ißrem Innern (gig. 142) fort; 
pflanjen. 3« bem SJlofte oermeßren fidß biefe ^efepiläe unb oerroanbeln ben 
Bucfer in Sßeingeift unb Sloßlenfäure unb jroar entfteßen aus 100 kg Budfer 
annäßenib 48 kg Sßeingeift unb 48 kg Äoßlenfäure ober runb: es 
bilben 100°/,, 3«^ 50°/ 0 Sllfoßol. Slußerbetn roerben Heine SUengen 
oon Gffigfäure, ©tpeerin unb Stomfteinfäure gebilbet. 3 n einer reinen 


N 
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Surfertöfung aber toirb ber Surfer nicht jerfeßt , benn bie &efe braucht 
ju ifjrer ©ntährung nicht Surfer, fonbem ©weißförper unb jroar brauet 
fic fef>r Biel, luenn fie ihre ülrbeitsleiftung orbentlicf) burcßführen foll. 

b. Hmjtänöe, mctcRr giinltig auf bie ©ärung eiuiutrlten. 

Se fcßnetler ficß bie ftefe permehtt, je größer atfo bie 9J?enge ber 
^efejeüen im Softe ift, befto günftiger unb fcfineller nerläuft bie ©är= 
ung. ©ine ^Regulierung ber Ijefenermehrung ift besßalb Aufgabe be3 
Dbftweinprobujcnten. Sabei ift junäcßft ins Stuge ju foffen, baß bei 
ber ©ärung brei Slbfdjnitte ju unterfd)eiben finb, nämlich: 

1. Sie öauptgärung, auch ftürmifdje ©ärung genannt, welche 
juerft eintritt unb gewöhnlich nach 3—4 Soeben becnbet ift. 

2. Sie ftille ober $ung weingärung, bie ficb bis inä grübjabr 
fortfeßt. 

3. Sie 2 a g er gä r un g, bie fchwächfte, welche bi$ jur oölligcn Sager= 
reife be§ Seines bauert. 

Su berücffidßigen ift bei biefen ©ärungsphafen : 

aa. Sie Senge ber ocrgärenben gtüffigteit, 
bb. bie Semperatur beä ©ärraumcä, 
cc. bie Sirfung ber atmofphärif eben Suft, 
dd. ber ©eßalt beS SofteS an ©iweißförpern. 

aa. ©ic .TOcngc der UergarenOcn J-Iüffigftcit. 

Sm allgemeinen nerläuft bie ©ärung um fo regelmäßiger, je größer 
bie Senge ber oergärenben fvlüffigfcit ift. ©3 biirfte ber Umftanb 
barin ju fudien fein, baß bei größeren Sengen aud) eine ftärtere ©är- 
ungswärme erzeugt roirb. 

bb. ©je Ccmpcratur &cg 43ärtaumr#. 

2lls ©ärraunt bient gewöhnlich ber Keller, beffen Semperatur mehr 
ober weniger günftig auf bie oerfdjiebenen fphafen ber ©ärung eimoirlt. 
Sie fdjoit oben angeführt , ift eine Semperatur non 20 — 28 0 C. ber 
Sücrmeljrung ber £>efe am günftigften unb bie ^lüffigfeit oergärt babei 
am fdjneKften. Siefe boße Semperatur bewirte aber jugleicß, fagt man, 
baß ein großer Seit ber Koßtcnfäure, welche bem Seine ben erfxifc|enben 
©efchntarf oerleißt, fid) perflüchtige, infolge beffen ber Sein fabe werbe. 
Sesßalb fei biefe ju Ijoße Semperatur aud] bei ber ftürmifdjen ©ärung ju 
Bermeiben; bei ber Sungweim unb Sagergärung aber fei fie gerabeju 
fcßäblich, ba ber Sein bann gerne fauer werbe, ©ne tangfame ©ärung bei 
5 — 8° C. bauere bagegen jwar feßr lange, fei aber auf bie ©üte bes Seinem 
nach ber ftürmifdjen ©ärung non uorteilhafter Sitfung. Semgegenüber 
ßat SüUe^Sßutgau gejeigt, baß bie Seine, welche tangfam unb bie, 
welche fdjnell uergoren haben, in Sejug auf ihren ©eßhmarf 2C. 2C. gleich: 
artig finb. 3fm allgemeinen follte bie Semperatur beä 
SRaumeS für bie erfie ©ärung 10—12° K. = 12,5 — 15° C. 
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betragen unb nadßBerlauf berfelben 0 — 8 ° R. = 8 — 10 ° C., 
roäßrenb bie Sagergärung bei noch niebriger Temperatur, unter 8 °C., 
«or fidß geßen foüte. 

3ft ber Cbftweinprobujent im Befiße t>on meßrereit Keüerräumen, 
fo !ann er woßl bie Ginricßtung treffen, baß für ben jungen, ber ftür* 
mift^en ©ärung unterworfenen 3)toft fid) bie Ketterroärme jroifcßen 12 
big 15° C. bewege, inbent biefe Ketterabteilung burd) Offnen ober Scßließcn 
ber Keüerfenfter auf biefer Temperatur gehalten roirb, big nadß 1 iRonat 
bie ©ärung worüber ift unb nun eine 8 — 10 0 C. ßaltenbe SBärme für 
ben jeßt größtenteils oergorenen neuen, roie für ben alten meßrjäßrigen 
Cbftroein bie geeignetere ift. 

2lÜein bie meiften fleinern Sanbroirte, für roelcße ber Cbftwein bag 
unembe^rlidje täglicße ©etränf bilbet, befißen nur einen Heller unb 
oft itid)t einmal einen guten. Taju fommt, baß in bcmfelbcn diaum, 
mo bie ©ärung ftattfinbet, ©emüfe, Kartoffeln, Dbft u. f. m. aufbe= 
waßrt werben rnüffen. Ties ift aüerbiitgs ein großer Übelftattb, unb 
wenn man nodj ßierbei enoägt, baß ber Uioft burd) ben gewößnlidß 5 U 
ftarten äBafferjufaß oßiteßin an feiner ,'galtbarfeit unb Stärfe einbüßt, 
fo barf man fid) nidßt wunbern, baß man bei Taglöbnern unb fleinen 
dauern nicßt feiten einen geringen, faben ober effigfauren Cbftmoft 
antrifft. 

3e weniger gut unb entfpredßertb ber Keller, befto ftärfer unb beffer 
foüte ber Dbftwein an fid) fein, befto meßr foüte mit ber SSafferjugabe 
gefpart werben. 3 11 fold)en gällen foüte bem ßaltbaren unb bem Um* 
fteßen weniger ausgefeßten 2lpfeImoft ber Borstig oor bem Birnmoft 
gegeben werben unb 3 ufaß oon SBaffer nur fo weit ftattfinben, als er 
}ur (Erleichterung bes dJiaßlens unb jur beffern Söfung bes Buders 
bienlid) ift. 

Ta ben 'Beerenweinen an unb für fid) eine große 'Diertge Söafferg 
jugegeben werben muß, fo ift bei beren ©ärung gaitj befonbers auf bie 
erhöhte Temperatur ,u adjten. 

3ur 3eit berJgerfteüung ber Beerenweine, Gilbe $uli, 3lnfang 2luguft 
fommt man bamit nicht leidet in Berlegenßeit, wenn man bie ©ärfäfjer, 
wie fdjon früßer erwäßnt, in einem oberübifdjen Staunte auffteüt. Bei 
ber Bereitung ber Keraobftmcine im Oftober ift eg aber oft feßon be= 
benfließ falt, fo baß man bei ungeeigneten Äeüerräumen eine Grmärtnng 
beg ÜJtofteg oonteßmen muß. Ties fann auf zweierlei SSeife gefeßeßen : 

1 . inbent man bie Keller ßeijt ; 

2. inbem man einen Teil beg frifcß auggepreßten Safteg erßißt unb 
benfelben bem übrigen 2 )tofte jufeßt. 

Tie «fjeijung beg Keüerg war früßer eine große Scßwierigfeit. Bor 
wenigen Saßrcn ßat ber Gßemifer 2llwin dtiegfe in Tresben ben trag= 
baren 2tatron=Garbon=Ofen erfunben, mit bem bag heijeit weber feßwierig 
nodß feuergefäßrlicß ober teuer ift. Tie Öfen, %[ q . 143, braueßen feine 
©dßornfteine, brennen oßne Staucß unb Stuß, benötigen alfo feinerlei 
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geuerungSanlagcn, fiitb leidet transportabel unb fönnen überall aufge= 
ftcllt werben; fie erforbern feine ©ebienung unb ©eaufficfetigung, finb 
oöllig gefahrlos unb brennen uad) einmaliger gülluug 
unter anbauernber Gntwicflung einer gleicfemäfeigen 
©arme 24 ©tunben lang fort. 3lls ©rennmaterial 
fann nur 'JtatrowÄarbowitofele oerroenbet werben, 
jebod) ift ber ©erbraud) baoon gering unb (teilt 
fid) auf etwa 25 für 24 ©tunben. Gin Ofen 
oon 1 m £>ohc mit Füllung für ca. jwei Dfonate 
f oft et 30 Jl. 

©er weber ein geeignetes ©ärlofal bat, nod) 
fid) einen io loben Ofen anfefeaffen will, ber möge 
jur s weiten 'Dietfeobe (ebreiten. 'Dian nimmt ba 
ju ben achten bis zwölften Teil ber ganjen 'Diaije, 
erlügt biefen nadi SluSfdjeibung aller gröberen ©tiide 
in einem Äeffel bis etwa auf 60" C., giefet bann bie 
beifee gliiifigfcit jum übrigen s DIo(t ins gafe jurfidf 
unb oermengt fie bamit burd) Umrüferen. 3lud) fann 
man in bie fyäffer einen Xridjter einfteefen, beffen 
©obre fo lang ift, bafe bie fünftlid) erwärmte unb 
in ben Trichter eingegoffene fylüffigfeit wenigftenS 
bis in bie 'Diitte beS gaffeS nicbergefübrt wirb. 

'gig.M43. tragbarer cc . ^ lr jp ir |j un g ü Cr .irmofpüänüljen Xuft. 

9iatron-Gar6omOfen. 

GS wirb in neuerer 3eit fefer empfohlen, bett 'Dioft 
äu lüften, was entweber mit einem ©cfeaufelrab ober ber ©abofefeen 
Dloftpeitfdfee gefd)iefet; biefeS Süften bat ben 3med, eine möglid)ft grofee 
Dienge oon öcfefcimcit aus ber Suft in ben Dioft ju bringen. 

3m allgemeinen ift aber eine längere Ghtwirfung ber Suft auf ben 
Dioft fdjäblid), ba ber ©auerftoff berfelbcn bie ©ermeferung ber Gffig= 
fäurepilje begüuftigt, beSbalb ift eS notwenbig, bafe mau bie Suft fowofel 
ooit ber gärenben als aud) oon ber oergorenen glüffigfeit abfperrt. 
Oer ©ein ift, wie fpäter gezeigt wirb, burd) Spunben beS paffes leidet 
abjufcbliefeen ; fd)ioieriger ift bieS beim Diofte, inbent fid) bei ber ©ärung 
grofee Diengen oon Slofelenfäure eutwicfeln, welche fid) aus beut ©ärfaffe 
entfernen müffen. Um baS 511 ermöglichen unb jugleid) bie Suft abju= 
fd)liefeeti, bebient man fid) ber ©ärfpunbe, bie oerfcfeiebetie Äonftruf: 
tioneit haben fönnen. 

Gin fehl - praftifdjer ©ärfpunb ift ber ©ärt riefet er. Oerfelbc 
(3'ig. 144) beliefet aus 2 teilen ; d fteUt ein Dohr mit einem ringsum gefeeit- 
ben ©ed)er bar, in welcher 'Höfere bie aus bem Tvafe bei ber ftünnifefeen 
©ärung auffteigenbe Äofetenfäure entweicht. Über bcitt ©obre ift ein 
oben gefcfelofiener bis auf ben ©ruttb beS ©ediere feerabgefeenber Oedel b, 
welcfeer bie Suft abfcfeliefet unb bie fid) entwidelnbe Äofelenfäure swingt, 
burd) baS in bem ©eefeer enthaltene ©affer (e) su entweichen, fo bafe feier= 
burd) bie äufeere Suft oon bem Innern beS gaffeS gänjlidfe abgefdjloffen ift. 
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2>ie Pfeile jctgen bie Mdjtung, roetdje bie entroeicfjenbe Äo^tenfäure nimmt, 
an. liefet ©ärtnrfjter ift non gebranntem ££)on gefertigt unb glafiert. 

ittudE) !ann man in ben ©purtb einen burrfjbo^rten Storf einftecfen, 
in meinem baei eine ßttöe einer^ gebogenen roeiten ©la$röt)re befeftigt 
/ mirb, Deren anbereö 

truoe in ein ©efäjj mit 

M/thi 1 SBaffer münbet. (gigur 

% . ILI IJ ^ r 145. i TieOurd)bieGJät= 

VwWfy I / 1!| .•« / una frei roerbenbe Äof)= 

\ ,1 I “ ft l; y / lenfäure cntn>eidE)t burct) 


5ig 144. ©Srtricfiter. 
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§af)n oerftopft, legerer oerßinbert, baß bie Trefter in bic &öf)e fteigen 
unb bcn fog. put bilben. Turct) ben Tecfel unb bie in ber Siinne be= 
finblicße gtüffigfeit toirb bie Suft non ber gärenben 'Dtaffe abgeßalten 
unb fo jebe ©ffigfäurebitbung oerßinbert. 

9Wit einem folgen ©efäße taffen fid) ^Beerenweine fetjr leidet oßne 
2tu«preffen ßerftetten: Tie jerftampften grücßtc werben auf ben unteren 
©enfboben geteert unb mit bem oberen ©enfboben unb bein Tecfel be= 
becft. 9iarf) einigen Tagen läßt matt bie glüffig= 
feit ab unb gießt Sßaffer auf, täfjt nad) 24 
©tunben wieber ab unb fäßrt fo lange mit bem 
3lu«wafcf)en mit 2Baffer fort, bi« bie gemifdjte 
gtüffigfeit bie gewünfcßte HJenge beträgt; in 
biefer wirb bann ber fjucfer aufgelöst. 

Tiefe ©ärgcfäße ijabett fidf) bei »ieten 21ers 
fud)en fetjr gut beroätjrt. ©otcbe oon ©teingut 
fönnen oon ber girma feofftetter u. Atutijt in 
tQößr bei Soblenj bi« 511 50 ltr Qnftalt bejogen 
werben ; unb jwar ju 30 ^ per ltr gnßatt, 
fo baß atfo ein Wärgefäß oon 10 ltr gntjalt 
3 Ji, oon 20 ltr gnßalt 6 Ji foftet u. f. nt. 

Tie ©cnfböben für bie ©ärgefäße mit 10 
bi« 25 ltr gnßalt foften 75 -9t, für fotd)c mit 
30 — 50 ltr gnßalt 1 Ji 20 ^ ba« Stiicf. 
GHngefd)tiffene £m()nen foften für ®efäße oon 
10—25 ltr 2 Ji 50 Sr\ , für ©efäße oon 
l'fit einem fleinen gradjtauffdjtag fönnen biefe 
~ ffenburg bejogen werben. 



gig. 147. ©faägcfäjj jum 
Vergären beö Siofteä. 


30—50 ltr 3 Ji 50 ^ 

©efäße auch oon ber gitiale genannter girma in 

@« empfiehlt fid) bie Wefäjje batb ju bcftetten, ba bie gabrif bi« 
jeßt feine großen Vorräte (jiilt unb bie 2lnfertigung ber ©efäße geraume 
Seit in ütnfprud) nimmt. 

Tie ©ta«fabrif ©aggenau im fDhtrgtfjal liefert @la«gefäße (gig. 147) 
junt Vergären be« SDtofte« ju 1 ltr für 60 ju 3 ltr für 1 Ji, ju 5 ltr 
für 1 Ji 50 £i, ju 10 ltr für 1 Ji 90 ^ unb ju 15 ltr für 2 .Ai 
60 Stuft) fjier empfiehlt e« fid) au« ben gleidjen ©riinbcn bie G5e= 
fäße batb ju beftellen." 


dd. ©rr iCclj.ilf be? .tDoftc? an titueifefiörprrii. 

6« würbe fdjon betont, baß bie fpefe oon ben Giroeißförpern ber 
gärenben gliiffigfeiten lebt unb baoon fefjv oiet ocrbraudjt. Tie 3Jiofte 
ati« Äernobftforten enthalten baoon geniigenb, ja fogar häufig fooiel, 
baß e« notwenbig wirb, biefetbeit mittel« ©erbfäure hattiger grüdite 
au«jufd)eiben. Tie ÜJtofte oon 23eerenobft aber finb fo ftarf mit SBaffer 
oerbünnt, baß im fßerßältni« jur ganjen fütcnge ber gtiiffigfcit bie Gi= 
weißförper in febr geringem 2Jtaße oorßanben finb, woran e« aud) liegt, 
baß bie Seerenmofte, befonber« bie oon .peibelbeercn, fdpoer in« ©ären 
fomrnen unb unter Umftänben, troßbem fie an einem warnten Crte 
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flehen, aufhören ju gären, beoor bie nötige Klenge 3ucfer in Söeingeift 
übergeführt ift. ign beiben gälten giebt man bann eiroeifebaltige grüdjte, 
am beften Üibcbcit ober Korinthen *u. Siefelben werben, (auf ben 
iöeftolitcr etroa ein Kilogramm) junädpt mit bem äßiegmeffer fein ge= 
fdjnitten unb bann in einer 6 d)üffel ober einem &afen mit iauroarmem 
S&affer ober nod) bcffer mit Kloft 5 U einem biinncn 33rei oerrüfert. 
9hut ftellt man bas ©efäfe entroeber in bie manne SJäcferjhtbe, roas 
feljr oorteilhaft ift, ober aud; nur neben ben marinen Igerb. Sort 
fängt nad) einigen Stunben .bie Klaffe fdjott ju gären an; ift bie 
Gärung fetjr ftarf, etroa nad) 18 — 24 Stunben, bann giebt man bie 
Klaffe in bas Wärgefäfe $u bem Klofte, ber alsbalb in lebhafte Gärung 
gerät, rocnn bie fonftigcn Umftänbe günftig ftnb. gn gleicher 2Beife 
tann man mie Korinthen unb 3>beben auch feonig benufeen. 

Sa3 gleidje Verfahren ift aitjuroenben, mcttn au$ irgenb welchem 
anberen Grunbe bie &efe ihre Shötigföt cingefteHt hat- 

c. Hmftänbe, nicldje naditdlig auf öle ©ärung rmlutrltcn. 

2lufeer Klangel an SBärtne, (Siroeifeförpent, .fjefe :c. giebt cS nodh 
eine ganje Keilte oon ©rfdheinungen, meldic bie Gärung hemmen ober 
fie ganj aufbeben fönnen. Xeilroeife tann man biefelben aber auch be ; 
nähen, um ben Kloft füg ju erhalten. 

Schäblid) ift in crftcr Siinie ein planlofes GaHifieren, b. h- ein 
3ucfer= unb ÜBafferjufafc in ganj beliebigen Klengen, ohne 33eriict= 
fidjtigung beftimmter Unterfud)ungen. 3« oiel 3ucfer bei Klangel an 
©iroeifeförpern roirft ftarE tonfcroierenb , ber Kloft oergärt fehlest unb 
roirb im Saufe Des nädjften Sommers meiftens jähe. 3 U große äßärme 
(über 30° C.) roirft ftörenb. 6 rl)ifet man aber ben Kloft einige 3eit 
(etroa '/? ©tunbe) im SBafferbabe bis auf ca. 90° C. in glafdhen, fo 
finb bie 9lät)rftoffe ber äefe geronnen, bie fgefe felbft aber ift getötet. 
Schliefet man nun bie nod) im iJöafferbabe ftebertben glauben mit guten, 
auägefodjten Korten unb oerfiegelt biefelben, fo hat »tan fterilifierten, 
füfeen Kloft, ben man beliebig lange im Keller aufberoahren tann. 

gn gleicher Sßcife roirft Salicplfäure. 2 lud) biefe tötet bie föefe, 
roenn man auf eine Siterflafcfee etroa 1 / 5 gr giebt. Klan mufe aber, 
foll ber Kloft längere 3cit Ratten, nad) ungefähr 2 fahren neue Salicpl- 
fäure jufefeen, ba bicfelbe allmählich aus bem Klofte oerfchroinbet. 

Schweflige Säure fpielt, wie mir fpäter feben werben, eine grofee 
Kölle bei ber üöefeanblung bes oergorenen 2 Beines. gär bie Gärung 
felbft ift fie aber fehr nachteilig, roeshalb man fid; hüte, ben ju oer= 
gärenben Kloft in frifd) gefdtjroefelte gäffer ju bringen. 

8 . Hie ße|iant)teile bes (Dbftroeines. 

Unterfud)ungen oon Dbftroeinen liegen jurjeit nodh wenige oor. 
Ser Dbftroein uuterfchcibet fich fehr wenig oon Sraubenroeiiten unb l) er = 
oorgeljoben rourbe fdjon, bafe alte 23eerenobftroeine ben feinften füblidjen 
SBeinen an bie Seite geftellt werben fönnen. 
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SDer auf ©eite 270 enttarnte 3Jfoft aus iöoräborfer Gipfeln enthielt 
naef) ber Vergärung fotgenbe SJefianbteile unb mögen jum Söetgleidje 
bie 2)littelmerte für Sraubenweine aus bem ^offeUer in SBürjburg bei= 
gefegt werben, wie fie grefeniuS unb Sorgmann gefunben haben. 


Slpftltcein in 100 ccm. 

Jraubemoeitt in 100 ccm. 

2llfof)ol 

5,80 ccm . . 

. . . 8,98 

Grtraft 

2,36 gr . . 

. . . 2,47 
. . . 0,23 

2lfdje 

0,31 „ . . 

Stpfelfäure 

0,31 „ . . 

. . . 0,65 freie Säure. 

©jfigfäure 

0,080 „ . . 

. . . — 

3udev 

0,750 „ . . 

. . . — 

ißeftinftoffe 

Spur . . 

. . . — 

ftalf 

0,024 „ . . 

. . . 0,010 

Slagnefia 

0,018 „ . . 

. . . 0,016 
. . . 0,091 

Äali 

0,105 „ . . 

ipi) og Pf) or fdure 0,022 „ . . 

. . . 0,042 

Sdiwefelfäure 

0,680 „ . . 

0,680 „ . . 

. . . 0,035 

©Ipcerin 

. . . 0,96 


$n ber 3eitfd)rift für anahjtifdje (Sfjemie non §refeniu$ »eröffent* 
licht £. SJtarquarbt in Hamburg eine 2lnalpfe non einem Stadjelbecr= 
wein. 2>erfelbe war non röttidjer gatbe mit einem Sticf) ins gelblicfje 
unb non twllfommener Älarljeit. ©efdpnacf unb Souquet waren ange- 
nehm unb erinnerten an fpanifdjen SSein, aber and) an Gljampagner. 

SDiefcr Söein tjatte feine frembe öeimijdjung erhalten, nur ift er 
wegen bes ungenügenben 3uderget)ultes ber Stachelbeeren mit 'Jioljrjuder 
oergoren worben. 

S'ie folgenbeit 3tffern bebeuten ben ©efialt an ©rammen in 100 ccm 
SBein mit Slusnalime be3 SUfotjol». 

Specififdjes ©ewidjt bei 17,5 0 C 1,0358. 


2llfol)ol 

11,22 (5 

Grtraft 

14,39 

3uder 

10,83 

greie Säure . . . 

0,839 

glüdjtige Säure . . 

0,021 

©Ipcerin 

0,990 

2JJineralbeftanbteile . . 

0,260 

SBeinfteinfäure . . . 

0,117 mit 

Äali 

0,029 

Sdjwefelfäure . . . 

0,013 

Gl)lor 

0,009 

s ^ho^pl)orfäure . . . 

0,019 

Äali 

0,134 

9latron 

0,050 

Äalf 

0,012 

3)iagnefia 

0,007 


©ewid)t$- =14,64 iBolum 0 


Io- 
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S'aju bemerft iDtarquarbt, baß ber ßaligeßalt bem be« Trauben» 
roein« ungefähr gteid) ift. S3ergleidh mit Traubenroeinen ift ßenror» 
jußeben, baß bet ©eßalt an ißhoSphorfäure relatio geringer ift, al« 
berjenige ber meiften Traubenroeine. 33emerfen«roert ift, baß ber Stadbet» 
beerroein einen feine«roeg« qanj geringen ©e^alt an SBeinftein aufroeift, 
b. t). weil er in gleicher fDtenge in Traubenroeinen gefunben wirb. 

9. Die ßeljanblung i)es ©bfiroeinea im fieller. 

a. I>rr Roller. 

3tn oorigcn Äapitcl mürben fcßon bie hauptfädjlidjften Gigenfdjaften, 
welche bie oerfcßiebenen AeHer al« Wärlofal unb Sagerfetler in 43ejug 
auf bie Temperatur befißen muffen, befprodjen. Tc« roeiteren fotl noch 
barauf auftnerffam gemacht roerben, baf) in bem ©arraum ober Äeller, 
roenit man einen feinen unb guten Dbftroein erhalten null, durchaus 
teine frentbartigen, ftarfe ©erübhe oerbreitenben ©egenftänbe aufberoahrt 
roerben, j. 33. Äraut unb anbere ©emöfe, Stanben mit Sauerfraut, 
Säfe unb begleichen. 3tHe ©egenftänbe, welche einen bumpfigen unb 
tnobrigen ©erud) oerbreiten, alte« Stroh unb begleichen, finb fdjäblidj, 
inbem bie jur Gntroidlung ber ©ärung nötige l'uft baburd) oerunreinigt 
roirb unb ber 3)toft einen bumpfigen ober mutbrigen 33eigefd)mad erhalt. 

b. I»ie JäJTer. 

Söejüglich ber Raffer für ben Dbftroein ift juerft ju bemerfcn, baff ber» 
felbe in großen, fecß« unb mehr <geftoliter faffenben Raffern feine ©ärung 
oolllommener unb beffcr, roenn aucb langfamer burcfjmacht, al« in fleinen. 
33ei ber 2Bafjl betfelben hat man oerfdhiebene« ju beadjten. Tie Raffer 
bürfen burdjau« nicht angetaufen (fdhimtnlig) fein, ba fie fonft bem barauf 
eingefüllten Dbftroein einen üblen ÜJtebengefdjmacf oerteißen mürben, 
gäffer, in benen Traubenroein lag, finb allen anbercn oorjujiehen ; man 
nennt foldhe roeingrün. diidjt nachteilig finb Sranntroeinfäffer, roeldhe 
jur 2lufbeioahrung guten, fufelfreien ^Branntwein« gebient haben unb 
roenn fie oorher tüchtig au«gebrüht würben; fdfiäblidh bagegen finb 
Gffigfäffcr, namentlich für lagerreifen SDioft , ba berfelbe infolge ber in 
ba« £olj eingebrungeiten Gffigteile leicht in faure ©ärung fommt unb 
audh ju Gffig roirb. Sierfäffer finb ebenfall« nachteilig unb bürfen ju 
Dbftroein nicht oerroenbet werben. 

Taß man ^etroleumfäffer niemal« benüfeen barf, felbft roenn mau 
fie noch f° oft auf alle möglichen 2lrten reinigt, ift felbftrebenb, ba ba« 
Petroleum bie ^afibauben oöllig imprägniert hat unb bem 2Bein immer 
feinen Öcfdjmac! mitteilt. G« roären biefelben gar nicht ermähnt worben, 
roenn e« nicht Tßatfacße wäre, baß hoch fcßon ba unb bort eine berartige 
33enußung ber ipetroleumfäffer ftattgcfunben hätte. 

§at man neu angefertigte^äffersumSlufberoahren be« Dbftroein«, 
fo muß man biefe durch Äuttfl roeingrün ju machen fudjett. 


Digitized 



C&ftroetn&ereitung. — 3Jct)anbtung im JTeHer. 


299 


2Jian füllt biefe neuen genfer mit SBaffer unb läßt fie fo 8 Jage 
liegen, worauf fie ausgeleert unb bann mit fodjcnb heißem SBaffer ober noel) 
beffer mittete Jampf zweimal auegcbrül)t werben. Ja3 todjenbe Sßaffer 
toirb büret) ftarfee Sdpucnfen überall gleid&mäfeig fjinjuleiten gefudjt. 
9tach 4—5 Stunbcn giefjt man ba4 nod) laue Gaffer aues unö nimmt 
auf je 1 ijjeftoliter gafeinbalt 4 — 5 Sitcr geringen Jraubcitmein, ntaebt 
benfetben fod&enb beiß unb fdjüttet itjn in bas ga§, welches feft oerfpunbet 
unb ber Jraubentoein bann tüchtig barin l;erumijefd;menft toirb. Jer 
SBein fanit ttad) betn ti'rfalten unö §erau$laffen ttod) 2 — 3 mal jutn 
gleidjen H^ecte benufct toerben. 

Solche roeingrün gemachte neue gäffer müffett, ntenn fie nid)t fo= 
gleid) mit 2)?oft gefüllt werben, etwa« mit Schwefel eingebrannt werben, 
jiefe ^rojebur ift nötig, um beit ©erbftoff aus ben gafjbauben beraub 
jujieben, weit fonft bie in betn gafs befittblidje glüffigfeit eine idjwärjlidje 
garbe unb einen bittent ©efdpnacf annehmen würbe. SDiefeS 2luelaugett 
gefdtiebt am beften, wenn ;u betn Ijcifteit SBaffer etwa« Äalf ober Soba 
Zugefeßt toirb. 

Slltc ÜJloftfäffer fiitb natürlich ganj geeignet zur Slufnabtne beS 
neuen ÜJJofteS, fie müffen aber, fobalb fie leer geworben, fefjr forgfältig 
gereiniijt unö mit Schwefel eingebrannt werben unb man bat fidj wohl 
ju überzeugen, ob fidj in einem längere Heit teer gelegenen l'iojtfafie 



fyig. 148. gafereinigungömafcfiine. 


nid)t etwa eine Sdiimmelfrufte gebilbet höbe, gtt foldtent gälte rnttfi 
baS gaß innen mittelft dürften fauber gereinigt unb öftere mit foebeu- 
bettt SBaffer auSgefpült unb wohl eingcfcbwefelt werben. '2t u d; bei 

Schimmel teiltet bie Soba ben allerbeften Tiettft unb wirb zu biefem 
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gwecfe bas gab mit einer möglid^ft heißen Sobalöfung tüdjtig auS= 
gefdiwenft. 

gn granffurt nimmt man SBalnubblätter ober geflogene SBadj* 
holberbeeren mit juin 2luSbrül)en ber Raffer, woburd) bem Dbftroein 
ein angenehmer Seigejdnnad gegeben roirb. 

2ßo man bie Ginrichtungen baju bat, ift bas 9luSbämpfen ber gäffer 
febr ju empfehlen. 

gn neuerer geit bat man für fteinerc Raffer gab=9teinigungSd)?a= 
fcfjinen, welche burd) einen Schlauch mit ber 2ßafferleitung in äkrbinbung 
gebrad)t werben. Gine folche ift in gig. 148 abgebilbet. 23eim 2luflegen 
ber ju reinigenben gäffer auf ben brehbaren Träger öffnet fid) bas Ventil 
non felbft, worauf baS Söaffer in alle Teile unb gugen beS Tyaffe-? einge= 
fprißt unb bieburcb eine fdjnellere unb grünblichere Reinigung betoirft roirb, 
als folcEje burd) .üanbarbeit ju ermöglichen ift. 23ejugsquelle: 23olbt=2>ogel 
in Hamburg, freies: für 1 gab 50 Jl, 2 gäffer 80 Jl, 3 gäffer llO^f. 

Ta? Sdjroefeln ber gäffer gefebiebt auf naebftebenbe SBeife. 
3)lan tauft fid) arfenfreie Scbroefelfdbnitten, roeld)e in allen §anblungen 
für SBeindltenfilien j. 23. bei granj grenat) in 'Dlainj erbältlid) finb. 
1 kg berfclben enthält 40—50 Schnitten unb toftet 1 jl 10 ^ bis 
1 JC 60 Seßtere mit Äräutern. ge bünner baS Rapier ober bie 

Seinroanb ift, worauf ber Schwefel gebracht ift, um fo beffer finb bie 
Schnitten. 


Tiefe Schnitten roerben an einem Trabt (gig. 140) befeftigt, an 
welchem unterhalb berfclben, bannt fein Schwefel in bas gab tropfen 
fann, ein fleineS Sd)üffel<hen oon 23le<h angebracht 
ift, angejünbet unb fo in baS gab eingehängt, bab ?% 
ll bie Schrocfelbämpfe fid) im gaffe möglidjft »erteilen, 1 

I aber nicht ju leicht entweichen tonnen, weshalb bas I 

Spunblod) nur fo »iel offen gelaffen roirb, bab ber 
Schwefel nid)t »ertifebt. 31 od) einfacher ift es, ftatt 
j beS Trabtet eine 2lrt Schöpflöffel (gig. 150) ju 
nehmen, aber nicht gröber, als bas Spunblod), in 

B beffen Schälchen man ein Stücf Schwefel legt unb bas= ^ ^ 
felbe anjünbet. UP 

Gs entwidelt fidf) hierbei fd)wefüge Säure, ~. 150 
5 ig. 149 . eine Suftart, bie bie Gigenfd)aft befißt, alle^ c[ ^ m 
patent* niebern organifdjen Äeime, wie ‘jfHljf eim e, Se " bre 4 n . 
»renn* Schimmel, ju jerftören. nen beä 

bratit. Tie ä&irtung beS Ginfdjroefelits ift aber noch eine ~ d - e[ä 
weitere; es wirb ber Sauerftoff, welcher fich im gab 
befinbet, weggefdjafft ; biefer oerbinbet fich mit bem Schwefel ju fhwefliger 
Säure, unb nutt bleibt bloß Sticfftoff, eine faft ganj indifferente unb 


jebe gerfeßung roefentlid) hinbernbe Suftart, jurüd. Tie fchweflige 
Säure hat eine grobe Steigung, fidh mit SBaffer ju Bereinigen unb fie 
wirb baher halb »on ben feuchten äßänbcn beS gaffeS aufgenommen, fo 
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baff ber eigentliche ^nfjatt eines gefdpefelten gaffeS nur noch ©ticf= 
ftoffgaS ift. 

Sa bie fdjiueflige Säure befanntlich eine audj für ben Stenfdjen 
fdhäblidje Suftart ift, fo hat man fich uor bem ©inatmen berfelbeit in 
2lcht 311 nehmen. 

gäffer, bie längere 3 f ü troefen im Steller liegen, müifen jährlich 
2— 4tnal mit Schwefel eingebrannt roerben, rooburd) bent Sd)immelanfaB 
am befielt oorgebeugt roirb. Solche öfter eingefd)tu efeltc gäffer 
mfiffen aber oor bem ©infüllen beS Stoftes tüchtig mit 
fochenbent Waffer auSgefpült roerben, bamit bie Schweflige 
Säure, bie itopfroeh erjeugt, möglichft entfernt roirb. SiefcS mchmialige 
Äusfpülen mit hc'tlcm Waffer ift auch roegen ber Sidjtigfeit ber gäffer 
itotrocitbig, inbent ohne biefeS Verfahren felbft gute gäffer anfangs etroaS 
rinnen roürben, roenn fie längere 3«ü int Steiler leer gelegen finb. 

2lHein man barf auch biefe Slanipulatton nicht übertreiben, ba fid; 
fonft burch bas £)dfse Waffer einzelne gajjbauben frümmen fönnten unb 
baburd) baS gaß fehr leiben roürbe. 

©in forgfältigeS 2lusfpiilen nadj bem Sdjro e feilt ift oor bem 
©infüllen ber gäffer überhaupt fefjr 511 empfehlen, bettn ber Schroefcl 
fann ben Stoft nidjt beffer unb faltbarer machen; er foll nur bie '}>ilj= 
feinte an ben Waitbutigen jerftören unb bie Stuft in bem leeren gaffe 
oon ijiiljfporen reinigen. 

Ändere bringen in jebeS Dcoftfaf; oor bem ©infüllen etroaS Wein= 
geift unb jroar auf 400 Seile SWoft 1 Seil Sprit. Äudj gransbrannt* 
roeiit roirb fiie^u benüßt. Siefe geiftigen glüffigfeiten roeröen im gajj 
ftarf hentitigefdjroenft, fo bafi fie bie Wanbungen möglichft berühren. 
SJian oerbrennt auch tuofjl */* Siter granäbrantttiocin itt einem einju= 
fülleitbcit SDtoftfaffe unb füllt ben ÜJtoft fofort in baS 001t ben Sämpfen 
noch warme gaff ein. 

e. Sas Xagern bcs ßbjftimucs auf brr liefe. 

Sie Haltbarfeit beS ObftroeineS ift befanntlich fehr oer= 
fchieben, foroofjl nach ben Cbftforten, aus roelchen er bereitet rourbe, als 
nach bem Jahrgang, ber 23ercitungS=, 2lufberoahrungS= unb 23e£janb= 
lungSroeife beSfelben. Mancher Cbftroein muß im erften galjre oerbraudjt 
roerben, bieS gih namentlich oon Wein aus füßtichen Äpfeln ober Simen 
unb folgern, bem oiel Waffer jugefeht ift, anberer roirb erft im jioeiten 
galjre fef>r gut unb gtanjljeU, roie ber oon oortjerrfebenb fäuerlidjett 
Äpfeln unb h er ^a Sirnett. ©injelne Weine h a l ferl fid;, roettit ohne 
Wafferjufitß bereitet, 4, 5 — 7 galjre, 5. 33. ber Cbftroein oon ber 
ijjomcransettbint 00m gabergäu, bem fiuifen=2lpfel u. f. ro. 

Serjettige Cbftroein, welcher, roie bieS 3. 23. in Württemberg itt 
ben Haushaltungen ober in Cfterreid) faft allgemein ber galt ift, gleich 
im erften gahre oerbraudjt roirb, bleibt auf ber Hefe liegen; baSjenige 
gaß, oon welchem gleich jum Gebrauch ber Wein genommen roirb, ftid;t 
man an, oerfpunbet eS aber nadj ber ©ntnahme ber nötigen Stenge 
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Toieber leidjt, bamit bie atmofphärifche fcuft bie CberftädEje bes Weineg 
nicht ju fef)r berühre. Sie übrigen Raffer werben oollftänbig gefüllt 
unb feft gefpunbet. 

d. HblaJJcn tors ©bftfttEinee. 

Unter „21 b l a f f e n" t>erfteE>t man bie Überführung beg Dbftroeineg 
oon ber §efe roeg in ein anbereg ffaf). Gg biirfen nur roajferfreie 
Dbftroeinc ober folcfje, bcnen burd) rid)tigeg ©attifieren ein erhöhter 
2Ilfoholgehatt gegeben mürbe unb bie 23eerenobftroeine abgetanen roerben. 

Dfan läßt ben Dtoft ruhig abgären unb fpunbet bag ffaß nach 
Söeenbigung ber ©ärung ju; im nädjftert ffrühjabre (ffebruar, Dtärj) 
mirb er mie ber Wein abgelajfen. Dtan ift jroar in Württemberg 
jiemlid) allgemein ber 2lnfid)t, bah bag 2lbtaffen bem Dbftroein fdjäblid) 
fei, unb eg mirb biefelbe allerbingg, mie ber Staubenroein aud), nad) bem 
2tbtafien etroag matt, aber er erholt fidh, mie biefer, batb roieber. 

Siemens fagt über bag 2tblaffen beg Dtofteg: 

„Grfd)eint ber Dtoft nach ber ftürmifdjen ©ärung tycü, fo fann 
man ihn, menn er nid)t mit SBaffer oerbünnt unb oon gutem Dbft be= 
reitet mar, auf anbete ffäffer jiefjen, rooburdj er mehr ©lanj, eine 
größere Sauer unb feinern ©ejdjmad erhält. $ft ber Dtoft aber mit 
Waffer oerbünnt, ober überhaupt oon geringerer Dualität, fo fann er 
bag 2lbjiehen auf anbere ffäffer nicht oertragen unb bleibt beffer big 
ju feinem 23erbraudj auf bemfelben ©efäfte. Sag 2lb jiehen nach ber 
ftürmifdjen ©ärung fcfjeint im allgemeinen nur ba anroenbbar, mo ber 
Dtoft bei biefer ©ärung noch nicht aßen Surfer oerloren hat, ober biefer 
nicht burd) ben ©ehalt au fermentbilbenben Stoffen übertroffen mirb. 
Ge ift nicht unroahrfdieinlid), bah fich bei bem 2lblaffen burch ben 3 U: 
tritt ber i?uft ueuee Ferment bitbet, mag bei Diangel an Surfer ein 
fdjnellereg 23erberben beg Dtofteg oerurfacht, inbem eg bann, alg effig- 
bübeitbeg germent, bie Serfeßung beg 2llfoholg beförbert. Ser aug 
rauhem, gerbftoffrcid)em Dbft bereitete Dtoft oerträgt bas 2lbjiehen fehr 
gut, roeshalb man audj in Gnglanb oiel auf biefeg Verfahren hält." 

Sorf in ff ran f für t beftätigt in einem 2trtifel über bie bortige 
2lpfelroeinbereitung burd) bag bort eingehaltene Verfahren bie obige 
2lnfid)t über bag 2Iblaffen beg Dtofteg. Gr teilt in ber Dtonats= 
fdjrift für Homologie mit, baß gegen Deujaltr ber Dtoft auf anbere 
ffäffer abgeftoöhen merbe; bei reif gefeltertem Dbft mirb berfelbe 
burd) ©d)läud)e oon einem ffah ing anbere getrieben, roährenb er bei 
unreifem Dbft oermittelft Gimer oon bem einen ing anbere ffaß ge= 
fcfjüttet mirb. Ser erftere muh oor ber Berührung mit ber £uft mög= 
iidhft oerroal)rt roerben, ber legiere mirb erft burd) biefelbe jarter unb 
milber. 

Dach bem 2lbfted)en mirb ber Spunb lorfer ing Soch gefterft unb 
auch fpäter fegt man ben 9 — 12 cm in bag ff ah $ineinreid)enben Spunb 
nicht ju feft auf unb barf bag 2luffiiHen nid)t oergefjen. 
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SBein, rocldjer mehrere galjre galten foD unb für bcn SranSport 
bcftimmt ift, muf; immer abgesehen roerben, inSbefonbere, roenn er fpäter 
auf glafdjeit gefüllt roerben foll. Da« Slblaffen ber Söeerenroeine auS 
fleinen gäfjdjen ift eilte fel)r einfache Arbeit. Gntroeber fticf)t man baS 
gäfjdien mit einem §af>nen au (bae 2 od) für ben foalmen befinbet fid) 
fdjjon in ber &öl)e, bis 5 U roeldfem ber »efenfap nid)t mefjr reidjt) unb 
Iä§t ben SBeereuroeiu bireft ins anbere gäfjdjen ab, ober man fteflt baS 
wolle gäfjdjen Ijod), baS ju fülleitbe nieber unb bängt in baS obere einen 
Scfjlaud), roie er unter bem Flamen ßlaS= ober 3Merfd)taud) ju taufen 
ift, ber aber nidjt bis auf bcn 23obeit beS gaffe« reichen barf, fonbern 
über ber £>efe auSmfinben muff, (iton ber Ißöfje beS föefefafceS fann 
man fid) leidjt burd) ©infteden eines StodeS burd) baS ©punblodj bis 
auf ben ©oben beS gaffeS überzeugen.) gieljt man nun am anberen 
Gnbe beS Sdjlaudjes mit bem Diuitbc bie Suft heraus, fo fteigt alsbalb 
ber 2i l eiit nad). SiefeS ©dilaudjenbe bringt mau bann in baS ©punb= 
lod) beS 5 U füllenbcn gaffeS. Ser SBein läuft fo lange fort, bis bie 
im abjufüHenben gaffe befinblidje glüffigfeit iibergclaufen ift. 



gig. 151. ©aug- unb ISrucfpumpe. 


giir größere gäffer bebient man ficb ber jumpen in ber Söeife, 
roie es in beifolgenbem Slilbc (gig 151) oeranfd)aulid)t ift. Sie bort 
angegebene fßumpe ift eine fogeuanute oScilliereube, boppclroirfenbc Saug; 
unb Srudpumpe oou granj grenap in Diainj. 

SaS Slblafien fann man öfter roicbcrljolen. s Jiad) bem erften 3lb= 
laffen jeigt fid) jurjeit ber SBautnblüte eine fleinc s Jlad)gäruug (gung- 
roeingärung). 91adj Verlauf berfelbeit roerben bie gäffer aufgefüüt 
unb feft oerfpunbet. Sie bleiben bann ruljig liegen ober fönuen aud) 
im nädjften gatjre nodjmals abgelaffen roerben. 
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3m allgemeinen roirb ber einjährige Cbftmoft lieber getrunfen, als 
älterer, ba berfelbe nod) reirf) an Ä o h l e n j ä u r e ift unb biefe bem 
Trunt feine erfrifcfjertbe SBirfung giebt, roätjrenb ber ältere Hioft äroar 
ftarf unb geiftreich, aber geiuöf)niidj minber angenehm unb erfrifdjenb ift. 

e. T*as Sdihitttbrn unb HarfjfüUrn bes IPrincs. 

GS ift eine betannte Xhatfadjc , bap ber ©ein im gaffe roährenb 
beS SagernS jeljrt, b. h- weniger roirb, roaS man allgemein als „Scproiru 
ben" bejeid^net. Ter ©runb ju biefer Grjchcimutg liegt barin, baff 
berfelbe burch bic ißoren bes gaffeS oerbunftet. gn erfter Sinie ift bes= 
halb barauf 31 t adjten, bap ber Sputtben fel)r tief im gaffe fipt, bamit 
er immer burch ben ©ein napgebalten roirb, rooöurcf) ber Gintritt ber 
£uft oerljinbert roirb. Ter burch bic 33erbunftung erfolgte 2lbgang an 
©ein muff aber oon 3 c ü 5 U 3 «t burd) 9lad)füflung ergäbt roerben. 

©utc Dbftroeine foll man nur roieber mit guten Cbftroeinen ober 
mit geringen Traubenroeinen, aber nicht mit geringen Cbftroeinen auf = 
füllen, fonft fchroächt man biefelbcn. Tagegen ift bas 2luffiiUen eines 
geringeren CbftroeineS mit befferen ober mit fchroachen Traubenroeinen 
ein roefentlicher Vorteil für erfteren. 

f. ©erünfterunp bes £diltu> eines auf beut läget. 

GS ift fdhon Seite 287 barauf hingeroiefen roorben, baf; ber ©ein 
auf bem Cager oon feiner Säure ctroa 2°/ no oerliert, roorauf man beim 
©allificren 9iücffid)t 311 nehmen h at - Superbem fcheibet fid) beim StadjeU 
beerroein eine geringe stetige oon ©einftein aus. 

Tie Heercnobftrocine erleiben eine fehr roefentlidje Heränberung. 
2 ludj bie mit h<>h em 2 llfoholgel)alte höben im erften unb sroeiten, felbft 
im britten gapre ihre ooUe ©üte nod) nicht erreidjt; nad) längerem Cagern 
aber, befonbcrS roenn fic auf glafdjen abgesogen rourbeit, ftnb fie oon 
fiiblichcn Traubenroeinen faum 3 U unterfdjeiben. 

2llter Stach elb eer mein ift fogar bem Totaper ähnlich/ ber 
$eibelbeertoein, in neuerer 3«ü »on Seiten bebeutenber Firste oor= 
3 ügli«h empfohlen, ift ben feinften Horbcaurroeinen in Hejug auf ©üte 
unb ©irfung an bie Seite 3 U fteHen, unb gopanniSbeerroein aus 
roten unb feproarsen Sorten pergeftellt, fonturriert mit ben feurigen 
grieepiiepen ©einen. 

Sßieoiel ©elb geht aus Teutfdplanb jährlich für fold;e feine ©eine 
ins 2luSlattb unb roieoiel Seibelbeeren gehen aus Teutfcplanb nach 
granfreich, um oon ba als „Horbeaur" 3 U unS surüefjutommen ! ©arum 
beniipt man biefe eblcn 'Heeren nicht auch bei uns mehr, um fid) bie 
billigen ©eniiffe fo oorsüglicher unb gefunber ©etränfe 3 U uerfdjaffen? 

g. Tns HbfüHcu tirs H>nncs auf Jlafclicn. 

Ter Cbftroein unb jroar befonbers ber 2ipfelroein, ift in neuerer 
3eit ein nicht unbebeutenber §anbelSartitel nach bem 'Jiorben geroorben. 
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So 5. 3J. roirb er, wie bie 3?erf)aublungen be3 ^antologeroStongreffeS 
in 3)ici6en ergeben haben, in Berlin gerne oon benjenigcn ^erfonen 
getrunfen, beren '-Beruf ein anbauernbe* Si^en mit fid) bringt, unb roirb 
bann bort in $lafd)en oerfauft. 9ludi bie iBeerenobftroeine fommen meift 
in ^iairfjen in ben ijanbel unb ermatten auch ifjre ootte Wüte nur beim 
lagern auf g(afd)en. 

Tie 7vlafd)cn fönnen gewöhnliche ©cinflafdien fein. ^111 ^ntereffe 
bet übftroeinprobuftion unb be£ ,’oanbet* mit Cbftroein bürfte es jeborf» 
fidjerlich liegen, roenn eine anbere gornt non glafdjen gewählt würbe, 
um s- 3J. 5U vergüten, ball burd) 3lufflebcn einer anbereit Gtifette auf 
bie Alafdjc irgenb ein „'©ein" gemadjt roerbeit tonnte. 

Stuf Alafdien biirfen nur oüllig gefunbe, gutocrgorene Steine ge= 
Sogen werben. Tie Alafdien miiffcn forgfältig gereinigt fein, benn bie 
geringfte Unrcinigteit, roeldie fid) barinuen befinbet, gicbt bem ©eine 
einen unangenehmen Werud) ober Wefdnnacf. 3um Steinigen bebiene 
man fid) jebod) nidjt ber Sdjrote, bie Wift enthalten, fonbecn entroeber, 
roenn man nur roenige ^laichen ju reinigen hat, bes Jyliejjpapierä ober, 
bei größeren Mengen, ber dürften. 

Ta? Alietlpapier roirb in bie fylafdje troden eingebradjt unb mit 
etwa* lauroarmein ©affer übergoffen. 9iun fdjiittelt man bie Alafdje 
fo, baff ba-5 Rapier an allen fünften mit bem Wlafe in ^Berührung 
fomrnt, roae man am heften baburd) erreicht, roenn man mit ber einen 
§anb ben Stopf, mit ber anbern ben ftufs ber Alafdie hebt unb festere 
bann tüchtig fdjiittett. 3ft in ber ^laiche nur noch 'JJapierbrei, fo ift 



gig. 152. glafdfenfpüter mit £anb6etrieb. 

fie meift aud) gefäubert, ber Skei fomtnt herauf unb bie glafdje roirb 
mit reinem ©affet nod) 1 — 2 mal nacbgeipiilt. 

Sürften jutn glafdjenfpü len giebt eS mannigfache. Tie 
{leinen fcanbbürften finb nidjt ju empfehlen, ba mit ihnen nicht leicht 
überall hinjufommen ift. Tagegen giebt e8 jefct wrichiebene 2lrten oon 

Eucos, Cbftbemitirag. 9. ilufl. - 11 


Digitized by Google 



306 


Cifttoeinbereitung. — Stchanblung im fteller 



rotierenben dürften, roelcfjc forooljt für &anb= wie für gujj= unb 5Dia= 
fd;inenbetrieb eingerichtet finb. Sotdie finb 5 . 58. non 58olbt unb 3>oget 
in Hamburg p bejiehen. Sie 9lbbilbung gig. 152 jeigt einen einfachen 
glafchenfpüler für ^anbbetrieb im greife non 18 Ji unb gig. 153 einen 
folgen für größere Keltereien im greife »on 200 Jt. 

Sinb bie glafdjen forg- 
faltig gereinigt unb ift fein 
übler fterud) meljr in beit- 
felben mabrpnehmen, fo 
werben fie fo geftellt, baf; 
alleg Söaffer bcrauöläuft, 
100511 man fidj am jwech 
mäfjigfteit eigener ©tänber 
bebieitt. 

Sag ülbfüllcn beforgt 
man entweber mit einem £af)s 
nen, in bem fid) eine bünne 
3iöl)re befinbet, ober mit ein= 

3 i«. 153. StafWpüler für größere treten. m einfadjeu Wun,mifd,laud,. 
os ü Sie gtnna 5)Jf). 58raun in 



ajfainj hat einen befouberen glafd)enfül(fd)laud) mit einem Ventil foit= 
ftruiert , weldjeg ben ©djlaud) fenfreebt hält unb pgleid) alle etwa 
»orhanbenen Unreinigfeiten abhält. Serfelbe foftet 
4 Ji 70 £1 unb ift in gig. 154 abgebilbet. 

3 um Slbfüllen im großen hat man fehr finn= 
rei^e (Einrichtungen , welche »on einer ber fd)on 
genannten ginnen 511 begehen finb. 


gig. 154. glafc^enfüUfditaud) mit Sentit. 


gig. 1 55. 

33erfor!ung‘jmafcf)ine. 


Sie glafdicit nüiffen foweit gefüllt werben, baff, wenn man ben 
Korf eingefefct hat, etwa noch 1 cm dictum frei bleibt. Sie Korfe müffen 
t abellog fein, unb werben »or bem (Eiufcfeen mit hrifiem ÜBaffet üben 
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brüht, wodurch fte anfcßwellen. 9iocf) swedntäßiger ift eS, bamit ja bie 
für bie leisten Öbftweine fo gefährliche Suft nicht einbringen fann, bie= 
felben nodh mit reinem Paraffin p erhi^en , durch welches bie s fSoten 
gefchloffen werben, babei müffen bie Störte mich fo groß fein, daß ihre 
untere tleinere StreiSflädje minbeftens fo groß, beffet aber noch etwas 
größer ift, als bie Öffnung bcr $lafd)e. 

3unt ©infepen de* Stovfes bebient man fidh am beften {(einer s Bta= 
fdjinen, uon benen für ben Sjausgebraud) bie in gig. 155 abgebilbete 
ganj iwetfmäßig ift. £ic ©inridjtung biefee 'Diafdßndjetts ift bie, baß 
man ben erweichten Stört in bie Öffnung bei a fenfredjt einfd)iebt. 
Sei b [ißt bie ’DKafdtine auf ber ^lafdje; c ift ein Sjoljftöpfel, welcher 
auf einen Sdtlag mit einem Stlöpfel ausgeführt, ben .Stört in bie §lafdße 
treibt. 'JSreis biefer in allen §auShaltungSgef<häften erhältlichen Ser= 
forfungSmafchine 60 ^ bis 2 M. — 

fvür tlcineren ©efchäftSbetrteb fteUt bie girma Solbt unb Sogei in 
Hamburg glafchenforfmafchincn p 25 Ji her; für größere Setriebe 
bie gleiche J-intta Apparate bis p 90 Jt. 

Sind bie ^lafdjen auf biefe ober jene SBeife gut oertorft, fo werben 
fie in bem fühlen Sagerteller liegenb aufbewahrt, was jmedmäßig in 
eigens bap hergefteHteit Stellagen ober auch am Sobeit über einanber 
gefcßichtet gefcßieht. Vorteilhaft ift eS, wenn man ben Stört mit bem 
Stopfranbe ber ^lafdje jucrft noch in heißes Paraffin ober glafdjenfiegel» 
lad taueßt, woburch ein gänzlicher Öuftabfdjlüß bergen eilt wirb. 

fyiir beit Handel ift audj beim Serfenbett ber Jlafdien auf ein 
fauberes äußere 511 feßen. ©tifetten fpielen in erfter Sinie babei eine 
große dtollc unb uerleißen bem Söeine heutzutage nicht feiten in ben rtugett 
beS SublifutnS erft ein Slnfeßen. 

S35ie bei £raubentoeinen oerfieht man uor bem Serfaitbe ben ^Iafd^en= 
topf mit einer Staniolfapfel, bie leidjt aufgefeßt werden fann unb in 
jebem ber eben erwähnten ©efdßäfte, fonft aber auch in größeren Diaga= 
jinen für ^aushaltuitgSgegenftänbe p erhalten finb. Über baS Ginpaden, 
©inwicfeln u. f. tu. föttnen wir uns hier nicht weiter ausbreiten, inS= 
hefottbere ba baSfelbe als allgemein befanttt uorauSgefefct werben tarnt. 

10 . Die tDerbcflernng bes ©bftioeiites. 

Sluf Seite 287 u. f. würbe bie SHetßobe befproeßen, mit bereit öilfe eS 
auf öruttb uott llnterfudtungen möglich wirb, burd) 3 u H>h uon 3 uder 
unb SBaffer uor ber ©ärung aus einem fauren einen angenehmen, aus 
einem alfoholannett einen träftigen Obftwein herjuftellen. 3 m folgenden 
fotlen ttodj einige andere ber prattifdjen ©rfahrting entnommene Ser= 
faßren angegeben tuerben, mittels welcher noch weitere Serbefferungen 
herbeigeführt werben fönnen. 

a. "Das (Eindicken des Blultes ditrdi Hhdampfcn. 

Dient focht fämtlicheit ÜKoft uon ber Heiter weg in einem Steffel ab, 
füllt ißn ins $aß, feßt anfangs ben Spunden nur leidet auf, ober wendet 
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ben Särfpunbeit au unb oerfpunbet nad) ooüenbeter ftürmifd^ec Särung 
baS gaß. 3iarf) uoübrad)ter Särung erhält man einen ftarfen fDtoft oon 
bunfelgelbcr garbe. 

3lud) Siemens fjebt fjeruor, baß baS Ginfodjcn eines Seils einer 
Quantität Qbftmoft ju ben einfacheren BerbefferungSmitteln beSfelben 
gehöre, eS werbe baburdj uicfjt nur 28at)cr oerbampft unb infolge beffen 
ber 3uder vermehrt, fotibera aud) jugleid) eine 2lbfd)eibung bcr rneift 
im Überfluß oorhanbenen fermcntbilbenbcn, eiweißartigen unb beim 
C5infocf>en gcrinnenben Stoffe erreicht. Siebt man auf ein icjeftoliter 
ÜJioft nur 8 Üiter oom 9Jioft, melier bis jur Hälfte eingebidt ift, ju, fo 
erhält bcr Qbftmein fd)on eine roeit größere £>altbarfeit, eine 
fdjönerc garbe, metjr geuer unb oerliert namentlich etwas oon 
betn eigentiimlidjen , manchen nicht angenehmen Cbftge fd) mad. 
Sßirb eine größere Stetige eingefodit, fo erlangt ber Qbftmein baburd) 
nad) längerer Lagerung ähnlich feit mit fiiblidien 2ßeinen. 3lnt 
befteit eignet fid) eingcbidter Birnmoft als 3ufaß jutn äpfelmofte. 

3!ad) s J0i u ti ß mirb bic Hälfte beS aue-gepreßten Saftes etwas ftarf 
gcfodjt unb recht abgefdjäumt, fo baf? bic glüffigfeit bell mirb, bann, bis 
fie lauwarm ift, abgefühlt, unb rein abgclaffen unb in ein Tvaf? gefüllt; 
hierauf wirb bie anbere Hälfte ungefochten SDtofteS baju gcgoffen, baS gaff 
in einer äBärme oon 15 °C. gehalten unb in biefcr in Särung ge= 
bracht. Ser SBein flärt fid) fchneU unb behält feinen füßen Geicbmad 
längere 3 e Ü. 

b. Bumifdiung einer guten, frücfjcn Htcinljefe. 

Siefe 3umifdjung finbet jur 3 eit beS 3lblaffenS ber 2Beine, alfo 
im grühfahr ftatt. Sie äBeinljefe muh bei ber föinpgabe unb noch 
einige Sage nachher burd) Umrühren redjt oollftänbig mit bettt ©foft 
oermengt werben, ©ine fcljr fräftige Stfeinhcfe macht ben ÜJJoft nicht 
nur um 1 — 2 Grabe alfol)olreid;er, fonbern fann ihm felbft oon bem 
SBohlgefdpnad, bem Bouquet, fomie oon bet garbe beS SBeineS 
etwas mitteilen. 

Sie SBeinhefe enthält nod) jiemlid) oiel SBeinftein unb SBeingeift, 
tooburd) fich beren gute Söirfung leidet erflärt. ©in jroedmäfjigeS Ber= 
fahren ift baher folgenbeS: 3u 7 / 8 Seilen Qbftmein giebt man Vs Sraubem 
weinljefe, an welcher tein Srübwein mehr ift unb rührt bie 'Diifdmng 
acht Sage lang täglich jmeimal mit einem ^pfatite oom Spunblod) aus 
um, fobaß fid) auf bem Srunbe fein Saß bilben fann. Sann fpunbet 
man baS gaß ju unb läßt eS ruhig liegen. 3iod) oorteilhafter ift eS, bie 
B>einl)efc oor bcr Särung jujufeßen. Ser fo behanbeltc SRoft ober 
Sein wirb einem UiifdtlingSwein oon Cbft= unb Sraubenwein fehr ähnlich. 

c. 3ufafj Poit Brannttoein. 

©ntmeber bem Ulofte ober aud) bem SBeine feßt man fehr häufig 
Branntwein in gönn oon Srefterbranntwein ober MartoffelfpirituS ju, 
um bie faltbar feit beS QbftweineS ju erhöhen. iDJan rechnet un= 
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gefäbr auf bcn £eftoliter SBeirt 1 Siter Branntwein. Siebt man beit 
Branntwein bem Cbftwein $u, io muff man teueren längere Seit liegen lagen, 
bis fid) ber SBeingeift gan^ oennifcht bat, ba bev Cbftwein oorljer nad) 
biefem fdgnedt unb gern Äopfweh oerurfaebt. 

d. Bitgabe tum färbtnben ©taffen. 

Sn oielen Segenben tabelt man ee, wenn ber Cbftwein blaff ober 
ganj farblos) ift. Stt ber Jlormanbie wenbet man jutn fyärben i'acfmuö, 
Cochenille ober Serftenjucfer an, am Ijäufigften bie Blüte ber Rlatfdtrofe 
ober be£ wilben Diolinä (Papaver Rhoeas). 2 Jtan troefttet bie abgepfliitfteti 
Blumen ber legtern an ber Sonne ober in einem Barfofctt, unmittelbar 
uadibetit mau ba 3 Brot berau^aenommen bat. 2 öemt fie troefett genug 
finb, fo jerreibt man fie gröblich jwifdjeit bcn Ringern unb oerwahrt 
fie in Sdjadjteln an einem troefenen Crte; man brauet, felbft um oiel 
Cbftwein 51t färben, nur einen Heilten Sufafc baoon. 2 ln anbem Crten 
nimmt man ju bemfelben S 1Ut 'd geröfteteit Snctcr unb befonbers ge= 
troefnete üjeibclbeer en ober geröfteten äöeijen. Sie getroefneten 
•foeibelbcercit gehören 511 ben beftert unb bifligften gärbungsmitteln. 

Ser Saft üon f äffen ober fauren Rirfdjen wirb nidjt feiten, 
fotoie auch roter neuer äBeitt in Heinen Quantitäten bem SDioft ju obigem 
Swecfe beigeinifcht. Sa 3 am bäufigftcu angemenbete, billigfte unb wobt 
auch jwecfmäffigfte gärbungSmittel finb X re ft ertt u 0 it X r 0 1 1 i tt g e r =, 
Gleoiter^, Sit ff w elftem, Slffentbalep u. a. fdj war jeit Trauben. 

2)fatt rechnet baoon etwa einen Äorb ooll auf ein öeftoliter. <gat matt 
folcbe nicht, fo eignen fid) auch febr gut bie blauen italienifdjeu Trauben, 
welche jegt bei 1111? billig (per 50 kg nur ca. 20 Jt ) ju haben finb. Über- 
haupt wirten bie gerbftoffreichen irauben unb Sreftern auch anffen 
orbentlid) günftig auf bie föaltbarfeit be* 2Beine$ unb geben bemfelben 
einen weinigen Seidgnacf. Sag ganje Sraubeit oorher burd) fRafpeln 
abgebeert werben tnüffen, ift felbftoerftänblich. 

e. (Entfernung ober Berbecknttft bco Bt»Herrdim.t*r6. 

(Sitte fehr oerbreitete 2 Wetl)obe, bieö ju bewerfftelligen, ift bie 2 ln= 
wenbung oon getroefneten ^olunberblüten. Gntweber wirft matt 
baoon beim Anfänge ber Särung ein paar .pänbe ooll in ben Söottid) 
ober hängt fie in einem Säddjcn in bem $affe auf. 

Üeid)ter ift ber Cbftgefdjmacf ju beefett burdf einige Stopfen oon 
Bf efferminäöl ober SB ei rt ä t h er, bie oor ber Särung bem ÜJloft 
beigegeben werben. 2lnbere geben jerftoffene 21 pfeif e me bei, bie ju 
biefem Swecfe auegefiebt unb getroefnet werben, unb 5 war 51t 200 Siter 
2 Bein ca. l / 2 — 1 kg jerftoffene 2 lpfelfertte. Surd) ihren Blaufäuregetjalt 
geben biefe Rente bettt SBeine ein fchwache* Bouquet oon bitteren 
Bt'anbeln. 
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f. 3ufafi »ent IPeinffeini 

GS ift eine befannte Grfahrung, baß ber Sein befonberS gut unb 
faltbar wirb, wenn er in ein Seinfaß fommt, baS reiche SDienge oon 
Seinftein enthält. Seßterer mirb non bem Seine ganj aufgelöft. Um 
nun bei Mangel eines fotzen §aßeS Seinftein in ben Sein ju bringen, 
[oft man pro £>eftoliter ca. '/ 4 kg in Saffer auf unb giebt bieS ent- 
weher roäßrenb ober nad) ber ©ärung bem Seine ju. 

g. Uufaß bon Hutfiralj. 

3n Siirttemberg ift ber $ufaß oon ftodßalj faft allgemein oer= 
breitet unb jioar rechnet man auf 1 öeftoliter SRoft ungefähr ’/e kg 
reines Salj. Jer Sein mirb baburcß glanjßell unb wenig ju 
Äranfßeiten geneigt. 

11. Darftellmtg einiger befonberer Ärten oon ©bßioein. 

Qm oorfteßenben nmrbe bie Bereitung ber oerfdjiebetten Cbftroeine 
befprocßen, roie fie einesteils im allgemeinen, befonberS in Sürttem= 
berg burcfjgeführt toirb , anbemteils auf ©runb wiffeufdbaftlicher 
Jorfcßungen betrieben roerben folt. 3m nacfßolgenben merben bie 
Ifietljoben angegeben, roie in ben einzelnen Cbftweinerjeugenben ©eg= 
enben Cbftmein bergeftellt mirb, ober eS finb fRejepte angeführt, bie üd> 
im fiaufc ber 3 eit befonberS bewährt haben. 

a. 3* er tfblthu'in aus Rernobjl. 

aa. l»ie dSetcttung bei Jrranftfutter StpfcUncinci nadj ..fuirfjfnitjäufet Sltt. 

9tacf) 3- m Satfjfenfjaufen. 

GS ift eine mehr ober weniger befannte Ühatfache, baß ber 2lpfet= 
mein fchon feit langen 3al;ren in ©adjfenhaufen bei #ranffurt a.dlt. 
am beften bereitet wirb; bie gama roiU fogar bie ganje Grfinbung beS 
CbftroeinS nach ©adßcnbaufen oerlegt mißen, diacß biefer Sage folt ein 
©ärtner oor grauer i>orjeit einen ülpfel jerbrücft haben unb burd) beßen 
©aftauSftröntung auf ben ©ebanfen ber dlpfelroeinbereitung gefommen 
fein. S'em fei nun, roie ißm roolte, fo oiel bleibt ficfjer, baß, roer früher 
ein reines, fräftigeS unb marfigeS ©etränfe genießen wollte, in bie flcinen, 
nieberen ©tuben ber ©achfenhäufer ©ärtner gehen mußte, benn fie 
hatten lange, beinahe bis heut* nodj, bie Grfahrungen unb bie Äennt- 
niße, biefeit Jratit ju bereiten, faft als ©eheimnis für fidh behalten, 
troßbem fie bod) oor aller dlugen ihr ©efcfjäft betrieben. 

SMe Slpfelroeinbereitung hat fich jeßt allenthalben oerbreitet, unb 
bie dlpfetroeinbereiter, roeldje bas befte fßrobuft liefern, haben faum .ftänbe 
genug, um ju japfen, roas geforbert wirb, wobei eS gar nichts Seltenes 
ift, baß foldjc bei wärmerem Setter ober an gefttagen 14—1500 Siter 
per Jag oerjapfen. 'l'iele biefer burch Kenntniße unb Grfaßrung S3e= 
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günftigtcn machen bei nidjt ju (;ot)en Stpfelpreifen 30—00 ©tücf=£fah a 
1000 Siter in einem £»erbft; fie arbeiten manchmal mit mehreren 3Jtüljlen 
utib keltern uitb mit 4-8 3lrbeitern. 3 11 biefent ©efdjäft merbeit ba, roo 
ber Eigentümer nidjt ftets babei fein fann, nur erfahrene ©ad) fern 
häufet genommen; bei gciuöhnlichcten Arbeitern muf; ber Eigentümer 
fleißig bei ber Staub fein, bamit feine fehler oorgehen. 

3n nadjfteljcnbem roolteit mir oerfudjen, bas Verfahren nad) alter 
bewährter Siegel su fdjilbern uitb rooUett bie ©ad)e nad; ifjrer natür= 
liehen J'olge befdjreiben. 

1) Sie nötigen $ äff er müffen ftarf im & o l j , rein unb gut 
fein. £>at ein fyah lange leer gelagert unb mürbe es oft mit ©djröefet 
ausgebrannt, fo muf? basfclbe oolltommen mit fodjenbcm 3i> a f f er 
auSgebrübt unb tüchtig auSgefdjroenft roerben, bamit bas ©djroefelgaS, 
roeldjes Hopfroefj oerurfacht, menn es im Aaf? bleibt, tjetausgetrieben 
roirb. Som ©djimmel angelaufene J-äffer müffen oolltommen baoon 
befreit meröen, meil fonft ber älpfelmein ficher barin oerbirbt. Gin 
Jah, roorin ber ©Fimmel tief eingegriffen, folltc gar nicht mehr oer= 
menbet roerben. 

2 ) 'Kühle nnb iß reffe; je oolltommener foldje gebaut finb, 
befto oorteilbafter für bie Sereitung unb befto erfpantiSreidjer für ben 
Unternehmer; bie Kühle foll fein unb gleid)mäf?ig mahlen, unb jroar 
fo fein, bah bie Herne ber Gipfel roenigftenS teilmcife mit 
jerbrücf t roerben, bamit bie ganje Piaffe möglichft gleid) jerfleinert 
jur ‘ßreffe ober Heiter fornrnt, roetdje fo hart ais möglich preffen foll, 
bamit in ben Sreftern fo roenig als möglid) ©aft jurücfbleibt. 

3) Ser Heller foll luftrein, mehr falt als mann unb mehr 
troden als feudjt fein, ba in marinen, f(ad)en, feudjten Hellern nie ein 
guter, feine (Gärung richtig beftanbener ülpfelroein erjiclt 
merben mirb, auch fctbft bann nidjt, menn alle ©orgfalt auf bie anberen 
Sebingungeit oerroenbet mürbe. 

4) Sie 31 p fei follctt feft, bod) nidjt 5U fauer fein, roie j. 33. 
'Beiher unb brauner Katapfel (Hohlapfel) unb oerfdjiebene aitbere 
Bintcrftreiflinge, ber Vangfdjeiber (jcjammelbeindjen), ber ©rohe Soljn= 
apfel, ferner mehrere ©djlotteräpfel unb fog. ©djafsnafen, mehrere 
gute 'Keinctten, roie ber Gbel=Sorsborfer , bie ©rohe Haffeler Sieiuette, 
ber (Sarpentin (Garpentindjen) unb anberc Binteräpfel , überhaupt 
fpäte, fchheifdjige ©orten untereinanber gemengt. Ser Hohlapfel be= 
fonbers giebt für fidj allein gemoftet, erfahrungSgemäh einen guten, 
bauerbaftcn Bein. 

Sie 3ipfel aus ©ebirgSgegenben roerben benen oom fladjen 
i'anbe , ober auf üppigem Soben in fladjen Sagen gcroachfeiten o o x- 
gejogen, unb lebtere erft bann genommen, menn erftere nidjt ;u er= 
halten finb. 

Dian Iaht bie 3ipfel am Saum roomöglidj reifen; in fahren, roo 
foldje langfam unb ungleidh reifen, roerben bie reifen auSgefdjiittelt unb 
bann jebeSmal gleich oom 'Saume roeg gefeltert. ©inb bie 3lpfel nidjt 
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richtig reif unb muffen fie oor bem Tvrofte oom Saume abgenommen 
werben, fo fomtnen fie auf Raufen jum Sdßroißen unb nadjßer erft 
jutn keltern. 

5) Sie ooHfommen reifen 'Spiel werben mßglidjft- fofort naefj bem 
Ginbringen gemahlen, bas ('iemat)lene in 1 / 2 =<Stücf=söütten (6 hl ^nßalt) 
geftellt. 2 BaS ßeute gemahlen wirb, foll erft morgen ge= 
f eitert werben, barf aber aud) nidßt länger fteßen bleiben, bamit 
fieß feine förmlidjc Wärung feßon in ben Sutten entwidelt, roelcße nadß= 
teilig wirft; es bleiben alfo bie gemaßlenett 'iipfel 24 Stuubett jutn 
2lufneßmen im Kelterraum fteljen. 

* 6 ) SaS Wemaßlene fommt mit iüriiße unb Srodcn auf bie Leiter, 
wirb möglicß ftarf auSgepreßt, fobann uod) jioeimal umge- 
fcbaufclt unb gelodert unb jebesmal wie angegeben gepreßt. 'Diaitdje 
fd;aufeln breimal um, b. ß. fie lodern bas Wepreßtc jweimal wieber 
auf unb bringen es oon neuem unter bie greife, wag aber nidjt immer 
oorteilßaft für bie Wüte bes Üioftes ift, inbeitt fidj beim lebten Sind 
nur noeß Berber Saft auspreffen läßt. 

7) Son ber Kelter fommt bet SKoft fogteid) ing fyaß, 
weldjeS nur fo ßodß gefüllt wirb, baß eg big ju 5—8 cm unterm Spunb= 
lod) »oU ift, bamit ber 3)foft burd) bie Wärung nidjt felbft mit auSgeworfen 
wirb, fonbern nur bie leicßten Sreberteile, bie er enthält. 2luf bag 
Spunblocß legt man am beften einen reinen S d) ieferftei n, wotmrdj 
ber 9Jloft genügeitbe Suft sur Wärung beljält unb fid) reinigen fann. 
2lucß fann man ein weites, größeres WtaS oerfeßrt auf bas Spunblod) 
ftülpen, was ben Sorteil bat, baß man jeberjeit, ohne 511 lüften, feheit 
fann, was oorgebt. Son 3eit ju $eit muß bie auSgeworfene SOinffe, 
wie Schaum, Sroden ic., oom Spunblod) entfernt unb biefes gereinigt 
werben. 21 uf gefüllt wirb alle 10—14 Sage, bamit ber 2Jioft boeß 
genug ftel)t, um auSmcrfen ju fönnen, unb fid) fein Sd)iinmel im gaß 
anfeßen fann. 

8 ) Gtwa ju 9ieujaßr wirb ber 'Dioft, ber nun fdjon einen großen 
Seil feiner Sorgärung beftanben ßat, auf aitbere gäffer abgeftodjen, unb 
jwar wirb er bei reif gefeltertem Ob ft bureß Sdjläu d)e oon einem 
fyaß ins anbere getrieben, unb bei unreiferem Obft oermittelft Kübeln 
(Gießer ooer Gimer) oon einem gaß ins anbere gefeßüttet, bamit leß= 
terer burd) 'Berührung mit ber Suft jarter unb milber wirb unb erfterer 
oon feiner Wüte nichts oerliert. 

9) 3ft abgeftodjen, fo wirb bie (öefe jurüdgelaffen unb ber Spun= 
ben oerfebrt unb locfer aufs Spunblod) geftellt ; ift bie meifte Wärung 
ootüber, fo feßt man ben Sputtb, weldjer 9 — 12 cm in ben 2Bein 
reichen foll, richtig, aber nidjt ju feft auf, weil ber ÜÖein noeß immer 
fortgärt unb arbeitet, wobei bie ftets ftattfinbenmüffenbe 2 luffüllung 
nießt )u oergeffen ift. 

•Kadjträglid) bemerfen wir nodj, baß man beim Sörüßen ber Jäffer 
bem Sffiaffer Blätter oott SSelfcßnilffen ober geftoßeite SBadjßolberbeeren 
beimifeßen faitn, was bem SBein einen angettcßmen Wefdßmad oerieißt. 
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Stann man alle biefe S8eb in gungen erfüllen unb ihnen genau 
nachfommen, fo ift eS anfeer 3*oeifel, b a B man einen gans »orjiig: 
I icfjen SB ein erhalten wirb, weldier tu eit angenehmer sunt grinfen 
ift, als bie roäfferigen geringen SBeine, welche in tninber guten ©eüi= 
lagen probi^iert werben. 

10) giir biejettigen, welche feine ft'arf uerbrauefjenbe ©irtfdjaft 
haben, b. i). nio ber Verbrauch, 3 apt= ober SluSfdbanf langfam gel)t, 
bemerfen mir nod) weiter, baß eS beim Slbftidi nottuenbig wirb, ben 
SBein auf Heinere gaff er abjulaffcn, welche halb geleert werben, 
benn je länger uon einem gaß herauSgelaffen wirb, befto faber wirb 
ber SBein werben, unb nur in foldjen ©irtfdjaften, wo binnen einigen 
Sagen ein ©tiicf=gaf? leer wirb, ift eS ratfam, ein fold)eS anjuftedhen. 
ger Slpfelwein full beim SluSfdjanf immer nur frugweife (6 — 12 Siter 
haltenb) aus bem gaß geholt werben; bei warmem '©etter muß biefer 
Ärug in ber Sdjetife in fortwäbrenb frifd)em, faltem ©affer ftehen, 
bei faltem '©etter aber muffen mehrere Atriigc aufgefteüt werben, bamit 
ber ©ein fid) etwas überfrage, ba berfelbe immer nur bei mitt- 
lerer ©ärnte feinen beften ©efdjmacf 5 eigt. 

Sliit SluSfchenfeit ( 3 apfen) fängt man oft fcf)on an ber ^reffe an 
unb japft währenb ber ©ärung bis 511111 Stbfticfj, b. h- ohne Untcrbred)= 
ung fort, Süß, frifd) uon ber Artelter, ift ber Slpfelwein ein i?ieblittgS= 
trunf ber Stäbter. Sinnen, wetdje fid) S 3 rot in bcnfelben einbroefen, 
bient er aisbann oft 5ur 'DJahljeit. gie wahren Slpfcliueintrinfcr lieben 
il>n nur in uorgcfdjrittener ©ärung, wenn er mild)weiS faust unb 
braust; uou ba an fdpneeft er ihnen ftets beffer; am beften aber nad) 
ber Atlärung, welche nach bem Slbftid) eintritt (gebruar). Obgleich ein 
guter, richtiger Slpfelwein jwei gahte unb länger trinfbar bleibt, fo 
lieben bie Slpfeliueintrinfer i)n bod) nur itn jugendlichen Sllter, befonberS 
im erften gaiir. 

bb. döcrcltung heg Cibtr$ in ber JSarinanbic. 

9!acf) (Sf). Baltet. 

SS? a h l ber Sorten, gm allgemeinen finb bie fl einfrüchtigen 
Sorten ben f e h r g r 0 fs friidjtigen uorjUftieben, weil in ben SJfoft= fotuohl 
als Xafelfvücbten ber geil beS gleifcheS, welcher unter ber Sdjale liegt, 
faftuoller ift, als berjenige in ber SJtitte ber grud)t; in ben flcinett 
grüchteii ift biefer äufjere geil aber uerhältniSmä|ig bebeutenber, als bei 
großem griiehten. 

ger Slpfelwein tuirb im allgemeinen bem aus fflimeit bereiteteten ©ein 
uorgesogen, auch gebest ber Slpfelbaum faft überall, während ber Siirm 
bäum einen guten unb tiefgründigen ©oben erforbert. Überhaupt foll 
man bei einer Giberobftpffanjung mehr Slpfeü als ^Birnbäume wählen. 

gie Sipfel ber erften 'Jieifejeit, fogenannte frühe ober weidie, 
reifen im September, unb miiffen gleich nach ihrer Grate gerquetfdjt 
unb gepreßt werben. Sie geben einen ©ein uon angenehmem ©efdjinatf. 
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aber nicht reid) an 2 Ufol)ol; ber SB ein muß, ba er ftcfi nictjt gut aufbe= 
wahren läßt, gleich »erbraust werben. 3>ie Üpfel leiften in ben 
fahren, welche auf ^ehljabre folgen, grofje Sienfte, inbetit fie ben erften 
Cbftweitt geben. Diatt tarnt ihnen bie tourmftidjigen 7 yrüd)te beimifdjeit, 
welche oor ber 3eü gereift uitb abgefallen finb. Sie Gipfel ber 
jweiten Sieifejeit reifen intDftober; fie geben ben heften SBein, 
unb jwar ben, welcher am meiften gefucht ift, unt ihn auf glafdten 511 
sieben. Sie grüßte ber b ritten 'Jieifejeit geben einen fehr alfoboU 
haltigen Giber, welcher aber weniger angenehm unb weniger feinfd)tnecfenb 
ift, al-S berjettige ber ^viidjte ber jweiten Sieifejeit ; er lei fit fief» jebod) 
längere Zeit ohne merflidje Ünberung aufbewahren. 

Sie grüßte jeber biefe SReifeperiobcn laffen fich wieber nach ih rem 
© e f d) m a <f e einteilen unb jwar in füge, bittere unb fäuerlichc Üpfel. 
Sie weichen ober f ü f? e tt Üpfel, allein gemoftet, geben ein angenehme« 
©etränfe, weldjee aber wenig fyarbe f>at unb nur uon furjer Sauer 
ift. Sie bitteren Üpfel geben weniger Saft, weldjer aber mehr ge= 
färbt ift, Äraft unb Sauer tjat ; er würbe fiel) aber tu uiel »erbieten, 
wenn er nicht gemifcht würbe. Sie fäuerlidjen Üpfel geben »iel 

Saft, mit wenig Sllfoholgehalt unb oon mittelmäßiger Qualität; er 
wirb aber fdpuarj, fobalb er mit ber Shtft in Berührung fomntt. 

(Sine fDUfdjung biefer »erfchiebeiten Üpfel ift folglich 
notwenbig, um bie ^efjtcr be« einen burd) bie Gigenfchaften be* anbern 
ju »erbeffern. Sie Serhältniffe ber -Ütifchungen weichen mehr ober 
weniger ab, je nach ber Statur be« Soben«, beä Älima«, bc« Stanborte«, 
bes ülter« unb ber Sorte be« Saunte« ic. 

Stach ber »orherrfchenben ünfidjt erhält man ben heften 28ein »on 
folgenber Diifdjung: 

2 Seile bittere Üpfel, 2 Seile füße Üpfel, 4 Seile fäuerlidje 
Üpfel. 

Zubereitung be« SJiofte«. G« ift »on ber größten 3ßid)tigfeit, 
nur »ollfommen reife grüchte 51 t »erwettben unb alle« angefaulte unb 
teige Dbft wegjulaffen. Sie Arbeiten »on Gouoerchel unb Serarb 
haben einen fdjlagenben Seweis ju biefer Siegel beigebrad)t, unb hoben 
burd) bie djemifebe ünalpfe gezeigt , baß bie unreifen $rüd)te ungefähr 
6 " n Zutfer enthalten, bie reifen 12 , bie teigen 8 , währenb bie ange= 
faulten nur Spuren baoon jeigen. 

Sie 'Üpfel, welche »om fjroft gelitten haben, finb nicht »iel mehr 
wert al« bie gefaulten. 

■Dtatt bringt bie eingeernteten Früchte, an einen trodenen gebeeften 
Srt; hier läßt man biefeibett 8 Sage lang liegen, bamit fie »ollfommen 
reifen, ©roße öaufen banott 51 t machen, würbe biefeibett einer ungleidjen 
©ärttttg unb ber gäulttis auäfefcen. 

Sinb bie Früchte nun unter einem Sad)c »oUfomtiten gereift, unb 
finb biefeibett im Serbältniffe bes ©efdpnacfe« günftig getttifdjt, fo wer- 
ben biefelben »ermittelft einer ÜRül)le mit gefurchten ÜBaljett geguetfd)t; 


Digitized by Google 



öereittmg bes$ ßlberis tn bet Siormanbie. 


315 


biefc 2J?üf)(e sevteilt unb »erfleinert biefelben, o l) n e fie ju 33 rei 511 
jerbriicfen, roa? entfdjieben nicht gut märe. 

©Senn bie Gipfel jerquetfdü fiub, mufs man fidp nicht übereilen, 
ben Saft flu?juprejfen, tnan läßt ben Sroß tnäbrenb 12 Stunben in 
einer mit ber Suft in Berbinbung ftetjenben 33ütte, nnb rilfjrt ben Sroß 
»on 3 eit jn burdjeittanber , um bie ©ärung ju regeln unb ju 
mäßigen. Siefe? ©tetjenlaffen be? Sroffe? in ber 'Bütte bat ben 3>oecf, 
einen färbenben Stoff 511 cntroideln, welcher bettt ©tofte mehr ©Bert 
gibt. Surd) ju lange? Stebenbleiben mürbe übrigen? ein Seil be? 211= 
tobof? »erloren geben. 

Um ben Saft ju geroimieit, bringt man ben Sroß in ben ©?reß= 
raum in Schichten »on 10 — 15 Gentimetem Siefe, welche unter lief» 
burd) ga«s biiitne Sagen »on gan§ fauberent unb geruddofetn Stroh 
getrennt merbeit ; auch fann man ftatt Strob frifcf) gefchnittene? Suchen* 
ober (SicbemJieifig gebraudben, i»oburcb jugleicfi ber (derb ft off, ein 
&aupterbaltung?mittel be? Dbftroeine?, »ermebrt roirb. Sie fo gebilbetc 
©taffe läßt man abtropfen, unb untenoirft fie al?bann einer allmählichen 
©treffung. 

2 luf melcbe SBeife man immer audb bie Gipfel äerquetfdjt bat, fo 
muß man fief) bodb »or einer ;u ftarfen ©>reffung bäten , melcbe beitt 
Cbftmein einen fdjledjten ©efdjmncf geben mürbe. Ser fo geroonttene 
Saft bilbet ben ftärtem ©toft, benfenigen, welcher eine meite Berfenbung 
»ertragen fann unb recht haltbar ift. 

Sie Sßreßrücfftänbe roerben alebann noch jroeimat mit reinem frifdjem 
©Baffer angeneßt, unb nach einer 3^it oort 12—15 Stuuben erljält matt 
5 um jrocitenmale ben fogenannten (moyen-cidre) ©litte Im oft, unb 
nach ber brüten ©Jreffung ben ©tadjmoft (petit-cidre). 

Sa? ^robuft biefer brei s pireffungen roirb jufammen* 
g e tn i f cf) t unb bilbet nach ber ©ärung ba? gewöhnliche 
©eträtt f. 

Ser 2lpfelfaft rairb in großen Bütten ober in gut gepulsten gefun- 
ben gäffern in ben Äeller ober üi einen anbern gefdjloffenen 'itaum, 
roelcßer ben atbmofpbärifcben Beränberungen nicht au?gefeßt ift, gebracht 
unb bei 10 — 12 °©. aufberoahrt. 

©ach einigen Sagen beginnt bie ©ärung; bie Jgefe fällt unten 
in? fyaß, mährenb ber Sd)aum burch ba? Spunblod) emporgetrieben 
roirb, unb allmählich meggenomnten roerben muß; e? finbet alfo eine 
Dbergärung ftatt, mobei bie fyäfjer bi? jum Spunb angefüllt roerben 
müffen. 

Sobalb bie ftiirmif <f) e ©ärung »orüber ift, muß man f i cf) 
beeilen, ben S53 ein abjulaffen unb in ein anbere? ©efäß 
ju bringen, bamit bie ipefe benfelben nicht fauer macht. 

Ser 2lpfelfaft enthält eine geroiffe ©tenge 3nder, roeldier burch 
bie ©ärung in 2 lifohot)l umgeroanbelt roirb ; ift bie ©ärung ungenügenb, 
fo roirb ber ©Bein fab unb nicht haltbar; ift biefelbe ju ftarf geroefen, 
fo roirb er in Gffig umgeroanbelt. 
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Aufbewahrung bcS ObftroeinS. Ser gut pbereitete Giber 
fann in orbentlicßen Mellern in ber Aormanbie 15 bis 2 0 3<«bre auf= 
bewahrt werben. 

GS ift wegen ber beifern ,t>altbarfeit bes Seines ratfam, bas ©e= 
trän! oon ber feinen Jpefe gleich nad> ber ©ärung ju trennen, 
außer oller ^Berührung mit ber Suft p bringen nnb bann ruhig lagern 
p taffen. 

3obalb er abgelafien worben ift, wie wir es eben angebcutet 
haben, wirb ber Sein fogleich in Sagerfäffer gebracht ober in fflafchen 
gefüllt. 

6 in füllen in ff äff er. Ser Sein h“K fid) beffer in großen 
ffäffern als in fleinen. diatfam ift es, bie Jäffer oorher p fchwefeln, 
um eine jweite ©ärung p »erhinbern. 

cc. The OüiUucitiücrnnmg im Cßuegau. 

Ütacfi bet Stritt: „Statifti! bes Sprgauifc^en Dbftbaues". 

3n ber Sieget werben uerfdjieöcne Cbftf orten oermifdjt, ba es niete 
Sorten giebt, bie nur in Verbinbung mit anbern mit Vorteil gemoftet 
werben fönnen, nnb ba jcber Vaumbefißer mit ben Gigenfdßaften feiner 
auf eigenem ©oben ge w ad) jenen Sorten befannt ift. 3ur Gtjre 
muß ben Shurgauern nadjgerüljmt werben, baß fie im Surdjfchnitt beim 
fDioften fel)y reinlich nnb mit aller Sorgfalt p Serie gehen nnb j. 23. 
alles auf Widern unb Segen oerunreinigte Cbft oorßer rein wafdjen, 
was in oielen ©egenben Seutfdjlanbs unb ber Sdpoeij nicht immer ge= 
fdiielit. Siad) bem Berfleinevn auf ben burd)weg fehr jwecfmäßig ein« 
gerichteten Cbftmühlen unb nach beut erftmaligen Ausprcffen wirb ber 
Sroß pm jweitenmale aufgefchiittet , nod» feiner gemahlen unb pm 
äweitenmale gepreßt. Sie Siüdftänbe fomnten nun itt eine ©ärftanbe, 
einen Buber, unb eS wirb bas nötige Saffer pgefiillt, fo baß feine 
Partie troden bleibt, noch fid) erwärmen fann. Surch bas 20 bis 
24ftünbige Stehenlaffen — je nach ber &öl)e ber Seinperatur länger 
ober fiirjer — beS SrefterS im Saffer wirb bie 3uderbilbung aus 
Stärfemehl beförbert, bie Srefter auSgelaugt unb fo eine Vermehrung 
bcS SaftguantumS erhielt. Sicfer Saiieraufguß — ©teuer ober 3ln« 
fteHer genannt — wirb burd) ein abermaliges greifen non bem Srefter 
getrennt unb pm Saft ins fyaß gebracht. Saß burch einen mäßigen 
Safferaufguß auf bie Srefter unb nadjhenges Bufeßen pm Safte biefer 
felbft nicht fdiwächer, fonbent fogar geßaltuoller wirb, beweifen genau 
angefteüte Verfuge. So jeigte in einem ffalle ber Saft ber 23ergbirne 
oor bem Safferpfaße an ber Cedjsle’fdjen Softmage 67 0 unb nad) 
Bufeßung bes „AnftellerS" 72°, in einem anbern ffalle ber Saft ber 
^angftielerbirn 69 u unb nad) Bufaß beS Saffers 74 Saraus geht 
flar beroor, baß in ben Sreftem nod) eine beträditlidie 'Ufenge löslicher 
pderbilbenber Stoffe prüdbleiben, bie erft burch ben Safferaufguß für 
ben 3)ioft gewonnen werben. 
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Diefc 31 rt ber s JDtoft bereitung ift für bcn IgauSgebraud; 
u nbeftritt en bi c befte. 

Das jutn 'Dloftcn $u oerroenbeitbe Cbft roirb jur ber Kern» 
ober gleifdjreife frifcß oom Saume tu eg ober nach furjetn Siegenlaffen 
genommen, je itadibem ber Cbftroein fofort oerbraucßt ober gelagert roerben 
foll. Von oerfdjiebenen ©eiten roirb bie Grfaßrung beftätigt, baf; lagcr= 
reife« Cbft, im Dcjetuber genioftet, nid)t nur roeniger, fonbent aud) 
SBein üo n meit geringerer Dualität liefert, njätjrenb es fidß bei Trauben, 
roa« bie Dualität betrifft, befanutlid) gerabc umgefeßrt oerßält. Tiefer 
fpät bereitete Dbftioein mirD au« l'iangel an SBaffer bicfflüffig, bleibt 
lange trüb, ba bie Wärung tuegen ju itiebriger Temperatur nicht oollenbet 
roerben fann. 

Daß bie Wüte unb fpaltbarfeit be« SßeineS namentlich ooit ber 
'Dt i f d) u u g ber Db ft f orten abbängt, ift eine im Tßurgau allgemein 
befanute Tßatiacße; roeniger befannt ift fie ben auswärtigen Käufern 
tßurgauifcßcn CbfteS, unb bie Klagen über 3äßes, Trüb--, Vlau=, gab-- 
unb Binbroerben beS Cbftioeines haben ineift in einer unjioecfmäßigen 2Jlifcß= 
ung ber ©orten ihren Wrunb. GS giebt Dbftroein oon 20— SOjä^riger 
Dauer, befonberS toenn berfelbe oon Veinetten mit feftem, feintörnigem, 
eigentümlich fiißroeinigem unb geroiirsßaftem Jyleifcße bereitet roirb. 

frühes, fog. ©ommerobft, roie auch ©iißäpfel, bie in ber Siegel 
fabe fdimeden, roerben mit fäuerlicheu Sorten gemifcßt unb jum fofor= 
tigen Verbrauche bcftimmt. Um bem fchroachen, au« grüßobft bereiteten 
SBeitt mehr öaltbarfeit ju geben, oermifcßt man einen Teil beSfelben 
mit jtoei Teilen gehaltoollerem, unoergorenem, roafferfreiettt foerbftmofte. 

Sllter, jäher Cbftroein geioinnt an Wüte unb fyrifdje, roeitn er, ftatt 
beS SBafferäufabeS, ju ÜJloft aus frifd) gemahlenem §erbft= unb ÜBinterobft 
gebracht roirb. $ft baS Verhältnis beS alten SJBeineS jum neuen SWoft 
roie 1 ju 3, fo roirb ber WärungSprojeß feinen regelmäßigen Verlauf 
haben. 

Dbftroein für Dienftboten bereitet man oieten DrtS — unb namenri 
lieh in bcn Wegcnbett, too biefe auf baS Du an tum feßen! — aus 
1 Teil Saft unb 2—3 Teilen SBaffer. 

©aft oon $oläbirnen unb jgoljäpfeln oerträgt baS meifte 
Üöaffer, ba eS auch jur Verminberung ber Säure unb beS Ejerben We= 
feßmaefs bienen muß. ©old) ftarf geroäfferter Dbftroein muß innerhalb 
Saßresfrift oerbraudjt roerben. 

dd. ©ic ©liiUueinfiertitung in aingranö. 

9lad) Duttentjofer. 

Die 2lrt ber 3«i^einerung ift nicht oerjeßiebett oon ber unfrigeit 
unb überhaupt beftgßt bie befonbere Gngentümlid)feit beS englifeßen Ver= 
faßrenS nur in ber Veßanblung bei unb nach bent ^reffen. Der Troß 
bleibt oor bem ^reffen 12—24 ©tunben fteßen. 

Die erfte IfSreffung foll gelinb oor fieß gehen, fo baß ßiebureß nur 
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berjenigc Teil be« Safte« gewonnen wirb, welcher beinahe non felbft 
abfließt; nun nimmt man bie Treftern au« ber greife tjerau«, jerbrödelt 
bie fäfeäbnlid) jufammengebrüdte 'Diaffe , unb fpreitet fie auf groben, 
aber reinen Tüchern 12 Stunben lang in einem fHaume au«, roo bie 
iruft gehörigen Zutritt bat/ unb arbeitet fie non ju 3«t mit t)öU 
Jemen (fabeln ober Ärüden um. Turd) biefe« 2Iu«feßen an bie l'uft 
mirb ba« au«geprefjte Ülpfelmatf braun, unb giebt al«bann bei grabiocife 
uerftärfter ^reffung, melcbe bi« ju oollftänbiger 9lu«jiel)ung be« Safte« 
fortgefeßt mirb, nicht nur einen tiefer gefärbten, fonbern aud) bebeutenb 
füfjetn Saft, al« bureb bie erftc ifkeffung allein, ©ei ber gemöbnlidien 
Kictbobe ber Dbftroeinbereitung vermifebt ficb ber Saft, roäbrenb er oon 
ber treffe läuft, mit ben feinem Teilen be« ÜJfarfe«, welche burd) bie 
Sl'irtung ber greife burd) bie 3n>ifd)enräuiite be« §aartud|e« binburd)= 
getrieben werben, unb mirb unmittelbar itacbber in ba« ©ärfaß gebracht. 
Tie« ift aber eine fd)led)te 'Dtetbobe, benn man bat gefunben, baß ber 
ülpfelmoft langfamer vergärt , unb weit fidlerer flar unb bell mirb, 
toentt jene fd)leimige, faferige 'JÜiarfmaterie nid)t mit in« gab Eotnint. 
fDlan entfernt biefelbe entmeber babureb, baf) man ben ÜJloft burd) ein 
geroöbnlicbe« .paarfieb geben läßt, ober burd) einen ©otticb mit falfd)em 
©oben, in meldien man ein 'Hoßbaartudi gelegt bat; auf biefe Sßeife 
befommt man ben "Di oft fo flar al« bie SÖürje be« -Blalje«. 

©eabfiebtigt man, verfdjiebene Dualitäten Dbftmein ju bereiten, fo 
jermalme unb preffe man jebe Slpfclforte für fid; ; im allgemeinen mirb 
e« am nüßlidbften fein, menigften« jmei Sorten CSiber ju bereiten, eine 
befjere unb eine geringere; miU man bie« nicht, fo werben alle Gipfel 
unter einanber gemengt unb auf bie befebriebene SBeife bearbeitet. Gütige 
jieben e« »or, ben Saft ber erften, fet>r leid)tcn '^rejfung befonber« ju 
legen, um barau« einen befient SBein ju bereiten. 

Ta« üiarf, ba« nad) ber leßten ©reffung jurüdbleibt, gießt man 
mit etwa« fod)enbem ©Jaffer an, unb läßt biefe« 2 Tage lang baratt 
ftel)en. hieran« fann man burd) 2lu«prefien einen Saft gewinnen, 
welcher, wenn vergoren, eine febr geringe Sorte Gib er giebt, unb bann 
al« gewöhnlicher Trunt für Arbeiter vermenbet wirb; man l)ie| ihn früher 
Giberfin, jeßt SBafferciber. 

9iutt muß ber Giber gären. Tic geeignetften Gkfäfie für bie erfte 
(Gärung fittb entmeber ©litten, toie matt fie für ben Sßein vermenbet, 
ober gäffer, meldje man auf ben einen ©oben ftellt, ben anbent ©oben 
berau«nimmt, uttb ftatt biefe« mit einem leicht ju bewegenben Tcdel be= 
bedt. Tiefe ('iärgefäße füllt man bi« auf beit 'Hanb von 12 — 15 cm 
mit ÜHoft, unb bebedt fie bi« ju beginn ber GMrung fortroäbrenb mit 
betu Tedel; biefe ftellt ficb je nad) ber Temperatur unb bem Oiebalte 
be« i'iofte« in vier bi« fünf Tagen ein, unb bleibt nur bei ungünftiger, 
talter ©Bitterung oierjebn Tage lang unb ttod) länger au«. Qu folgen 
gälleit bebient tttatt fid) fünftlid)er Diittel, um bie Glärung ju erregen; 
einige bebienen ficb b' c 5 u geröfteter, in £tefe eingeweid)ter ©rotfebnitten ; 
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eS bleibt bieö jtnar nicht ohne ben geroitn übten Grfotg, eine beffere 
■DJethobe befteht aber barin, 45 — 1>5 Viter ÜDfoft oott jebern ©ärbottid) 
ahjujiehcn, unb biefen l'toft in geeigneten ©cfäfscn in bas warnte 3immer 
511 bringen; bie ©ärung wirb [ich in bemfelben nach wenigen Stunben 
einftcllen, worauf er 311 bent in ben ©ärbottidjen bcfinblidjen Diofte 
hinjugegofien wirb. 

Sobald fid) bie ©ärung cingcftellt hat, fo famtnelt fid) auf bet 
Cberflädje des SJtofteS ein Schaum, welcher morgens unb abends forg* 
faltig abgenommett werben muh ; in ber ^wiidjenjeit aber becfe man ben 
©ärbottid) forgfättig ju, benn es ift non grober 2i>id)tigfeit, bah biefe 
erfte ©ärnng fo fdmelt unb »ollftänbig «erlaufe, als möglich- ftat bie 
fylüffigfeit entweber gänzlich ober nahezu aufgehört, Schaum 31t bilden, 
zeigen fid) jebod) immer noch Heine Slafen «on entporfteigenber Köhlern 
fäurc, fo ift bie erfte ©ärung 3U Gnbe. Tie während weldjer 

fie erfolgt, ift «erichiebett, halb nur jwölf, halb iechsuubbreihig Stunden. 
Taft die ©ärung wirflid) 3U (Stibe ift, benterEt man daran, baß bie 
Alüffigfeit fid) aufgehellt hat, indem bie früher in il)r fdjwebettb gc= 
wefenen Unreinigfeiten fid) su ©oben gefebt haben, fowie daran, dag 
ber dJioft nunmehr einen weinartigen ©efdjmad befifct. 

GS ift beffcr, ben Dbftwein ju frühe «on ber foefe 3U 
nehmen, als ihn ju lange darauf liegen 3U la f f eit. ©efchieht 
das Sefctere, fo geht er ohne 3 meifel in Gffiggärung über, unb es cr= 
folgt eine teilweife Umbildung ber glüffigfeit in tSfftg ; lägt man ihn 
31t früh ab, fo wirb er etwas leichter, weil er weniger 3 Ufol)ot enthält. 
Söeim Giber ift inbeffett bie Stärfe ober ber ©el)alt att Sllfohol bei 
weitem weniger bas, was ihn »or andern ©etränfen auSseidmet, fonbern 
es ift jene angenehme üiifdmng «on Süfjigfeit, Säuerlichfeit unb lieb= 
UcEjer ,‘öerbe, fo baft, wenn biefe Gigenfd)aften beibehaltctt werben, ein 
geringer 3 >erluft an SBeingeift nicht fel)r in betracht fommt. 

TaS SBünfdjenswertefte beim Gib er ift das, bah er Mohlenfäure 
genug befitje, um bas SBaffer bes SlpfeifafteS damit ansufdjwängern, 
fo baft man ein leicht inouffierenbeS ober ftarfperlenbeS ©etränf erhält, 
baS 3iuifd)eit gepfropftem (Siber unb gewöhnlidiem auSgegoreneitt in ber 
'.'JJitte fteht. Stellt man ein ©las fo!d;en GiderS auf ben Tifd), fo 
wirb er nicht fdjal, fonbern gärt fichtbar fort; bas einjige, was man 
ihm «orwerfen fann, ift, bah er nicht uollfomnten gla^beU ift, wodurch 
jedoch mehr baS Sluge beleidigt wirb, als ber ©cfd)macf. $h einigen 
©egenden jiefj)t man eS »or, ben Giber «or SMenbung ber ©ärung unb 
im 3 uftanbe ber Trübung 31t geniehen. 

Stad) ber ©ärung hat man weiter nichts 311 thun, als den Giber 
ohne weitem 3 luffd)ub auf A-lafchen 3U füllen unb ihn ein 3 al)r lang 
ober länger an einem fühlen Crte »01t gleidtmähiger Temperatur auf: 
jubemahren, damit er nad) reife; alsdann fann er, nad)bem er eine bis 
jroei äöoöhen in einem wärmeren Keller gelagert hatte, »ermenbet wer= 
ben. 3 'Jill man ben Giber jüfj i)n <\ab erhalten, fo muh bas $ah 
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ftumm gemad)t (ftnrf gefcßioefelt) unb bann ber 9Jioft eingefüllt roerben; 
bcn Spunb befeftige inan genau unb oerroaßre bas gaff in einem mög= 
licßft fügten Äeller. 

ee. nPefnarttgt? tfetränft au? gctracftneten unb au? ftifdjen «Oüftfdjalcn. 

Sie getrodneten ober gebörrten, unb an einem trocfenen Drte bis 
junt ©ebraudje aufberoal)rten Obftfcbalen roerben in einem pafienben 
Wefäße mit 2i>affer übergoffen; bas ©efäfi mirb gehörig jugcbccft unb 
an einen mäßig marinen Drt gefteUt. 3ießen bie Schalen alle-? 2öaffer 
ein, fo mirb nad) unb nad) immer nod) etroaS SBaffer jugethan. 

Sobalb bie roeinige ©ärung, bie man an beni ©erucß ‘ beutlicß 
merfen tann, in oolier Sßätigfeit ift, fo mirb bie ^lüffigfeit abgejapft, 
unb bie Schalen roerben etroaS auSgepreßt. Sie abgejapfte unb butd)= 
gepreßte unb bemmicßft burd>gefeii)te >ylüffigEeit mirb mit ®orfid)t eine 
jeitlang in oerfdiloffencn ©efäßen aufbemabrt, rooburd) mau einen Eöft= 
licken unb feßr rooßlfeilett £abetranf erhält. 

Sa mo Dbft im großen gebörrt mirb, unb bie Dbftfcßalcn oft nicht 
einmal betn Siict) gefüttert roerben, fonberit auf ben Äompofthaufeit 
fomtnen, füllte biefe gatij einfache, foftenlofe iöeßanblmtg berfelben 5 ur 
roeitern Senußung nebft ber ber übrigen Abfälle fleißig beachtet roerben, 
jiiinal bie Dbftfdjalcn bem ÜDioft einen reiht angenehmen, bem 2ßein= 
bouguet ähnlichen 'Jiebengefdjiuacf erteilen. 

ff. «Otitltotin au? Obft unb ßunftdrüfien. 

$n obftarmen fahren unb in ©egenben, roo ber Dbftbau nod) 
roenig oerbreitet ift, fann bie :Kunfelrübe , befonbere bie 3ucferrunfel, 
baju bienen, 1 / 3 bis */ 2 ber jur Bereitung einer geroijfen s JJtenge Dbft 
erforberlid;en grüßte ju erfeßen. 

SaS Verfahren ift folgenbeS: S8or bem ©ebraudj reinigt man bie 
iHiiben, feßneibet bie SBurjeln unb anbere Unreinheiten aus unb bringt 
fie ctroaS jerfleinert, je jur Hälfte mit Dbft oennengt, in ben 9)iaßltrog 
unb beßanbelt bie gemahlenen Sreftern, toie es fonft beim ÜJtoften ge= 
bräucßlid) ift. $n füßem 3 u l'tunbe hat ber 9Jtoft, bei roelcßem bie 
Hälfte mit 3üderrüben erfeßt ift, ben etroaS roiberlicßen ©efeßtnaef, ber 
aueß bei ber Siranntroeinfabrifation auS 9tunfetrüben nießt ganj ju be= 
feitigen ift ; biefer unangeneßnte ©eruiß ocrfißioinbet jeboeß mit ber ©är= 
ung beS ÜiofteS. 

9locß beffer ift es, bie 3urferrunfeln oor bem Steißen unb ^reffen 
beS Saftes ju fieben, inbem fieß babureß ber erbige 9iiibengefd)mac£ 
faft ganj oerliert; biefeS gemifd)te ©etränf fann als Sr faß für reinen 
Cbftmoft in obftarmen faßten befonberS für Cfonomen feßr empfohlen 
roerben. 
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b. Jpltltntrin au» ötrinobH. 

aa. iStoctfrijcntotiit. 

Untere 3roetfcßen fönnen, fofem fte in großem Überfluß twrßanben 
finb, aud) ju Sein nerroenbet werben. (S? läßt fid) au? benfelben auf 
folgenbe 2lrt ein angeneßmer äBein barftcUen, ber jeboeß nur in einzelnen 
fällen bereitet wirb, ba bie 3 metfcßen immerhin ttrtfelidjer 511 m dörren, 
ju 2Jlu?, ober ju Sranntwein al? ju äBein oerwenbet werben fönnen. 

ätian nimmt ju 150 i'iter 4— 5 kg 3üdet unb »erwanbelt leßtereit 
burtß 3 ufaß non äSaffer ober frifcb au?gcpreßten 3 *oetfcbcnfaft 511 
einem Sirup, ber bi? auf bie Hälfte unter fleißigem äbfdßäumen 
eingefoebt wirb; biefem werben ca. 100 gr (Bewürbe, namentlid) Dielten 
unb geftoßenc 3iintblüten beigefügt, worauf ber Sirup noeß b c * 6 , aber 
nießt meßr ficbenb in ben norßer auf bie geroößnlidße 2 lrt bargefteliten, 
im gaß befinblidjen 3 metfcßenmoft eingefeßüttet wirb, &iebei entwickelt fid) 
ba? eigentümliche älroma ber 3 metfcßen. Die ©ärung ift möglicßft ju 
beförbern unb muß in einem temperierten Bofal ftattfinben. Ulacß ©er= 
lauf berfelben wirb ber äBein abgelaffen unb gut uerfpunbet. 3 um 2luf= 
füllen fann atiberer guter Cbftwein genomtueu werben. 

bb. Pflaumrntacin. 

3n Dcutfcßlanb liegen barüber weitere ©rfaßrungen nid)t oor, ba= 
gegen fagt Sentier: 

äiießt alle ipflaumenforten eignen fid) jur äBeinbereitung; ju empfehlen 
finb twrjug?weife bie 'Jieineclauben unb fDIirabellen. 2lu? eigner Er- 
fahrung weife id) auf bie leßtereu ßin, weld)e einen fo würdigen ange= 
neßmen äBein geben, wie nur irgenb eine anbere Cbftforte. ©ei ben 
feßier jaßllofen tpflaumcnforten ift e? nießt möglid), mit ©cftimmtßeit 
anjugebett, welcße fteß jur äBeinbereitung oerweitben laßen, unb weld)e 
ni(ßt. HJian wirb eben experimentieren utüffen , jebod) nur mit red)t 
fiißen Sorten. 3>n 'Jlmerifa benupt man oft eine Sorte ju biefem 
3wed, bie ber Keinen, füßen föafcrpflautnc glcidjt. Da? ©erfaßten ift 
biefe?: man fteint bie ©flaumeit au?, jerquetfeßt ba? J-leifcß unb gießt 
auf je 4 ftilo 3 Biter ßeiße? äBaner. 3!acß jwei Dagen preßt man 
ben Saft au? unb fügt ju je 2 Biter be?felbcn V* Äilo 3 uc f et - 3iun 
bringt man ben Saft ober SRoft, welcßen 9iamen man nun wäßlen 
will, mit bettt fünften Deil ber au?gefernten unb inswifdjen jerquetfdjten 
Steine in ein #aß, ba? in einen 9iautn, wo füßle, gleid)tnäßige Dem= 
peratur ßerrfeßt, gelagert wirb. Die ©ärung ßat uollftänbig ju cer= 
laufen, nad) 1 2 ©ionaten wirb ber äBein geflärt unb auf glafcßen gesogen. 

cc. Hitfctjenturin. 

1 ) ÜBian nimmt nießt überreife äBeicßfelti oßne Stiel unb jerquetfeßt 
fie, oßne bie Steine ju jerbrütfeu , unb läßt biefen Droß 24 Stunben 
ließen, hierauf wirb bie UJiaffe burd) ein feaarfieb bureßgepreßt unb 
bann auf je 9 Biter 3—4 kg weißer 3uder beigegeben. Diefe ‘Diiicßung 

?uca5, Cbftbetiu$ung. 3. Sufi. 21 
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wirb in ein Aafj mit etwas ©einhefc gebraut unb gebt fo in Wärung 
über, Sobaib ber ©ein bell wirb, läfet man ü;ti norfidjtig ab. 

2lnbere jerftofcen abfidjtlict» bie Sterne unb bringen fie in einem 
Särfdjen in bcn gärenben ©ein, rooburd) ber ©ein einen manbelartigen 
Seigefdunarf erhält. 

jladb To o!e mirb folcher ©ein befonberS in fHufelanb fabriziert, 
nur mirb bort bem Slirfcbenfaft, ftatt Surfer, £onig beigemifcht. 

2) Wüte Sauerf irfdfcn aber aud) b a ^ ©auer= unb b « 1 1’ 
Sit ftfirfchen, jutnal aud) »oit ber häufig ju finbenben flehten ©alb= 
firfcbe, roerben entftielt, geftofeen unb bleiben einige Sage jutn 2luf= 
nehmen ftel)en. hierauf mirb ber Saft burd) ein föaarfieb abgegoffen 
unb ber Stürfftanb ausgepreßt. — 2luf 4 kg- Saft nimmt man 1 kg 
Surfer unb fchiittet ben Saft in einen Steffel ; auf eine Saftmenge uott 
60 Siter nimmt man */ 8 kg Weroiirjnelfen unb >/ 8 kg 3*utt unb focht 
ben Saft auf bie Hälfte ein. hierauf mirb berfelbe nach bem ©rfalten 
burdh einen giltricrfarf burchgefeiht unb in gut jugepfropften unb »er= 
pichten $lafdjen in einem fühlen Steller aufbemahrt. 

©ill man baoon bann Äirfdjenroein bereiten, fo gießt man unter 
einen flaren, leidjten Slpfelroein nach belieben non folgern Stirfchfaft, 
moburch er fich rot färbt unb einen angenehmen Stirfchmeingefchmarf erhält. 

c. 0b|in>etn an» Bm*en»bjt. 
aa. 3ofjaiini#6ctttonn. 

Sohanni^beerroein nach Timm.*) Tic bei trorfenetn ©etter ge= 
pflürften Trauben roerben abgebeert, bann in großen Schiiffeln mit ben 
fbänben jer&rürft ; hierauf mirb bie tüiaffe in ein äaartudßicb gefchiittet, 
fo baß ber Saft ablaufen fattn. Tic im Siebe surürfbleibenben Trefter 
roerben bann in einem geeigneten ©efäfc mit ein wenig ©affer übergoffen 
unb bleiben jum 2luSlaugett an einem fühlen Orte 24 Stunben ftehen, 
roorauf fie ebenfalls abgepreftt roerben. Ser fo gewonnene Saft muff 
nun mit einem entfpredjenben ©affer: unb Suderjufafc in einem reinen 
2Bcinfäfedhen oergären. Stuf je 1 lt Saft nimmt man 2 lt ©affer unb 
je nach ber Stärfe beS ju erjielenben ©ein? 1—2 Pfb. ^utjuder. — 
2lu<h Spiritus;, 9fum= unb fBranntroeinfäffer fönnen im Notfälle 3$er* 
roenbung finben, müffen aber erft mehrmals mit fodtenber Sobalauge 
ausgebrüht unb mit reinem ©affer nadjgefpült roerben. 3 ft bas gäßchen 
gattj geruchlos unb rein, fo bringt man ben fDloft hinein, legt bas 
Sah in einen Sfaum, roo bie Temperatur 14—16° R beträgt, beberft 
bas Spunblod) mit einem umgefehrten ©einglafe unb roartet nun ruhig 
ben 23egiitn ber Wärung ab, bie gewöhnlich in einigen Tagen eintritt. 
3ft biefelbe in oollem Wange, io wirb baS Spunblod) mit einer Wär= 
röhre oerfdjloffen, bie man fid) leidjt für ein paar '-Pfennige felbft 
herftellen fann. Tie 2lnroenbung berfelben ift nötig, roeil fonft @ffig= 

*) Simm, Ser SotjannilbeertDein. 3Rit einem 2lnf)ang: Sie Bereitung ber 
übrigen Seerem foroie berSteinobftroeine. Stuttgart. Gugen Ulmer. Gleg. geb. 3. — 
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bilbung eintreten mürbe, öat bas unb 33raufen im gaffe auf= 

gehört (Cftober— 9fooember), fo füllt man bae gaß mit Stein (in 
Ermangelung mit 3u<ferrr>affer) ganj ooH, fpunbet es feft ju unb bringt 
eS in ben füllen Steller. Tamit es ftetS fpunbooll bleibe, muß man 
häufig nachfüllen (beffer ift bie güttftofdje !). gm ÜRärj-ift ber Stein 
oölüg ftar geworben, bie §efe bot fid) ju Soben gefenft unb ei ift nun 
3 eit, iljn oon bem Sobenfaß abjujiehen, um it)n getrennt non ber £>efe 
in einem eigenen gäftdien, bae ebenfalle immer fpunbooll gebalten roerben 
muff, ber ooHfommenen SuSbübung entgegen $u füljren. — TaS 2tb= 
füllen gefcbiebt mittelft einer teeberoorricßtung, bie ficb ebenfalle jeber 
für einige ©rofdjen aue jroei ©laSröhrcben unb einem Wummifdjlauch 
leidjt felbft berftellen fann. Seim Einbringen unb Sefeftigen beS 
einen SchenfelS bee betr. öebere muß aber mit großer Sehutfamfeit 
«erfahren rocrben, bamit bie ^efe nicht aufgerübrt roirb. Ten Sobenfaß 
gießt man burcb einen gilter ober ein Tud), bamit bie £>efe 5 urüdge= 
halten roirb. £at man fein jtoeiteS gäßdhen jur Verfügung, fo fann 
bas ©ärfaß aud) als Sagerfaß bienen. 2Ran läßt ben Stein bann flar 
in einen Eimer, einen glafierten Topf, (aber nie in ein Üietallgefäß!) 
ab, reinigt baS gab burcb SuSfpülen unb bringt ben Stein roieber 
balbmöglicb hinein. TaS gaß muß im fühlen Steller lagern unb ftetS 
fpunbooll gehalten roerben. 9tacb 6—8 Stochen ift ber 2öein gut auS= 
gebilbet; er roirb auf glafcßen gezogen, bie feft oerforft (Äorfmafcbine) 
unb oerladt im Steller ftebenb ober liegenb aufberoabrt roerben. 

gohanniSbeerroein nach St eißmann. SöUig reife gohanniS= 
beeren roerben oon ben Stielen abgepflüdt, jerguetfdjt, unb fogleid) auS= 
gepreßt. 3» 4 Siter Saft fommen 2 Siter Staffer unb 2 glafdjen 
guter roter Stein nebft 2 l / 2 kg gudcr. Tiefe Stiftung roirb in ein 
©las gebracht, baS bis an bie SUinbung bamit angefüllt fein muß unb 
an einem temperierten Drt ber Wärutig überlaßen. SJäf)tenb ber ftür= 
mifcben ©ärung roerben bie auSgefcbiebenen Sdjleimtcile burd) bie s Ufün= 
bung ber glafdje auSgeftoßen; um bieS ju beförbern, roirb biefelbe ab= 
roed)felitb mit Staffer ober Stein aufgefüUt. 9facß Seenbigung ber 
©ärung roirb bie hebe glüffigfeit mittelft gelier in Ebampagnerflafdjett 
roerfüllt, roelcbe gut oerforft unb »erpicht unb fobann im Steller liegenb 
aufberoabrt werben, tiefer Stein befommt bie Eigenfcbaft ju mouffieren 
unb l)cilt ficb mehrere gabre oorjüglich gut. Tie jurüdgebliebene, 
trübe Sd)leimteile entbaltenbe glüffigfeit roirb burd) roeißeS giltrierpapier 
filtriert unb ber flare Stein in gewöhnliche glafdjen «erfüllt. 

Ein oorjüglicßeS ©etränf roirb and) erhalten, wenn Saft oon weißen 
gohannisbeeren unb weißer ÜBein in obigem Verhältnis genommen roerben. 

'Jtadh englifchen Erfahrungen ift es fehr gut, ben frifchen gobanniS= 
beerfaft, ber 5 U Stein beftimmt ift, oor ber ©ärung ju fochen 
unb ihn bann, ba fein natürliches germent hieburd) großenteils gerinnt 
unb unlöslich roirb, etwas Stein hefe als ©ärungSerreger jupfeßen. 

g ohanniSbeerroein nad) Tittricb. ©ute reife gohannis* 
beeren roerben in einem irbenen ©efäß mit ben »Qänben jerbriidt, root* 
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nach man fie über narf)t heben läßt unb ben folgeitben Jag auS= 
preßt. 2tuf 2 Jeile 3°bannisbeerfaft fomtnt 1 Jeil Saifer unb auf 
je 4 Siter biefer Sifchung fommen 2'/* — 3 kg SeliS$uder. San füllt 
ben Sein in ein mit Susfatnuß ausgebranntes ffäßchen unb läßt it»n 
gären, wobei immer non bem äurüdbeßaltenen Saft nacßgefüllt roerben 
muß. 3ft bie ftürmifchc Wärung norüber unb ber Sein rußig, fo 
fpunbet man bas $aß ju, bod) anfangs nicht ganj feft, fonbern nur 
erft nad) unb nad), inbem fonft bas fjfaß leidjt fpringen föttnte. Wegen 
gebruar ift ber Sein flar unb trinfbar. San jießt ißn bann auf 
$lafd)en, bie JagS oorber mit granjbranntroein auSgefpiilt roorben finb, 
unb pfropft biefe anfangs nicht ju feft $u. San ftellt bie fylafchen in 
einen trorfenen .Steller aufrecht, unb roenn fie eine Seit lang geftanben 
haben, fo roirb fefter gepfropft, roobei aber immer oorfichtig ju Serfe 
gegangen roerben muh. 2lm betten jießt man alle grudjtroeine oer- 
mittelft einer fyebetfpulc ab, inbem man bas %a\] in ber Sitte anbohrt 
unb roeiter fortfährt, bis ber Sein anfängt, trübe ju roerben. Jen 
Bobenfaß sict)t man auf eine große fflafche, läht ihn barin [ich abflären 
unb füllt baS ftlare baoon roieber auf anbere fflafchen. 

3 oßa n nisbe e rro ein nad) Sßfaff. San nehme 1 Siter Saft 
oon Johannisbeeren ober Stad)elbeeren — ober »on beiben gemifcht — 
2 Siter Saffer unb 1 ' 4 kg guten weißen 3 U£ ter unb fülle ein rocin- 
grüneS ffäßchen, bas ftatt mit Schroefel mit einer Susfatnuß auSge= 
brannt ift, bis oben an, lege es in ben Steller unb taffe ben Saft nad) 
'Belieben über fieß ober unter fid) gären. 3m erften galt legt man 
einen Sappen Seinroanb etroaS erhöht über baS Spunblod) unb füllt 
täglich mit aufberoahrtem Saft ungefähr 4 Soeben lang auf, bis nichts 
mehr tjerauegärt, worauf bann ber Spunben feft jugefdßlagen roirb. 3 m 
lebten galt feßt man ben Spunben ganj (oder in bas Spunblod), 
fchlägt il)n nach 3 Soeben ein flein wenig fefter unb nach 6 Soeben 
ganj feft. — So bleibt baS fyaß in beiben gälten ruhig liegen bis 
änfang ober Sitte gebruar. 'Jiun läßt man ben Sein, naeßbem man 
ben £)aßn 8 Jage norber eingefchlagen, unb ben Spunben gelodert hat, 
möglichft oorfichtig in einen 3uber ab, reinigt baS $aß forgfältig oon 
ber &efe, brennt es roieber mit einer Susfatnuß aus unb gibt ißm ben 
Sein aus bem 3uber noch einmal jurüd, bis fidf nad) ungefähr 8 Jagen 
alle noch etwa oorhanbene Unreinigfeit ju Boben gefeßt hat. 2llsbann 
füllt man ben Sein in glafcßen. Sill man bie glafcßen legen, fo 
müffen fie ftarf fein unb nach 2lrt ber Gbampagnerflafdjen oerbunben 
roerben. 'San !ann aber auch bie fflafdjen (teilen unb ben pfropfen 
nad) unb nach fefter einbrüden, benn ber Sein leibet nicht, roenn er 
aud) ohne pfropfen in ben Jlafchcn fteht. (i'ines nur fann ber Sein 
nid)t oertragen, er barf oon 2lnfang bis (Snbe nicht mit Setall inBe= 
rüßrung fommen, alle ©efäße unb alle Serfjeuge, bie ihn berühren, 
müffen oon &ols, WlaS, fßorjellan jc. fein. 

3ohanttiSbcerroein nad) (ißt. Scßmibt. San jerquetfeße 
32 Siter rote 3°ßanniSbeeren unb 1 Siter Himbeeren, preffe ben Saft 



SSemtung bes C&füoeittä. — 3oljanntS6tfttoein. 


325 


■auS unb gieße ju ben Treftern 44 Siter falteS SBaffer. Tann feße 
man I kg rote fKiiben ju, roeldje in tnöglidjft biinne Scheiben jcr= 
feßnitten finb unb übergieße fie unter ßäufigem Umriißren; hierauf preffe 
man bie gliiffigfeit au* unb gieße fie beut Safte ju, unb löfe nun 10 kg 
3ucfer unb 90 gr feinpuloerifierten roten Üßeinftein in ber ^tüffigfeit 
auf. 3« einigen Stunben mirb bie ©ärung beginnen. 9tacß 33eenbi= 
gung berfelben feße man 4 iliter (Sogitaf ju, taffe ben SBein eine SBodße 
lang fteßen, jieße ißn bann ab unb laffe ißn nod) jmei fDionate lagern. 
Uiun fann man ißn enblicß jum leßten ÜWal abjießen, bas gaff oer= 
fpunbeit unb ißn in einem fühlen Heller fo lange aufs Säger bringen, 
bis er bie ßödjfte iBolltommenßeit erlangt ßat. 

iölabeir a^Sßein aus 3°f) ünn iäbeeren na $ Tittrid). 
3u 7'/* kg 3oßanniebeerfaft unb ebenfooiel Stacbelbeerfaft feßt man 
0—7 Siter SBaffer unb 4—5 kg 3u<fer ßinju, füllt ben Saft auf ein 
§äßd)en unb läßt bie* an einem füßlen Orte folange rußig liegen, bis 
fid) ber Söcin geflärt ßat, rnorauf man ißn oorfießtig auf ein anbereS 
fraß abjießt unb ju 3‘/ 2 kg fvlüffigfeit 2 Siter ^ftanjbranntroein ßinju 
tßut. 'IKan fdßlägt ben Spunb bes ffäßdßens $u unb läßt ben 2ikin 
3 SDionate rußig liegen. 'Jiacß Verlauf biefer 3«t ift ber SiSein trinf= 
bar unb mirb einen, bein fDlabciraroein äßttlicßen ©efeßntaef unb beffen 
Störte ßaben. 

2i$ein aus fdjmarjen 3 oßannisb eeren nadj fDiaurer. 
1 V, kg Leeren, 60 gr iUätter gefdmitten, 1 / 2 gr ©emürjnelfen, 
1 gr 3imt, 1 kg 3urf«r, l>/ 8 kg ffikingeift unb 2 lt SBaffer. 

Stacßbem man ben 3 ltc ^ cr >>* obigem Ouantum äöaffer aufgelöft, 
in ein ©efäß getßan unb oben ©rroäßnteS ßinjugefiigt ßat, läßt man 
bas gan;,c 14 'läge bebeeft fteßen, fobann preßt man bie SRaffe, filtriert 
fie naeß Verlauf oon 2 Tagen unb ber SBein ift fertig, ben man, roenn 
man ißn nießt fofort trinfen roiU, feßr lange in gut oerforften unb 
oerpießten ^lafdßen aufbemaßren fann. 

Scicßtcr Obftroein aus QoßanniSbeeren na cß Gb. Sucas. 
Ilm bie QoßanniSbeeren nidßt bloß ju einem SuruSgetränfe ju beniißen, 
ftellte icß folgenben 'Herfucß in einem etroaS größeren Sliaßftabe, nemlicß 
mit 260 Siter an, inbetn icß jugleid) bie Slbficßt ßatte, aus ben roten 
3oßannisbeeren ein gefunbes unb billiges ©etränf ju bereiten, roelcßeS 
in ©iite einem geroößnlicßen Obftmoft jur Seite gefteUt roerben 
biirfte, oßne jeboeß ben gegenmärtigen ijJreiS beSfelben ju erreießen. Ta* 
äferßältnis mar folgenbeS: 

1 kg reife ^oßannisbeeren, 

4 kg ÜBaffer, 

l ji kg meißer 3 u ^er. 

Tie ^oßanniSbeeren mürben mit ben Hämmen leießt jerbriieft unb 
im Heller mit bent im SBaffer aufgelösten 3 u ^ er ' n «inen ßinreicßenb 
geräumigen 3“ber gebraeßt; icß ließ fämtlicßes 2—3 Tage aufneßmen 
unb ben äBein fofort oon ben Trebern abjießen , biefe mürben auSge; 
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prefst unb fämtlid^e ^lüffigfciten in ein gaff gebraut unb wie gewöhn^ 
(ich ber (Gärung überlagert. 25er 2Bein bat fi<h rtidit allein gut er-- 
halten, fonbern auch geflärt unb an ©iite merfbar jugenommen unb 
lieferte bei eintretenber warmer ^a&reäjeit ein angenehmes erfrifchenbeS 
©ctränf. 

bb. Jitarf)clöccrtaem.| 

Stachelbeerwein, nach Rubens. Sladjbem bie recht reifen 
Heeren in einem ©efäfee mit einer fjöljerrten .Heule $erquetfd)t finb, 
läßt man ben 5örci einige Jage fteljen, rooburch er bünn unb faftig. 
roirb unb leidjt auf einer &anb= ober Cbftpreffe in einem reinen, lei- 
nenen Sacfe auSgeprefit werben fattn. Stad) bem erften Jrutfe werben 
bie Jrefter wieber in ein ©efäfc gefüllt, mit bem sehnten Jede SlpfeU 
moft, ober auch mit Saffer iibergoffen, bie Saffe tüchtig burchgearbeitet 
uttb bann nochmals auSgeprejjt. 3luf biefe Seife erhält man aus 
4>/ 2 lt (l Cuart = 0,46 lt) Stachelbeeren 4 lt Soft. Jiefer wirb 
nun auf ein mit SuSfatnufj ausgebranntes Jvaf; gefüllt unb auf baS- 
Spunblod) ein Süppchen oon reiner Seinwanb gelegt. -Had) jwei bis 
brei Jagen beginnt bie ©ärung, welche man nicht nur an bem, auf 
ber Oberfläche fich jeigenben Sdjautne, fottbern auch burd) ben ©erud) 
erfennen fann. Sobalb bie ©ärung oorüber, ber Schaum oerfchwunben 
unb bie Stube wieber bergeftellt ift, füllt man baS Tvafs mit anberem, 
in einem Element ©efäfte gegorenen Safte oollertbs an, »erfpunbet es 
feft unb läßt es 4—6 Soeben in einem fühlen Heller ruhig liegen. 
Siad) Verlauf biefer Seit jiebt man ben Sein auf glafchcn. JaS §ag 
bohrt man erft in ber 3Jfitte an unb nach unb nach, fo lange ber Sein 
noch heß bleibt, immer einige Soll tiefer, bis enblich ber Sein trübe 
ju werben anfängt. Sobalb biefe« ber ^ali ift, muß man mit bem 
füllen aufhören, inbem nichts JrübcS in bie ^lafdjcn fommen barf. 
Jicfe werben nicht ganj ooll gefüllt, auch anfangs nur leicht jugepfropit. 
©efchieht biefe« nicht, fo fpringen fie leicht. CSrft am folgettben Jage 
werben fie feft uerforft unb bann in einem guten Heller in ben 
Sanb geleigt. Stad) 6 — 8 Sod)en hat man fchon einen wohlfd)tuedeu= 
ben Sein, ber, fe älter er wirb, auch befto mehr Soblgefdjmacf erhält. 

Jurd) einen Sufah oon jponig bei ber ©ärung erhält er mehr 
Sieblicbfeit. Soll er ftarf unb recht geiftig werben, fo giefjt man nach 
ber ©ärung beim Sluffüllcn beS gaffeS einige Jlafchen guten §ranj= 
branntwein hinju. 

Stachelbeerwein nach eng lifcher 2lrt. San fammelt h»eju 
bie Früchte oor ihrer oollftänbigen Steife, trennt burd) ein Sieb bie 
aliju fleinen Heeren oon ben übrigen; aud) ntüffen bie uitgcfunben unb 
faulen fyrüd)te, fowic bie Stücfftänbe ber Hlüten unb Stiele ebenfalls 
entfernt werben. 

Hon biefen Früchten werben 20 ker in einen forgfältig gereinigten 
Hottid), ber 70—90 i'iter hält, gebracht unb bafelbft jerquetfeht, ohne 
bag jebod) bie Samenförner unb hülfen jerbrüeft werben ; fofort werben 
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18,5 Siter ©aller jugefdjüttet unb bas Wanje forgfältig jwifdjen bett 
.‘gänbeit jcrquetfrfjt , bi» bie breiartige glüffigfeit fid) oon beu feftett 
leiten gefd)icben bat. liefe iüiaffe mup bann 6—24 Stunben ruhig 
fteben getaifen werben, worauf fie mit möglicher Äraftanftrengung burch 
grobe Vinnen gefeilt wirb; hierauf wirb ben Ireftern 5 Viter frifdjeS 
©affer pgefdpittet, um alle auflöSlidjen leilc oolfenbS herauspjiehen. 
$n ben fo jubereiteten Saft fotnmen 15 kg 3u<fer unb ber ganzen 
-Blaffe wirb fo oiet ©affer pgefept, baf? eS mit erfterem 32 Viter 
beträgt. 

liefe gftiffigfeit wirb nun in eine Bütte gebracht, wetd)c mit einem 
lecfel gefdjloffen werben mup; bie lempcratur muff babei 12— 14" C. 
haben, ,'gier bleibt fie nun 1 — 2 läge fteben, bis fid) bie Kennzeichen 
ber föärnng zeigen, worauf fie in baS $afj abgelaffen wirb, las gafj 
mufj hiebei bie an bae Spunblod) gefüllt werben, bamit ber auffteigenbe 
Schaum auSgeftofjen wirb. Sobalb nun bie glüffigfeit im ^ap fid) oer= 
minbert, muff neue, ju biefent 3 mccf jurüdbchaltene, pgefdjiittet werben, 
bamit bae Jafj immer gefüllt fei. §at bie ©ärung etwas nachgelaffen, 
fo mup ber Spunben eingefd)tagen werben, bagegen wirb an feiner 
Seite ein Vod) eingebohrt, in wekbeS ein hölzerner Rapfen eingepapt 
wirb; biefer nun wirb oon 3 ät 5 U 3 «t herausgezogen, bannt bie fid) 
bilbenbe Suft entweichen fann unb wirb erft fpäter für immer einge= 
fdjlagen. di ad) biefer BerfahrungSweife bereitet, fann ber ©ein, wenn 

er flar ift, gemöl)n(id) (inbe pjebruat ober anfangs 9)lärj in glaidjen 
gebrad)t werben . 4 Keffer ift cs jcboch, ihn Hube lejember oon ber erften 
§efe abjulaffeu unb mit ^aufenblafe ju fdjönen. QebenfallS aber hat 
bas einfüllen im Saufe beS fDlonatS Diai 511 gefdjehen. 

ler fo bereitete ©ein wirb gewöbnlid) feurig unb mouffierenb ; 
burch eine gröpere 3ugabe oon 3 u ^ ei ' fann man feine Süf?e nad) Be= 
lieben uermehrcn, andernfalls aber aud) baS 3 U£ f er( inantum bis auf 
I 27 « kg reduzieren ; fotdjer ©ein ift aber bann nur 1 3nbr haltbar. 
Söei biefetn Verfahren barf nicht, wie fonft üblich, Branntwein jm 
geiept werben, ba baburd) baS lieblidje Bouquet oerloren geht. ©oUte 
man leptereS bennod) tljun, fo fann, unb jwar im Verhältnis ju 1 lt 
Branntwein, ber Bucfer um 1 kg oerminbcrt werben. 

lie englifd)ett Stadielbeerweinprobujenten nehmen ftets, wie hier 
oorgefdirieben, nur notreife Stadjelbeeren p ihrem berühmten Goose- 
berrv wine. 

Stadjelb eerwein nach Blaurer. Bollfomnten reife Beeren 
werben jerftopeit, geprept, unb p je 1 ltSaft ein gleiches Quantum ©affer 
unb bein ganzen 25U gr 3ucfer pgefept. 9lad)bem bie dJiifchung ge= 
fchchen, wirb ber -Bf oft auf ein paffenbes fyap pr ©ärung gebraut. 
'Jiadj 5 Bionaten ift ber ©ein in ber fHegei frpftaUl)ell unb wirb 
bann auf glafchen abgezogen. 

Stachelbeerwein nach Ghrift. ©enn bie Stachelbeeren oolk 
fommen reif finb, werben fie gequetfdjt; anfangs fd)einen fie wenig 
Saft p geben, fie bleiben bief wie ein Brei bis pm 4. läge, wo man 
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fie prcffen fann. Auf bie Srefter fdjüttet man noch ben 10. Xeif 
Apfelwein ober in ©rmangelung bellen , fooiel Saffer unb preßt fie 
normal« burd). Von 10 Citem Stachelbeeren erhält man auf biefe 
Art 9 Sitcr Dloft, ber roie ein Seintnoft füß ift unb babei nur anfangs 
etroag i>erb fdjmecft. Senn man aber biefen SJioft 6 Sodjcn lang 
in einem gäßcßen im Steller liegen läßt, ihn bann auf glafdjen japft 
unb inicber 6 Soeben in einem guten Steiler im Sanbe liegen läßt, fo 
fann man fautn glauben, meid) ein belifater Sein baraug wirb unb 
roie angenehm er fdpnecft. 

cc. Uribelütcrlucin. 

3n neuerer 3^ nribmet man mit diedjt bem Speibelbeerroeine eine 
größere Slufmerff amfeit unb ftellt ihn aud) im großen ^cr, roährenb 
früher nur ba unb bort einmal fold^er bereitet rourbe. 9lid)t roenig 
oerbanft man biefe Verbreitung bem .Sperr Dr. granf, Spfarrer in Siefen 
bei Speigenbriicfeu im Speffart, ber feiner armen ©egenb baburd) eine hübfdje 
Ginnatjmequelle erfd)loß. (Sr fjat cS aber aud) ocrftanben, feiner „Sflerle 
beS Speffartg" auSgebeljnten ©ingang ju »erfdhaffen, fo baß jeßt £err 
3- gromrn in granffurt a. s Uf. fid) ber Sarftellung bes fteibelbeerroeineg 
fpegietl roibmen fann. Dr granf felbft berichtet Darüber folgenbeS: 

„Sie Vecre, aus roeldier ber fragliche Sein gcroonnen roirb, ift bie 
gewöhnliche .pcibelbeerc , auch Sdfjroarjbeere ober Saubeere genannt, 
Vaccinium myrtillus. Sie Veeren roerben roie bie Sraubett gefeitert, 
ber Soft roirb gewogen, hierauf roirb ihm burd) Saffer bie Säure ent= 
jogcn, unb ums ihm burch Saffer entjogcn rourbe, roirb ihm burd) 
3ucfer roicber juriidgegeben. ge reifer bie Veeren finb, befto beffer roirb 
ber Sein, unb je fleiner bag gaß ift, befto rafdjer unb beffer geht bie 
OJärung wor fid). 9lad) oorübergegangener ©ärung jeigt fid) ber Sein 
im ©lafe glocfenhetl won hcvrlidjfter garbe roie ber fd)önfte SKotroein. 
Ser fchönen garbe beg Seinem entfprid^t oollfommen beffen lieblicher 
05efd)tnad, roentt er, roie fd)on bemerft, ttur oon ooUftänbig reifen Veeren 
bereitet roirb. 

Sa^ bie Sirfungen anbelangt, bie ber fceiöelbeerroein in fanitärer 
£infid)t hat, fo fpricbt fid) eine Jtorqphäe ber Sebijin unb eine ber 
erften Autoritäten im Oiebiete ber £>pgienie hierüber folgenbermaßen aus : 
„Ser föeibelbeerroein roirft infolge feineg Sanningeßaltcg gärungg- unb 
fäulnighemmenb, »erminbert bie Abfonberung ber Schleimhäute unb be= 
einflußt in günftiger Seife bie .önperämie unb Schwellung ber Sdjleinr 
häute, beg tractus intestinorum, unb infolge feineg Alfoßolgehalteg hat 
er jugleicb eine ercitierenbe Sirfung unb fann beghalb Anroenbung ftnben 
bei gastritis acuta ber Sünber, bei cholera in fantum, bei manchen 
gönnen ber ©aftralgie (Slarbialgie ), beim afuten unb djronifdjen Sarm= 
fatarrh ber ©rroad)fenen unb ber Äinber, bei manchen afuten gnfeftiong= 
franfheiten (Zymotic diseases), ingbefonbere bei typhus abdominalis 
(Spphoib) unb Siffenterie, gegen bie frequenten unb blutigen Surchfälle, 
Seibfdjnters unb Stuhlgang (Senegmug) ber leßtgenannten Stranfheiten. 
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ferner ift föeibelbeerroein ein flute« ©tomadjifum, unb roirb begfialb aud) 
im ©tabiurn ber Slefonoalegcenj , nad) ahiten (Srfranfungen foiuie bei 
fatarrhifcben unb fad)eftifchen (cachectus, malaria cach.), ©tröpfeln 
unb 5Wt)ac^iti^ mit gutem (Srfolge 9lnroenbung finben." 


Sa ber (Qeibelbeerroein, wie fc^on ©eite 295 heioorgehoben mürbe, 
fdiroer gärt, ift e« notroenbig betn Safte ettoag Slofinen ober Gibeben 
ober anberc eiroeifehaltige Körper sujufeßen. Slufjerbcm muß er roieber= 
holt abgelaffen roerbeit, bamit er ben tppifd)en ^eibelbeergefdjmacf ocr= 
liert, foroic eine gleichmäßige ©ärtemperatur jroifdjen 16 unb 24° C. 
erhalten unb roät)renb ber ©ärung genau beobachtet rocrben. -Rad; brei 
fahren mirb er bann ju einem bem Söorbeaur ähnlichen Sifdhroein.*) 
äBag Die 9Rifd)ung*oerhättniffe anlangt, fo mögen mieber einige 9te= 
jepte folgen : 

£>eibelbeerroein nach ©raeger. 3ur Söeinbereitung rocrben 
bie föeibelbeeren für fich gefod)t, bamit bie einzelnen Leeren jerplaßen 
unb ihren ©aft abgeben. 3JJan fann biefe, nachbeni man ©äure unb 
3ucfer reguliert hat/ für fidj ober auch mit ben hülfen unb fernen 
oergären laffen. ©(eiche @eroid)tgteile föeibelbeeren unb Sülaffer mit 
bem 4. Seile 3ucfer mürben jur SarfteUung oon ^eibelbeerroein paffenbe 
3?erl)ältniffe fein, fofern man feine befonbere Unterfudjung auf ©äure 
unb 3ucfer oomehmen roollte. (Sin 3ufaß oon feolunbcrblüten roähreitb 
ber ©ärung, ober oon &olunberfpiritug nad) berfelben, gibt bem SBeine 
einen befonbers angenehmen Wefdpnacf. 

'öeibclbeerroein nach jgoljapf el.**) Sie reifen, möglichft frifch 
geernteten §cibelbeeren roerben junächft burdh 2lbfpülen mit faltem 
UBaffer oon bem ihnen anhängenben Staube unb 33lätterteild)eu befreit; 
hierauf ocrmittclft einer dieibfcule in einem irbeneti ©efäfje jerquetfdü 
unb bann gepreßt. 

3u bem fo geroonnenen &eibelbeerfafte fommen auf je 1 Siter 
©aft 1,2 £iter ÜBaffet unb 250 ©ramm 3uder, welche s Diaffe ben 
SDloft bilbet. 

©in 3ufaß oon einer Äleinigfeit ganjetn 3' mt (Paneel) unb £» 0 = 
lunberbliite roäljrenb ber ©ärung gibt bem 2Beine einen befonbers an-- 
genehmen ©efdjmacf. 

Siefer 9Jtoft roirb auf ein 'Jaß gefüllt, bag man am brüten Sage 
mit einem fogenannten ©ärfpunbe oerfieht. 

Sa^ gajs muß, roenn bie ©ärung gut oon ftatten gehen foll, bei 
einer Temperatur oon ca. 17—25° C. an einem ruhigen s j>laße gelagert 
roerben. füadj 4 — 6 SBodjen roirb man bie in ber erften 3eit häufig 
auffteigenben iölafen nicht mehr beobachten fönnen, roag alg 3ctd)en 
gilt, baß bie erfte ©ärung oorübergegangen unb gleichzeitig anbeutet. 


*) ©. aud; bie Serijanblungen bes Seufzen $omologenfongreffes non SWeijjen, 
(ßomol. SDionats^efte 1886 8. 321. 

**) £ätnmeri)irt, bie D&ftoerrocrtung in ihrem ganjen Umfange. 
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baß nun bet crfte 2lbfticß non ber föefe gefctjetjen !ann. Dian roirb 
jefct ben ©ärfpunb entfernen, feutt hierauf einen ©ummifchlaucb in baS 
offene Spuitbloch unb benujjt biefeu, inbem ein anberes Tvafe non mög; 
lidfjft gleicher ©röße unterfieüt roirb, nach 2trt eines ÄnieheberS. <Selbft= 
oerftänblidß niüffen bie Raffer noilftänbig rein unb biirfen niemals 
ju anberen 3roecfcn als jur ©eiitaufberoalirung, alfo nicht ju @ffig ober 
33ier, benufct roorben fein. 

®om erften Slbjießen an bringt man ben ©ein in einen möglidßft 
fühlen Reiter unb hält baS Jaß burd) 'Jlach füllen non 3«t 5“ 3 e ü 
fpunbnoH. £er groeite Slbftid) auf ein anbereS Jaß gefdjietjt nach 
3 Monaten. 

Cber man mifcßt : 

40 lt fjeibelbeerfaft, roie bei ben anberen ;8eerenfrüd)ten bereitet, 
50 lt ©affer, 

20 kg 3ucfer, ( 3taf finabe ober Dlelis ),, ju jammen in heißem ©affer 
75 g ©einftein, rot) unb putu., gclöft unb nur tauroarm 
10 g Tannin, reines puto., ' öern ©oft beigegeben. 

dd. tßm&ccrüjein. 

föimbeerroein nad) Siuttenßofer. Dian jerguetfebt bie ^riid)te 
unb preßt ben Saft aus; baS Dlarf roirb roieber mit ©affet burcfa: 
feuchtet; hinauf abermals auSgepreßt unb beibe ‘Spreffungen jufammen- 
gemifdjt. $as @an$e roirb nun mit ber Hälfte beS CuantumS 2lpfelioein 
nernüfeht. Jn 10 Siter biefeS fo nermifchten SafteS roerben 8 kg roher 
3ucfer unb 1 2 gr roher ©einftein gcmifd)t unb berfelbe nun ber ©ärung 
überlaffen. (Stroas (Sitroncnfcßale unb Crangenfdjalc roirb mit in bas 
Jaß gethan, nad) ber ©ärung aber entfernt; fobann fann man noch 
7 Siter Shatmtroein jufügen. (Seßtcrer Söeifaß ift mehr für bie eng= 
lifdjen ©aumen berechnet; für uns roirb 1 Siter, bei ber ©ärung bei- 
gegeben, uollftänbig genügen.) 

<q imbeerroein nach ® ittrich- Dian jerbriieft bie Himbeeren mit 
einem Söffel, preßt fie aus unb filtriert ben Saft burd) einen flanelienen 
Beutel in einen ©teintrug. 3 U 1 kg Saft giebt man 1 / 2 kg fein ge= 
ftoßenen roeißen 3ucfer (Daffinabc), rührt it)n gut unter ben Saft unb 
läßt ihn jugebeeft 3 £age fteßen. 91ad)l)er gießt man ben ttaren Saft 
ab, nimmt ju jebern Siter öitnbeerfaft 2 Siter leichten 2rauben= ober 
Slpfelroein unb füllt ihn auf Jlafchcn, roorauf er in einigen ©ocbeit 
trintbar ift. 

§im beer mein nad) Dfiifdjen. Dian jcrguetfdßt 24 Siter §im* 
beeren, preßt ben Saft aus, fügt 4 Siter Saft uon Johannisbeeren baju 
unb auf ben ’ipreßrücfftanb gießt man 32 Siter ©affer, läßt bieS unter 
öfterem Utnrühren 12 Stunben fteßen unb preßt eS aus, feßt baS @rs 
gebnis bem Safte ju unb oermifcht baS gaitje mit 24 Siter Slpfelfaft. 
Jn ber Dlißhung löft man 8 Rilo 3 uc f er »ab 75 ©ramm roßen puloerß 
fierteit ©einftein auf. Dian läßt nun bie ©ärung emtreten, fchält baS 
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©elbe t>on jroei Gitronen unb jroei 2lpfelftnen ganj biinn ab unb fe^t bies, 
nebft bem Safte biefer fruchte ber gärenbctt gliiffigfeit ju. dfachbem 
ber ©ärungsprojefj ooritber ift, entfernt man bie Schale obiger fruchte, 
fefct jur geeigneten 3 e 't 2 Siter Gognaf ju unb oerfät)rt bann ganj fo, 
luie bei ben anberen Veerenweinen angegeben tourbe. 

£im beerwein nad) ©raeger. 3«* ©ewinnung beS jur 2Bein= 
bereitung nötigen Saftet werben bie oöüig reifen Himbeeren in einer 
höljernen Ütulbe ober einem Gimer mittels einer liotjernen dieibfeule ju Vrei 
verrieben, ber aisbann, um bie Sterne abjufonbern, burd> ein jiemlid) enges 
Sieb oon Gifenbraht getrieben mirb; bamit bie Säure bas Sral)tfieb nidjt 
ju ftarf angreife, ift es gut, letzterem einen girniSanftrich oon Sl&phalt ober 
Sdjeliad ju geben. Übrigens entftetjt auch fein befonberer 9tad)teü, 
wenn man bie Sterne mit gären lägt, ber 2öein erhält baburd) etwas 
©erbftoff, roaS unter Umftänben fogar erroünfdjt fein fann. 

Gs fommt nun barauf an, ben £umbeermoft auf feinen Säurege= 
halt ju unterfudjen, was, ba bie Himbeeren in biefer Vejief)ung fid) in 
ben oerfd)iebcneit Bahren fef>r »erfdjieben geigen, burchaus notraenbig 
ift, um ben Saft in bem richtigen Verhältnis mit äBaffer oerbünnen ju 
föitnen. 3u biefem Schüfe prefjt man eine fleine dJiengc bes CbftbreieS 
aus unb beftimnit bie Säure. 2luf ben in ben Himbeeren enthaltenen 
Buder braudjt man feine dtiidfidjt ju nehmen; nach ber Verbünttung 
finit er auf 1 °/ 0 unb noch weniger hernb; man fteüt nun einfad) ben 
Vfoft auf 25 °/ 0 Vvrucf)t= ober Stärfejudcr, unb überläfjt ihn bei auf- 
gefegtem ©ärfpunbe ber ©ärung. 

ee. ‘Stomficcrtoem. 

Slurf) bie Vrombeeren geben einen oortrefflidjen SBein, unb ba fie 
in ©ebirgSwälbern oft in fehr grofjen Wengen road)fen ohne bie richtige 
2Bürbigung ju finben, fo folien, ba ber Vrombeerwein leidet herjuftellen 
ift, nod) einige diejepten folgen: 

Vrombeerwein nad) Sentier. Sic Veeren f ollen an einem 
troefenen Säg gefammelt, in einem Sieffel mit ber £>anb jerbriidt unb 
bann mit heilem SEBaffer iibergoffen werben, unb jtuar fooiel, bafi fie gerabe 
bebecft finb. Sobamt ift eine h«nbuolt jerquetfd)ter diofinen unb eine 
hanbooll Grbbeerblätter, — aus bettt föerjen ber Wutterpflanjen, noch 
beffer oon ben dlueläufern genommen, — hinjujufügen, unb nun läfjt 
man bie ÜJfaffe 4 Sage ruhig ftehen, nach welcher 3eit fid) eine ^efen= 
frufte auf ber Cberfläche gebilbet haben mirb. Sie 2luSprejfung hat 
jetu ftattjufinben, unb bem Safte ift 3 u der jujufe|en, im Verhältnis 
oon 1 / 2 ftilo auf je 4 JÖitcr. Ginige VJodhen läßt man bie ©ärung 
bauern, bann fdjlägt man baS gaf) feft ju unb jieht nad) fed)S Wo= 
naten ben SBein ab. 

Vrotnbeer=iportwein nach Semler. Wan preffe ben Saft 
ber Vrombeeren aus unb laffe ihn 36 Stunben ftel)en. 'Bäfjrenb ber 
©ärung innerhalb biefer 3eit entferne man ftetS alle SluSwiirfe, bie an 
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bie Oberfläche treiben. Tann füge man eine SBaffermenge hinzu, welche 
ben inerten Teil beS Saftet beträgt, foroie 1 1 2 kg Butfer, — brauner 
ift beffer roie weißer, — auf je 4 i'iter gliiffigfeit unb filtriere biefe 
nad) 12 ©tunben. 9iad) erfolgter oollftänbiger Vergärung, bie nur 
einen 3 e ^t raum DOn wenigen Tagen (? b. :l>erf.) in Slnfpruch nimmt, 
fcblägt man baS gaft feft ju unb japft es nad) 6 Dionaten ab. Tiefer 
SBein roirb beffer mit betn Sllter. 

9tät)cr auf anbere SBeine einjugeljen , bürfte überflüfftg fein, ba 
j. 33. aus Crbbeeren iool)l höchft feiten SBein Ijergeftellt wirb, unb 
ebenforoenig aus Slprifofen, ipfirfidiett :c. 

12. 0ie ^erftellung uon Schaumweinen aus ©bfl. 

Ter ©d»aumroein, geioöljnlid) Champagner genannt, ift fcf»on feit 
3al)rf)unbcrten befannt. Srillat ©aoarin giebt in feiner ^fppiotogie 
beS ©efchmads*) an, baß er fdjoit im 14. Balirbunbert befannt ge= 
mefen fei. Dian Ijabe ihn fennen gelernt bei ben ^eftlid^feiten , welche 
Starl VI. uon Branfreid) bem römifdjert Äaifer unb bö^mifdten Könige 
SBettjeSlauS ;u 3iljeimS im s Diai beS BafjreS 1397 gegeben bat. ®o= 
oiel ftef)t feft, baß ju Cnbe beS 17. B a brt)unbertS in Branfreid) ber 
Champagner ein bereits befannteS ©etränfe mar. Sind) bie natürlichen 
Schaumweine aus Simen, befonberS aus ber Champagner Sratbirne, 
fdjeinen in SBiirttemberg fdjon fc^r lange befannt $u fein. Tie fabrif= 
mäfjige Bereitung ber ©chaumweine jebod) ift noch siemlidj jung. 3n 
ber Champagne begann fie in ber zweiten feälfte beS porigen B a hr* 
hunöerts unb in Teutfd)lanb fall ber £>irfd)berger Kaufmann Karl 
©amuel pausier, wie Th- Öffner in beffen SebenSffi^je berichtet, ;u* 
erft Schaumwein fabriziert haben unb jroar juerft im Bahr 1820 aus 
Slpfelroein, ben er aber non 1824 an „burd) ben ©aft ber ©riine- 
berger Trauben" erfeßte. SBie niel Dbftroein beute zur ©df)aumwein= 
fabrifation im großen oerraenbet roirb, ift nicht f eftzufteUen , ba 
unter ber Birma „Champagner" alles mögliche nerfauft roirb unb nur 
einige wenige Dbfk©d)aumroeinfabrifanten, fo &err B- tgagenbufch 
in 9iabolfSzell ihr ifkobuft, baS fehr gut ift, unter bem richtigen 
Damen „Obftfchaumroein" nerfaufen. 

Ter Schautnroein zeidmet fid) non ben anberen SBeinen burd) eine 
große Dlenge uon Äohlenfäure (0— 7 Solumen) aus, welche auf ner= 
fd)iebene SBeife in ben SBein gelangt. Temnad) unterfcheibet man: 

1. ©chaumroeine, bei welchen bie ito£)len)äure burih bie gewöf)n= 
lid)e ©ärung in ben SBein gelangt unb barinnen feftgeljalten roirb. 

2. ©chaumroeine, bei welchen bie .Üohlenfäure burd) ©ärung 
auf ber Blßfche ober burd) Bugabe uon Bngrebienzen in ben 
SBein gelangt 

3. ©chaumroeine, bei welchen bie Äof)lenfäure burd) Cin- 
pumpen, nach Sfrt ber <gerftellung ber ©obaroaffer, eingebrad)t roirb. 

*) Ü&erfefct oon Jtart Sogt, Sraunfrfjroeig, 1865. 
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a. ddiamntitrinr, bet tnrldjcn bie ßitfjlenfäure burdi bir grhJÖtinlidie 
(Säntnß in brit IPein erlangt. 

Tiefelben werben int allgemeinen im großen feltener bereitet, eignen 
tief) aber jur foerftellung im fleinen für bie gatnilie am beften. 

aa. :Pic Bereitung unb ‘Srlj.mblung bc$ Ctjampagiirr' l 2to:at&irnmoftt£ ober 
bra mouffterenben Tarnturina, hnc fic tiefonbrr# in tPürttcmbcrg 

rtattfenbet. 

Ten Vratbimmein, ber über bett Treffern bie ftürmifdje ©ärung 
burdtgemad^t fjat, be^anbelt man wie folgt: Dian füllt itjn unmittelbar 
nad) bem ^reffen in ftarfe, fefjr feft gebuttbene gäffer, welche aber 
juoor gefd)mefelt unb bann noct) einmal mit frifd)em äßaffer gereinigt 
werben müffen. ©ntroeber foglcid) bei bem füllen ober aud), ohne SJiaditeil, 
2—3 Tage nachher giebt man etwa« granjbranntwein ju, auf 1 hl 
etwa 2 ;io — 3 /io lt. SDtan 'füllt ba« gaf? «ith* 9 an 5 »off/ fonbern läßt 
ttod) je ttad) feiner ©röfje für 25 — 40 idter SHaum in betufelben unb 
fpunbet e« fogleid) nad) bem füllen feft ju. SBenn man fid) auf 
feine /ffäffer nid)t ganj neriaffen fann, muß man häufig in bem Heller 
nad)fct)en, unb, ehe man fid) bem 3erfpringen ber ’gäffer aus) eh t, lieber 
ben Spunbcit einmal öffnen. gft biefes aber nicht nötig, fo ift es noch 
beffer. Ter ÜJtoft bleibt fehr lange füfi, weil ba« frühe Verfpunben bie 
gortfebung ber ©ärung nerl)inbert; auch h at er bie (Sigenfcfjaft, bafe 
er nur feft wenig foefe anfeßt, roe«halb er niemal« abgelaffen wirb. 

Ter Vratbirnmoft erhält jwar aud) im wol)lnerwahrten gaffe eine 
$eit lang feine Steigung jum perlen unb Schäumen unb man fann 
ihn, wenn er aud) erft im illpril auf glafdjen oerfüllt wirb, nod) gut 
jum SDJouffiercn bringen ; inbeffen ift e« boch beffer, fid) früher ju ent= 
fdieiben unb ben, welcher beftimmt ift, nom gaffe weg getarnten ju 
werben, aufjufüllen, ben anbern aber unter ber Vorau«fe$ung, baff er 
hell ift, fogleid) auf glafchen ju jieljen. (Sine 3»gabe non etwa« 
3ucfer in jebe berfelben ift nicht gerabe notwenbig, aber wohl ange- 
bradit. SDtan läßt jwifchen bem ftotf unb ber glüffigfeit etwa 2 cm 
'Jtaum unb befeftigt erfteren mittelft Traht. Tie glafchen werben ge= 
legt, bamit ber fliorf ftet« feud)t erhalten wirb. 

(Sine anbere e t h o b e, mouffierenben Sr atbirnmoft ju 

bereiten, ift bie nad) fo dring in 2Bil«bad), ber al« ein SDteifier in 
beffen Verfertigung befannt war. Sie befteht barin: 

„jiadjbem bie Virnen lagerreif geworben unb wie gewöhnlich ge- 
mahlen würben, bringt man ben Troff auf ein grob gewobenes Tuch, 
welche« über eine Hufe gefpannt ift. Tie Hufe fotl an einem Ort, 
wo eine 2öärme non 12— 15" C. ^errfd^t, ftetjen . alfo in einer jur 
©ärung günftigen Temperatur. (5s wirb nun berjenige SDloft, ber 
burd) ba« Tuch abgelaufen ift, ju (Shatnp agnermoft benüßt, ber 
SHüdfftanb anberwärt« b. h- ju gewöhnliihem Obftmoft nerwenbet. gn ber 
Hufe bleibt ber SDloft ftehen unb gärt; babei wirb forgfältig aller 
Schaum abgefchöpft, fobann noch »or Veenbigung ber ©ärung bie glüf= 
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figfeit in ein §aß gebraut unb erft auf glafchen abgejapft, nadjbem ber 
Soft »ergoren h<S unb ganj t)eU ift." 

Ütußer ber Gßampagner Sratbirn geben bet Silbling »om 
Ginfiebel, bie ijjomeranäenbir n »om ,3abergäu unb befonbcrS 
bie Söeite r’f d) e s Di o ft b i r n uortreffiidjen mouffierenben Giber unb jtuar 
bei ganj einfacher Seljanblung, bie barin beftetjt, baß tnan beit füllen 
nadjbem er 3 Sage geftanben unb einen £eil feiner föefe abgefefct fiat, 
uorfidjtig »oit biefer abjie^t, in (itjampagnerfiafdien füllt, in welchen 
nod) je 2—3 cm 9iautn unter ben ©tüpfeln leer bleiben muß unb baf? 
man i^tt bann gut uerforft, mit Srat)t umgibt unb füljl aufberoaljrt. 

GS empfiehlt fid) in nicht fefir guten Dbftjahren , in bie glafdje 
einen fleinen Süffel »oll 3u<ferjtrup mit einjufüllen. 

bb. Tür ‘Stmtutig Dan 'jCpfelfcfjaumtatin nach Remter. 

3Jian bringt 40 Siter Slpfetmoft, 2'/a kg weißen 3uder, 125 gr 
weißen Seinftein, 1 / 2 iditcr reftifijiertcn Spiritus, >/ 8 Siter , tiefe unb 
30 gr Gffigätf)er in ein gaß unb jiel)t ben Sein, furj beoor bie ©ärung 
beenbet ift, auf glafchen, in roelcbe juuor je ein Städtchen 3udfer ge= 
roorfen mürbe. Gl)e bas Ginfüllen in bie $laf<hen erfolgt, muff baS 
(Gemenge in bem $aße juerft mit ^aufenblafe, Gtroeiß ober abgerahmter 
Sild) gefdjönt roerben, fo baß es in ben glafdien, bie gut ju »erforfen, 
ju »erbraljten unb liegenb au einem fühlen Orte aufjubemaljren finb, 
rul)ig feiner roeiteren Gntmidlung ju Schaumwein überlaffen raerben fann. 

ec. .Ißoufficrcnötr 3ofjanmg6certutm nactj Jbfaff. 

San jerftüßt bie Leeren unb preßt fie aus, roorauf man einen 
Siter Saft mit einem Siter meid)en lörumtenroaffer uermifd)t unb 1 kg 
3uder jugiebt; biefe §lüf figfeit toirb in ein §aß gebracht, rocltheS aber 
nicht gan, bantit gefüllt merben barf. Ginige ^tafdjen biefer glüffig= 
feit tyebt man jum fpäteren 9tad) füllen auf. 2»er Spunben barf 
nicht feft »erfchloffen roerben. Senn ber Sein 14 i£age gegoren hat 
unb Kar ift, roirb er in Ghampagnerflafchen abgejogeu, roorauf bie glafchen 
leicht »erforft neben einanber geftellt roerben; roenn am anbern Sage 
roicber ijjefe erfdieint, fo roirb aufgefüllt unb ber Sein an einen fühlen 
Ort geftellt. £at fich bann bie §efe abgefefet, fo roirb er burdj Um= 
füllen gereinigt, bann feft mit Schnur unb Sfraftt »erforft unb an einen 
fühlen Crt gelegt, roo er fid) »iele Bahre frifdt) unb mouffierenb erhält. 

dd. .^tactjelBccr<gaiupagner nactj Renner. 

Cb man nun Stachelbeerwein ober Stadjelbeerdbampagncr machen 
roiH, in beiben Böden fofl man nur bie gelben Stachelbeerforten roählen, 
welche nur allein einen ausgeprägten »»einigen ©efehmaef hüben, fßon 
ben roten unb grünen Sorten roirb ber Sein etiuaS fabe. San jer- 
quetfdit 20 Siter Stachelbeeren, übergießt fie mit 20 Siter roannem 
Saifer unb fügt 3 Silo 3udetV 2'U Silo 33ienenh»nig, 30 gr gepul- 
»erten Seinftein, 15 gr getroefneter Gitronenfdialen unb 15 gr ge= 
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trocfneter Crangenfdiaten fjinju. 'Ulan läßt biefc $)iifd)ung 2 Jage 
fteffen, bann feif)t man fle burd) ein ipaarfieb, bringt fie in ein gaf; 
unb fügt 2 Siter graigbranntroein fjinju. 

SBenn ba« „Singen" im gaffe aufljört, muß ber ißein geflärt unb 
nad) einigen Jagen auf glafdjen gezogen merben, beren Korfe mit Jrabt 
ju oerbinben finb. i*tuf?er einem Stücfdjen gucfer roirft man 1 ©ramm 
boppeltfoljlenfaureä Patron tror beut giillen in jebe glafdje. 

b. &d|aitmUietn, JiergeJtcHt mittelH Gärung auf Per Jlafrfie. 

Jer tDioft roirb mie geroöbnlid) au$gepref?t unb bleibt bann 24 bi» 
36 Stunben lang in Kufen ftetjen, bamit fid) alle Unreinigfeiten ab= 
fefeen Eönnen. J)ann roirb er auf gäffer abgewogen, roeldje fid) an einem 
füllen Crte befinben müffen, bamit bie ©ärung möglidjft langfam oer= 
laufe. 3u gleichem 3 u>e< ^ c ßi&t nIQn beim ©«füllen auf je 100 Siter 
s J)ioft einen Siter guten ßognaf, rocldier jugleid) ben Üöeingeiftge^alt 
erljöljt unb bie Koljlenfäure binbet. äöäljrenb ber nun crfolgenben 
ftürnüfdjen ©ärung roirb täglid) nadigefiillt, nad) berfelben nominal? 
unb bann bae gafe oerfpunbet. 

Ci'nbe Jejember liiftt man iljn ab unb bringt it)n in gefdjroefelte 
gäffer, roo er mit .paufenblafe gefdiönt roirb ; im ganuar roirb er roieber 
abgelaffen unb ßnbe gebruar jum jroeiten s Diale gefrönt, gn ben 
erften Jagen be» i'lpril fann ber gungroein bann flar auf glafdjen ge= 
füllt roerben. Jiefer gungroein enthält etroa 0,5— 0,8°/ o guder, roeldjer 
aber nic^t Ijirtreidit, um auf ben glafdjen geniigenb Koblenfäure ju er= 
jeugen, ei roirb be*t)alb nod) gutfer jugefeljt, roas in gönn oon Siför 
gefd)iel)t. Jafj bie glafdim mit befonberer Sorgfalt ^ergefteUt unb auf 
it)re Starte geprüft fein müffen, ift felbftrebenb. Sie müffen ein ©e= 
roidjt »on 850—900 gr Ijaben, gleidjmäjiig bidroanbig fein unb feine 
Steindjen im ©lafe l)aben. 

Jer Siför*) roirb oor bem ülbfiiUen in bie glafdjen in ben ÜJtoft 


*) Süll 3ufa| 3 um Siför empfiehlt Statt!) nod) folgenbe 3ngtebienjicn: 

1) Sitöre für Stpfelfdjaumroeine: 

a. 1 Siter Gognaf, l kg 3ucfer für 20 glaföen, 

b. 500 gr SInanaS in ©cf)eibdjen geschnitten, */ 2 Siter Gognaf, 500 gr 3udet 
für 15 big 20 glaf<$en; 

e. 50 gr Drangen, oberfte Shalenfhidjt »on 3 Drangen, 1 Siter Gognat, 
1 kg gutfer für 25 biö 30 glasen; 

d. r/o gr rein roeifjes fnjftatlifierteü ftumarin in 5 Siter Gogna! gelbft, 
5 kg 3uder für 140 glasen. (Üpfelfcbaumraein mit SBalbmeiftergefdjmacf). 

2) Sitöre für Sotfannisbeerfdjautntoeine: 

500 gr fdjroar je 3of)anni6beeren, 1 Siter Gognaf, 1 kg 3«<fer für 30 gtafdjen ; 
1 kg rote 3o!|anmbbferen, 1 Siter Gognaf, 1 kg Qudev für 30 bis 40 
glaföen. 

3) Siför für ©tadjetbeerfcfiaumioein: 

1 kg rote ©tadjelbeereit, l Siter Gognaf, 1 kg Quitt für 30 glafdjen. 

4) Siför für Grbbeerfcf)aumn>cin: 

500 gr SBatberbbeeren, >/ 2 Siter Gognaf, 500 gr 3u<fer für 15 glafdjen. 

5) Siför für &imbeerfd>aümn>ein: 

500 gr Himbeeren, */ 2 Siter Gognaf, 500 gr gucfer für 15 glafdjen. 
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gebracht. Gr muß fdjon juin Slorau« IjergefteUt fein unb jmor nad) 
bem SHrßältni« wort 2,5 £iter SBein, 3 kg 3 ui ^ er ober junt Teil ©lt)= 
jcrin unb 0,2 fiiter Gognat, roeldje fiöfung mit ipaufenblafe gefrönt 
unb !lar abgejogen nmrbe. 3 uu, eüen feßt man bem Siföre nod) eble 
füblidje SBeine ober feineren, aromatifcßcn Skannttoein ju. 33or ber 2ln= 
roenbung feßt man biefem i'iför (auf ein Stüdbgafj etwa 2 fiiter) 
nod) eine glüffigfeit ju, roelcfie jufammengefe|t ift im 3.'erf)älttiiö oon 
1,2 fciter SBaffer, 0,8 Siter SBeinfäurelöfung, 0,4 i'iter gefättigtcr Sllaurn 
löfung unb 1,6 Biter Tanninlöfung. 

Tie gefüllten glafdjeti toerben oertortt, oerbraßtet unb in ein ©är= 
lofat mit einer Temperatur oon 20—24° 0. auf Stellagen fo gelegt, 
baß ißr pal« unter einem SBinfel oon etroa 20° geneigt ift. Tort 
fommt ber SBein in ©ärung unb infolge ber geneigten i'agc ber glafdje 
fammelt fid) bie &efe auf bem .Horte. Um bie« in nod) reicherem 'Dlafje 
burd)jufiil)ren bringt man bie glajdje nad) 8 — 10 Tagen unter einen 
SBinfel oon 45° unb wenn man oon 3 ju 3 Tagen bie glafcße immer 
etroa« fteiler ftellt, bi« bie glafdjen fenfrecßt, ben .Hort nad) unten ge= 
feljrt, fteljcn, fo tjat fid) ber ganje 3iieöerjd)lag oon pefe , Hiebet ec. 
auf bem Horte gefammelt, roeldjcr jeßt, nadjbem bie ©ärung oollenbet 
ift, (jerausgenommen roirb, roeldße« Verfahren man Tegorgieren 
nennt. Tie jUafdiert befinben fid) , roäßrenb fie mit bem .palte nad) 
unten liegen, in mit iiödjern oerfeljenen Tafeln unb toerben 14 Tage 
ßinburd) täglid) gefdiiittelt, um ben Slbfaß ju ocroollftänbigen. pat fid) 
berfelbe in gönn eine« feinen päutdjeti« an ba« ©la« gelegt, fo ift bie 
$lafd)e unbraudjbar, um bie« ju oerßüten, roirb ber 3llaun= unb Tan= 
ninjufaß juttt iiitör gegeben. Ta« Tegorgierett roirb in ber SBeife 
burd)gefül)rt , baß ber Arbeiter eine $lafd)e mit bem palfe nad) unten 
nimmt, fid) oon ber Hlarßeit be« SBeine« überzeugt unb bann ben Horb 
braßt aufbreljt. Ga. 40 — 50 ccm SBein roerben bann beim perau«= 
neßmen be« Horte« mit ßerau«getrieben. Ter leere 3iaum roirb roieber 
3 um teil mit Siför, jurn teil mit Söein nad) gefüllt, roelcße Arbeit man 
Tofieren Reifet, 33cibc $lüffigfeitcn roerben mit einem SMedpnaße 
ober mit einer tleinen SJJafcßine, roeldje genau ba«felbe 33iafj faßt, oßne einen 
Tropfen ju oerlieren, in bie glafcße gebracßt, roobei ein ftattßabenber Trud 
jeben Slerluft an Hoßlenfäure oermeibet. Tann roirb mit ber Horb 
tnafdjine oertortt, treujroeife mit Sfinbfaben oerfcßnürt, unb ber ge= 
glühte Gifenbraßt umgelegt. Ter SBein ift nad) 18—20 SDtonaten, je 
nad) bem Verlauf ber ©ärung, trinfbar. 

3luf biefem SB ege erljält man einen ooUftänbig tlaren Scßaumrocüt, roie 
aber leicht ju erfeßen ift, erforbert biefe s Dietl)obe aud) große ©efdjidlicßfeit 
be« Slrbeiter«. SlUe anberen fonft angegebenen ÜDletßoben mit 91u«naßme ber 
3mprägniermetl)obe mit Hoßlenfäure aber liefern taum einen oerfauf«fäßigen 
Scßaumroein, eignen fid) jebocß 3 ut pcrftettuttg oon Sdjaumroeinen für ben 
pau«bebarf. So 3 . 33. erhält man einen ganj guten Sdjaumroein, roenti man 
jungen unb tlaren Obfttoein auf glafdjenabjieljt unb jeberglafdße 10 — 12 gr 
fein puloerifierten 3uder unb etroa« SBeinßefe jufeßt, bie jylafdßen oertortt unb 
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mit ©dgtur ober geglühtem Tratte frcujroeife ocrfd)mirt uub aufrecht 
in ben .Hellet fteHt. Ta aber bie bet ber ©ärung entfteljenben, treiben; 
ben ijkobufte nicf)t IjerauSgenommen roerben, fo hübet fid) ein Stiobenfajs, 
ber beim Transport unb fetbft beim C ff nett ber ^lafdje unb Ginfdjenten 
Trübung beroorruft. GS ift be^^atb biefer tbfetijobe nodj eine anbere oor= 
jujieljen, roeldie ebenfalls leicfjt burdgufiitjven unb jur sjerftellung oon 
Gliampagner 5 um feauSgebraud) anroenbbar ift. 

GS beruht biefe auf benfelben ißrinjipen, roie bie Tarftetlung bes 
SBraufepuloerS unb roerben aud) biefelben 3 ftgrebienjien baju benü&t, 
nämlid) Gitronenfäure unb boppeltfoblenjaures 9iatron. SefctereS barf 
nod) nidjt lange an ber Suft gelegen baten, ba es fonft ben befannten 
laugenartigen ©efebmad nach ©oba annimmt. 

Tie föerftellung biefes ©d)auntroeineS ift babei bann folgenbe: 

s lNan füllt flaten aber ftnrfen Cb ft in ein in Gljampagnerflafd)en unb 
gibt 5 gr boppeltfotjlenfaureS ülatron unb 4,2 gr Gitronenfäure ju. Söeibe 
Hörper roerben genau für fid) abgeroogen. StBill man j. 58. 20 glafdjen 
berftellen, jo roiegt man 20 tnal je bie betr. Sttenge Gitronenfäure unb 
boppeltfol)lenfaureS 9iatron ab unb legt bie Portionen auf Rapier. 3 ft 
eine glafd)e mit 2 Bein gefüllt, fo mifdjt man je eine Portion ber beiben 
.Hörper unb giebt fie fofort in bie glafd&e , oertorft biefelbe aber mit 
möglidjfter ©d)nelligfcit mittels ber Jtorfmafdjine unb einem felbftrebenb 
roeidjeti Horte unb oerbraljtet fie in ber angegebenen SBeife. 2luS bem 
boppeltfot)lenfauren Diatron toirb burcf) bie Gitronenenfäure Sofjlenfäure 
entbunben, nteldje oottt 2 t>eine aufgenommen unb burd) ben SBerfdjtufj 
ber glajcbe feftgebalten roirb. Ter ©djaumroein, ber allerbittgs nidjt 
lange perlt, ift fdjon nad) einigen ©tuitben braudjbar unb toettn nid)t 
ju t)iel boppeltfof)lenfaureS 'Jiatron oertoenbet tourbe, auch red)t gut. 


c. S>rfjaumhnrtn , I) er gr {teilt Jmrtfj imprägnieren mit Snijlcnfäure. 

GS bietet biefes 33erfaf)ren jur <Qerftellung bes ©djaumroeineS im 
großen bie mannigfad)ften Vorteile unb es tjat jidj besljalb in ber 
©djaumroeinfabrifation fdjneH eingebürgert; im tleinen ift es nidjt an= 
toettbbar, ba bie baju erforbcrlidjen Apparate oiel 51 t toftfpielig finb. 
Gin tQauptoorjug beS 5Berfat)renS beruljt barin, bajt an ben Arbeiter 
roeitauS nid)t bie _l)ol)en 2lnforberungett bejüglid) feiner ©efd)icftict)feit 
geftellt roerben müffen unb bal)cr bie jfjerftellung beS ©djaumroeineS, 
roeil roettiger intelligente unb baber billigere ülrbeitsträfte oerroeubet 
roerben tonnen, eilte roeit billigere roirb; ein |>auptnad)tcil bagegen 
ift ber, bafs bie eingeprejjte Hofjlenfäure nad) Cffnung ber glafdje oiel 
rafdjer entroeidjt, als bei bent ©djaumroein, ber burd) ©ärung auf ber 
glafdje tjergefteltt rourbe. 

Tie »Apparate, roeldje bei biefem Verfahren 2lnroenbung finben, finb 
biefelben, roie bie jur ^erftellung bes fog. ©obatoaffers gebräudjtidjen; 
bas 58erfat)ren ift besljalb aud) baSfelbe unb cS roärc norteilljaft, roenn 

iucaä, Cbjlbcnulutig. 3. Kliff. 22 
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fid) bie Sobafabrifen aud) mit ber föerftellung biefer imprägnierten 
Dbftroeine bekräftigten. 

'Tie Dbftroeine, roeidje {jieju oerroenbet roerben, muffen ftar, lager= 
reif, öfter abgelaffen unb baburdj möglidjft tiel mit ber Suft in Se= 
rüljrung gefommen fein. :)iatfam ift e£, 31pfelroeine torfjer ju pofteu= 
rifieren, b. lj. auf eine Temperatur ton 60 — 80° C. $u erfjißen, ba babei 
alle etroa nod) torfjanbenen trübenben (Sirocißförper auägefdjieben roer= 
ben. Sei Seercttobftroeinen, roeidje ein fetjr fdjönes iprobuft liefern, ift 
bieö nicfjt notroenbig. ©inige Apparate jur ^erfteltung finb in gig. 1 56 
bis 159 abgebitbet. 


gig. 156. Apparat jur Herstellung non (Sdjaumttein ton 0. Äropff in 9torbIjaufen. 

3ur föerftellung ber üoljlenfäure barf nur reinfteö üJtaterial ter= 
roenbet roerben. ÜJian benüßt baju geroöljnlidj bie toljlenfaure üRagnefta, 
roeidje als iDtagnefit in größeren Sägern bei Saumgarten unb granfen= 


Digitized by Google 



3)ie Bereitung ber Dbftf^aumraeine. 


339 


ftein in ©Rieften, Äraubat in ©teiermarf, &rubfd)üB in SJiäbren unb 
in ißiemont oorfommt. Übergiefjt man benfelben mit einer ftärferen 
©äure, }. 33. ©cbroefelfäure, roeldje meiften« angetoenbet loirb , aber 
mögtiebft rein fein muff, fo bÜbet fief) ©dbioefetfaure ÜJtagnefia ober 
Sitterfalj, toetebe« roieber 'Bertoenbung finbet, unb bie ßobienfäure 
niirb frei. 

Ser in gig. 156 abgebilbete Apparat jur §erftettung oon £ot)len= 
faure roirb oon 0. ftropff in 9torbt>aufen im greife oon 850—2700 
3Jtarf bergeftettt, je nad) betn Oiebatte ber Trommel G. 

Ser putoerifierte SJtagnefit roirb, nad)bem er ju einem biinnen Brei 
mit SBaffer angerübrt rourbe, in ben Apparat AB eingebradjt unb 
baju bie ©dpoefelfäure au« B tangfatn jugelaffen. Sie innige "Ber: 
mifdjung beider mirb durch ein Slrtbrioerf, beffen ßurbel oornen fidjtbar 
ift, beroerfftetligt. Sa« Btanometer bei C jeigt ben Srucf an, melden bie 
■entroicfelte ftoblenfäure auf ben Apparat au«iibt unb giebt baburd) bem 



gig. 157. Stpparat jur §erfteBung non Sdjaumroein oon 9?. ©reglet in £>alle n/S. 


2lrbeiter einen 2tnbalt«punft , ob bie ©dpoefelfäure tangfamer ober 
fdjnetler jufliefjen miiffe. D finb SBafcbgefäfie, mit 2Baffer gefüllt, 
roeldfe atlenfall« übergeriifene ©dnoefelfäure unb anbere« ber £oblen= 
fäure entnehmen. 2lu« ihnen roirb bann bie geioafdjene ftoblenfäure 
durch eine ^umpe bei F in ba« oierte 2Bafcbgefäft E unb oon ba in 
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bie Trommel G gebradjt. G befinbet ftd) ber mit betn fiitöre fdjort 
oerfebene, ju imprägnierenbe ©ein, baS barin bcfinblidje rKüfjrtoerf bat 
roieber ben Qroetf, eine möglicbft innige Bereinigung oon Äofjlenfäure 
unb ©ein bestellen; bas Bianometer bei H jeigt ben Atmofpbären= 
brucf im Gefäße an. Qft ber ©ein genügenb imprägniert, fo mirb et 
burd) bie diöfjrenleitung I in ben 3lbfüUapparat K unb in bie Qlafcben 
mit möglicbft menig ftoijleitiäureoerluft geführt, worauf bie Qlafcben fo= 
fort ocrforft unb oerbrabtet merben. 

Qm ^rinjipe g(eid), nur in ber Jlonftruftion etroaS oerfdiieben, 
finb bie Apparate oon 9i. Wrefeler ju JsjaHe a. S., welche 300—900 Jl 
foften. 

Aig. 157 A ift ber Biifcbcplinber für Biagnefit unb Sdpoefelfäure, B bie 
fturbel beS StübrroerfS, C bas Bianometer unb D ein Sid)ert)eitsocntü. 



gig. 158. 3« »ergröjjertetn SRajsftabc abgebilbcte Diifcfjtrommct F auf Jig. 157. 

Tie entwidclte ftoi)lenfäure gebt junäc^ft burd) baS Bofjr K in baS 
©afdigcfäf, E mit 3 Abteilungen unb bann jum ©ein in ben Biifd)= 
cplinber F mit bem Biibrwerf H unb bem Bianometer G, um oon ba 
mieber in ben Abfüllungsapparat I geleitet ju merben. 
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3ni flröfjeren ättajjftabe ift bie 3)2ifd)trommel F in gig. 158 bar= 
geftellt. £er abgebilbete 'DJifcfjcpIinber ift aus ©las unb jcigt &ugleid) 
baS 9iüf>rroerf in feinem Innern. 

Slnftatt bie .Üoljlenfäure erft ju entroitfeln , !ann man fid> gleich 
ber flüffigcn .Hoblenfäure bebieneit, roelcbe j. SB. burct) bie 9lftiengcfell= 
fdiaft für Äo^ienfäure^nbuftrie in Berlin im reinften 3uftanbe ljerge= 
fteUt unb in glafdjen werfenbet roirb. Taff bann bie gaitjen l£ntroicfel= 
nng?; unb SBafc^gefäße an ben ^mprägnierungS = Apparaten weg* 
fallen, ift felbftrebenb. gig. 159 fteUt einen folgen Apparat bar unb 


§ig. 159. Apparat jur §erfteHung non Sdjaumrcein mittels Stnroenbung ber 
flüfftgen Äofjienfäure, oon Sdfmibt, Äraitj unb tSie. in Jiorbfiaufen. 

jroar roirb bie flüffige Äoljlenfäure in ben unten befinblidjen ©afotneter 
A gebraut, gelangt bann im gasförmigen Buftanbe in bie oben befinb= 
lid^e Xromtnel B jutn SBeine unb mit biefem in ben 3lbfiitlungSapparat C. 
D ift bie s Berforfmafd)ine ber glafdje. 
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13. Ott 4Fei}ier nttl> Sranhljeiten öes ©bftroeines. 

ÜHidjt feiten fotnmt eS im Frühjahr cor, bafi bie 2ßeine aus Äera- 
obft, roeldje ben Söinter über auf ber &efe gelegen tjaben ober aud) im 
Saufe beSfelben abgewogen mürben, franf rnerben. Sie Hranfbeiten roerben 
burd) bie mannigfattigften llmftänbe oeranlafjt, j. 33. burd) unrichtiges 
33erhältniS jroifdien Säure* unb 3uderget)alt beS 'DiofteS, geringen SUto^ob 
gefjalt, nicht genügenbeS Ausfällen ber Giroeifjförper , Unreinigfeit beim 
^reffen unb SDloften überhaupt, Unreinigfeit ber Raffer u. f. ro. Sie 
tneiften ber fraitfijaften Grfdjeinungen aber roerben, roie ißafteur gezeigt hat, 
burd) Spaltpilje beroorgerufen. 

a. f*aa Saucrtoerben ober ber (Efflpfttdi. 

33ei ben leisten Obftroeinen mit riet SBafferjufafc , roie fie in ben 
tneiften obftarmen 3 a h ren in ÜBürttemberg ^ergeftedt roerben, ift 
ber Gffigftich nid)t feiten. GS befielt berfelbe in ber fortfchreitenben 
Untroanbtung beS 2UfoIjolS in Gffigfäure , ■ roaS burd) ben Spaltpüj, 
Mycoderma aceti, beruorgebracbt roirb. Gntgegengefefct ber £>efe, brauet 
bie Mycoderma aceti }u ihrem Seben grofjc üJiengen oon Sauerftoff 
unb roirb it>re ilermehrung burd) höhere Temperatur roefentlid) be= 
fdjteunigt. So finb alfo fdjroacher ällfo^olgetyalt, f)öl) e r e Senu 
peratur unb Betritt ber Suft bie gaftoren, roelcbe ben Stid) be- 
giinftigen unb biejenigen, roeldje bie gegenteiligen ilerhältniffe f)eroor= 
rufen : ißräf eroatiomittel. 3ft ber Gffigftich einmal eingetreten, 
fo fantt man bie Gffigfäure nicht meljr entfernen, benn bie GntfäuruugS- 
mittel, roie SoppeltfoIjIenfaureS 9fatron, Äalf 2 C. bilben effigfaure, im 
SSaffer löSlidje Salje, roeldje gefunbbeitefchäblich finb. 33ei 33eginn beS 
SauerroerbenS fann man ben Stid» roenigftens aufhalten, inbern man 

1. eine neue (Särung burd) 3ucfer= unb diofinenjufaß einleitet, roo= 
burd) man mehr 3Ufol)ol unb 5tol)lenfäure, bie beften tpräferuatiomittel, 
bem SBeine jufülyrt ; 

2. Salicrjlfäure jufefct unb jroar etroa 12 gr auf einen öeftoliter; 

3. frifd) fdiroefelt, inbetn bie fdirocflige Säure ebenfalls bie 2Seiter= 
bilbung ber ftranfljeit einige 3«ü f)tnbert. 

Gin bereits ftarf fauer geworbener SBein ift nid)t meljr ju retten, 
man läßt itjn am beften in Gffig übergeben; einen mit obigen ÜJtitteln 
beljanbetten ©ein trinfe man möglicbft rafcf) roeg, ba früher ober fpäter, 
befonberS im Sommer, ficb bie Gffigbilbung fortfeßt. 

b. J»ae Sahmightcrben ober bie Eutinenbilbung. 

SieS rührt oon bem Auftreten einer Sdjimmelpflauje, ber Sacba- 
romyces Mycoderma. fjer, bie mit ber 3«it eine biefe roeifje Schichte 
auf ber Cberflädje alfoholanncr SBeine bilbet unb ftetS bas Sauerrocrben 
besfelben jur fyolge Ijat. Sie Slut)nen taffen fid) baburch entfernen, baß 


Digitized by Google 



geiler unt> Äranf^eiten be« Cbftrocinee — Jtafimigioerben ober $uf)nen6i[bimg.! 343 


man fo lange Sein burd) ein TridjtciTohr auf ben Soben be« gaffe« laufen 
lägt, bi« fie au« bem Spunblod) ^crau«getrieben roorbcn finb. Sefinben fie 
ftd) fd)on im ©ein, fo filtriere man iljn burdt) ben Spifcbeutel ober burcf> 
Seinroanb. fltejjter empfiehlt ein langfame« Ginflieffen non Seingeift, 
ber auf bem Seine einige gcit fchrointmt, ferner ein nachträgliche« (Sin- 
idfroefeln mittel« be« non ihm fonftruierten Slpparat«. 2 >erfelbe ift in 
gig. 160 abgebilbet. A ftellt einen (Splinber bar, in meinem ba«£öf= 



gig. 160 . Stpparat jutn Einfdpoefetn. 

feieren B hängt. E ift eine hohle < mit ber Siöhre D in Serbinbung 
ftehenbe Äuget. F ift ein mit etroa« Schlacfcnroolle, 2l«beft ober Sanb 
oerfeljener Seingeiftbehälter. Seim ©ebrauch roirb ber Apparat mit 
bem .Hort G 'auf ba« gaff befeftigt, etwa« Seingeift in F unb etroa« 
grob geftofjener Sdjwefel in ba« £öffelcf)en B gebradjt unb guerft ber 
Seingeift unb bann ber Schwefel entjünbet. ®er weitere Verlauf ift 
au« ber gigur leicht erfidjtlid). 

®ut bewährt buben fid) ferner bie Sollmar’fdhen Seinfcbufe' 
fuge ln (non Sottmar in Äempten 511 begehen), mit benen bie Ober* 
fläche be« Seine« bebeeft wirb. Son benfelbcn bewährt ficf) befonber« 
bie Sorte Diirtur; biefelbcn fdjroimnten auf bem Seine, cntroicfeln ftet« 
fleine Sengen oon fchroefeliger Säure unb töten baburd) ben Äahmpilj, 
hinbern jeboch bie ©ffigbilbung nicht. 

gn einzelnen ©egenben ber 'Jtormanbie roirb nadj bem Üllaffcu be« 
Seine« fo oiel Clioenöl auf ben Sein gegoffen, baff ba« fdpoimmenbe 
Ol bie Oberfläche be« Seine« bebeeft unb baburch bie .Uutjuenbilöung 
oerhinbert. 
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c. Bas 3äl|e- ober langt» erimt. 

,'ööurtn, roirb ber 2Beitt fdjleiniig unb jähe. 31m meiftett tritt bie 5tranf= 
%eit bann auf, roenn ber SJtoft ju roenig ©erbfäure enthält, ober roenn 
man ju »iet Gaffer, aber feinen 3 u£t« ober 2 Beingeift baju »erroenbet 
fjat. Um biefem 3äi)>oerben gleid) bei ber 'Bereitung bee DbftroeineS 
»orjubeugen , fefce man bem 'Iliofte auf 100 Siter 6,5 gr reine ©erb= 
fäure ju. 'J(ocf) beffer ift ee, roenn man fabfiifse« Cbft, roeldjeS gern 
fold) jäf>en ÜJioft giebt, mit gerben Birnforten, roie j. B. mit ber Bo- 
tneranjenbim oorn Bobergäu , ber 2BeIfdjen Bratbirn, ber Üiolfebirn 
u. a. ncrmifc^t, bie große 'JJiengen non ©erbfäure befißen ; ift es aber 
tnöglid), fo gebe man bem feeftotiter 'Dioft einen Hübet »olt fdjroad» auS= 
gepreßte Jraubentrefter 511 . 

2öaS nun bie Berbefferung ber jähen Dbftroeine anbetangt, fo roer= 
ben im BJürttemb. B>od)cnblatt für bie £anbroirtfd)aft fotgcnbe 'Hiittet 
angegeben: 

1. 'Man läßt ben jöpen Cbftroein ab unb bringt il;n babei mit mögtic^ft »iet 
2uft in ©erüprung, inbem man bettfelben roieberpolt au9 größerer §öpe in einen 
3uber fc^üttet unb mit einem ©efett tüchtig bearbeitet. ®abei roirb bie fc^teimige 
Subftanj jerriffen unb gerteilt unb fintt bann §11 ©oben. Hier au9 §utjucter ent= 
ftanbene unb roeit jähere Scpleim jerteilt fiep jebocO burcp ißeitfdjen allein nicpt, 
fonbern meiert erft beim 3“f a h »on t— 2 Biter reinen Spirituä pro fceftol. SBein. 

2. 3ft im SBein noch »iet 3ucfer uorpanben, fo baß er auch naip bem Slblaffen 
unb ©eitfcpen bie Steigung jum 3äberoerben bepält, fo ift eä anteilmäßig, perbe 
Stoffe jujufeßen. Sieb gefcpiept entroeber burd; ©erfcpneiben mit Harem, herberem, 
rauherem SBein, ober aber burcp 3 u f fl b »011 in ©ramm reinem Sannin (©erbfäure), 
b ab in jeber Slpotpele erhältlich ift, bejro. burd) 3 u f a h f * ner Slbfocpung oon trocfen 
aufberoahrten Iraubenfernen, oon benen man 50 ©ramm auf bab £>eftoliter SBein 
rechnet. 2)iefe Seme bürfen aber nicht rattjig fein , auch nicht jerftoßen roerben, 
fonft wirb ber SBein teidjt trüb unb ift bann fcproer ju Hären. 

3. ©in neuerbingb empfopletieä Mittel, um Schleim aub bem SBeine ju ent= 
fernen, ift bab Schönen besfelben mit fpanifcper ©rbe. 2)iefe ift unter bem 
Staaten „gereinigte fpanifche ©rbe" in tabellofer Cualität bei Moriß Slntfon in 
Stuttgart ju bejiepen unb foftet im Setail pro Kilogramm 66 Bf- Sie 'Änroenbung 
biefeb ©räparats ift bei Seobaeptung nachftehenber Siegeln unbebenHich, ba im SBeine 
faum nennenbmerte Mengen ber erbigen Stoffe aufgelöft roerben. Siefe außer or= 
bentlich feinfdrnige ©rbe reißt auch bie größten Schleimmengen nieber unb hält 
biefelben am ©oben beb gaffeä feft. Ser SBein muß natürlich einige Jage nach 
bem Schönen oon biefem Schlamm abgelaffen roerben. 2)ie Slnroenbung ber fpani= 
f<hen ©rbe empfiehlt fich namentlich bei allen jungen SBeinen , bie roegen ipreä 
Schleimgehalteb trüb unb unoerfäuffich bleiben , eöenfo bei fehr bicffchlehnigen 
gaUifierten SBeinen, in benen ber Schleim aub $utjucfer entftanben ift. Man oer= 
roenbet 200—300 ©ramm (bei bief jähen SBeinen aud) noch mehr) jerftoßene, aber 
nicht gemahlene ©rbe, befeuchtet bicfelbe juerfl mit SBaffer uitb läßt fie mit SBein 
überbeeft 12 Stunben jur Slufroeiehung fteßen. Sobann roirb bie Maffe mit mehr 
SBein mittelb eineb Keinen ©efena ju einem feinen Srei oerrührt unb biefer in 
mehreren ©ortionen bem SBeine jugefeßt unb barin tüd;tig burepetnanber geftoßen. 
Sion ber §efe muß ber SBein natürlich oorher abgelaffen roorben fein. Sie gänje 
SJtaffe feßt fich »’ ber Siegel nach 24 Stunben mit bem Schleim unb ben trübenben 
Stoffen auf ben ©oben, ber SBein ift peU unb bünnflüffig unb lann nach roenigen 
lagen roieber abgejogen roerben. ©9 ift aber anjuraten, oorper ben ©erfuep in 
einer glafcpe ju machen, bie mit bem jäpen SBein gefüllt unb mit einer entfprecpcnb 
Keinen 'Menge fpanifeper ©rbe gefcpbnt roirb. (Siepe aud; ©ontologifcpe Monats* 
pefte 1885 Seite 272.) 
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Slujjerbent empfiehlt gran^oi» 15 gr Tannin auf 230 Siter ©ein 
anjuroenben, wctdjeä mit ben fd)leimigen ®eftanbteilen, bie fich nament= 
lieh itt jungen ©einen in erheblicher üJienge finben, eine unlösliche 33er= 
binbung eingeht. 

d. 3 m Brautttoerbm. 

(3n Sßürttemberg baä Sehroarjroerben beb DbftroeineS genannt.) 

Gs giebt jroei Ülrten biefer Äranfheit. Sei beiben 2lrten roirb ber 
©ein, wenn er auS bem gaffe ober ber glafd)e ine ©laS fomntt, trübe 
unb nimmt nach unb nach eine tiefbunfelbraune garbe an. ®iefeS 
Srauntoerben rührt entiocber baoon her, baff man faulige grüdite jur 
©oftbereituitg mitbenüfct hot ober uon kleinen Spaitpiljen, welche giinf = 
ftiid ttad)gemiefen hot. 

fönt man faulige grüdjte unter bem Cbfte gehabt, fo rcerben bie 
tleinen £5artifeld)en, luelche im ©eine berumfehroimmen, ovpbiert unb 
unlöslich gemacht, färben ben urfprünglich tlaren ©ein braun unb 
trüben ihn. gm gaffe felbft gebt bie Trübung fehr langfam »or fid). 
föat man besljalb bas Striiben im ©lafe bemerft, fo pcitfd)t man ben 
©ein an ber Suft, mie bies beim Säh'oerben fd)on angegeben ift, ober 
läjjt ihn bur<h eine Sraufc flieften. S ringt man ihn bann roieber 

ins gafj, fo fe|en fid) bie trübenöen Teilchen langfam ju Soben, roas 
man burd) Schönen nod) befdjleunigt; burd) roieberboltes 2lbjiel)en in 
frifch gefdjmefelte gäffer ift ber ©ein roieber hergeftellt. 

(Sine ^Beimengung eines recht herben SirnenroeineS auS ©olfS= 
birnen, ©elfdjen Sratbirtien u. f. 10 . — etroa 20 Siter auf 1 föefto* 
liter trauten ©eines — ift ebenfalls »orjüglich- 

S)aS Schönen beS ©eines ift überhaupt, roenn eS oorfid)tig 
unb forgfältig burdigcfiihrt roirb, für „ftaubige" unb überhaupt nicht 
ganj tlare ©eine ein oorjüglicbes 'Drittel ber Reinigung. GS beruht 
barauf, baß man Giroeifj, föaufenbtafe ober bei gerbftoffreichen ©einen 
©elatinc in ©affer fein oerteilt in ben ©ein bringt, um mit bem* 
felben bie triibenben Xeildien $u füllen, diinbsblut unb roas fonft 
noch empfohlen roirb, feien es ©eheimmittel ober fonftige Äunftprobutte, 
finb ju nenneiben. 

„gür einen §eftoliter SBein," jagt Sfartf), „braucht man baS SJÖeifje non 2 
bis 3 Siern ober 3 — 5 gr (Gelatine. 2)aä ©üffneretroeife mirb burd) ein Stüd 
beutelförmig jufammengefalteter Seinroanb hitümed) gebrüctt, um eä mehr gleich* 
mäfsig eingiefjen ju tonnen, jundcfjft in einer glafehe 4öein burch Schütteln Der* 
teilt, aisbann ber öefamtmenge bes ju fchönenben äBeineö jugefefct unb gut ba* 
mit oermifcht. 

©elatine löft man, nachbem fie in faltem SiSaffer aufgequollen, in roarmem 
^Baffer auf, etroa 20 gr auf 1 Siter; bie bünnflüffige flare'Söfung läfit man er* 
lalten, biä fie bietflüffig geworben ift, fctfüttelt fie gut burch unb oerroenbet baoon 
*/8 &*s '/« SHter auf 1 heftoliter SSJem in ber für Öirocijs angegebenen äBeife. 

Sion §aufenblafe benu$e man nur bie reinfte roeijie rujfifche, fein jerfdfnittcn 
ober gemahlen; je 10 gr baoon roerben in taltem SBajfer 24 Stunben lang aufge* 
weicht, baä SSJaffer roeggegoffen unb bie ipaufenblafenmaffe mit 1 Siter 'Dein über* 
goffen, gut burchgefchüttclt, bis bie Söjung gleichförmig unb bietflüffig ift, burch ein 
2u<h oon ftarfer Seinroanb gepreßt unb Dor bem ©ebrauch noch mit ber breifachen 
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Menge bee ju fcfiönenben ilöeineä nerbünnt. gür einen .vieftoliter SBein Braucht man 
etwa 2 — 2'l t gr urfprüngticher trocfener ^aufenblafe, ober >/ 5 Bis J /. Siter ber 
bidflüffigen, s / 4 Bis 1 Siter ber auf baS ©ierfacfie nerbünnten §aufenbtafelöfung. 

Säei ftart geftrecfteit unb beshatb Befonbers gerbftoffarmen ©feinen (3o= 
hannisbeerroein unb ähnlichen) roirb man juroeilcn, um fixeren (Erfolg mit bem 
Schönungsmittel ju erjielen, etroaS non einer gerbftoffreic^en glüfftgfeit, am beften 
einen frifdjen niäfferigen SBeintrefterauäjug, ober im JiotfaUe etroaö S^eeaufgu^ 
jufefcen müffen. 

(Ein gut roirfenbeS Schönungsmittel muff einige 3 e '* nach bem 3 u f Q fc unb 
ber forgfältigen ©ermifchung ben SBein gleichförmig bicf unb trüb erfcf)einen taffen, 
barauf fid) in groben gloifen jufammenbalten, roetdje fid) nach 1 Bis 2 Sagen 
»oUftänbig ju ©oben gefegt hoben, roäljrenb ber barüberftehenbe SBein gtanjfjett 
llar geroorben ift. 

Um fehr Keine Mengen trüben SBeines ju Hären, fann man benfetben auch 
burch Beftes fchroebifcheö giltrierpapier filtrieren, boch möge man ben SBein nicht 
unmittelbar nach bem gittricren genießen, ba er aisbann einen faben ©efchmacf 
geigt, ber ficf) erft nach längerem Siegen in ber gtafche roieber oertiert.“ 

SBäßrenb alfo biefc 21 rt bes SJraunroerbenS auf bie angegebene 
Sßeife roieber befeitigt roerben fann, geigen ficfj bei ber anbertt, noeß 
roeiüg unterfueßten Äranfßeit alle biefe SJtittel »ergebend; ber SBein 
bleibt mehr ober roeniger trüb unb roirb fpäter bicf. 2lm beften ßat 
fid) bis jeßt eine roieberßolte ©ärung beroäßrt, roelcßer ein odjünen ober 
filtrieren folgt. 

e. &dittJar|U»crt>rn burdj CEifenicile. 

Sßenn ber SBein beim Leitern mit Gifenteilen längere Seit in S3e= 
rüßrung roar, ober roenn j. S3. ein Slagel in ba$ faß fjineinragt, roaS 
gar nießt feiten oorfommt, fo roirb ber SBein, ber oßllig flar aus bem 
faße lief, feßmußig blau unb bann feßroarj. ©s fommt bies befonbers 
bei SMmmoften »or, bie Werbfäure enthalten. 3faS ©ifen roirb s u 
gerbfaurem ©ifen gelöft, roeldjes an ber Buft fcßroaig roirb. ©S finb 
beSßalb eiferne SMete, roorauf feßon früher ßingeroiefen tourbe, roeniger 
ju empfehlen, als ßöljerne ober fteinente, ebenfo ift bie Steinigung Oer 
‘'fkeßfpinbel mit ber größten s f5iinftlicßfeit burdjjufüßren. ©in folcßer 
feßroarjer SBein roirb nad) längerer 3^it im faffe, roenn fid; baS gerb- 
faure ©ifen ju S3obett gefelgt ßat, oon felbft roieber flar. ^wertmäßig 
ift es jeboeß, ben SBein auf bie fdjon beim „Skaunroerben bes SBeines" 
angegebene SBcife mit £uft ju peitfeßen unb bann ju feßönen unb, follte 
bie Urfacße im faße liegen, ißn abjulaffen. 

f. ^rr Taligrfripnadt ober Sdiimmrlgcritdi. 

®erfelbe entfteßt feßr ßäufig bei Cbftroeincn, ba man ju folcßett 
ßäufig ältere fäffer beniißt. Gr bilbet fid) bei alten, anbriidjigen 
tauben ber fiagerfäffer unb infolge oon Scßimmligroerben ber fäffer 
in bumpßgen Äeliem. daraus geljt ßeroor, baß große Steinlicßfeit 
unb roie feßon früher erroäßitt, ein öfteres ©infcßroefeln ber fäffer 
bas befte S>räferatiomittel ift. 3)er Sfeigefdpnad im SBeine fann ba= 
bureß befeitigt roerben, baß man ben SBein mittels ausgeglüßter ober 
mit Saljfäure beßanbelter unb bann rein auSgeroafcßener ^oljfoßle, noeß 


Dig itized by Google 



§erftetfung oon C&ftlit&ren. 


347 


beffer dierfohle, filtriert, rooju eS eigene Jiltrierapparate aus ülecf) 
mit boppeltcm Voben giebt. Aber auch f)ier erhielte man bie günftigften 
Stefuttate roieber burd) eine nochmals burdjgeführte Weitung. SBefißt 
man folcße mit ©cfjitnmel angelaufene gäffer, lueldje fict) burd) bas ge= 
roöhnüdje ißußen nicht oöllig reinigen laßen, fo benüße man biefelben 
jum Ablöfdjen oon Äalt unb roafeße fie battad) aus. So gereinigt, 
eignen fie fid) roieber ju jebem Broecf. 

III. die .^erfteflung bon Cbftlilören. 

3}ir fyabrifation feiner gr ueßt lif öre, bie bent SRagen ju= 
träglicß finb unb ben Äörper erroärtnen, fann man bie oerfeßiebenften 
fruchte pcrroeitbeit. die ,'pauptmaterialicn, bie hierbei jur Verroenbung 
tommen, finb juttädjft bie grüeßte felbft, bann 2 Ilfo^ol in Jorm oon 
Gognaf, Äornbranntiocin ober aud) geroöhnlicher ßodjgrabiger 2 Beingeift, 
3udEer nnb SÖaffer. 

Vor allem fei hierbei noch auf bie Anroenbung oon SBeingeift 
aufmerffatn gemacht. der ju benüßenbe Alfoßol muß ooUfomtnen fufel= 
frei fein, baS Reifst, er muß oon ben ißn perunreinigenben ^ufetölen, bie 
ißm einen unangenehmen ©erud) geben, unb ben ©efdfmacf bes fertigen 
©etränfeS roiberlid) raß machen, jubem aber noch bie ipaltbarfeit beS= 
felbett beeinträchtigen, bis aufs äußerfte gereinigt fein. 3)1 an oerroenbet 

beSßalb nur heften SBeingeift aus guter VejugSquelle. ©oll jeboch 
anberer, aber immer nur ßöchftgrabiger gebraucht roerben, ober ift ber 
gabrifant im Söefi^e oon drefter= ober Jitornbranntroein ober fonft 
einem Vranntroeüt, fo muß bie Steinigung besfelben immer »or bem An* 
faße beS SiförS »olljogen roerben. das gefd)ie£)t oermütelft Äoßle. 
SJlatt jerfleinere gewöhnliche £ o l j f o ß l e ober jerreibe biefelbe ju 
einem fßuloer, übergieße baSfclbe mit ©aljfäure, filtriere ab unb 
roaßhe bie Äoßle fo lange mit Sßaffer nach, bis baS abfließenbe 
SBaffer blaues fiacfmuSpapier nicht meßr rötet; noch beffer roirft reine 
dier^ ober Hnochenfoßle. SR an' bringe biefelbe bann auf ein gilter oon 
grauem ober, roaS noch geeigneter ift, roeißem giltrierpapier unb laffe 
nun ben Vranntroein burd) beibeS ßinbureß fließen. der «überließe @e= 
ruch roirb fief) bann faft oöllig nach bem erften durchlaufen, ficherlid) 
aber nach bem ^weiten, entfernt höben, inbem baS gufelöl burch bie 
Stoßlenteilchen feftgeßalten rourbe. (3ur Vorbeugung beS Auftretens 
oon unangenehmem ©efeßmad ober oon fdjlccßter garbe ift biefe 
ÜJtanipulalion ber Steinigung beS AlfoßolS ju $rud)tfäften feßr $u 
empfehlen.) ferner barf 511 m Verfüßen nid)t etroa garim ober ß£anbis= 
juefer, fonbern nur reiner, roeißer £> u tj u cf e r oon befter Qualität 
gebraucht roerben. 

das SBaffer roirb am heften juerft ge!od)t, hierauf im erfalteten 
3uftanbe filtriert unb bann oerroenbet, ober man benüßt gleich beftillierteS 
SBaffer ober nitriertes Stegcnroaffer. 

Öat man in angegebener SBeife bie SJtaterialien ßergeftellt, bann 
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fann man jur Siförbereitung fdjreiten. (Einige dtejepte baju finb 
folgenbc: 

StßtDarjtr .goßanntSbcertifor. Man nefime 10 Siiter ftßroarje 3oßatmiSbeeren, 
jerguetfcße fie, unb bringe fie in eine große ®[aSf!af<ße ober in ein entfpreißenb 
großes, reines, feuerfreies, ungeftßroefclteS gäßcßen, übergieße biefelben mit 10 fiiter 
SiSeingeift unb [affe bies aUeS minbeftens 8 läge fielen. Sann roerben burcß 
SluSpreffen ber Maffe bie Skalen, gieifcßteile u. f. tu. oon bent Safte getrennt, 
roaS am beften baburtß gefcßießt, baß man baS ®an;e in grobe, über eine Scßüffel 
gefpannte Seinroanb gießt, biefelbe jufammenfaltet, unb nun bunt) StuSroinben ben 
Saft auspreßt. Sanad) gießt man $u [eßterem 10 Siter 9Baffer, unb giebt ber 
glüffigfeit 5 kg roeißen, reinen 3“der bei. Somit ift ber Siför fertig, ©in nod)-- 
maligeS filtrieren ift meift nic^t nötig. Um etroa ben ©eftßmaif geroürjter ju 
machen, fann oieUeicßt notß etroaS 3* mt “üb e ' nc geringe 3aß[ Sielten beigefügt 
roerben, ju niel oon [eßteren Serourjen »erurfacßen leicht Äopffcßmerj, roeSßalb man 
fuß oor einem ju ftarfen 3 u l“ß J u ßüten ßat. 

(Srbliecrliför ; einen folcßen pellt man auf äßnticße ffieife ßer. SiorauSgefdjitft 
fei, baß berfelbe am geroürgreicßften aus ber gerofißnlitßen ilöalberbbeere ober einer 
Slnanascrbbeere bereitet roirb. ißon biefen ocrroenbc man ö‘/ 2 £iter, übergieftc fie 
mit 8 fiiter SBeingeift unb füge 10 gr SaniUe in fein gefcßmttenem 3uftanbe bei, 
taffe 8—14 Sage fteßcn, preffe auf oben betriebene SBeife auS unb oerfeße 
bie glüffigfeit mit gucferroatfcr. SeßtereS crßält man, inbein man 2 kg roeifjen 
3udter in 8 Siter ßeißein äöaffer löst; bie glüffigfeit jebotß roirb falt ju bem 
©rbbeerertraft gegoffen. 

£tuitten= Ober Wrnenliför; man maßte 50 kg Simen ober Quitten, leßtere 
müffen juoor auSgefernt roerben, ober man reibe fie auf bem 3teibeifen. Sem 
gewonnenen Moftc feße man fofort einige Siter SBeingeift ju, roettße ben 3wcd 
ßaben, bie ®arung ju oerßüten. 9tacß einigen Sagen bringe man jur glüffigfeit 
20 kg 3ucfer , 25 bis 30 Siter SBeingeift , circa 150 gr ©eplonjimt , 200 gr 
bittere Manbeln, 60 gr MuSfatnüffe unb, roem ber ®efcßma(f angeneßm ift, ber 
fann nod) 10 gr ©arbamomen jufiigen. Sie SarftellungSroeife beS [eßteren Sifftrs 
fann autß für oerfißiebene anbere grüeßte benüßt roerben. SlUe Sfrten ber Se: 
reitung finb ja feßr leießt auSjufüßren. Slber nur gute Materialien geben autß 
gute ^Jrobufte. 

Siftire au$ Cftßtimer Scidiftln. Selbft äBeicßfeln, roeltße man nießt jum 
©inmaeßen auS irgenb roelcßem ©runbe oerroenben fann ober roiU, geben einen 
feßr guten Siför. Man fülle ein ca. 12 Siter ßaltenbeS Öefäß gan? mit ffieicßfeln 
unb gieße fooiet reinen flornbranntroein baran, baß fätntlicße grüeßte in ber 
glüffigfeit untergetaueßt finb, unb taffe eS bann längere 3 e ' 1 an einem roarmen 
Qrte fteßcn. Säutere 2 kg iputjuefer unb gebe ißn bem erften Öemenge ju. 9fatß 
einigen Sagen gieße man bie glanjßelle glüffigfeit auf glafcßen unb preffe aus 
ben Äirftßen, naeßbem biefelben nocßmalS mit guiterroaffer übergoffen rourben, noeß 
ben leßten Saft aus. 

ü’ie fertigen, auf $lafd)en gejogeneit Siföre fönnen burd) @rt)ifcen 
aud) gleich „altgemadjt" roerben, inbein man bie gefüllten, oben nur 
burdi Üluflegen eines Pfropfens leidjt gefdjloffenen glafd^en in ein SBaffer 
von 00 — 70° C. längere 3cit ftellt, ober bie verfdjloffenen glafdjen unter 
bas von ber Mittagäfonne befdjiettene 2)ad) legt. Siehe homolog. 
Monatshefte 1886, Seite 73. 

Qtc fcJertoenbung öcb Honigs bei ber Bereitung oon ©b|tioeinen. 
9lad) i]3ault)S Metljobe. 

SlnljattgStoeife möge nod) eine 2lnjaf)l diejepte ju Seinen unb 
Sifören angegeben roerben, roelcbe unter Stnroenbung beS fo wertvollen 
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,'öonigä nerfertigt roerben fönncit. Tie Slnrocnbung be$ §onigS ju 
folgen 3roecfeit ift »uerft oon ÜJia£ s Jkiu(t) in Äöffad) in <Stet)ermarf in 
größerem SDiafoe in 2tuffdjroung gefommen. *) 

Jjcmipbüffttieine. 

ßescjjtc SU jt 5° Xittr. 

©croöbnlidicr -f>onigobfttöein. 95 lt Cbftfaft, 5 kg £>onig, 60 gr ©einftein, 
bcr mit bem sonig gelobt roerben muff. 

Bcffercr f&oniBObftmcin. 95 lt Saft, 3 kg Slofmen werben jcrfleinert unb in 
2 lt laurcarmeo ©affer getrau unb bann 12 Stunben fielen getaffen, hierauf filt» 
riert unb bann biejer Saft in obigen gefdjüttet. 8 kg £onig, 100 gr ©einftein, 
100 gr Johannisbrot, gerlleinert mit ben SRofinen getobt unb ebenfalls filtriert. 

fjoninolifttDein nad) Slrt bet fü&Ut^en SBeitic. 901t Saft, iOkg§onig, tüchtig 
gefodjt, abgefchäumt unb bann abgcfüljlt unb mit 5 kg jerfteinerten SHoftnen unb 
*/■ lt feinften 3amaica=9tutn gemengt unb ins gafl gebracht, 150 gr Bouquet de 
rtns unb eoent. 200 gr gelbe grudjtfarbe. Siefer ©ein foH baS erfte 3af)r nicht 
getrunfen roerben, bann wirb er im jroeiten 3ahre fo auSgejeichnet, baf) er felbft 
flenner überrafcht. 

^»oni8'3oh<lttniebctrffldli. Sie Beeren roerben jerguetfeht unb an einem fühlen 
Orte 2—3 Sage aufberoahrt, bann geprefjt unb nimmt man hierauf: 15 Eiter 3» c 
hanniSbeerfaft , 30 lt ©affer, 5 kg Jponig, 3 kg Stofinen, 50 gr ©einftein (im 
©affer ju fieben unb heiß ins gaji ju gieren!) unb */ 18 lt beften gamaica* Stunt. 

$Ottig*Sta<hclbcertt)Cin. Sie Beeren roerben geroafchen, jerguetfeht unb bann 
mit gieid) oiet ©affer unb etroaä S>onig oermengt unb an einem roarmen Orte nach 
öfterem Umrühren ber 04rung überlaffen, roelche nach 2—3 lagen erfolgt unb an 
ben aufgetriebenen Blafen erfenntlidi ift. hierauf roirb ber Saft auägeprefst unb 
ba er fdjon mit ©affer oermengt ift, fo gibt man ju: 35 lt Stachelbeerfaft 
nur 10 lt ©affer, 6 kg §onig, 50 gr ©einftein. 3 u f ammen ju lochen unb h«S 
beijumifcheit. 

$>0ni8=Sfn>mbctrrociit. Sie Beeren roerben wie bie Stachelbeeren (bod) ohne 
Beigabe oon ©affer) behanbelt unb nimmt man: 17 lt Brombeerfaft, 25 lt ©affer, 
7. kg Jronig, 50 gr ©einftein. 3 u f ammen gelocht unb lauroarm beigemifcht. 

Sonig='Pret|clbCcriBCin. Sie Beeren roerben roie bie 'Brombeeren behanbelt unb 
nimmt man: 20 lt 'ßmjiet6eerfaft, 25 lt ©affer, 4 kg $onig, 50 gr ©einftein, 
2 lt Siotroein. 3 u f ammen gelocht unb lauroarm jugefefct. 

$ont8=$ci&clbecrmtin. 20 lt fcetbelbeerfaft (roirb ebenfo bereitet roie bei ben 
anbern Beerenfrüchten), 25 lt ©affer, 5 kg §onig, 50 gr ©einftein, 10 gr Xannin. 
3n heifjem ©affer gelöft unb lauroarm bem Safte jugefeht. 

Öomg='Jlprifofctn»ciii. Sie grüdjte roerben oon ben Steinen gelöft unb ebenfo 
behanbelt, roie bie übrigen, ©an nimmt: 25 lt ’2lprilofenfaft, 20 lt ©affer, 5 kg 
§onig, 50 gr ©einftein, 10 lt Xannin. ©ie bei fjeibelbeerroein. 

.&Bnig='ßfirft(hlDCin. 30 lt ^firfcchfaft, 15 lt ©affer, 6 kg fjonig, 50 gr 
©einftein, 10 gr Xannin. ©ie oben. 

.Öonig='ßflaumemocin. 28 lt Bffaumenfaft, 1« lt ©affer, 6 kg §onig, 50 gr 
©einftein, 10 gr Xannin. ©ie oben. 

.fioiiin-lHeincclaiibcuiucii!. 20 1t. Steinectaubenfaft, 25 lt ©affer, 5 kg öonig, 
50 gr ©einftein, 10 gr Xannin. ©ie oben. 

iiom8=©irabcllcinocin. 15 lt ©irabcllenfaft, 30 lt ©affer, 5 kg §onig, 3 kg 
SRoficten, 50 gr ©einftein (roie oben), W g 2iter 3amaica Sum. 

*) S. 3ii u ftdf |:tc9 $anbbuch ber Bienenjucht oon 3- ©ifcgaU unb ©. geigen* 
treu. Stuttgart, Berlag oon ßugen Ulmer. }imS eleg. geb. JL 6. — 
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$onig=£>imbtettDettt. 35 lt §imbeerfaft, 10 lt äöaffer, 6 kg §onig, 50 gr 
SBeinftein. SÖU oben. 

.V>oaifl=©r5Öccm>cin. 30 lt iSrbbeerfaft, 15 lt ffiaffer, 5 kg §onig, 50 gr 
SBeinftein. 2Bie oben. 

IV. Sie Berettnng Don Branntwein aus £>Ü{t 

91ad) ^rofeffor Dr. ißaul Seljrenb.*) 

Über bie Bereitung ooit Branntwein aus fügen fyrüchten fagt 
iprof. Dr. Bejjrenb : 

„Sie in Seutfcfjlanb futtinierten Obftarten fowie einige roilbroadjfenbe 
grüdjte enthalten fo anfefynlicfje Mengen oon 3uder, bag fie, *ur ©ärung 
angefegt, 2UfoI)ol im großen gemimten taffen. SJteiftenS finb in ben 
fügen Früchten nod) aromatifd)e Stoffe oorljanben, welche bem aus 
ihnen gebitbeten 2llfol)oI einen angenehmen ©erud) unb ©efdgnad er= 
teilen. 6s werben baljer bie fügen #rüd)te auSfchliegtich jur öenMung 
non Srinlbranntmeinen, weldhen meiftenS ein fegr hoher 2Jlarftmert ju= 
fommt, nerwenbet. Qn Siibbeutfdhtanb unb ganj befonbere im obftreidjen 
Württemberg fpielt baher bie fffabrifation non Cbftbranntmeinen eine 
große Volle Sedjnifch ift ihre Verarbeitung bis jur SeftiHation bie 
benfbar einfachfte. Sie erforbern weber ein eigentliches (Sinmaifdjen 
nod) einen 3ufag non &efe; in geeigneter Weife jerfleinert gehen fie 
non felbft in eine fürjere ober längere 3 e 't anbauernbe alfoholifdje 
©ärung über. 

3ür Württemberg tommen non ben fügen gmdjtcn, ro ctd)e jur 
Branntweinbereitung bienen , in erfter Sinie Ä ir f <h e n, 3 m e * f <h c n 
unb föeibelbeeren in Betracht, währenb tpfel unb Birnen nur 
ausnahmsweise , Himbeeren unb Brombeeren in f ehr geringer 
ÜJtenge ju Branntweinen nerarbeitet werben. 

2luS Äirfdhen wirb in oerfd)iebencn Seiten Württemberg« ein 
fel)r feiner Branntwein (Äirfdjengeift, ftirfchmaffer) bereitet. Sie 
ertragreitihfte Sorte ift bie tleine fdjwarje Walbfirfcge, bodt) werben mit 
unter aud) anbere Sorten oerarbeitet. Ser 3udergehatt beS auSge= 
pregten Äirfd)fafteS wechselt in ben oerfd)iebenen 3>ahrgängen. 12 — 18° 
Saccharometerangabe werben als ©renjen angegeben, hoch würben in 
^ohengeim im 3ahre 1884 Äirfchfäfte bis ju 25 " Sacdharometer unter* 
fucht. Selbftoerftanblich müffen bie Äirfdjen , füllen fie einen möglichst 
hohen 3u<fergehalt jeigen, oolltommen auSgcreift fein, ehe fie jur Ver* 
arbeitung gelangen; fie finb oon ben Stielen ;u befreien, weil (efctere 
bem Branntweine einen herben ©efegmad erteilen würben. 

Um bie Äirfdjen jur ©ärung oorjubereiten, h“t man fie nur ju 
ierquetfdjen. Sie ftirfdEfen gären jwar auch unjerfleinert , boch ift bas 


*) Dr. ^3aul Sefjtenb, Ißrofeffor an Per tantoroirtfcfiaftt. Sllabemie in £>of)en= 
beim. fiurjgefajjte Anleitung 3um Sörennereibetriebe. Stuttgart 1885. Serlag oott 
©ugen Himer. $reid Stil. 2.20, geb. SJtt. 2.40. ©ine fef)r leidet fafslitfje unb wert: 
ootte Schrift. 
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3erquet jcben oorjujiehen ; ber ©ärraum roirb beffer auSgenufct, bie ©ärung 
fdieint beffer ju oerlaufen unb, roaä bas roid)tigfte tft, b as Vrobuft roirb 
aroinatifdfier. 3 n ben Äirfchfernen, meldje beim duetfctjen teilroeife jer= 
trümincrt roerben, ift ein eigentümlicher Stoff, ba£ Vittermanbelöl, ent- 
halten unb biefes giebt bem Mirfchengeift ben fpeciftfdjen ©crud) unb 
©efdpnacf. TaS 3erquetfd)en fann burd) ©nftampfen ber Hirfdjcn mit 
höljernen .Heulen im ©ärgefäß erfolgen; in &of)enl)eim bebient man ftdj 
mit Vorteil ber braunfelfer Startoffelmühle mit möglidpt eng geftellten 
Stabroaljen. 3(uf biefe Sßcife oorbercitet nehmen K)0 kg Hir) dien ben 
Staunt oon 94 Siter ein. roirb häufig baoor geroarnt, bei bem ©in= 
ftampfen alljuoielc Herne ju jerbrüdcn, roeil baburch bie ©ärung oet= 
jögert roerben foll, nach Soohenheitner Verfugen, bei welchen mehr als 
bie Hälfte ber Herne jertrümmert rourbe, entbehrt biefe 33efürdjtung jebod) 
ber Vegriinbung. 

3n ber jerftampften Sliaffe beginnt bei ber roartnen ©ommertempe; 
ratur bie ©ärung fcf)on am erften Tage, bie Temperatur fteigt babei 
um mehrere ©rabe, unb nach Verlauf einer iöod)c, fpäteftene nach 10 
bi« 14 Tagen, ift bie ©ärung beenbet. ©£ empfiehlt fich, um 33er- 
bunftung bes 3UEot)ot« unb nachteilige Veränberungen burdf Suftjutritt 
ju oerhüten, bie ©ärgefäfee ju oerfdjliefjen, felbftoerftänblüh barf bie« 
nidjt fo gefdiehen, baß bie Äohlcnfäurc am ©ntroeidjen oer£)inbcrt roirb. 
häufig läßt man bie eiitgeftampften („eingefd)lagcncn") .Uirfcfjeti fedjä 
2ßo<hen, ja mehrere SJionate ftet^en, el)e fie jur TeftiHation gelangen, 
bie« Verfahren ift jebod), roie birefte 33erfud)e in Hohenheim gezeigt 
haben, be«t>alb nicht ju billigen, roeil 3llfohotocrlufte burd) Verbunftung 
unb ifetfebungen bei fo langer 3lufbeioahrung4jeit nur fchroer, auch hei 
gutem 33erfd)luß ber ©ärgefäjje, ju oermeiben finb. 

3ft bie ©ärung beenbet, fo hilft ein neuer igefenjufaß niefjt«, fo 
baß man ju ber 3lnnal)me beredjtigt ift, baß baS ben Hirfdjen anhaftenbe 
germent ooUfommen im ftanbe ift, ben bireft gärungsfähigen $ucfer 
oöllig ju jerfeßen. Tie Saccharometeranjeige in bem »ergorenen Stirfd)- 
faft fchroantt natürlich je nad) ber 3ufammenfeßung ber angeroanbten 
Hirfhcn. 33ei bünnem Hirfchfaft oon 12 — 16° Saccharometer oergärt 
bie glüffigleit bis auf 1 — 3°, fonjentriertere Säfte, bie auch mehr 3lid)t= 
juderftoffe enthalten, roerben nach ber ©ärung eine höhere Saccharometer; 
angabe jeigen. 

3n ganj ähnlicher SBeife geht bie Verarbeitung oon 3 roc tf hen 
unb Pflaumen oor fich. Tie ooHlommeu ausgereiften Broetfdjen 
roerben junächft in einem Cbftmahltrog ober auf ber braunfelfer Har; 
toffelmiihle jerquet|d)t unb bann in fyäffer ober fleinere ©ärbottid)e ein; 
gefchlagen. Ter filtrierte Saft jeigt am Saccharometer, je nach bem 
Jahrgang unb bem Stanbort ber grüchte, 16 — 22°. Tie ©ärung be= 
ginnt oiel fpäter unb oerläuft roeit träger als bei Stirfcben, in 3 SBochett 
ift aber in ber Siegel bie föauptgärung beenbet. 3n ber ijkapä roerben 
bie eingefd&lagenen 3roetfd)en geroölmlid) erft fehr fpät, oft erft nach 
einem halben Qahre, abbcftilliert. 39 ein fo langes Stehenlaffen burd) 


/ Vjl 



352 


SJranntioeinbereitung aus C&ft. 


äußere Umftänbe geboten, fo toirb man bafitr Sorge tragen müffen, 
nad) beenbeter ©ärung bie ©ärgefäße möglicbft ßennetifcb ju oerfdjließen, 
roeil fonft Säuerung uitb Alfoholoerbunftung eintritt. 3n gut ucr- 
fcß (offenen ©efäßen follen fich aber bie oergoretten 3u>etfd)cn jahrelang 
batten.*) Um beit Eintritt ber ©ärung ju befdjleunigen, toirb mancher-' 
orte beim Einfdjlagen ben 3metfd)eit ’/ie— ’/s beiße« Sßaffer &uge= 
tnifdjt, beffer nod) roirft ein 3 u f a b ®on feefe, roie folgenber in ^oßem 
beim 1 883 au«gefüßrter 23erfud) ;eigt : Sacdjarometeranjeige be« frifcben 
3roetfd)cnfafte« 22,4 °. 4 Tage nad) bem Einfdjlagen mürben ber 

gätfte ber ©ärgefäße auf 100 kg 3roetfcßen 4 kg frifcße S3ierßefe 
jugefeßt. Tie ©ärung mürbe ßierburcß fetjr ftürmifdj, fte mar nach 
3 Tagen beenbet, ber »ergorene Saft jeigte B l / 2 — 4 0 am Saccßaro= 
meter, roäßrenb bie 33ottid;e ohne ,‘gefe jur fetben 3eit alfo im ganzen 
nadj 7 Tagen, noch 20 '/a 0 Saccharometer jeigten, erft nach 18 Tagen 
maren auch fie auf 3'/ 2 — 4° oergoren. Tie Temperatur butte ficb ' m 
Verlaufe ber ©ärung in ben Sotticben mit unb ohne ,'öefe um 8 " R 
gefteigert. 2Ba« ba« 3evbrücfen ber Steine betrifft, fo gilt bei ben 
3metfcben ba« bei ber ftirfcßenoerarbeitung SDtttgeteilte. 

3n toalbigen ©egettben, befonber« im roürttembergifdjen Sd)roarj= 
matb, roerben große ÜJiengen Reibet beeren JU einem febr gefcßäßten 
Sranntmein, bem Reibet beergeift, oerarbeitet. Tie £eibelbeeren 
finb relatio jucferarm , fie enthalten nur etroa 5 — 6 % 3 U( f er - 9fa<h 
fie merben in fjäffern ober ©ottidten eingefdjlagen unb ohne tQefejufaß 
jur ©ärung angeftellt. Tie ©ärung ift eine langfame, ähnlich roie bei 
ben Sroetfdjen, man tljut gut, bie ©efäße mit gärenben ©eibelbeeren 
ju oerfdjtießen, obgleich bie ,'geibelbeeren nidjt in bem ©rabe roie ßirfcßen 
unb 3u>etfd)en jum 'Berberbcn neigen. 

ÜBur in febr obftreichen ^aßren roerben in Teutfchlanb 5)1 p f e l 
unb Stirnen jur Siranntroeinbereitung benüßt, ■ in SBürttemberg roirb 
bie unb ba geringe«, nicht reif geworbene« gaUobft, roeldje« einen 
fd)led)ten SJtoft geben roürbe, in ber Brennerei oerarbeitet. Ta« Cbft 
roirb auf SDloftmüßlen ober im SJtaßltroge jertleinert, oor ber Aufteilung 
Sur ©ärung muß bie Ataffe ihrer säßen Stefcßaffenbeit roegen noch mit 
SBaffcr oerbiinnt roerben. Tie ©ärung ift in 3—4 SB o eben beenbet, 
ber erzeugte Skanntroein jeießnet fich, befonber« roenn beffere Sorten 
Obft angeroanbt mürben, bureß einen feinen, angenehmen ©efeßmad au«. 

SScrcinselt roirb audß au« Srottt beeren unb Himbeeren mit 
einem 3utfergeßalt oon ungefäßr 4 °/ 0 Siranntioein bargeftellt. Tie 
©ärung foll fcßnell unb oollftänbig oerlaufen. Tem Sterfaffcr feßlen 
jeboeß eigene Erfahrungen hierüber. 39efonber« ber föimbeergeift roirb 
roegen feine« feinen ©erud)« gerüßmt. 

SBoßl oon noch geringerer SBebeutung , fpejieH für ÜBürttenu 
berg, ift bie 58ranntrocinbereitung au« SBachßolberbeeren unb 


*) Ißrof. Siemens in £>ol)enl)eim erhielt aus 5 3<Ül re lang eingefeßtagen ge= 
roefenen 3toetfc^ert SBranntroein oon guter Dualität unb in normaler Stenge. 
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Vogelbeeren. Tie Sadhßolberbeeren enthalten gegen 13 °/ 0 3üder, Re 
roerben gemahlen unb mit Siaffer auggelaugt. Ter roäfferigc Slugjug 
geht nach einiger 3eit in ©ärung über unb gelangt nach Veenbigung 
Unterer jur SDeftiflation. Tie Vogelbeeren, beren Saft 8—10° am 
Saccharometer jeigt, roerben jerquetfeßt unb roie anbere füge ^rücbte jur 
©ärung angefteHt. Tie ©ärung tritt nach einem Tage ein unb ift nach 
5—6 Tagen bcenbet. 

tfiir bie roein= unb obftreicßen ©egenben Sürttembergg hat bie &er= 
ftetlung »on Vranntroeinen au* beit Slb fällen berSeüt= unb Cbft= 
ntoftber eitung eine ziemlich große Vebeutung. 

Um mit ben Rüdftänben ber Seinbereitung anjufangen, fo oerbleibt 
in ben auggepreßten Seinbeeren, ben Trebern oberTreftern immer 
noch eine geroiffe Viengc 3üder jutüd, nug roclchem [ich burd) ©ärung 
2llfohol bilben fann. Über ben 3üdergeßalt ber Seintrefter fönnen 
allgemein gütige Angaben nid)t gemacht roerben. 3ft ber 3udergeßalt 
ber Seinbeeren an unb für fich fchon in ben einjehten Jahrgängen ein 
oerfeßiebener, fo roerben erflärlid)er Seife fef)r füße Trauben auch oer= 
ßältnigmäßig jucfevreidie Trefter geben. Slucß bie Senge ber abfallenben 
Trefter ift nadß ben fahren oerfeßieben. Jn einem fchledjten Jahre Unb 
bie Trauben faftarm, man erhält oiel Trefter mit geringem 3uc!ergehalt, 
umgefeßrt roerben in einem guten Jahrgänge roeniger, aber jucferreiche 
Trefter abfaliett. TurdRcßnittlid) roirb 1 roürttembergifcher (Sinter Sein 
(294 ltr) etroa 1 hl Trefter geben. Selbftoerftänblid) bebingt aud) ber 
Trud, welcher beim ^reffen angeroenbet rourbe, bie Senge bes in ben 
Trebern jurüdbleibenben Jüderg. Sinb bie Trauben mit Saffer ttad)= 
gepreßt roorben, fo erhält man fehr juderarme, bie ^erfteüung non 
Vranntroein taum loßnenbe Trefter. Tie 3 u f am menfeßung ber Sein= 
treber ift aud) eine oollfommen oerfdhiebene, je nadhbem bie Trauben fiiß 
gepreßt tourben, ober nadh burchgemachter £>auptgärung erft in bie iflreffe 
gelangten, roie bieg bei ber Rotroeinbereitung ber Jall ift. Vei lefcterem 
Verfahren roirb in beit Trebern nur noch wenig 3uder enthalten fein, 
bie Treber finb bann eigentlich unter bie altoholhaltigen Rohmaterialien 
bet Vrennerei ju jäfjlen, ba fie aber ebenfalls nod) eine ©ärung burch- 
madhett müffen, mag bie Vefcßreibuitg ihrer Verarbeitung an biefer Stelle 
erfolgen. 

Tie Seintreber müffen oor Stillem möglid)ft hießt in bie ©efäße, in 
roeteßen fie gären follen, eingeftampft roerben, bamit ber Sauerftoff ber 
Suft nicht 3erfeßung beg fieß bilbenben 2lliol)olg ßeroorrufe. Unbicßt 
gefcßicfjtete Trefter neigen außerbetn ftarf jur Scßimmelbilbung, aueß ift 
bie oberfte Scßicßt fonft gut eingeftampfter Treber häufig oerborben unb 
baßer oor ber TeftiUation ju entfemen. Tag Sinfcßlagen erfolgt in 
§o4bottid)en (Stanben), puffern ober rooßl aueß in auggemauerten ©ruben. 
Um bie ©inroirlung ber Suft tßunlüßft augjufßließen unb 2lUoßoloer= 
bunftung ju oernteiben, roerben bie eingefdjlagenen Trefter mit Stroß 
ober Vrettem iiberbedt unb barüber eine jiemlicß ftarfe Scßicßt oon Seßnt 
ober mit Saffer angerüßrtetn Straßenftaub (jermalmten ßalffteinen) ge= 

Siucctä, Obftbenufcung. 3. Utufl. 23 
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breitet. Treten in biefer Sdidt ftarfe fRiffe auf, fo müffen biefelben 
forgfättig wieber oerfdntiert werben. 

Turd bie ben Traubenfdjalen ftetl anjjaftenben Sefepilje tritt nun 
bie Gärung ein uttb jroar bei füfj gepreßten Trebern fo energifd, bafe 
inan gut ttjut, mit ber Sebedung bie pm Sdjtufs ber .'öauptgärung p 
warten. Tie größte 9Jtengc bei 3nderl oergärt jebenfalll in wenigen 
Tagen, in SBürttemberg ift el jebod) Sitte, bie eingefdlagenen Trefter 
lange 3 #it, etwa bie Sßei^nadjten ftetjen p taffen, ein Verfahren, wetcbee, 
oorauegefefet baj? bie Trefter oor Suftptritt gut gefd;üfet waren, wotjt 
ganj unbebenflid) ift. 

Tie :Rüdftänbe ber Ob ftmoftbereitung, bie s i’tpfet= unb 
Sir nentrefter werben ebenfalls, unb jwar in gteidjer Sßeife wie bie 
Sßeintrefter, oietfad; auf Sranntwein oerarbeitet. Ta nun Spfet unb 
Simen an unb für fid; pderärmer finb, als 2ßeintraubeu (Gipfel ent= 
galten burd)fdjnitt(id) etwa 7 1 / 2 , Sitnen 8 ‘/ 2 , SBeintrauben 14 °/ 0 3nder) 
unb aujjerbem faft ftetl beim 9lulpreffen bee Dbftfafte! SBaffer pgefefct 
wirb, fo enthalten bie Cbfttrefter meiftene nur tteine -Stengen 3nder, 
bie 3tuebeute an Cbfttrefterbranntwein tann bempfotge aud; nur eine 
geringe fein, häufig wirb fid) bie Sranntweinbereitung aue ftarE mit 
SBaffer nadjgeprefiten Dbfttreftem nid;t lohnen. 

2Bie aue bem Sorhergehenbeit erfidjttid) , tritt bie Gärung in ber 
oorbereiteten 'JJlaffe früher ober fpäter ein, je nach ber Temperatur unb 
^ahreejeit unb oertäuft rafcher ober (angfamer je uad; ber gruditart. 
Sei Atirfdert, Himbeeren, Srombcren, Gipfel unb Simen tritt bie Gärung 
batb ein unb oertäuft jiemtich rafd, bei 3 roetfc^en unb Seibelbeeren 
bagegen tritt fie fpät ein unb oertäuft langfamer. 

Bit BclHUation. 9tad;bem bie Gärung beenbet ift, b. I;. nadhbem 
fid ber in bem ^Rohmaterial enthaltene 3 u ^er mehr ober weniger oott= 
ftänbig in 2 ttfohol unb ilotjtcnfäurc , fomie in fteinere Mengen anberer 
Äörper umgefeht h at, tjanbett el fid; in ber Srennerei bamm, ben 
2tllot;ol oon ben anberen Stoffen ber oergorenen ÜDtaffe abjufonbem. 

3ur 2tbfd;eibung bei 2llfot;otl in ber Srennerei genügt el fetbfri 
oerftänbtid nicht, bie oergorene i'iaffe fo lange jum Sieben p erdigen, 
bil fämttider 2 ltfohot oerftüd;tigt ift, oielmet;r müffen wir bie 2 lt!ot;ol= 
uitb SBafferbämpfe wieber abtühten, um fie in tropfbar ftüffiger fyorm 
51 t gewinnen. Seibe Operationen, bal (Srtjifeen unb 'itbEühlen, bejeidpen 
wir pfamnten all Teftit tation. 

Ter 2Ufol;otgef)alt oergorener $riid;te ift haupfäd;lid abhängig oon 
bem 3 ndergehatt ber griidjte in füfjem 3 uftanbe, fowie oon bem mehr 
ober weniger oottftänbigen Serlauf ber Gärung. Jiehntcn wir bei Sei= 
fpietl halber an, oergorene Äirfden enthielten 5 Solumprojent 2llfot)ol, 
fo wirb man oon 100 Siter eingefdlagenent Staterial etwa 30 Siter 
oerbampfen müffen, bil ber 2 l(fol;ot oöffig oerftüdtigt, ober, wie ber 
tedpifde 2lulbrud tautet, bie ÜDiafje ooltfommen entgeiftet ift. Satte 
man 100 Siter ftirfd;cnwaffer beftitliert, fo erhält man atfo 30 Siter 
wieber oerbid;tete Tämpfc (TeftiHat), in weiden 5 ltr 2llfohoI enthalten 
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finb, mit anbcren 2i'orten : man wirb ein Seftillat erhalten, welches am 
2Ufof)olometer etwas übet 16 °/ n jeigt. Gin folcheS ^tobuft ift nid)t 
»erwertbar; abgefeßen barion, baß ess oiel Verunreinigungen enthält, ift 
es ju alloßolarm. 2Wan ift baßer gezwungen, baS etfte Seftillat noch 
einmal ju beftüüeren. ©rljielt man bei ber erften SDeftillation aus einem 
SJlaterial mit etwa 5 °/ 0 Sllfo^ot ein etwa 16projentigeS Seftillat, fo 
wirb bei ber ffißieberßolung ber Seftillation in ähnlicher SBeife ba» Vio : 
buft oerftärft werben, obgleich man beS ßößeren 2llfobolgeßa(teS wegen 
eine größere SJlenge beS erften SeftillateS oerbampfen muß. 

Sie Verftärfung be» alloßolßaltigen VtobufteS ber Vrennerei burdj 
wieberßolte Seftillation nennt man bie Veftififation. Vei ben einfacßften 
Seftiflierapparaten erhält man fiele nach ber erften Seftillation ein um 
brauchbare», weil ju fcßwacßeS V r °buft, toeldjee mieberum in ben 2lppa= 
rat jurüdgegeben werben muß, um geniigenb oerftärft ju roerben. ÜJian 
nennt bei foldhen 2lpparaten bie erfte Seftillation ben Siaußbranb, 
bie jweite, in welcher ber Vranntwein nicht nur oerftärft, fonbern auch 
oon Verunreinigungen befreit wirb, ben yeittbranb. Sa bei jeber 
Seftillation juerft oerßältniSmäßig ftarfe 2Ufoßolbämpfe fi<h entwickeln, 
fo fängt man mitunter fcßon beim 9taußbranb bie erften, ftärlften Seile 
beS SeftillateS gefonbert auf, um wenigftene einen Seil be» 2llfoßolS 
fogleich al» marftfäßige 2ßare ju erhalten. 2lnbererfeitS barf man beim 
ffeinbranb bie legten SeftiUate (ben fogenannten Vacßlauf) nidit mit bem 
ju »erfaufenben Vranntwein mifcßen ; baburd) würbe baS V^obuft erften» 
oerbünnt unb, ba ber 9lacßlauf übetriedhenbe Verunreinigungen enthält, 
in ber Cualität »erjchledhtert. Um ben im 91ad)lauf enthaltenen Sllfoßol 

mcßt ju oerlieren, 
fegt man benfelben 
einem fpäteren 
Vaußbranb ju. 

Ser einfacßfte 
Seftillierappa= 
rat ift in gig. )til 
abgebilbet. Sie 
wefentlidhften Seile 
besielben finb fol= 
genbe: 

AiftbieVrenm 
blafe, welche jur 
2lufnahme ber ju 
beftillierenben 
grüßte bient. Sie 

5?ig 161. ©infacfifter Seftillierapparat. Ü 1 Ü^ er ^ er biref: 

ten Neuerung E ein - 

gemauert unb wirb gewöhnlich aus ftarfem Äupfer ßergefteHt unb jwar fo, 
baß ber Voben, welcher bem bireften geuer auSgefeßt ift, etwas ftärfer ge= 
arbeitet wirb. Sie Ginfüllung ber grüdjte fann burd) bie perfcßließbare £)ff= 
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nung a erfolgen, wäßrenb bas entgeiftete Material burd) einen in ber 3«$= 
nung nid»t ficßtbaren, am unterften Seile ber Blafe angebrachten , ge= 
nügenb weiten £>aßn abgelaffen wirb. 2tn uielen einfachen Seftittiers 
2lpparaten fehlt bie Einfüllung a, man füllt bann bie Bremtblafe burch 
bie obere große Öffnung unb befeftigt barauf nach erfolgter Befdjitfung 
bcn föelm ober ,t>ut B. Ü?an giebt bem »elrn häufig eine weit größere 
©eftalt, um ba« Überfcßäumen ber focßenben Blaffe bei ftarf gefüllter 
Bremtblafe ju oerfjinbern. 

3ft bie Blaffe in A jum Sieben erriet , fo gelangen bie SBaffer* 
unb Sllfoholbämpfe ^uerft in bcn §eltn B unb oon ba in bas auf unferer 
3eid)nung fchlangenförmig gewunbene Äütjlro^r C. Siefe« Boßr ift 
in bem Äühlfafj D befeftigt, welche« mit faltem SBaffer gefüllt ift. 
foierburcf) ocrbichtcn fich bie Sümpfe in bem .Hühlrohr unb oerlaffen al« 
Slüffigfeit ben Apparat. 2luf eine jmecfntähige Einrichtung ber ftül}l= 
oorrichtung ift befonbere« ©ewidjt ju legen. $n ganj fleinen Brenne* 
reien fieht man häufig an Stelle ber ttül)lf<htangc ein gerabe«, quer 
burch ba« Äühlfafs gehenbe« Boßr; bei bem furjen äßege fönnen bann 
bie Sümpfe fich nicfjt genügcnb abfühlen, unb wenn auch bie Sümpfe 
fich 5 U Alüffigfeit oerbichten, fo »erläßt biefe boch ben Apparat mit 
jicmlid) hoher Temperatur, ber Branntwein „lüuft warm." Sa« hat 
ben großen Nachteil, baß eine nicht unerhebliche üJienge Blfoßol burch 
Berbunftung oerloren gehen fann. Serielbe Übelftanb tritt ein, wenn 
nicht für geniigenbe Erneuerung be« jfiißlroaffer« geforgt wirb. SBenn 
e« fidh irgenb machen lüfjt, foUte man burch ein am unterften Seile be« 
Äüßlfaffe« angebrachte« Bohr fortwührenb SBaffer ju= unb oben wieber 
abfliehen laffen, bann fommt ber fdjon erheblich abgefüßlte Branntwein 
ftet« in ben burch ba« jufUeßenbe Söaffer am meiften abgefühlten Seil 
be« Bohre«. $ft ein fteter Sßafferpfluh nicht ein 5 urid)ten, fo muh man 
ba« fid) oben anfammclnbe heiße SBaffet fo häufig burch falte« erfeßen, 
bah ber abfliehenbe Branntwein ftet« wenigften« Zimmertemperatur Ijat. 

Bauhbranb unb yeinbranb fönnen in einem unb bemfelben Apparate 
»orgenommen werben, häufig finbet man jeboch auch in ganj fleinen 
Brennereien getrennte Apparate, in leßterem Salle wühlt man bie Brenn* 
blafe für ben Seinbranb meiften« etwa« fleiner. 

Bur bie ganj einfachen, pritnitio eingerichteten SeftiHierapparate 
toerben heutzutage noch mit bireftem S«aer erhißt , in bcn »erbefferten, 
jufammengefeßten Apparaten erwärmt man bie ju beftiHierenbe Blaifdße 
burch eingeleiteten SBafferbampf jum Sieben. Ser grofje Borteil be« 
Sampfbetriebe« liegt barin, bah bie Blaifcße an ber Bobenptatte ber 
Blafe nicht anbrennen fann, wie ba« burch birefte geuerung nur ju 
leicht gefdjietjt. Befonber« liegt bie ©efahr be« älnbrennen« bei ben 
biefen, au« mehligen Stoffen unb füfjen Stüdjten ßergeftellten Blaifcßen 
oor. SSerbett Btaifcßteile an bem Blafenbobcn burch birefte« S euet 5“ 
ftarf erhißt, fo entftehen brenjlidje, übetrieeßenbe ^Brobufte, welche fich 
bem Seftiüat beimengen unb biefe« entwerten; bei ber ^erftellung- »ott 
feineren Srinfbranntmeinen au« fühen Spießten, mie Hirjcßen unb 
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3roctfd)en , fann baS Einbrennen ber Eftaifcße baS flkobuft unter Um= 
ftänbcn ganj unoerfäuflicb machen. Elußerbent aber roirb bie jugefüßrte 
SBätme bei Sampfanroenbung weit beffer auegenüßt als bei birefter 
Neuerung, fo bafi bei leßterer ftets Brennmaterial oerfdjroenbet roirb. 
Sa bie Sampfbeflillierapparate einen Sampffeffel ju ihrem betrieb er= 
forbern, fo roirb man fie in ganj Keinen Brennereien noch roenig finben. 
Sei birefter Neuerung roirb bie ©efahr bcs Einbrennens 
jebod) roefentlich oerminbert, rocnn man bie Srennblafe 
in ein Sanbbab [teilt, fo bafs bieglamtne nicht bireft bcn 
Soben berSlafe umfpült; beffer nod) bringt man auf ben 
gewölbten Slafenboben bichte &oljgeflecf)te, burd) welche 
bie bem Einbrennen nid)t unterworfenen flüffigen Seile 
ber EWaifdße hinburd) filtrieren fönncn, wäßrenb bie feften 
Seile auf bem ©eflecßt jurüdbleib en. Siefc Sorriditung 
eignet fid) befonberS bei ber Seftillation fitßer grücßte, 
foroie ber 2Öein= unb Dbfttrefter, 

Sie © r öß e ber Srennblafe roirb fid) naturgemäß richten 
mäffen nach ber Eftenge ber täglich abjubeßülierenben oergorenen ^rüdjte. 
(SS erforbcrn jebod) gleiche Efteitgeit ber aus oerfchiebenen [Rohmaterialien 
hergeftellten Eftaffen oerfchiebenen [Rauminhalt ber Seftillierblafe. 

Sei ber Seftillation oergorener füßer griidfle unb Srefter hat man 
bei ber Semeffung ber Slafengröße nicht fo feßr auf bie Eftenge beS 
ju oerarbeitenben EftaterialS Eiüdfidjt ju nehmen, ba es nicht abfolut 
notroenbig ift. Daß ber ganje Inhalt einer Siitte an einem Sage jur 
Seftillation gelangt; felbfloerftänblicf) roirb man jcbodh eine um fo größere 
Seftillierblafe wählen, je mehr Eftaterial ju oerarbeiten ift. EöaS ju= 
näcßß bie oergorenen Äirfchen ober 3n>etfdjen betrifft, fo pflegt man bie 
Srennblafe bei ber Seftillation nur ju % mit biefeit Eftaterialien ju 
befiillen; auf bie 3medmäßigfeit einer Ginlage oon §oljgeflecht in bie 
Slafe jur 'Verhütung beS Einbrennens rourbe fd>on hmgeroiefen. So 
große Sorteile in oieler Sejießung bie jufammengefefcten 
S eftillier a pp a r ate mit EteinigungS = unb Etef tififationS 
oorrichtungen auch h 0 ^«« mögen, fo erfcßeinen b i ef et ben 
für bie §erßellung oon Äirf<hen= unb 3metfchenbr annt= 
roein hoch weniger geeignet, ba ju befürchten fleht, baß 
bie feinen aromagebenben Stoff e bei alljuhäufig roieber= 
ßolter Seftillation oomEllfoßol getrennt roerben. SRan 
finbet baßer auch ganj allgemein bei biefen Eftaterialien Slpparate ein= 
fachfter Äonftruftion in ©ebraud). Sie für einen Eiauhbranb unb einen 
geinbranb erforberlidje 3 e *l richtet fid) nach ber ©röße ber Srennblafe 
unb ber Eftaffe ber Füllung. 2Bein= unb Dbfttrefler ntüffen, roeil fie 
eine ju fompafte Eftafje bilben, oor ber Seftillation mit etwa 25% 
Eßaffer ober Eiadflauf früherer Seflillationen oerbünnt werben, aus biefem 
©runbe unb roeil ganj befonberS bie Cbfttrefter bei ber Seftillation flarf 
fteigen, barf man an Eftaterial nicht meßt als % beS SlafeninhalteS 
jur güHung anroenben. Ei ach bem Serfaffer giitigft überladenen, in 
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SBürttemberg angeftellten Grabungen ift für bcn Abtrieb eines ^auf)- 
branbes »on 25?ein= unb Dbfttreftern, je nad) ber im Äleinbetrieb üblichen 
(%ö§e ber ©rennblafe, eine Seit »on 2'/,— 4'/* ©tunben erforberlid). 
Sie s Jiaul}bränbe »on .Hirfcben unb 3wetfd)en erforbem bei gleicher Stöße 
ber ©rennblafe etwas mehr Seit. 9iach benfelben Erhebungen liefern 
bei Äirfdjen unb SroetfdEien 5, bei Sreftem entfprechenb bem geringeren 
Üllfoholgehalt bagegen 6 iRauhbränbe baS Material für einen fjfeinbranb 
unter ber ©orauSfefcung, baß 9iaut)branb unb ^einbranb in einer unb 
berfclben ©lafe »örgenommen mirb. 

Sie Ä i r f d) e n jeigen je nach ben Jahrgängen jientlid^ abweichend 
ben Sucfergeljalt. 3(ad) nielfacfjen aus Sßürttemberg ftammenben 9(n= 
gaben geben 100 Siter eingefchlagener Äirfdjen 8—11 Siter fertigen 
©ranntwein ju 50 % dralles. Unter befonberS günftigen Umftänben 
werben auch wof)l noch etwas höhere Erträge erjielt. Sa 94 Siter ge= 
guetfthte unb eingefchlagene üirfdjen 100 kg wiegen, fo berechnet fich 
hieraus ein ©ranntweinertrag »on 8,5 bis 11,7 Siter pro 100 kg. 
9lls SurchfdmittSertrag fönnen auf ben öeftoliter Äirfchen 10,2, auf 
100 kg 9,5 Siter ftirfdjengeifl angenommen werben. 

giir jwetf dien gelten ungefähr biefelben 2luSbeutejaf)len als für 
Äirfdjen, nur ift ber SurchfchnittSertrag »ieHeicht um ein geringes nieb= 
riger. ©o würbe bem ©erfaffer mitgeteilt, baß in einem fehr jwetfd)en= 
reichen Jal)re im nörblidjen Seile »on 2Bürttemberg »om öeftoliter 
Swetfchen burdjfdmittlid) 8,3 Siter (»om ©imri eine' württemb. 2Raß) 
Branntwein gewonnen würben. 

"peibelbceten: 1 hl giebt etwa 4 Siter fieibelbeergeift ju 50 °/ 0 
SralleS. 

©ei ber ©ranntweinauSbeute aus Gipfeln unb ©irnen fotnmt 
es felbftoerftänblich fehr barauf an, ob unreifes, fogenannteS gaflobft, 
ober auSgereiftcS SRaterial jur ©erarbeitung gelangte. SeringeS Obft 
giebt fautn mehr als 2 Siter ©ranntwein »om öeftoliter, beffereS etwa 
4 1 /« Siter, »olltommen reifes 6—7 Siter, bod) wirb leßtereS nur feiten 
jur ©ranntweinbereitung benäht. Sn -Worbfranfreidj, wo »iel 3tpfet= 
branntroein bereitet wirb, rechnet man als SurdjfchnittSauSbeute aus 
1 00 kg 9ipfel 5 Siter ©ranntwein ju 50 °/ 0 SralleS. 3 U bemerten 
ift noch, baß unter fonft gleichen Umftänben ©imen, ihrem höheren 3uder= 
geholt entfprechenb, etwas mehr ©ranntwein liefern als ‘Üpfel. 

iprof. Siemens giebt als Ertrag »on 1 ^eftoliter Himbeeren 
ober ©rombeeren 3—4 Siter ©ranntwein an. (Vj 2 ~2 Schoppen 
»on einem Sintri). 

ÜBadjholberbeeren : 100 kg geben 6 Siter ©ranntwein. Ser= 
felbc Ertrag gilt für loO kg ©ogel beeren. 

Ungleich größere ©ebcutung für bie ©ranntweinbereitung als bie 
juleßt genannten fvrüchte hoben, wie bereits enoähnt, in ©übbeutfdjlanb 
bie SÖeintrefter. Sie Eingaben über bie Erträge lauten jiemlidj über= 
einftimmenb auf 3—4 Siter ©ranntwein aus t tßeftoliter eingeftampfter 
Srefter. höhere Erträge werben nur feiten in ganj guten SPeinjahren 
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erjielt, wenn atfo bie Trauben oerfjältniämäfjig roenig Trefter geben unb 
bet ben Treffern anfjaftenbe Saft anfjergenjötjntid) jueferreidj ift. Unter 
3 Siter Sranntroein pro Sjeftoliter toerben bie Grträge finfen fßmten, 
wenn in fdjtedjten SBeinjatjren eine grofje Stenge Trefter mit geringem 
3ucfergefjalt abfällt. 

Sie öölje beä Sranntmeinertrageä auä Dbfttreftern Ijängt non 
bem 3u<fergef)alt beä Dbfteä, ber Starte beä ^reffenä, bauptfädjlid) aber 
baoott ab, ob unb roieoiel 3Saffcr bei ber Sfojtbereitung bem jermalmten 
Obfte jugefügt tourbe. Sei hohem SBafferjufafj unb ftarfer ifkefiung 
giebt ein öeftoliter eingeftampfte Trefter faum mehr alä 1 1 /« — 2 Siter 
Sranntroein, ein (Ertrag, ber fid) bei fefjr juef erreichen offne Sßafferjm 
fab gewonnenen Treffern auf 3— 3 1 2 Siter fteigern fann. Unter ge= 
toöhnlidjen Sertjältniffen roirb ber ©rtrag jroifdjen 2 unb 3 Siter pro hl 
Xrefler jdjroanfen. Sirnentrefter geben ctroaä mehr Sranntroein alä 
SJpfeltrefter. 

V. 2)tt .fjerfteHung beä Dbfteffigä. 

©fj'ig ift ein ©emifdj oon ©ifigfäure unb SBaffer mit einem Stroma, 
baä ben ©ffig ebarafterifiert. Sie ©ffigfäure entfielt auä bem Stlfofjol 
oergorener Cbftfäfte. ©ine oortcüfjafte ©Beugung beä ©ffigä finbet nur 
unter folgenbcit Umftänben ftatt: 

1. Sie alfotjoliiattige fjlüffigfeit, baä ©ffiggut, ber Dbftroein ober 
Dbftfaft, foU fjitireicfjenb oerbiinnt fein .unb barf nidjt über 10°/o 3tl= 
fofjol enthalten, wogegen ein Sllfoholgehalt unter 3°/o »erjßgernb auf 
bie Sffigbitbung eimoirft. Qc jünger ber Dbftfaft oergoren t)at, befto 
leichter geht er in ©ffig über. 

2. 3ur ©ffigbereitung ift atmofpfjärifdje Suft bejio. beren Sauer* 
ftoff unb 2Bärme unbebingt nötig. Qe Heinere Stengen oon Cbftroein 
bcähalb ber ©ffiggärung auägefefst werben, befto fdjnelier geht bie ©ffig* 
bilbung oor fid) unb in gleicher Sßcife, je inniger baä ©ffiggut mit ber 
atmofpheirifchen Stift in Berührung fomtnt. 

3. Sie Temperatur foll nidjt unter 10— 12° C. finfen unb 36° C. 
nidjt überfteigen, ba bei höheren Temperaturen größere Stengen oon 
SUfohot unb ©ffig oerloren gehen. 

4. ©ä mufj ein ©ffigfäurefennent oorhanben fein, roeldjeä bie ©ffig= 
fäuregärung burchfiihrt. Saä heroorragcnbfte ift bie ©ffigmutter, ein 
Heiner Spaltpilz (Mvcoderma aceti ober Ulvina aceti). 

Sei ber ©ffiggeirung wirb eine grofje Stenge Sauerftoff oon bem 
©ffiggut aufgenommen, ohne bah anbere ©afe babei erzeugt roerben. 

Sie geioöhntiche ©rjeugung beä Cbfteffigä ift eine Nachahmung beä 
oon fetbft Sauenoerbenä beä Dbftroeineä. Statt benübt in ber Segel 
Säurefäffer, fog. Stutterfäffer, auä ©idjenholj, roeldje burd) Sluäbämpfen 
gereinigt mürben unb bann mit fiebeitbem ©ffig eingefäuert loerben. 
$n biefeä ga§ giefst man nun eine entfpreöfjenbe Stenge Dbftmein, etioa 
!/s beä $afnnbatteä, nach 8 Tagen toieber etioa 10 Siter unb fährt fo 
fort, biä baä gab ju etwa 2 / s angefüUt ift. Stad) ungefähr 14 Tagen 
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ift oder 2Bein in Gffig übergegangen nnb man sieijt bie föälfte baoon 
auf ein Sagerfaß ab, roäßrenb man auf ben 9ieft im Gfßgfaß immer 
neue Heine Wengen, j. 99. SBeinrefte auS ben Sagerfäffern :c. , gießt. 
So fann ein Wutterfaß 6 3 a ß re unb länger jur ununterbrochenen Gffig= 
fabrifation bienen. SBäßrenbbem fjat fid) aber aud) am ©oben ein nicht 
unbebeutenber Saß abgefeßt, unb eS roirb notmenbig, nach einem 
©ebraud) oon 6 fahren baS Wutterfaß su reinigen. 

3n ben Haushaltungen im Scßroarjroalb roirb ber Gffig folgenber= 
maßen geroonnen: 

3u 2 Siter frifeßen OuellroafferS roerben gebörrte Sdjnifce non 
Holjäpfeln unb gebörrte Schieben, non erfteren eine öanb ooll, oon 
leßteren etwas weniger, gethan unb bas bamit gefüllte ©efäß an einem 
mäßig roarmen, ber Gffiggärung günftigen Ort aufgcftellt. 3m fdßnellen 
Gffigiülbung roirb etwas Gffigmutter beigegeben, diefer Gffig gilt bei 
bem Sanboolf als befonbers gefunb. 

Jerner fei noch ber 33erroenbung »on abgefallenem Obfte unb 
ber Obfttreftern jur HorfteHung oon gutem Cbfteffig gebaut, diefelben 
roerben jerftoßen unb in ein großes gaß gebracht, aus welchem ber 
33oben herausgenommen ift. 2luf 200 Siter dreftern gießt man etwa 
125 Siter lauroarmes Üöaffer unb bringt bas gaß in einen roarmen 
5Haum. 9iacß 4 Sßocßcn roirb bie Waffe auSgepreßt unb ber Gffig nun 
in fjäffer gethan, bie feßon früßer mit Gffig gefüllt geroefen roaren, unb 
nun läßt man benfelben bei gleicher äBärrne (17 — 18° C.) 4 — 5 SBocßen 
5 um tölligen Sauerroerben bei "offenem Spunbe liegen ; man fann auch, 
um bie oolle Säuerung fcßneller ßerbeijufüßren , einige Siter SBeineffig 
baju gießen. 

Gine jroeite 2lngabe fagt, man folle Cbft ooit äBalbobftbäumen 
neßinen, bieS mit abgefallencm mifcßen, jerftoßen unb in einem §aß an 
einen wannen ^laß im Haufe ßinftellen. dann famtnle man ferner 
alle abgefallenen 3metfcßen unb pflaumen, preffe ben Saft, fobalb er 
fauer geworben, aus unb mifeße ißn jenem bei. 

2ludj aus Himbeeren roirb, foroie auS oerfeßiebenen anbem 
grücßteit, j. 39. aus Gberefcßen (Sorbus aucuparia) ein feßr fcßäß= 
barer Gffig bargeftellt. der Himbeereffig ift feines feinen aromatifdjen 
©efcßmadS unb ieiner fdßönen roten garbe roegen befonberS beliebt. 

Um ißn 5 U erßalten, läßt man bie serquetfdjten Himbeeren einige 
dage fteßen, bann roerben ju 1 j 2 kg fyrücßten 6 Siter ftarfer Gffig getßan, 
naeß 24 Stunben auSgepreßt unb mit etwas 3uder oerfüßt. diefer 
Gffig ßält fidi, in Jlafcßen gefüllt, feßr gut. 

Gbrift unb nad) ißm fKubenS etnpßeßlt ben Honig als baS 
befte drittel, bie Säuerung ju beförbern, unb leßterer fagt, er madße 
ben Gffig jugleidß rooßlfdnnedenb unb gebe ißm 2lnfeßen unb Straft. 

der fertige Gffig barf nidjt länger in ber SBärme fteßen bleiben, 
inbem er babureß an SBoßlgefcßmad oerliert unb enblicß fogar bie fau= 
lige ©ärung eintritt; man beroaßrt ißn baßer an füßlen Orten in 
Stellern auf. 
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gür bie Gffig6ereitung im großen ift jefct bie fog. Sehne lief fig= 
f abrifation mehr »erbreitet, reelle batauf beruht, baff man bas in 
Sröpfcfjen »erteilte ©ffiggut mit einem beftanbigen fiuftftrom in Söerü^r- 
ung bringt, roa« in ben fogenannten ©rabierfäffem ober ©ffigftanben 
(gig. 162) beroerffteUigt roirb. ©in berartige« ©efäfi ift ein gaff au« 



Jig. 162 . (Sfftgflanbe. 


©ffig ju »erroanbelnbe glüffigfeit 
Siebboben, »on roo au« fie burcf) 
bort roirb fie noch feiner verteilt v 
rütjrung gebraut, rooburdf» fie fid» 


ftarlem eigenem Saubenholje »on 
2—4 9Keter &öt)e unb 1—3 HJteter 
Surchmeffer. Qm Innern be« gaffe«, 
forootil oben al« unten, liegt je ein 
(Sieb etwa 3 cm »om eigentlichen 
feften Öoben entfernt. 3lu« bem 
jroifchen bem Siebboben unb bem ei= 
gentlichen 93oben befinblichen3roifchen= 
raume führt eine gebogene ©la«röhre 
(a) in« grete. Über bem unteren 
Siebboben befinben fich ring«um 
im gaffe Suftjuglöcher. Ser obere 
Siebboben (b), roeld)er fehr »iele 
feine Söcher enthält, h at 3 größere 
Öffnungen, in benen furje ©la«= 
röhren ftecfen. ©he burch ben oberen 
23oben ba« gafj »erfchloffen roirb, 
füllt man biefe« mit au«gefod)ten 
unb mit ftarfem ©ffig getränften 
fcobelfpänen »on 33ud)enholj. Sie in 
giefjt man langfam auf ben oberen 
bie Södier auf bie &obelfpäne fidert ; 
nb innig mit bem Sauerftoff in 33e= 
in ©ffig »erroanbelt. 
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^ißbenfBr ÄBftfjniff. 

Pie Tioufcnmrtmg gonjer Jrüdjte. 

Son beit bisher befprocheneu JtonferuierungSmethoben wefentlid) 
uetfdneben finb biejenigen, bei reellen bie grüdjte unoerf ehrt in 
5 arbe, §orm unb © e f d) nt a d für eine 9ieii)e t>on 3 a h re n erbalten 
werben; fie follen einen ßrfafc für bie uom 
Saume frifch gepflücften grüßte bilben. 

Qn Seutfd)lanb unb granfreid) ift jefct baS 
Verfahren uon 2lppert (f. <5. 12) baS gebräucb- 
lichftc, eine anbere wichtige SDtethobe ift bie non 
Diägeli. SZ>aö 'fkinjip beiber Verfahren befielt 
barin, bie fyrftd)te unter Serhältniffen aufjube= 
wahren, welche einen uollftänbigen Slbfcblufe aller 
in ber Suft uorbanbenen Fermente geftatten, 
nachbent bie an ben fruchten unb in ben= 
felben uorbanbenen Fermente burch Hifee getötet 
würben. 

2llS Slufbcwabrungegefäße bienen: 

1 . © l ä f e r. Siefelben haben am jwed* 
mäfjigften bie $orm, wie fie beifolgenbe §ig. 163 
jeigt, b. b- fie finb unten weiter als oben, was 
baS 3lnfeben ber ilonferuen wefentlid) uerfdbönert. 
Ser Serfcblufj ift uerfchieben. ©r wirb felbft= 
rebenb erft aufgefefct, nacbbem bie grüdbte ooll- 
ftänbig präpariert finb. Sie Äonferuenfabrif uon 
2B ucherer unb Go. in Si'ürjburg fleht junächft 
auf baS ©laS einen Keinen 5Bled)bedel unb fetjt 
5tg. 163 Äonfen>e=0[ass. bann mitteIg 3d>erlraft ihre patentierte Äapfel 
auf. 9iägeli in 3JJainj uerwenbet oben unb 
unten gleicbbreite ©läfer unb fe§t auf bie Öffnung mit Hilfe eines 
ÄitteS ©laSplatten. 3lnbere benüfcen ^ergamentpapier, Schweins* 
ober Salbsblafe, weldhe juerft weidh gemalt würben unb im naffen 3u* 
ftanbe barüber gebunben werben. SaS festere Verfahren ift auch bei ben 
Hausfrauen baS gebräud)lid)fte, nur foHte man juerft auf ben ©las* 
ranb eine genau paffenbe ©laSplatte, ober wenigftenS ein ©tüdchen 
bidcS Äartonpapier legen. $n ben uerfdjiebenen HauSbaltungSartifel* 
©efdiäften finbet man auch Äonferuengläfer mit auffchraubbarem Sedel, 
wie fie in §ig. 164 unb 165 abgebilbet finb. 
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2. 33 1 c cßb ii dßf e n. S^icfcl&ctt ftnb aus Stmerifa ju un3 gefommen, 
wo 3JJiQionen jährlich juttt Äonferoieren benüßt werben. Tiefelben be= 
ftefjen auö gut ocrjinntem Gifenbtecß unb bieten ben großen Vorteil, 
baß man bie 33ücßfen oöltig fjermetifc^ oerfcßtießen fann, ^aben aber 



gig. 164. Äonferoeglaä geöffnet. gig. 165. SonferoeglaS gefd>Ioffen. 

aucß manche 9tadjteile. So ftnb bie grücßte immer in 33erüßrung mit 
9RetaH unb roenn ba* 93Cecf) nid)t redjt gut oerjinnt unb ganj fehlerfrei 
ift, fo tnifcßen ficß gerne fcßäbtkße 9)ietaUoerbinbungen ben ftonferoen bei. 
Seffer ift es batjer, 33led)büd>fen oon ber girtna 2t n t £> o n 9 go n e£ 
unb Co. in üiuerpoot, bie aus mit Rapier überjogenem SBeißbled) 
ßergeftellt finb, 5 U trerwenben. gerner miiffen fic jugclötet werben, waS 
immerhin für ben Äteinbetrieb eine utnftänbliche Arbeit ift, enblidj fann 
man auch nicht in bie Söiidjfcn hineinfeßen. ( 2 Ber ficß über bie Äonfer= 
oierung mittels Slnwenbung ber 33tecßbücßfen näßer orientieren will, bem 
fei baS fleine 33üdßelcßen oon Äremer, bieÄonferoierung ber®emüfe 
unb grücßte in 33tedßbofen, (Stuttgart, ÜSertag non Gugen Ulrner. ißreiS 
1,40 Jl beftenS empfohlen.) 

2öaS bie Früchte 3 u tu Äonferuieren anbelangt, fo fann iticßt 
alles Cbft auf biefe äöeife fonferoiert werben. Üerfcßiebene SBemerfwtgen 
barüber würben fcßon in bem Äapitel über bie Ginwinterung ber grücßte 
einaeftocßten. Tie Gigcnfcßaften, roetcße bie grücßte befißen müffen, ßat 
gabrifbefifcer ffoßlßaaS in Grlbacß sufammengefteHt unb Cfonomierat 
©ötße oeröffentUcßt. Tiefelben finb: 

33 irrten. 3ur 3>erwenbung gelangen nur Sorten mit weißem 
gteifcß, bie ficß in gefdjältem 3 »ftanbe gut fodßen taffen, oßne bie garte 

unb fefte gorm 3 U oerlieren unb swar fo lange, bis fie fidß mit einer 

•Habet leidjt burcßftecßen taffen. Tie grücßte müffen fcßwarje Äerae 
ßaben, aber nodß gans ßart fein, ba fie fonft 3 erfocßen. 

Quitten. Tie grudtf foll groß, 3 art, nicht fteinig, oottftänbig 
gelb, aber nicßt überreif fein. 

3 w et f cßen. 3)?ögticßft große grudßt, beren Stein fidß leicßt ent= 

fernen taffen muß. Tie 3’oetfdßen folten gehörig «ungereift unb gan| 
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befonberg nidjt mehr hart fein; je reifer, befto beffer. Siötlidje ©orten 
finb nicht ju »erwenben. 

9Jeineclau ben. Ge finb nur foldje Sorten ju »erwenben, rcetc^e 
im Söaffer beim Kochen feine Sprünge befommen unb nicht nach einer 
Seite aufplafcen. ©efucht werben nur bie grofeen, grünen, farbigen 
Dteineclauben unb foldje, welche im ©efdbmad mehr ben fäuerlidjen 
pflaumen ähnlich finb. Sie SHeinectauben foHen gan; auggeroadjfen, 
aber nod) »oUftänbig fjart fein, mit bem Stiel gebrochen unb möglidjft 
rafd), nachbent fie gepflüdt finb, eingemacht werben. 

9)tira beiten, Siefelben müffen fich ebenfo wie bie SHeineclauben 
fo^en taffen, ohne aufjuplafeen. Sie folten ziemlich grofefrüd)tig, »oll= 
ftiinbig gelb, bafeer nod) hart fein. Stile übrigen spflaumenarten finb 
ihre« fäuerlidjen ©efdnnadcg wegen nid)t brauchbar. 

fßfirficfje. SB on ipfirfichforten finb nur foldje, wetd)e burcfeaue 

weißet §teifd) haben unb bei welken ber Stein fidj leid)t töft, »er= 
wettbbar. grüdjte »on fßodiftämmen folten mögtichft groß fein, fd)ön 
weifeeg ober auch roteg ober getbeg Ateifd) befifeen, weicheg fid) »om 
Stein ebenfaltg leicht ablöft. Sie weifefleifchigen grüdjte finb auch h* er 
be»orpgt. 3um Ginmachen folten bie Spfirfidje eben reif, hoch nod) 

nicht fefer weich fein. 

Slprifofen. Gg finb grofefrüchtige, Ejetlgelbe, nicht 5 U faftige, 
»om Stein teicfet tägliche grüd)te erwünfcfet. Sie Stprifofen folten gelb, 
aber noch hart fein, grüßte, bie auf ber einen Seite grün unb »er= 
früppett, auf ber anbern gelb unb weich finb, befifeen nur wenig äöert. 

Kirfdjen. ©rofee hellrote ©orten, ferner bie braunen Knorpel; 
firfchen, bie ©lagfirfdjen, bie gelben Kirf eben unb bie gewöhnlichen 
Sauerfirfchen. 28eid)feln finb ungeeignet. SJtit Slugnafeme ber braunen 
Knorpelfischen foH fid) bei allen ©orten ber Stein gut feeraugftofeen 
laffen. Sie grüßte werben in reifem 3 u ftanbe eingetnad)t; überreife 

fmb nicht melir ju gebrauchen. 

Stachelbeeren, ©rofee hellgrüne, unbehaarte Sorten finb ge= 
fucht. Sie grüdjte müffen auggewachfen, aber noch »oUftänbig hart 

unb unburchfiefetig fein. 

$o fean nig b eer e n. ©rofee rote Frucht, bie wohl reif, aber ja 
nicht überreif fein foll. 

Himbeeren, ©anj grofee gruefet, reif, aber nicht weich- 

Grbbeeren. 3um Ginmadjen foll bie grucfit grofe, hellrot 

(nicht weife), jientlich reif, jeboch nicht überreif fein unb noch fefte ©e= 
ftalt haben. 

9iüffe. Gbenfo wie Sülanbeln. Kleinere ^rüchte werben ganj, 
bie grofeen grüßte gefchält eingemacht. Sie 3tüffe follen an ben Spifeen 
auggewafchen fein wie bie SDtanbeln. SBenn fich an ben Spifcen fefeon 
harte Schalen gejeigt haben, finb fie ganj unbrauchbar. 
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SKartbeltt. 3um ©nmachen roirb tmuptfädfjlidf) auf große grudht 
gefcfjen, bie SWanbeln follen gerabe geroachfen, aber ohne barte Schale 
fein. Sie geöffnete Dtanbel muß fid) mit bem gingemagel noch leicht 
burd)Drücteu laffen. 


Sag Verfahren jur fcerftellung ber Äottferoen nad) bem 
2lppertfd)en unb jugleid) jroedmäßigflen Verfahren, beftcht barin, baß 
man bie »orbereiteten grüdjte junädjft in bie ©efäße bringt, bann mit 
3ucferfirup übergießt. Das ®efäß leicht jubeeft unb in bag 2öafferbab 
ftellt, bort furje 3«t erhifct unb jum Schluß ben Seiet feft auffefct. 

1. Bic Borbcrcitung ber Jrüdjte. 

Son Gipfeln eignen fich nur feßr Meine Sorten. Sorgborfer 
Reinetten, 2tpiS unb anbere taugen Ijierju fefjr gut, auch fie 10 erben 
gefchält, unb meifteng in ganzen grüßten fonferoiert, teilroeife roirb ihnen 
aber auch bag Kernhau« auggeftoßen. 

Son Simen roerben befoitberS Meine mafellofe Sorten, am 
liebften bie Sommereierbirn unb Meine SBeiße §erbft=23utterbirnen »er= 
roenbet. Sicfelbett roerben gefchält. 

Son 3 roet f chen ift befonberg bie gtalienifdfe 3 «> e t f e be- 
liebt, roetdhe gefchält unb gattj eingelegt roirb. Sie gewöhnliche 3roetfd)e 
roirb meift halbiert, ißreg Äemeg beraubt unb uitgefchält eingelegt. 

Son Pflaumen eignet fid) befonberg bie ©roße grüne 3tei= 
neclaube unb bie ©elbe SJtirabelle, roeldje ungefchält unb mit 
Stein eingelegt roerben. 

Sßfirfidje unb 2lprifofen, roeldje bie feinften itonferoen geben, 
roerben mit ber auf Seite 136 in gig. 44 abgebilbeten Sd)älmafchine ge= 
fcßält unb bann meift in 2 ober 4 Steile gefdjnitten. 

Sag Seerenobft roirb entroeber entftielt ober mit bem Stiele 
»erroenbet. 

2. Bae (Einlegen ber Jriiditc. 

Sie fo oorbereiteten grüd)tc roerben möglichft roenig gebrüdt unb 
einjeln in bie ©efäße eingelegt; l)ie unb ba ftoßt man bag ©tag »or= 
ficßtig auf ein Such, um bag Sehen ber grüdjte ju beroerfftelligen. Sie 
©efäße roerben ungefähr auf 9 / I0 gefüllt. 

8. Bie BevRcUung bes 3udu'r[irnpe. 

Sa in einer fonjentrierten reinen 3ucferlöfung Drganigmen fich 
ni<ht oermehren fönnen, fo benußt man biefe atg £onfermerungg= 
mittel. Siefelbe roirb hergeftellt, inbent man in 1 fiiter äöaffer l*/ s kg 
feinften öutjuefer löft, bie Söfung jum focf)en erläßt* unb öfter abfehäumt. 
Sa^ Äodjen roirb folange fortgefeßt, big ber 3 u dcrfaft, roenn er auf 
eine igoljptatte gebraut rourbe, einen feinen htrjen gaben jießt, an beffen 
Gttbe ein Meineg Sröpfdhen hängt. Sange, jähe gäben barf er nicht 
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geben, fonft muß nodj etwas SBaffer jugegeben werben. Sie jubereitete 
3ubferlöfung läßt man etwas abfü^len unb gießt fie bann über bie 
grüdfte. 

4. CErtiifjen im HXtJTrrba&c. 

Sie ©läfer mit ben grüdjtcn werben mit flehten ÖlaSplatten be= 
becft unb in ein SBafferbab gebraut, baS auf 80 bie 90° C. erßißt ift. 0e= 
wöbnlid) werben bie ©läfer non ber öauefrau mit £>eu umbunben. 3wccf= 
mäßig ift ee jebodj in baS 25>a?ferbab einen fleinen 9toft jn bringen unb 
barauf bie ©efäße ju ftellen. 3tuf ben ©oben beS Steffels bürfen bie= 
felben, nudj wenn berfelbe wie in f^ig. 92 bargeftellt, oorbanbcn ift, nidjt 
geftellt werben, ba fie infolge auffteigenber Sfuftblafen leidjt Umfallen. 3 n 
bent SBafferbabe bleiben bie grüßte etwa 9—15 Klinuten, je nadj 
ber Semperatur beS SBafferS unb ber 2lrt beS ©efäßcS fteljen. 8lccfj= 
bofen werben uorßer jugelötet unb bleiben bann, wie Stremer angibt, 
9—10 9)tinuten, wenn ihr ^nßalt 1 2 fiiter beträgt, 12 Minuten, wenn 
bie Sofe 1 &iter faßt, fteljen. 

5. I>as Bcrfdilieften bea ©efäftcs. 

Surdj baS Grßißen im äBafferbabe werben alle Organismen jer= 
ftört, roeldje friifjer ober fpäter eine ©ärung in bem allmäfjlid) im ©lafe 
fid) bilbenben Safte Ijeruorrufen tonnten. wirb aber audj bie 

Suft über ber ^lüfftgteit fetjr oerbünnt unb jum großen Seil burdj 
SBafferbampf erfcßt. SeSßalb muß baS Schließen beS ÖlafeS fetjr fdjnell 
burdjgefiiljrt werben. 3 ft basfelbe erfolgt, fo bilbet fidi über ben grüdften 
ein luftoerbünnter 9taum, weldjer nidjt geniigenb Sauerftoff enthält, um 
Spiljen ic. dialjrung ju liefern. 

2luf attbere StonferoierungS=2l?etf)oben ganjer grüdjte Ijier näfjer 
einjugefjen, liegt nidjt in ber Senbenj biefeS ÖudjeS. diejepte baju 
fittben ftdj in jebem Jtodjbudje, weSßalb fie Ijier übergangen werben 
föntten. 
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Jfttfjfer JIBfrfmift 

Pie Perroertung ber Abfälle tum Obfl bei ben uerfdjiebeneit 
Perttintiiungs arten. 

6« rourbe auf bie Serroertung ber Dbftabfälle uitb Siirfftänbe fdjon 
roieberbolt bei ben einjelnen SerroertungSarten be« Dbfte« aufmerf- 
fam gemacht. So jur StuSbereitung Seite 210, jur Sranntroeinbereik 
ung Seite B53, jur ©ffigfabrifation Seite 360. Sott biefett brei Ser= 
roertungSarten lohnt fid) bie StuSbereitung für ben £muSl)att am beften, 
toäljrenb man Heinere Stengen oon Sreftern, Sdjalen k. j. S. jut Sffig- 
bereitung ocnoenbet. Sie Sranntroeinbereitung ift roegen ber hohen 
Steuern für ben Kleinbetrieb nidjt mel)r loljttenb. Sagegen giebt eS 
noch anbere SerroertungSarten, tueldje »on ooßSroirtfdjaftlidjer Sebeut= 
uttg finb, benen Ijier nod) einige 3lufmerffam!eit gefd)eu!t roerben foH. 

1. Die ©elbereitung aus fiirfdjkenten. 

3n ben 2ltbtt)älern SßürttembergS, too bie Kultur ber ftirfdjen eine 
fefjr große ÜluSbehnung genommen ßat , befonber« im 9teuffener=, 
fienningcr- unb SJteiblinger Sfjal, ift in Ktrfd)cnjal)ren bie Sarftellung 
non Del au« ben Samen ber Kirfdjen in ber Sljat ziemlich bebeutenb. 

So fdjlägt man $. S. in Äinfenijofett, einem Keinen Orte 
in ber Sähe be« fagenreidjett tQohenneuffen, jährlid) 70 bi« 80 £efto= 
liter Steine in einer Stühle. Sie Stüdftänbe oottt Brennen ber 
Kirfeben roerben in Srabtfieben, in toelchcn bie Steine jurüdbleiben 
(roelcbe in bortiger Plegettb nicht roie in attberen ©egenben mit jerquetfdjt 
roerben), abgerieben, bie Steine bann geroafdhen unb gut getrodnet. 
hierauf roerben fie in ber Stühle gegerbt, b. I). e« roirb bie äußere 
Steinfdjale abgerieben. Son 5 feettoliter Kirfchfteinen erhalt man auf 
biefe 2öeife 1 jQeftoliter Kirfd)ferne, welche 16—20 kg Cl geben, ba« 
bent beften SiepSöl gleicf)£oittmt. 2tuc£) in anberen 2llborten, j. B. 
fjridcnhauiett, Settingen ic. toerben große Stengen folcher Cie gewonnen, 
ba« auch, wenn e« fall gefdjlagen rourbe, fofort, roenn e« roarm ge= 
fd) tagen rourbe erft itaih bem Slbfocben mit 3roiebeln als Speifeöl t>er= 
roenbet roirb. 

2. Die Derroenbung ber 0b(üreber unb ber Steine bes Steinob|ies 

ptr Neuerung. 

Sei fehr gutem ^reffen roirb ba« Cbft bei ber Stoftbereitung fo 
ftar! auSgeprcßt, baß fid) fefte Sreberfudfen bilben, bie bann, in Stüde 
jertleinert, nach 21 rt ber 2ot)fu<ben, al« Brennmaterial »erroenbet roerben. 
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2)ie Serroenburtg ber CbftabfäHe. 


Biratreber haben, ba mef>r Stiele unb üerßolsteS Bollgeiofbe, fogenannte 
Steine, babei finb, einen etwa? großem Brennroert, als 2lpfeltreber ; 
leßtere finb bagegen gewöhnlich uollftänbiger auSgepreßt, als bie Sreber 
oon oielen Bimforten. 

Dian rechnet bie Treber non 18 Beniner (OOO kg) gemachten CbfteS 
gleich 3 Raummeter Buchenholj. 

älttein auch bie hörigen Skalen ber Samen ber Steinobftfriidf)te 
rc erben jum .peijen oerroenbet. So roerben 5 . 'S. in Sinfenhofen bie 
Schalen ber Äirfdhenfteine in 23a cf; unb Biegelöfen oerbrannt unb geben 
eine fehr ftarfe &iße ; am meiften bebienen fiel) berfelben bie Bädfer, 
j. 23. in Sinfenhofen; in anbem Orten, roie in Settingen , oerroenbet 
man fte gemifcht mit polj auch in Bbnnteröfen. Dian muß aber babei 
rorfichtig fein, ba, roenn man su oiel auf einmal in ben Ofen bringt, leidet 
Grplofionen entftehen fönnen. Sie 2lfcße » 01 t biefen oerbrannten Stein: 
fchalen ift ebenfalls fehr gut. 

3>n gleicher SBeife finb bie Schalen ber Broetfchenfteine als Brenn: 
material ju oerroenben. 

3. Dte Derroenitung her ©b(ltrefter jur ©noinnnng her fteme. 

Sie Srefter roerben in große Bottiche gebracht, mit 2Baffer ange= 
feßt unb tüchtig bamit oermifcjht. Saburcf) löfeit fi<h bie fternen non 
ben B^feritöftänben fl b unb finfen ju Boben , ba fie fchroerer als bie 
gleifcßrüdfftänbe finb. Dachbem bie gröberen Beftanbteile unb baS SBaffer 
entfernt finb, roerben bie Äerae mit ben feineren fRücfftänben getroefnet, 
bann burdj Sieben nach Diöglichfeit gereinigt unb fchließlid) auSgelefen. 

3n einseinen Ortfctjaften Sßürttembergs unb SteicrmarfS roirb biefe 
Obftfamengeroinnung im großen Diaßftab betrieben unb hunberte oon 
Igänben finb ben ganjen perbft über beS abenbs mit bem 2luslefen ber 
Sterne befdhäftigt. 

4. Die Derroertmtg her ©b|ttre(ter ju iOteljfutter. 

©ine Berroenbung beS frifchen CbfteS su Biefjfutter ift in Seutfcß: 
(anb, nachbem eine große 2tnjaf)l oon BerroertungSarten befannt ift, unbe= 
bingt als unrationett su betrachten, ©ans anberS aber »erhält eS fich mit 
ben Obftabfällen, ben Obfttreftern unb ber Schlempe oon 
Cbftbranntroein, besüglicß ber Biehfütterung. Sie Obfttrefter roerben 
SU bem 3'pecf eingefalsen. SiefeS ©infalsen ift äußerft roohlfeil unb 
für jeben Otonomen ausführbar. 2 Ber über feine hölsernen ©efäße oer-- 
fiigen fann, mache auf ein nahe gelegenes f^elb (oorauSgefeßt, baß ber 
Boben nicht burcßlaffenb ift), je nach BebürfniS eine ober mehrere ©ruben, 
l^m im Ouabrat, unb belege ben Boben unb bie Seitenroänbe mit 
Stroh; h^nach bringe man bie Cbfttreber, roenn fie frifch oon ber 
Breffe fomnten, in bie ©rube, verreibe fie, beftreue fie fdbichtenroeife mit 
Sals unb trete fie mäßig feft. 2Bemt bie ©rube gans gefüllt ift, roirb 
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fie mit Stroh unb (Srbe gut jugebedt unb nur ein flehte« Sodj 511 m 
fpäteren ©cbraud) offen geiaffen. 

2luf biefe Seife befommt man ein gute« Sinterfutter, nicht nur 
für ba« fHinboiei), fonbeni auch für Schroeine, Schafe unb Siege«. 

(Sine ©rube oon l '/ 2 m im Ouabrat unb 1 1 / 2 m Siefe reicht, 
wenn fie gefüllt ift, hin, 3 — 4 Stüd fHinboieh mit gehöriger Sugabe 
oon xjädfel, unter loeidie man bie gefabenen Treber mifdjt, ben ganjen 
Sinter ju ernähren. Senn man nur einige Sorgfalt bei bent (Sinfaljen 
oenoenbet, fo fann man bie Dbfttreber, bi« e« roieber grüne« gutter giebt, 
aufberoahren, beionber« roenn man unter ba« Sal} noch etroa« Sad)holber= 
mehl mifd)t. Sie eingefaljeneit Dbfttreber fann man ohne ©efafjr bem 
dtinboieh in größerer s Dienge geben. 

:öei ber 23ehanblung«roeife ift anpraten, bie ©ruben gut ppbeden 
unb an einem nicht p naffen Orte anpbringen, bamit bie Cbfttreber 
nicht anlaufcn unb baburd) bem Stinboieh fd)äblidj roerben. 

Sa« ganje Verfahren biefer 2Iufberoahrung«inethobe grünbet fich 
auf 2lbhaltung ber atmofphärifchen Suft unb fomit auf ißerhinberuitg be« 
Serfehungöprojeffe«. (S« roirb bie« burch 2lufbringen oon feinem Sanb 
über bie Schifte Sehm, roeldje perft auf bie eingefallenen Cbfttreber ge= 
brad)t roirb, feljt ooUftänbig unb jroedmäfng erreicht ; benn ber Sanb 
bient hier al« iöefchroerungdmittel, unb unterhält jugleid) einen gleid)= 
mäßigen Srud. Siirbe man einen feftftehcnben Sedel auf bie ©efäfje 
bringen, fo müßte notroenbiger Seife, ba bie Söffe nie fo feft ein- 
geftmnpft roerben fann, ohne baf? fie fich fpäter nod; feßt, roie ba« bei 
eingemachtem Äraut, Söhnen, Stüben u. f. ro. ebenfall« ber f^att ift, 
ein Sroifdienraum entfielen , roelcher Suft enthält, rooburch bie ©ärung 
eingeleitet roürbe. 2luf biefe Seife aber roirb bie biegfame iefjrnfdjicfjte 
allmählich auf bie Söffe niebcrgebriicft unb bie entftehenben Dtiffe im 
Sehnt burdj ben trodenen Sanb, roelcher fogleid) hineinläuft, roieber au«= 
gefüllt unb bie Suft abgefperrt. 

Sic auf biefe Seife behanbelten 2Ipfeltrefter halten ftdj unjerfefct 
bi« pm fpäten $rühiaf)r unb finb ein oortrefflidie« ffutter für dtinboieh- 
Diodj beffer benüßt man fie aber — mit anberen gutterftoffcn gegeben — 
al« Saftfutter für Schafe. San giebt p biefem 2 Seile 

2lpfeltrefter, 2 Seile geftofcene SRunfelrüben, 1 Seil fßädfel unb 1 Seil 
Jtachfrucht al« Sengfutter. Sie Schafe freffen ba«felbe mit 23egierbe 

unb roerben babei, wenn fie bi« pm Frühjahr gefüttert roerben, fett. 
2 lufjerbenx oerfüttert man noch f>ei benfelbert, roenn ©elegenheit bap 
oorhauben ift, 39ranntroeinfd)lempe unb Äurjftrof). Serben bie fo pbe= 
reiteten Srefter bem Siinboieh in Spiilidit ober in Sengfrucht gegeben, 
fo bilben fie für ba«felbe ein Siebling«t’utter. 
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3tt JufjantitslnterUmn. 

c^ine prflfiiifdje 2tnfeilung jur parfteffung eines guten 3of)annisßeern) eines 

ließt! 5<ngaßen üßer 

Pie Tuiltur mtü Pflege bes .SoIjnHnisbeerftrnurijes 

uni) einem jMßang: 

$ie gflbrifotion ber übrigen Söeercii' foutie ber Steinobftweinc. 
SBon ©. Silit nt, 

telrrer an Ber lan&roirtrdjaftl. Sdntle ra Happeln a. Sdilti. 

3)lit 57 in öcn Tcpt ncbrrnfrcn Rbbilbungen unb 4 litbogr. Tafeln. 

Sßreii eieg. gcb- mit ßeinWaiibrürfen ©f. 3. — 

3nl)altaüberfid|t. 

I. Rbfdjnitt. Ter 3°banniibretftraud). (Rllgcmeinei übet Soßanmibeeten. — 
Tie fiultur bet 3of)anntibeercn. — Jfrnnffjciten unb gfeinbe bei 3ol)anni«beetftraud)ei. 

— RuiWaljl Bon jur ffleinbereitung befonberi empfeljleniroerten ©orten. — Übet 
bie Srtröge beä 3ol)anni8bectftiaud)ä.) 

II. 'ilbfdmitt. Ter 3o^anniäbeettoein unb fein ©erben, (ißflütfjeit. — 3uii= 
preffen ber Söeetcn. — fatbe beS ©einei. — Tie Söffer. — lüaffer* unb gurferjufaj). 

— Serfctjiebene Sorfcfjriften über bie gufammenfehuug be? ©oftei. — Tie güttung 
ber Söffer. — Tie ©ätung. — Regulierung beä Rlfogolgeljaltei. — Radjgörung. — 
Sblaffen Bon ber $efe. — filtrieren. — Üagergärung. — Rb}iefjen bei ©einei auf 
frlafdjen. — SBeljanbtung ber fäffet nadj bem Rbjief|en. — Über bai Äläten ober 
oti) o neu bei ©einei. Rentabilitätibercdjnung. — flranflfeiten unb fehler bei 
©einei). 

III. Rbfdmitt. ©djaummeinbeteitung oon 3°bnnniibeertocin. 

'Iltibang. Tie fabrifation ber übrigen SSecren*. fornie ber ©teinobfttoeine. ©tadjel* 
berr=, 3Brombeet=, $imbeet>, 6tbbeet=, f»olunberbeer=, tpeibclbeer-, fiirfd)=, ttprifofem, 
^ffirfidjs unb fßflaumenmeine). 


Jüanifßudj ber ^intbiiürtfdjaft 

Bon 

Bcimirii 3ccb unb KHUiclnt Hiarttn 

Be ßimmoarat «. tetfm. Beferent ber H fl t. lanbroirtrWaftB-lnrpehfor in (Tauber- 

roiirtt. 3entralßeUc für bi t lanbroirtfrijaft in birrftofsljtim. 

Stuttgart. 

Bwcite, unter ©itwirfnng mebrerer fadjntänncr btarb. '.Uufloflc. ©it 458 $ol)fd)n, 
SPteii 6 .fc 70 -b,. Sieg, in Jpalbftanj gcb. 8 -tC 
iporticprcii für 12 Sjetnplare 72. — 3n ^»albfranj geb. -tt 87. 60 -S,. 
2)V Tiefe 2. Ruflage umfaßt, — burefj bie neu Ijinjugefommenen Rbjdjnitte 
über ©albwirtfdjaf t, ©ei benf ultur, ©eflügeljud^t unb 3ifd}jud)t Bet» 
meljrt — nunmehr fämtlicfje lanbwirtf djaftlidje SöetriebiäWcigc unb Wirb, 
wie bai ©o<$enblatt bet lanbw. Seteine im @tof)l). SSaben fd)on bon ber 
1 Ruflagc lagt, jeijt tiod) in erhöhtem ©afje fein „ . . . Dem ftrrbfamcn tfanDwirt 
du wahre? „«rfmKfiiftlcin", in weldtem berfclbe immer finben wirb, ma? er in an= 
bereit lanbw. fpilfolmdicrn oft oermipt: Klare Rnwcifnng Darin, wa? er ju 
tbun unb jn laffen hot." 
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H M HU Hebung der Obstkunde, Obstkultur u. Obstbeuutzung. Herausg. 

* von Fr. Lucas, Direktor des Pomolog. Instituts in Reut- 
lingen. Jährlich 12 Hefte t 2 Bogen in 8° mit vielen Holzschnitten und 
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Die Kreis- oder Itezirksbuumschule. Von Dr. Ed. Lucas. 4. Auflage. 

Mit 52 Holzschn. 2 JL. 25 pf. 12 Expl. 21 JL. 50 pf. (Preis pro Einb. 25 pf.) 
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Wandtafeln der wichtigsten Veredlungsarten fiir Obstbiiume nebst den 
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Direktor des Pomolog. Iustituts in Reutlingen. Mit 
165 in den Text gedruckten Abbildungen. 372 Seiten 
gr. 8°. Eleg. geb. mit Leinwandrücken 6 Mk. — 

Kurze Anleitung zur Obstbenutzung. Von Dr. Ed. Lucas. Mit 
33 Holzschn. Eleg. kart. 1 JL. 50 pf. 
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Kurze Anleitung zum Obstdürreu und zur Musbereituug. Mit 
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Die Konservierung der Gemüse und Früchte in Dlcchdosen. Von 
Chr. Kremer. Preis eleg. geb. 1 M. 40 pf. 

Die Obstwelnbereitiiug mit besonderer Berücksichtigung der Beerenobst- 
weine u. Obstschaumwein-Fabrikation. Von Dr. J. Barth. Preis 1 JL. — 


Dio Verwertung des Obstes 

Bach. Mit 33 Holzschnitten. 


iui ländlichen Haushalt von Karl 

Preis elegant kartoniert Mk. 1. — 


Obsttreiberei. 


Anleitung zur Obsttreiberei. Von W. Tatter, Kgl. 
Oberhofgärtner in Herrenhausen bei Hannover. Mit 
72 Holzschn. Preis 7 JL. Eleg. in Leinwand geb. 8 JL 
Auszug hieraus u. d.T.: „Das Wichtigste aus der Obsttreiberei.“ Kart. 1 JL 

Tif/in J « nn nLf Rasse, Haar und Gang des Pferdes. Einehippolo- 
r Tr I fl ft ZU Pi IM gische Monographie von Direktor Dr. A. v. Ru eff. 
A AUA UUÜUVUti Mit 32 in Farbendruck ausgeführten Abbildungen. Ele- 
gant in Leinwand geb. mit reicher Goldverzierung. Preis 12 JL 
Von diesem Werke liegt eine Wandtafelausgabe vor unter dem Titel: 
Wandtafel zur Darstellung der Rassen, Gangarten und Farben des 
Pferdes. Zwei in Farbendruck ausgeführte Tafeln. 2. Aull. Preis in 
Mappe mit Text 7 JL Der Text allein 1 JL 
Das Äussere des Pferdes und seine Fehler. Acht lithogr. Tafeln mit 
erläuterndem Texte von Dr. A. v. Rueff. In Mappe. Preis 4 JL 
Auch hievon liegt eine Wandtafelausgabe vor unter dem Titel: 
Wandtafeln zur Beurteilung des Äussern des Pferdes und seiner Fehler. 
2 Tafeln auf Leinwand aufgez. Preis mit Text 5 JL 60 pf. 


Verlag von Eugen Ulmer in Stuttgart. 


Pflanzenban, landi. x 


Die wichtigsten Futter- mul Wiesen- 
kräuter nebst Angabe ihrer Kultur und 
ihres Nutzens, sowie deren Samenverun- 
reinigungen und -Fälschungen. Mit 53 kolorierten Abbildungen. Von 
Ed. Schmidlin. 4. Auflage. Unter Mitwirkung von W. Schtllesen., 
Kgl. Garteninspektor in Hohenheim, umgearbeitet von W. Schule jun., 
Direktor des K. Pom. Instituts zu Grafenburg i. Eis. Preis elegant 
kartoniert 6 M-. Die Wandtafelausgabe (2 Tafeln auf Leinwand 
aufgezogen) mit Text 9 M. 


Die wichtigsten Futtergriiser nebst Angabe ihrer Kultur, ihres Nutzens 
und der vorkommenden SamenfSlschungen und -Vermischungen. Mit 
56 kolorierten Abbild. Von Ed. Schmidl in. 4. Aull, unter Mitwirkung 
von W. Schule sen., Kgl. Garteninspektor in Hohenheim umgearbeitet 
und vermehrt von YV. Scliille jun., Direktor des K. Pomol. Instituts 
zu Grafenburg i. Eisass. Preis eleg. kart. C M. — Die YVaudtafel- 
ausgabc (2 Tafeln auf Leinw. aufgez.) mit Text 9 JL 

Pllnuzougeograpliie für Gärtner uml 
Freunde des Gartenbaues. Von Dr. Ed- 
mund Goeze, Kgl. Garteninspektor in 
Greifswald, früher Dirigent der botan. Gürten in Coimbra und Lissabon. 
Preis 9 jH Eleg. in Leinwand geb. 10 vH 


Pflanzengeographie. 


Wandtafeln der Pflaiizenkraukheiten. 

(Mutterkorn;Truubenkrankheit,Kartoffel- 
"krankheit; llost des Getreidelt.) Y'ier in 
Farbendruck ausgeführte Tafeln für höhere Lehranstalten , Schule 
und Haus, sowie für den Landwirt, Weinzüchter und Gärtner. Von 
Dr. YV. v. Ahles, Professor an der Kgl. polytechnischen Schule in 
Stuttgart. Preis in Mappe mit Text 6 vH. — Auf Leinw. aufgez. 11 t,ü 


Pflanzenkrankheiten 


Handbuch derHölicrcn Pllnnzenkiillur. Botanische 
Gärtnerei. Beschreibung und Behandlung der wert- 
’ vollsten und interessantesten Gewächshaus- und 
Zimmerpflanzen von Karl tialomon, Kgl. botan. Gärtner in YVilrzburg. 
Mit 11 Holzschn. 10 „ H. Eleg. in Leinwand geb. 11 JL 
Auszug hieraus u.d. T. : „Das YVichtigste über Gewächshaus- und Zimmer- 
pflanzen.“ Karton. 1 JL 


Pflanzenkultur 


Rindviehzucht. 


bildungen. 


Die Hassen des Rindes, deren Entwickelung, Ver- 
breitung und Nutzungen. Von Direktor Dr. A. 
v. Rueff. Mit 32 in Farbendruck ausgeführten Ab- 
Elegant gebunden Preis 15 vH. 


Von denselben Abbildungen ist auch eine YV a nd t a f el a ii sg abe 
erschienen (das landschaftl. Bild in Tondruck ausgeführt) unt. d. Titel: 
Wandtafeln zur Darstellung der Rassen , Schlüge und Farben des 
Rindes. 2 Tafeln. Preis in Mappe mit Text 10 vH. — Der Text ullein 2 JL. 


rp !■ 1 Landwirtschaftliche Tnxat ionslehre. Von Ernst 

I fl YfltinTlS IfillT'fi Lehnert, Professor in YVeihenstcphan. 3 JL 
X UAUllUilulUlil D« jg Exemplare 30 M. (Preis pro Einband 25 pf.) 

m; . Lnndnirtsclinftllehe Iluustierzucht. Von Th. Adam, 

I lfiTyilP.llT Kgl. bayr Kreistierarzt. 2. Aull. Mit 26 Holzschn. 2 JL 40 pf. 
A Ivl IJ UU11 In jo £ x 24 m (Preis pro Einband 25 pf.) 
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DEMCO 38-297 

14 1 ,. — 11 . » «i lagen mr lamm, Meliorationen, 

Plan- und Kiilttirzeichueu. 9 Blatt. Preis ü JO — III. Land- 
wirt schaft 1. Bau- und Gerätezeiehnen. 10 Blatt. Preis 2 Jl 50 pf. 

Vorlagen zum /eicltuen von Gartonpliinen. Zunächst fiir die Zöglinge 
des Pornolog. Instituts in Reutlingen und ähnlicher Lehranstalten, sowie 
auch für den Selbstunterricht. 2. vermehrte Aulluge. 20 lithographierte 
Tafeln, worunter 2 koloriert. Mit Text. Preis eleg. karton. 2 Jt. 


Ausführliche Kataloge Uber meinen landwirtschaftlichen Verlag 
stehen gratis und franko zu Diensten. 
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